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PREAMBULE.

MessiEuRs,

Au veen de larticle 8 de la loi du 4 aont 41890, relative & la falsifi-
cation des denrées alimentaires, j’ai 'honneur de présenter aux Chambres
législatives le rapport sur les mesures prises par le Gouvernement en
exécution de la loi précitée ainsi que sur les effets qui en sont résultés.

Le Ministre de U Agriculture, de UVlndustrie
et des Travaux publics,

L. DE BRUYN.
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INTRODUCTION.

La loi du 4 aout 1890, velxtive a la falsilication des denrées alimentaires,
porte :

Arr. 1°r. Le Gouvernement est autorisé & réglementer et a surveiller le
commerce, la vente et le débit des denrées et des substances servant &
Palimentation de 'homme et des animaux, mais seulement au point de
vue de la santé publique ou dans le but d’empécher les tromperies et les
falsifications.

Il pourra également, mais uniquement dans l'intérét de la santé
publique :

A. Surveiller la fabrication ou la préparation méme des denrées
alimentaires destinées & la vente;

B. Interdire 'emploi de matiéres, usteusiles ou objets nuisibles ou
dangereux.

En ce qui concerne spécialement les viandes de boucherie, elles ne
pourront étre débitées, ni exposées en vente que si ellcs ont été reconnues
propres a I'alimentation & la suite d’'une experlise.

S'il s'agit de viandes fraiches, cette experlise devra porter notamment
sur les organes internes des bétes dont proviennent les viandes.

A ces fins, il pourra étre prélevé, a charge des intéressés, un droit qui
n’excédera pas le cout des frais d'inspection et dont le taux sera déter-
miné, soit par le Gouvernement, soit par le conseil communal, moyen-
pant approbation du Roi.

Tous autres droits d’expertise sur les viandes de boucherie, spéciale-
ment le droit de double estampille, seront interdits & partir de la date qui
sera fixée par arrété royal.

11 nest en rien préjudicié par les dispositions qui précédent aux droits
que.les lois en vigueur conférent aux autorilés communales en vue de
s'assurer de la fidélité du débit des denrées alimentaires et de leur salu-
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brité, ainsi que de réprimer les infractions aux réglements portés en ces
matiéres par les dites autorités.

Les ordonnances de ces derniéres ne seront en rien contraires aux
réglements d’administration générale.

Anx. 2. Le bourgnestre et les agents du Gouvernement qui auront
mission de surveiller I'exéculion des mesures ou des réglements arrétés
en vertu de la présente loi pourront pénétrer dans les magasins, bouli-
ques et lieux quelconques affectés & la vente des denrées et substances
alimentaires ou médicamenteuses, pendant tout le temps quils sont
ouverts au publie.

Ils pourront pénétrer aussi, pendaut les mémes heures, dans les dépdts
annexés & ces magasins el houtiques, méme lorsque ces dépdts ne sont
pas ouverls au public.

Sont également soumis & leur visite, a toute heure, les locaux gui servent
i la fabrication et & la préparation des denrées ou substances alimentaires
destinées a la vente et dont Paccés n’est pas ouvert au public.

Ils constateront les infractions aux lois ¢t reglements sur la matiere par
des procés-verbaux faisant fol jusqua preuve contraire. Une copie du
procés-verbal sera remise au contrevenant, dans les vingi-quatre heures
au plus tard de la constatation de Vinfraction.

Les procés-verbaux dont il est question au paragraphe précédent seront
dressés conformement aux dispositions de la loi du 3 mai 1889.

Arr. 3. Le mode oules conditions de la prise d’échantillons, de méme
yue 'organisation et le fonctionnement des laboratoires d’analyses, seront
réglés par arrélé royal.

Art. 4. Les deux premiers alinéas de Varticle 5 de la loi du 9 juil-
let 1858, relative & la pharmacopée officielle, sont remplacés par les dis-
positions suivantes :

Les dispositions des articles 500, 504, 502 et 561 n°3 du Code pénal,
relatives & la falsification des substances alimentaires, sont rendues appli-
cables & la falsification des médicaments et des substances médicamen-
teuses.

Les deux derniers paragraphes de I'article 4 de la présente loi sont, en
outre, déclarés applicables a la détention des médicaments falsifiés dans
le cas prévu par I'article 501 du Code pénal.

Le Gouvernement pourra prescrire les mesures qu’il jugera utiles pour
prévenir les falsifications des substances médicamenteuses, ainsi que
pour assurer la préparation, la mise en vente et le débit de médicaments
de bonne qualité.

Arr. 5. Le paragraphe 2¢ et les alinéas 1 et 2 du paragraphe 3° de
Particle 561 du Code pénal sont modifiés dans les termes suivants :

2> Ceux qui auront vendu, débité ou exposé en vente des comestibles,
boissons, denrées ou substances alimentaires quelcongues gatés, cor-
rompus ou déclarés nuisibles par un réglement de Padministration géné-
rale, provinciale ou communale ;

3¢ Ceux qui, sans lintention frauduleuse exigée par Tarticle 500
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auront vendu, débité ou exposé en vente des comestibles, boissons, den-
rées ou substances alimentaires quelconques falsifiés on contrefaits.

Les comestibles, boissons, denrées ou substances alimentaires gatés,
corrompus, nuisibles, falsifiés ou contrefaits qui seront trouvés en la
possession du coupable seront saisis et confisqués.

Axr. 6. Les infractions aux reglements portés en vertu de larticle 1
et de larticle 4, paragraphe final, seront punies d'une amende de 1 &
25 francs et d'un emprisonnement d'un & sept jours, ou de I'une de ces
peines seulement.

En cas de récidive dans les deux années de la derniere condamnation
pour la méme infraction, la peine pourra éire élevée au double.

Arr. 7. Seront punis d'une amende de 50 & 200 francs, sans préjudice,
s'il y a liey, & 'application des peines comminées par les articles 269 & 274
du Code pénal, ceux cui se seront refusés ou opposés aux visites, aux
inspections ou & la prise d’échantillons par les agents investis du droit de
rechercher et de constater les infractions aux lois et réglements relatifs 4
Pobjet de la présente loi.

En cas de récidive dans les deux ans de la derniére condamnation pour
Iinfraction prévue par le paragraphe 1¢ du présent article, le tribunal
pourra élever I'amende jusqua 500 francs et prononcer un emprisonne-
ment de huit jours & deux mois.

Arr. 8. Tous les deux ans, le Gouvernement fera rapport aux Cham-
bres des mesures qu’il aura prises en exécution de la loi ainsi ¢ue des
effets que celles-ci auront produits.

En excéeution de ce dernier article, le Gouvernement a ['honncur de
remettre aux Chambres un premier rapport biennal.

Indépendamment des denrées alimentaires, la loi, dans son article 4, vise
les substances médicamenteuses ; ct, parmi les denrées alimentaires, sont
compris, aux termes de la loi, les aliments destinés au bétail. Mais le Gou-
vernement ne s'est occupé jusqu'a présent, pour Uapplication de ces dispo-
sitions légales, que des denrées et substances servant @ Ualimentation de
Fhomme.

C'est done exclusivement en ce qui concerne ces derniéres que sera fait
Iexposé des mesures prises et des effets produits.

Atin que les Chambres puissent mieax reconnaitre si le Gouvernement a
usé de ses pouvoirs conformément a esprit de la loi et au veeu du législa-
teur, nous rappellerons succinclement, & propos des mesures prises, les
intentions manifestées par le Gouvernement et les avis formulés par MM. les
Représentants et Sénateurs au cours de Pexamen et de la discussion de
la lei.
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PREMIERE PARTIE.

MESURES PRISES EN EXTCUTION DE LA LOL.

APERCU GENERAL.

U

La loi clle-méme prévoit, dans ses articles 1, 2 et 3, les mesures & prendre
pour atteindre le but qu’elle poursuit.
Ces mcsures sont de deux sortes :

a) Réglementer le commerce, la vente et le débit des denrées et des
substances alimentaires, dans l'intérét de la santé publique ct dans le but
d’empécher les tromperics et les falsifications; interdire U'emploi & la fabri-
cation, & la conservation ou au débit des denrées alimentaires, de matiéres,
ustensiles ou objets nuisibles ou dangereux ;

6) Organiser la surveillance du commerce, de la vente et du débit des
denrdes et des substances alimentaires, dans I'intérét de la santé publique et
dans le but d’empécher les tromperies et les falsifications ; organiser égale-
ment, dans 'intérét de la santé publique, la surveillance de la fabrication ou
de la préparation méme des denrées alimentaires destinées & la vente;
investir notamment des agents spéciaux de la mission de surveiller l'exécu-
tion des mesurcs ou des réglements arrétés en vertu de la loi et, d'une
maniére générale, de constater les infractions aux lois et réglements sur la
mati¢re ; régler le mode ou les conditions de la prise d’échantillons, de
méme que l'organisation et le fonctionnement des laboratoires d’analyse ; —
donner des instructions spéciales, pour I'exercicc de leurs fonctions, aux
agents inspecteurs el aux analystes.

Le Gouvernement s'est donc occupé : d’'une part, de la réglementation ;
d’autre part, de la surveillance ; ct les mesures prises relativement a la sur-

veillance ont eu pour objet d’abord l'organisation, puis le fonctionnement du
service.
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CHAPITRE PREMIER.

REGLEMENTATION.

Division du chapitre. — Ce chapitre contiendra I'exposé :

L. Des principes généraux sur lesquels est basée la réglementation ;
II. Des diverses dispositions réglementaires prises ou projetécs.

l. — PRINCIPES GENERAUX.

Il a été convenu aux Chambres que les réglements & porter en exécution
de la loi doivent, comme cette loi elle-méme, avoir pour objet essentiel de
commenter et de développer les dispositions du Code pénal relatives aux
denrées alimentaires, de facon & en {aciliter Papplication.

La loi, par son article 3, a modifié ct complété certaines de ces disposi-
tions, sans toutefois apporter de changements notables a I'économie de la
législation répressive.

Les dispositions du Code pénal actucllement cn vigueur, concernant la
fabrication ct la vente des denrées alimentaires, envisagées sous le rapport
de leur qualité, sont done les suivantes :

LIVRE iI, TITRE VHI, CHAPITRE V. — DEe QUELQUES AUTRES
DELITS CONTRE LES PERSONNES.

v Awr. 454. Celui qui aura mélé ou fait méler, soit a des comestibles ou des bois-
sons, soit & des substances ou denrées alimentaires quelconques, destinés a étre vendus
ou débités, des matiéres qui sont de nature a donner la mortou a altérer gravement la
santé, serapuni d’un emprisonnement de six mois a cing ans et d'une amende de 200 a
2,000 francs.

« Art. 455 Sera puni des peines portées a 'article précédent :

« Celui qui vendra, débitera ou exposera en vente des comestibles, boissons,
substanices ou denrées alimentaires quelconques, sachant qu’ils eontiennent des matiéres
de nature & donner fa mort ou i altérer gravement la santé ;

« Celui qui aura vendu ou procuré ces matiéres, sachant qu'elles devaient servir a
falsifier des substances ou denrées alimentaires.

« Avr. 456, Sera puni d'un emprisonnement de trois mois & trois ans et d'une
amende de 100 & 1,000 francs, celui qui aura dans son magasin, sa boutique ou en tout
autre lieu, des comestibles, hoissons, denrées ou substances alimenfaires desfinés a
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étre vendus ou debités, sachant qu'ils contiennent des matiéres de nature & donner la
mort ou 4 altérer gravement la santé,

« Art. 487. Les comestibles, boissons, denrées ou substances alimentaires mélangés
seront saisis, confisqués et mis hors d'usage.

« La patente du coupable lui sera retirée ; il ne pourra en obtenir une autre pendant
la durée de son emprisonnement.

« Il pourra, de plus, étre condamné a I'interdiction, conformément a l'article 33 *).

« Le tribunal ordonnera que le jugemeut soit affiché dans les lieux qu'il désignera
et inséré, en enticr ou par extrait, dans les journaux qu'il indiquera ; le tout aux frais
du condamné.

TITRE I1X, CHAPITRE 11, Section . — DE L’EscroQuERIE
ET DE LA TROMPERIE.

« Art. 498. Sera puni d'un emprisonnement dun mois i un an et de 50 a
1,000 francs, ou d’une de ces peines seulement, celui qui aura trompé lacheteur:

« Surl'identité de la chose vendue, en livrant franduleusement une chose autre que
lobjet déterminé sur lequel a porté la transaction ;

« Sur la nature ou Uorigine de la chose vendue, en vendant ou en livrant une chose
semblable en apparence  celle qu'il a achetée ou qu'il a cru acheter.

« Art. 300. Seront punis d'un emprisonnement de huit jours & un an et d'une
amende de 50 a 1,000 francs, ou d'une de ces peines seulement :

« Ceux qui auront falsifi¢ eu fait falsifier des denrées ou des boissons propres a l'ali-
mentation, et destinées a étre vendues ou débitées ;

« Ceux qui auront vendu, débité ou exposé en vente ces objets, sachant qu'ils étaient
falsifiés ;

« Ceux qui, par affiches ou par avis, imprimés ou non, auront méchamment ou frau-
duleusement propagé ou révélé des procédés de falsification de ces mémes objets.

« Arr. 501. Sera puni d'un emprisonnement de huit jours & six mois et d’une
amende de 26 4 500 francs, ou d’une de ces peines seulement, celui chez lequel seront
trouvées des denrces on boissons propres a I'alimentation et destinées i étre vendues on
débitées, et qui sait quelles sont falsifices.

« Art. 502. Dans les cas prévus par les deux articles précédents, le tribunal
pourra ordonner que le jugement soit affiché dams les lieux qu’il désignera et inséré,
en entier ou par extrait, dans les journaux qu'il indiquera; le tout aux frais du
condamné.

« Sile coupable est condamné i un emprisonnement d’au meoins six mois, la patente
lui sera retivée et il ne pourra en obtenir une autre pendant la durée de sa peine.

« Anrt. 503. Les denrées alimentaires ou boissons falsifiées trouvées en la possession
du coupable scront saisies et conflisquées.

« Si elles peuvent servir a un usage alimentaire, elles seront mises 2 la disposition
de la commune o le délit aura été commis, avec charge de les remetire aux hospices
ou au buresu de bienfaisanee, selon les besoins de ces établissements ; dans le cas
contraire, les objets saisis seront mis hors d'usage.

(*) 1 s’agit de I'interdiction, en tout ou en partic, pour un terme de cinq ans 3 dix ans, de
Vexercice de certains droits civils et politiques.
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TITRE X, CHAPITRE HI. — DEs CONTRAYENTIONS DE 5° CLASSE.

« Anr. 361. Seront punis d'une amende de 10 & 20 {ranes et d'un emprisonnement
d'un jour & cing jours, ou d'une de ces peines seulement :
A 10 . . . ' o . » . . . . " . . . [ . . . . ° . . .

« 2° Ceux qui avront vendu, débité ou exposé en vente des ecomestibles, boissons,
denrdes ou substances alimentairves quelconques gités, corrompus ou déclarés nuisibles
par un réglement de {'adwministration générale, provinciale eu communale ;

« 3° Ceux qui, sans U'intention frauduleuse exigée par larticle 500, auront vendu,
déhité ou exposé en vente des comestibles, beissons, denrées ou substances alimen-
taires quelcongues [alsifiés ou eontrefaits.

« Les comestibles, boissons, denrées ou substances alimentaires gités, corrompus,
nuisibles, falsifiés ou contrefails, qui seront trouvés en la possession du coupable, seront
saisis et confisqués.

« S'ils peuvent servir & un usage alimentaire, ils seront mis & la disposition de la
commune ol le fait aura ét¢ commis, avec charge de les remettre aux hospices ou au
bureau de bienfaisance, selon les besoins de ces établissements ; dans le cas conlraire,
les objets saisis seront mis hors d’usage ;

U]
L

Les principes qui dominent 'ensemble de ces dispositions légales sont les
suivaunts :

1o Défense de vendre ou d'exposer en vente des denrées eontrefaites, de
falsificr des denrées, de vendre, d’exposer en vente ou de détenir pour la
vente des denrées {alsifiées, avec intention frauduleuse, ainsi que de vendre

ou d’cxposer en vente des denrées falsifiées, méme sans intention fraudu-
leuse (art. 498, 500 a 503 et 561, 30, du Code pénal);

2 Défense de mélanger & des denrées alimentaires, destinées a la vente,
des substances toxiques ou nuisibles, de nature & donner la mort ou & altérer
gravement la santé, ainsi que de vendre, cxposcr en vente ou détenir

pour la vente des denrées alimentaires renfermant de telles substances
(art. 454 4 457 du Code pénal) ;

3° Défense de vendre ou d'exposer en vente des denrées alimentaires
gitées, corrompues ou nuisibles (art. 561, 20, du Code pénal);

40 Obligation pour les fabricants et commergants de se soumettre aux dis-
positions des réglements portés en exécution de la loi du 4 aoat 1890.

En ce qui concerne 'ensemble des pénalités établies, tant par la loi du
4 aout 1890 que par le Code pénal, une circulaire ministérielle & MM. les
Gouverneurs, en date du 6 février 1891, fait ressortir les points suivants :

Circonstances atténuanles. — La loi du 4 aolit 1890 ne prévoit pas I'application des
circonstances atténuantes, comme le fait I'article 566 du Code pénal pour les contraven-
tions de police, par la raison bien simple que le juge a le droit de n'infliger qu'une
amende d'un franc et un emprisonnement d’un jour, on I'une de ces peines seulement.

Récidive. — En cas de'récidive, endéans les deux années de la condamnation passée
en force de chose jugée, pour la méme infraction, la peine pourra étre portée au double,
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ce qui peut entrainer cinquante francs d’amende et quatorze jours de prison. Cetto dis-
position est analogue a celle de I'article 363 du Code pénal, sauf qu'elle n'exige pas que
la condamuation antéricure ait 6t prononcée par le méme tribunal et qu'elle fixe & deux
ans, au lien d'une annde, l'espace dans lequel la nouvelle infraction devra avoir été
commise pour étre traitée comme récidive,

Cumul d’infractions. — Les peines prévues par la loi du 4 aodt 1890 ne sont
pas les seules qui peuvent atteindre les commercants, du chef des tromperics et des
falsilications dont ils se rendraient coupables. Elles ne se vapportent, en effet, qu'a
I'exécution stricte des obligations diverses prescrites par les réglements. Des peines
plus sévéres devront, dans certains cas, étre appliquées en vertu des dispositions du
Code pénal.

Un marchand qui n’a pas obéi aux prescriptions des arrétés royaux, peut en méme
tetaps tomber sous le coup de 'un des articles précités du Code pénal. Le méme fait
peut donc constituer plusieurs infractions et, dans ce cas, en vertn de U'article 63 du
Code pénal, la peine la plus forte sera seule appliquée.

Confiscation, affichege du juegement, retrait de le patente. — La confiscation doit étre
prononcée pour toules les infractions aux disposilions précitées du Code pénal.
En outre, les articles 457 et 302 autorisent le juge a4 appliquer des pénalités des plus
rigoureuses : I'affichage du jugement et le retrait de la patente.

La vépression de la vente des denrées alimentairves falsifiées ou altérées,
constitue l'objet principal des articles précités du Code pénal et de la lot du
4 aoit 1890.

Or, comme il est dit dans UExposé des motifs : « dans bien des cas, on
est loin d’étre d’accord sur ce qui constitue la falsification ou Valtération
punissable.....

» Toutes les définitions proposées jusqu'ici portent a critique : les unes
sont incomplétes ou inexactes, les antres manguent de précision.

» Il serait téméraire de chercher & résoudre le probléme dans le texte de
la loi : mieux vaut laisser aux réglements le soin de déterminer, pour chaque
catégorie de substances on de denrées alimentaires, soit kes conditions nor-
males qu’elles doivent réunir, soit les altérations, additions ou préparations
qui seraient considérées comme frauduleuses et punissables. »

Cette observation se trouve reproduite et développée dans la réponse faite
par' le Gouvernement, le 6 mai 1889, a une demande d’explications de la sec-
tion centrale. (¥ oir le Rapport de cette derniére en date du 23 juillet 1889) :

« ..... Il est, dans beaucoup de cas, difficile de définir, d’aprés les textes
du Code pénal, la falsification ou I'altération punissable, faute de réglements
qui en précisent le sens et la portée. ..

» .. Le Gouvernement élaborera soit des instructions ou circulaires,
soit des réglements, dont les dispositions préventives faciliteront I'application
du Code pénal en indiquant par des définitions aussi exactes que possible,
d’aprés les données de la science et de I'expérience, les altérations et les
falsifications punissables. »

La dépéche reproduit une analyse des dispositions du Code pénal et elle
ajoute :

« Cette méme classification pourrait étre adoptéé pour I'élaboration des
instructions ou des réglements.....

-
[y
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» Les dispositions de ces réglements seraient ainsi enticrement paralléles
a celles des articles susmentionnés du Code pénal, et notre législation sur
cette matiére conserverait, dans son ensemble, une entiéree unité. »

Il fut entendu que, pour correspondre au veeu de la loi, les réglements
devraient donc :

{o Définir les denrées types ou normales et viser les principaux cas de
contrefacon ou de falsification ; — mentionner les maliéres toxiques ou
dangereuses qu’il importe particuliérement d’exclure de la composition des
denvées; — indiquer les circonstances ou caracléres (ui feraient considérer
celles~ci comme gitées, corrompues ou nuisibles ;

20 Eventuellement subordonner le commerce de certaines denrées, suivant
leur nature, leur origine ou lenr qualité, & des conditions spéciales de déno-
mination, de forme, d’étiquetage, d’estampillage par des experts, de pro-
duction de certificats, ete., comme aussi interdire cerlains cumuls, en vue
de donner au public tous renseignements au sujet de la nature de la denrée
et toute garantie au sujet de son innocuité.

C’est conformément & ce programme que sont cougus les arrétés, ainsi
que les circulaires et instructions, relatifs aux denrées alimentaires.

La principale difficulté de I'élaboration des réglements réside, comme il a
été dit précédemment. dans [a nécessité de définir, pour chaque cas parti-
culicr, la falsification, Paltération punissable, la toxicité ou la susceptibilité
de nuire & la santé. Si, d’une part il parait impossible ‘de donner a ce sujet
des définitions générales, applicables & toutes les denrées ou objets, d'autre
part il importe que les définitions et interprétations formulées dans les divers
cas n'aient rien d’arbitraire ni de contradictoire, et qu’elles découlent toutes
de principes généraux et constants.

Le Gouvernement s'est attaché a établir ces bases uniformes pour les
divers ordres d’idées susmentionnés.

En ce qui concerne la falsification, il considére comme telle, en prineipe,
toute modification apportée & la composition normale d’une denrée sans que
'acheteur en soit prévenu expressément.

Iy a lieu, pour la notion exacte et pratique de la falsification, de distin-
guer d’'une maniére générale entre les denrées naturelles et les denrées arti-
ficielles.

Les denrées naturelles ou connues comme étant simplement extraites de
produits naturels doivent étre vendues a I'état de purcté, & moins que le
vendeur n'avertisse diament I'acheteur de la modification apportée a leur
composition normale. Touteflois, [e Gouvernement estime que Uon ne doit
pas regarder comme des [alsifications les légéres modifications parfois intro-
duites dans la composition de certaines denrées naturclles par addition de
petites quantités de matiéres inoffensives, dans le but de donner a ces den-
rées un certain apprét consacré par l'usage, de rendre leur aspect plus
appétissant, d’assurer lcur conservation, ete. (coloration artificielle, salai-
son, etc ), et quil y a peu d’inconvénient & tolérer la vente, sans étiquette
ni dénomination spéciales, de telle ou telle denrée ayant subi semblable
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apprét, par exemple, de beurres colorés ou de viandes salées. Par contre,
il peut y avoir lica d'interdire, d’'une facon absolue, sans tolérance poar
le cas d'apposition d’éliquette ou d’emploi de dénomination spéciales, la
vente de denrées naturelles adultérées, méme an moyen de substances
non nuisibles & la santé, telles que I'eau, lorsque Uadultération n’est pas suffi-
samment justifice par les habitudes commerciales ou par les avantages qui
en résultent au point de vue de la conservation des denrées ou de I'amé-
lioration de leurs propriétés organoleptiques : citons, comme cxemple, le
mouillage du lait.

Pour ec qui cst des denrées artificielles ou des produits industriels plus
ou moins complexes, aussi longtemps que des réglements spéciaux r’ont pas
tixé pour ces substances une composition-type, on doit en considérer jusqu’a
un certain point la constitution comme indéterminée et arbitraire ct satta-
cher principalement & exiger que ces denrées ne renferment auean principe
nuisible & la santé.

Le Gouvernement n’est d'ailleurs pas d’avis que I'on doive arréter pour
tous les fabricats une composition-type, restreinte entre des limites plus ou
moins étroites : cette composition serait fixée sculement pour les denrées les
plus importantes et celles auxquelles un usage counstant a attribué une
constitution parfaitement déterminée et relalivement simple, comme le
pain, le vin, les vinaigres, le chocolat, les confitures et les sirops, ete.

L'aftération, pour étre punissable, doit éire notable ou grave; il faut que,
par suite de sa production, une modification sensible ait ¢té apportée a la
composition de la denrée, ou bien que celle-ci soit manifestement gitée on
corrompue, ou bien encore qu’elle soit devenuc le véhicule de germes infec~
tieux. Une altération spontanée relativement Iégére, affectant la qualité de
la denrée plutot que sa composition et ne présentant d’ailleurs aucun danger
pour la santé publique, ne doit pas étre considéréc comme tombant sous
Papplication de Ia lot.

Quant & ce qui concerne la tolérance ou I'exclusion de certains principes
répulés plus ou moins nuisibles ¢ la santé, aussi bien pour 'apprét des den-
rées natarelles que pour la préparation ou fabrication des produits indus-
triels, on ne peut évidemment pas, pour [linterprétation de la loi et
'élaboration des réglements d’exécation, se borner a envisager d’une
mavicre absolue les propriétés physiologiques de ces substances ; mais il
faut avorr égard aux proportions dans lesquelles elles entrent dans la com-
position des denrées et au degré d'importance du réle que celles-ci jouent
dans l'alimentation.

Les dispositions réglementaires relatives & I'dlzquelage des denrées ou 4 la
forme spéciale qu’elles doivent revétir dans certains cas pour I’exposition
en vente ou la vente, ont pour but d’empécher le commercant de tromper
le client au sujet de la nature ou de la composition de la marchandise, de
prévenir toute contestation, tout doute an sujet des intentions du vendeur,
en un mot, de faciliter la répression des délits et contraventions visés par les
articles 498, 500 & 503 et 561, 3°, du Code pénal.

Il n’est dailleurs pas nécessaire, pour lapplication des articles précités
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du Code pénal, que la dénomination donnée & une denrée par le fabricant
ou le marchand ct reconnuc trompeuse seit inserite sur la denrée ou son
contenant; il suffit de prouver que le fabricant ou le marchand donne au
produit cctte fausse dénomination dans ses rapports avee ses clients, et les
agents inspectenrs peuvent fourniv cette preuve soit en constatant person-
nellement le fait, soit en recacillant Paveu du vendeur, soit en invoquant le
témoignage de tierces personnes. Ainsi, un épicier qui vend, exposc en
vente ou détient pour la vente comme huile d’olive, de lhuile d’olive
mélangée avec des huiles étrangéres, sachant que ce n’est pas de lhuile
d’olive pure, tombe sous l¢ coup des articles 500 & 503 du Code pénal, et il
est passible des peines établies par Particle 561, 3o, s'il a agi sans intention
frauduleuse, cest-a-dire s'il ignore la falsification, lors méme que les réei-
pients dans lesquels ladite huile est conservée, exposée en vente ou vendue,
ne porteraicnt auncune étiquette.

Lapposition d’étiquettes ou d’empreintes peuat étre prescrite fort utile-
ment, pour certaines deavées, par une réglementation spéciale. Dans ce cas,
comme aussi dans celui oll le vendeur recourt, sans y étre obligé, a I'usage
d’étiquettes pour renseigner I'acheteur et n’avertit d’ailleurs celui-ci d’aucune
autre facon de la eomposition anormale de la denrée, il faut évidemment
que les inscriptions de Pétiquette rappelant cette circonstance soient faites
en caractéres bien lisibles, aussi apparents que les autres mots. En cas
d’emploi, pour cette mention, de caractéres minuscules, pales. peu
distinets, le commnercant pourra étre prévenu d'exposition en vente de
denrées falsifiées et tomber sous P'application des arvticles du Code pénal
relatifs a cet objet.

Les dispositions relatives a I'étiquetage des denrées pour Pexposition en
vente ou la vente sont applicables a tous lieux o le public a aceés pour le
choix des marchandises, ainsi qu’a ceux ou sc trouvent déposées des denrées
définitivement préparées pour la mise en vente ou la vente; mais elles ne
pourraient viser les magasins de fabriques, les dépots annexés aux lieux de
deébit, les ateliers de préparation, les eaves, ete., ot les denrées ne se trou-
veraient pas en réalité exposées en vente ni entiérement préparées.

Ainsi qu'on I'a vu, le Code pénal établit des distinctions entre les denrées
contrefaites et les denrées falsifices, et suivant qu’il y a ou non intention
frauduleuse de la part du marchand.

Pour le cas de contrefacon, le Code e vise nullement la simple détention
pour [a vente, méme avec intention frauduleuse, mais seulement Pexposition
en vente ou la vente. La vente constitne un délit (art. 498); I'exposition en
vente, toujours eonsidérée comme pratiquée sans intention frauduleuse, une
simple contravention de 3¢ classe (art. 561, 3°).

Pour l& cas de falsification, s'il y a intention frauduleuse, la vente, Pexpo-
sition er vente et méme la détention pour la vente, sont regardés comme
des délits {art. 500 a 503). Si lintention fraiduleuse n’est pas démontrée,
la vente et exposition cn vente ne constituent que des contraventions, et la
sifple détention potr 1d vente n'est pas’ punissable.
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Le cas le plus fréquent est celui du commerce de denrées falsifiées. D'aprés
Pexposé qui vient d'étre fait de notre législation répressive, on doil consi-
dérver comme visée par Particle 501 du Code pénal toute personne qui est
trouvée en possession d'une denrée falsifiée (par exemple, de beuree addi-
tionné de graisses élrangéres — margarine — et ne salisfaisant pas aux
conditions réglementaires d'inscriptions, de forme, cte.), et qui déclare
cetle denrée destinée & la vente, st ee détentenr sait d'ailleurs que cette
denrée est falsifice. L'article 561, 37, du Code pénal, est applicable an cas
de toute personne que Pon trouve, non plus sculement détenant pour la
venle des denvées falsifiées. mais exposant ¢n vente, vendant ou débitant
de telles denrées, lors méme qu'elle ignoverait que celles-ei sont falsifiées.
Peu importe, du reste, dans I'un ou lautre des cas précités, que la per-
sonne a qui fon a affuire soit ou non patentée comme commercante; peu
impotte également le licu ol on la rencontre : boutique, marché, estaminet,
voie publique, ete.

Les réglements portés en cxéeution de la loi du 4 aott 1890 et qui
trouvent leur sanction dans les peines ¢tablies par celle-ci, peuvent
modifier quelque peu certains détails de la législation répressive contenue
dans le Code pénal.

Il y a lieu notamment, dans eertains cas, de rendre punissable par dispo-
sition réglementaire 13 détention pour la vente, avec intention frauduleuse,
de denrées contrefaites.

Tels sont les grands principes qui guident le Gouvernement dans son
travail de réglementation.

Il. — DISPOSITIONS REGLEMENTAIRES PRISES OU PROJETEES.

Pour la réglementation du commerce des denrées alimentaires, il convient,
d’une part, d’envisager ces denrées dans leur ensemble aux points de vue
généraux de la nature des ustensiles et récipients utilisés pour leur fabrica-
tion, leur conservation, etc., ainsi que des substances employées pour
leur communiquer certains caractéres organoleptiques, tels qu'une couleur,
une saveur, etc., déterminés; il y a lien, d’antre part, de traiter séparé-
ment de chacune des principales denrées.

A I'Exposé des motifs de la loi se trouvait déji annexé, a titre
d’exemple, un projet de réglement sur le commerce des beurres artificiels.
Suivant le désiv exprimé par quelques membres de la section centrale,
d’autres projets de réglements [urent élaborés et soumis aux Chambres avant
la discussion de la loi; ces projets étaient relatifs aux vases, usten-
siles, etc., employés dans l'industrie et le commerce des denrées alimen-

taires, & la coloralion artificielle, ainsi qu'au commerce des viandes. Au
4
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cours de la discussion, des membres des Chambres proposérent quelques
modifications & ces projets el formulérent, en outre, le veeu de voir régle-
menter dans tel ou tel sens l'usage de la saccharine ct des antiscptiques,
ainsi que la fabrication ¢t la vente des farines et de leurs dérivés, du cho-
colat, de la biére, cte.

Depuis le vote de la loi, des réglements généraux ont été portés sur les
ustensiles, vases, etc., sur la coloration artificielle, sur l'emploi de la saccha-
rine. Des réglements spéciaux ont ét¢ arrétés concernant les viandes, les
beurres artificiels, les favines et leurs dérivés, ainsi que le café. Ces divers
réglements out été interprétés dans des circulaires ministérielles, adressées
& MM. les Gouverneurs des provinces.

Un réglement sur le commerce des vinaigres est soumis a la signature
royale. Des réglements sur la bi¢re et sur le lait sont-en préparation; ct
Paduministration du service de santé et de I'hygiéne a commencé I'étude de
réglanents relatifs & la chicorée et au chocolat. On s'occupera ensuite des
produits de la confiserie, des confitures et des sirops, des eaux et des limo-
nades gazeuscs, des eaux-de-vie et des liqueurs alcooliques, du miel, de la
levure, cte.

Parmi les réglements portés ou projetés, il en est plusieurs qui ont été
réclamés avec instance par les industriels et les commercants eux-mémes :
tels sont les réglements sur les farines, le vinaigre, la chicorée, le chocolat,
le micel, la levure, ete. En tout cas, le Gouverncment s’est {ait une régle de
prendre toujours, lors de I'élaboration d’'un réglement, au sujet des princi-
pales dispositions projetées, I'avis d'un certain nombre de fabricants ou de
négociants intéressés.

‘On trouvera reproduits ci-aprés, pour les divers objets visés par fa loi,
les avis émis aux Chambres, les dispositions réglementaires prises, projetées
ou proposées, les explications consignées dans les circulaires interpréta-
tives, ainsi que des indications complémentaires relativement aux motifs de
ces dispositions, indications empruntées aux rapports du Conseil supérieur
d’hygiéne publique ou aux notes du service de I'inspection:de la fabrication
et du commerce des denrées alimentaires.

4. REGLEMENTS GENERAUX.

USTENSILES, VASES, ETC.,

EMPLOYES DANS L'INDUSTRIE ET LE COMMERCE DES DENREES ALIMENTAIRES.

La question des ustensiles, vases, etc., a fait I'objet de deux arrétés
royauz : I'un, en date du 10 décembre 1890, renferme les dispositions fon~
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damentales du réglement sur la matiére; l'autre, en date du 15 septem-
bre 1891, modific quelques-unes de ces dispositions en ce qui concerne cer-
taines applications.

Les stipulations essentielles du réglement sont formulées dans les arti-
cles [er, 2 et 3 du premier arrété et lavticle 1o du second.

Arrété royal du 10 décembre 1890 :

Art. 1°,

Il est défendu d’employer pour la préparation, la conservation ou 'em-
ballage des denrées alimentaires destinées a la vente ou pour le débit de
ces denrées, des vases, ustensiles, récipients ou objets divers, dont les
parties mises en contact avec lesdiles denrées sont constituées par des
matiéres vénéneuses ou nuisibles a la santé, ou renferment de ces
matiéres.

Art. 2.

Doivent notamment étre considérés comme vénéneux ou nuisibles &
la santé, dans le sens du présent reglement, le plomb et le zine, aiusi
que les alliages, étamages, soudures et émaux contenant ces métaux,
I'arsenic,'antimoine ouleurs composés, comme aussi les couleurs toxiques
visées i larticle 1 de 'arrété royal du 10 décembre 1890, concernant
Pemploi des matiéres colorantes.

Arr. 3.

Les dispositions des arlicles 1= et 2 ne sont pas applicables aux
boites & conserves en fer étamé & I'étain pur dont les soudures sont
externes et sont faites en alliage d’étain et de plomb dans la proportion
de 10 p. °/, au maximum de ce dernier.

Acrété royal du 15 septembre 1891 :

ARrT. e,

Les dispositions de Yarrété royal du 10 décembre 1890 interdisant la
mise en contact de denrées alimentaires destinées a la vente avec des
alliages contenant du zinc ou de P'antimoine, ne sont pas applicables en
ce (ui concerne :

1° Les alliages de zinc et cuivre avec ou sans nickel, fer ou étain (mail-
lechort, alfénide, nouvel argent, argentan, pack-fong, métal-delta, laiton-
bronze ou kalchoide, laiton ordinaire ou cuivre jaune, etc.), ainsi que
les alliages d’antimoine et étain avec ou sans cuivre et bismuth (métal
anglais ou métal Britannia, métal d’Alger, pewter, métal blanc, etc),
employés a la fabrication d’objets, tels que couverts, cafetiéres, théiéres,
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sucriers et brocs d’estaminets, au contact desquels les denrées alimen-
taires ne séjournent que momentanément;

2 Les alliages d'antimoine et étain, avec ou sans cuivre el bismuth,
contenanl au maximum 15 p. *% d’antimoine et employés & la confeclion
de tétes de siphons pour eaux gazeuses ordinaires.

Les dispositions reproduites ci- devant visent notamment :

Les objets en plomb ou en alliage plombilére, ou avec élamage, sou-
dure, ete., plombiléres;

Les objets en zine;

— en alliage de zine ou d’antimoine ;

— en métal arsémifére ;

—  recouverts d’émaux contenant des composés de plomb, de zine,
d’'antimoine ou d’arsenic;

—  recouverts ou imprégnés de matiéres colorantes toxiques.

La plupart de ces dispositions ont été commentées soit d'unc maniére
générale, soit au point de vue de leur application a divers cas spéciaux, tels
que ceux de :

Appareils pour le débil des biéres ;

Ustensiles de brasserie ;

Ustensiles de boulangerie, de patisserie, ete.;

Boites & conserves ;

Poterie d’étain ;

Tétes de syphons;

Feuilles d’étain ;

Papiers colorés.

Vu Fimportance de la question et les réclamations auxquelles a donné
lieu l'application du réglement a certains objets, il ne scra pas inutile
d’insérer ici quelques-uns de ecs commentaires.

Plomb et alliages plombiféres.

L'interdiction de la misc en contact des denrées alimentaires destinées a
la vente avec du plomb ou des alliages, étamages, soudures, etc., conte-
nant de ce métal, a été stipulée sur Favis du Conseil supérieur d’hygiéne
publique.

Dans son rapport en date du 29 mai {890, ce corps consultatif disait :

« Pendant longtemps, on a admis que l'alliage d’étain el de plomb, contenant 16 i
18 p. °/, de ce dernier, étail inoffensif....

» L'expérience démontra.... que cet allisge est attaqué par la biére, le cidre, le vin,
le vinaigre, etc., que le plomb entre en solution et occasionne I'empoisonnement lent
des consommateurs.. ..
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» ... L'alliage 4 10 p. °/, a occasionnd des accidents saturnins.

» La question ayant €té portée devant I'Académie impériale de médecine de Paris,
le rapporteur a conclu que lalliage @ 8 ou 6 p. °/, de plomb satisfait & loutes les
cxigences de I'industrie en sauvegardant celles de ’hygiéne...

» Cependant, cet alliage céde du plomb aux liquides salds et acides...

» On pourra demander comment il se fait que 'on n'ait pas réclamé immédiatement
la suppression du plomb dans ces alliages.

» La réponse & celte question est facile & douner.

» D'abord, les procédés analytiques se sont perfectionnés au point que l'analyse
chimique peat aujourd'hui démontrer la présence du plomb la ol U'on n'en découvrait
pas autrefois.

» Ensuite. Iaction physiologique des composés plombiques n'est connue que depuis
peu de temps. On ne se doutait pas, autrelois, que quelques milligrammes de plomb
introduits journellement dans I'économie, peuvent provoquer des phénoménes patholo-
giques aussi graves que ceux dont I'ensemble est désigné sous le nom de saturnisme.

» Sans doute, Lalliage & 5 p. ¢/, de plomb cédera aux liquides acides ou salés, en
un temps donné, moins de ee métal que Falliage 4 10 ou 18 p.°, : les accidents satur-
nins seront retardés par Uemploi de cet alliage ; mais ils n'éclateront pas avec moins
d’intensité, lorsque les solutions plombiques auront été ingércées pendant assez long-
temps.

» L'emploi des alliages plombiféres est d'autant plus dangereux que lintoxication se
fait lentement, d’une maniére continune, sans que des troubles caractéristiques ou
violents dénoncent I'action du poison.

» La suppression désirable du plomb dans la composition des alliages employés aux
usages domestiques est-elle industriellement réalisable ?

» L'expéricnce répond affirmativemnent.

» Sur 124 alliages employés pour I'étamage, 28 ne contenaient pas de plomb,
soit 20 p. °/,.

" » Sur 8 alliages ayant servi & la confection de poterie d'étain, 2 étaient exempts de
plomb, soit 25 p. %/,

n L'étamage a I'étain fin se fait couramment par certains étameurs, et le fer-blanc
de bonne qualité ne renferme pas de plemb.

» La raison d'absolue néeessité d'introduire du plomb dans les alliages destinés aux
usages domestliques, tombe donc devant cesrésultats, qui constatent la situation actuelle.

» Et cependant, "autorité devra s'attendre & une résistance opinidtre....

» Pourquoi celte persistance d vouloir employer le plomb dans les alliages d’étain ?
Parce que ’étain pur posséde une mollesse qui le rend peu propre a certains usages et
que le plomb corrige ; parce que ['alliage plombilére est plus fusible et plus mou, et
qu'il s'étend plus facilenrent que I'étain pur ; paree quenfin, le plomb ayant une valeur
inférieure a celle de étain, il y a intérét a forcer la proportion du premier de ces
métaux. ,

» Examinons la valeur de chacune de ces raisons.

» LEn Angleterre, on n'emploie pas la poterie d’étain plombifére ; elle est remplacée
par un alliage d'étain, de bismuth et d’antimoine, constituant ce que I'on désigne dans
le commerce sous le nom de métal anglais et qui est, sans contredit, supérieur & Lalliage
de plomb et d'étain.

+ » Par conséquent, si pour certains usages I'étain pur ne peut étre employé, il ‘est
facile de le rendre convenable en y alliant des métaux qui ne lui communiquent pas de
propriétés toxiques. : -

B
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» Quant 4 I'dlamage 3 l'élain pur, la question est résolue. On étame, comme nous
l'avons dit plus haut, tousles jours, le cuivre et le fer 4 I'étain pur. Certains industriels
ne livrent que cet ¢lamage, et il suffit de demander aux autres I'étamage a l'étain fin
pour qu’ils le fournissent.

» La raison d'économie n'est qu'accessoire lorsque la salubrité publique est en cause,
et nous pourrions ne pas nous y arréler. Nous voulons ecpendant démontrer que I'éco-
nomie résultant de lemploi du plomb dans I'étamage est de bien peu d'importance.

» Pour couvrir un décimétre carré de cuivre ou de fer, il ne faut que 50 centi-
grammes environ d'alliage.

» Il nous reste un mot 4 dire de lasoudure, autre alliage de plomb et d'étain fréquem-
ment employé.

» On peut souder les métaux ordinaires a I'étain pur, mais habituellement on ajoute
al'étaindu plomb dans des proporlions variables, mais toujours considérables, suivant
les qualités que la soudure doit présenter. Lorsque cet alliage plombifére est appliqué
a Pextérieur des vases contenant des matiéres destinées & V'alimentation, des boites a
conserves, par exemple, ou bien lorsque la surface est protégée par une couche d'éta-
mage d ['étain fin, il ne présente pas d'inconvénient ; mais il n'en est plus de méme
lorsque la seudure est inlerne et lorsquelle est en contact avec les matiéres acides et
salées. 1l conviendrait done d’exiger, dans le réglement que nous examinons, que les
soudures des boltes & conserves soient externes, et que Ualliage ne renferme pas au dela
de 10 p. °/, de plomb.

Conformément & cette maniére de voir, le plomb est donc proserit, d'une
facon absolue, des parois des vases, ustensiles ou ebjets, devant subir le
contact des denrces alimentaires.

Toutefois, comme dc faibles quantités de plomb se rencontrént généra-
lement dans cerlains métaux liveés par le commerce, notamment dans
I'étain, une légére tolérance doit étre admise. La circulaire du {5 juin 1894
a fixé cette tolérance a {1 p. °/,. Voici cn quels termes :

» Il ne sera peut-étre pas inutile de faire observer tout. spécialement que l'arrété
susvisé interdit non seulement I'usage du plomb, mais aussi des alliages, €tamages,
soudures, etc., contenant ce métal. Parfois, on vend sous le nom d’étain des alliages
renfermant des proportions varisbles de plomb. Pour application du réglement, il faut
entendre par étain létain ffa, c'est-d-dire I’étain commercial le plus pur, contenant au
maximum 1 p. °/o de plomb. »

Zine.

Le Conseil supérieur d’hygiéne, consulté en 1865 au sujet de 'emploi du
zine et du fer zingué, dit galvanisé, dans la confection des appareils destinés
a la préparation de denrécs alimentaires, adressa au Gouvernement un rap-
port dont nous extrayons ce qui suit :

» Ce nest pas la premiére fois que cefte question est soulevée ; elle a occups les
hygidnistes i plusieurs reprises, et ils sont d’accord pour proscrive les vases en zinc ou
en fer zingué dans la préparation des aliments. Cet accord résulte des expériences
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concluantes que nous allons vous faire connaftre et qui entralneront, nous en sommes
persuadés, votre conviction. »

Suit la relation d’expériences d’ou il résulte que les vases en zine sont
attaqués notamment par le vinaigre, le scl, le jus de citron, loscille, le
beurre, le vin, ete.

Le Conseil ajoute :

« Enfin, les brasseurs qui emploient les ustensiles zingués dans Ieur industrie, n'y
trouvent qu'un inconvénient, c’est qu'ils s'usent trop vite. Or, il est évident que ce
n'est pas 'usure proprement dite qui met rapidement ces vases hors d'usage, mais leur
dissolution dans les liquides servant i la préparation de la biére.

» Ces faits sont d’accord avec les données de la chimie, qui nous présentent le zinc
comme un métal trés facilement altérable en présence des nombreux agents capables de
solliciter la formation de l'oxyde de zinc. Ils établissent d’'une maniére incontestable
que la plupart des matiéres acides et salines utilisées dans la préparation des aliments,
dissolvent le zinc et le transforment en composés mélalliques produisant sur 'économie
animale des altérations plus on moins sensibles.

» I en résulte donc que le zinc ou le fer zingud ne doit pas étre employé a la confec-
tion d’ustensiles destinés a la préparation ou 4 la conservation de matiéres alimentaires
solides ou liquides. »

Cet avis recut en 1863 une trés grande publicité; ses motifs n'ont été ni
réfutés ni combattus.
Le Conseil supéricur d’hygiéne a persisté dans sa maniére de voir.

Alliages conlenant du zinc ou de Uantimoine.

Les dispositions réglementaires concernant les alliages de zine ou d’anti-
moine se trouvent rappelées et commentées dans la circulaire ministérielle
a MM. les Gouverneurs, en date du 17 septembre 1891 :

« J'ai honneur de vous transmettre des exemplaires d’un arrété royal en date
du 15 septembre 1891, apporlant certains tempéraments aux dispositions de arrété
royal du 10 décembre 1890, qui interdisait d'une maniére absolue la mise en contact
de denrées alimentaires destinées a la vente avec des alliages contenant du zinc ou de
I'antimoine.

« De I'avis du Conseil supérieur d’hygiéne publique, les inconvénients de I'emploi de
ces alliages pour la confection d’objets servant a la manipulation des denrées alimen-
taires peuvent étre considérés comme négligeables, si le contact du métal avec la
denrée n'est que de courte durée et si ces objets sont toujours, aprés 'emploi, nettoyés
avec soin. Il ressort, d'autre part, d’expériences pratiquées par le Conseil sur des
échantillons de mdtal anglais contenant 8 & 10 p. °/, d’antimoine, que cet alliage ne
céde aucune ile ses parties constiluantes aux eaux gazeuses ordinaires, méme par un
contact prolongé, et que, par conséquent, il peut étre employé impunément a la fabri-
cation des tétes des siphons destinés a contenir ces eaux.

« La tolérance formulée au 1° de l'article 1°* de I'arrélé royal en date du 13 septem-
bre 1891, ne saurait étre étendue aux ustensiles, tels que robinets, tuyaux eu corps de
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pompe en laiton (cuivre jaune), qui, aprés fonctionnement, restenl remplis ou tout au
moins recouverts de la denrée. En ce qui concerne les corps de pompe en laiton, il faut
noter, en outre, que le frottement du piston a pour eflet d'enlever et de mélanger aux
liquides débités les composés de zinc et de cuivre formds sur les parois internes.

« Aucune disposilion exceptionnelle ne peut non plus éire admise en faveur des
alliages d'antimoine et étain destinés a un séjour prolongé au contact de denrées autres
que les eaux gazeuses ordinaires, par exemple, au conlact de limonades ou de biéres.

« M reste, d'ailleurs, bien entendu que dans aucun cas n'est autorisée la mise en
contact de denrées alimentaires avec des alliages contenant du plomb en quantité dépas-
sant 1 p. */,. Certaines variétés de maillechort, d’argentan, de pack-fong, de métal
anglais, de métal d'Alger, de pewter, de métal blane, ete., doivent étre écartées de ce
chef, »

Le Gouvernement n’a pas cru pouvoir élendre an zinc pur (tole de zinc,
fer galvanis¢) la tolérance admise, en cas d’usage momentané ou intermit-
tent, pour les alliages de zinc et cuivre, tels que le laiton.

E‘mauw.

Que faut-il entendre par émaux pour application du réglement?

Le sens attribué & ce mot, en ce qui concerne les ustensiles de ménage,
est asscz variable.

Certamns auteurs appellent indifféremment émail, vernis, couverte, ete.,
toute glacure ou enduit vitreux, opague ou transiucide. recouvrant les
ustensiles en fer ot en poterie (poterie commune, faience, grés cérame ou
porcelaine).

D’autres réservent la dénomination d’émail aux glacures opaques recou-
vrant les ustensiles en fer ou en faienee commune, donnant le nom de vernis
a la glagure transparente des poteries communes (quelguefois aussi a celle
des faicnees fines et des poreelaines tendres) et cclui de couverte a Penduit
transparent de la porcelaine dure et de certains grés.

D’autres, enfin, font remarquer que, par émail, on entend généralement,
dans la pralique, Ia glagure opaque des ustensiles en fer ou en fonte.

C’est cette acception restreinte qu'il faut attribuer au mot « émaux »
consigné dans le réglement.

Les ustensiles en fonte ou en fer émaillé dont les parties destinées &
subir le contact des denrées alimentaires seraient recouvertes d’'un émail
contenant des composés de plomb, de zinc, d’antimoine ou d’arsenie, sont
donc frappés d’interdiction formelle.

Cette mesure est pleinement justifiée par le danger spécial quoffrent ces
ustensiles  raison de leur destination, qui est généralement la préparation
des aliments avec Iaide de la chaleur.

Dans un rapport en date du 10 septembre 1860, le Conseil supérieur
d’hygiéne publique avait déja traité la question des ustensiles et vases en
fer et en fonte ¢émaillés. Afin de connaitre la composition de I'émail qui
recouvrait les vases vendus dans le commerce de Bruxelles, le rapporteur
avait analysé les glagures de douze de ces vases ct il avait reconnu gue



(2t) [ N°74, ]

dix d’entre elles étaient & basc de silicate de plomb, tandis que deux scule-
ment ¢taient essenticllement formées de boro-silicate de soude. L’analyse
avait révélé, en outre, dans I'émail a base de plomb, la présence d’une forte
quantité d’arscnic. Le Conseil avait fait observer que I'émail plombeux céde
de Poxyde de plomb au vinaigre, ainsi qu'au sel de cuisine additionné de
vinaigre; qu'il est attaqué également par la cuisson d’alimeats sulfurés,
tels que les choux, le poisson et les ecufs un peu avaneés; et il en avait
déduit que, si la vitrification atténue la nocuité des composés plombiques,
elle est loin de les annihiler complétement.

Dans unc note insérée au tome XII (année 1874) da Bulletin de la Société
scientifique et littéraire du Limbourg, M. V. Laminne dit avoir reconnu
la présence de 43 p. °f, d’oxyde de plomb dans I'émail d’une casserole en
fer émaillé. Cette casserole avait servi a préparer de la gelée de groseille.
Le jus de ce fruit avait attagqué 'émail ct 'examen de la gelée y décecla éga-
lement la présence d'une cerlaine quantité de plomb.

Depuis vingt ans, la [abrication des ustensiles en fer émaillé a fait de
grands progrés et 'on ne rencontre plus guére aujourd’hui d’ustensiles de
Pespéce dont les parties deslindes & étre mises en contact avec des denrées
alimentaires soient recouvertes d’un émail plombifére ou arsénifére.

Aucun fabricant belge ne réclame au sujet de I'interdiction de 'emploi
de composés de zinc et d’antimoine pour les émaux intérieurs.

Quelques-uns d’entre eux ont demandé que Fon tolérat 4 p. °/, de com-
posés de plomb. de zinc et d’antimoine, & titre d'impuretés pouvant provenir
du mélange accidentel avee les émaux destinés & garnir lextérieur de
certains ustensiles. Cette tolérance sera admise.

L’arrété royal du 10 décembre 1890, en tant qu'il vise dans son article 4er
tous ustensiles, vases, ete., ne pouvant sans danger pour la santé publique
étre mis en contact avec les denrées alimentaircs, défend implicitement
Pusage de poteries dont la glagure est suseeptible d'agir, en se mélangeant
aux dites denrées, a la fagon des matiéres vénéneuses.

Les porcclaines dures et les grés cérames communs fabriqués en Belgique
nercgoivent jamais de glacures dans lesquelles entrent des produits toxiques:
les couvertes des porcelaines dures sont alcalino-terreuses ; celles des grés
communs, silico-alcalines,

Les glacures des porcelaines tendres, des grés fins, des faiences fines et
des faiences communes sont généralement vitro-plombiques ; des composés
de plomb (céruse, minium, litharge, poudre de cristal, etc.) interviennent
dans leur préparation. Certains spécialistes, tels que Salvétat, ont fait des
réserves au sujet de leur innocuité. Toutefois, il faut reconnaitre que ces
glacures, toujours parfaitement vitrifiées, résistent relativernent bien a Pat~
taque des éléments acides ou alcalins des denrécs alimentaires, et il importe
de remarquer, d'ailleurs, que les ustensiles quelles recouvrent servent rare-
ment & la cuisson des aliments. Les enduits dont il s’agit sont comparables
au cristal, qu’il ne peut étre question de baunir de nos tables et dont Vin-
nocuité, au moins dans les conditions ot on Uemplote habituellement, a été

suffisamment établie par 'expérience.
6
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Quant au vernis des poteries communes, on sait qu'il est, en général,
essenticllement constitué par du plomb ou du sullure de plomb (alquifoux)
oxydés, fondus et plus ou moins eamplétement vitrifiés & une tempdérature
relativement basse. On fait rarement usage de minium ou de c¢éruse ; il est
plus rare encore que P'on introduise du borax dans la composition. Lorsqu’au
lieu de la couleur jaune on veut donner au vernis une coloration verte ou
brune, on ajoute un pen de limaille de cuivre ou de bioxyde de manganése.

Ce vernis est souvent mal vitrifié et simplement formé par de I'oxyde de
plomb fonda : il offve alors peu de résistance & Paction dissolvante des den-
rées, surtout des denrées acides ou salées, avee lesquelles il peut étre mis en
contact. Il faut noter, dailleurs, que certaines poteries vernissées com-
munes sont, & raison de leur bas prix, employées encore dans beaucoup de
ménages pour la préparation des aliments, méwmne sous laction de la cha-
leur, ou pour leur couscrvation.

Ces ustensiles doivent ¢étre considérés comme des plus dangereux pour la
santé publique.

Invité & cxaminer Fopportunité de 'interdiction de emploi de matiéres
toxiques dans la fabrication des poteries destinées & des usages domestiques,
i la suite d'empoisonunements attribués a Uemploi de poteries de terre dans
le vernis desquelles entraient des composés de plomb, le Conseil supérienr
d’hygiéne publique, dans son rapport en date du 23 février 1886, s'est
exprimé en ces termes :

« Il nous paratt inutile d'insister sur les dangers résultant de I'emploi, pour les
usages domestiques, d'uslensiles pouvant céder aux matiéres alimentaires des composés
vénéneuy, tels que les sels plombiques ; ces dangers ont été souvent signalés, et il est
de notoriété que des accidents graves en ont été la conséquence, »

Le Couseil a rappelé ensuite que, dans sa séance du 40 septembre 1860, il
avait approuvé un projet de réglement-type & proposer aux administrations
communales et tendant a interdire notamment ['usage de vases en poterie
dont [a glacure contient des sels métalliques. Par sels métalliques, le Con-
seil avait voulu désigner en toute premiére ligne les sels plombiques.

Depuis longtemps, du reste, un grand nombre de céramistes et d’hygié-
nistes de tous pays ont insisté fortement pour que 'on exclit le plomb et ses
composés du vernis des poteries communes. On a proposé notamment I'em-
ploi de vernis consistant en silicates ou en boro-silicates de soude, de chaux,
de magnésie, de fer, de manganése, etc. Mais, d’aprés les essais tentés,
notamment aux cnvirons de Brest, il paraitrait que ces glacures ne valent
pas, au point de vue industricl, sous le rapport du cout, de laspect, de la
résistance a Pusure, elc., les vernis & base de plomb. Des essais de vernis-
sage des potcries communes au moyen de laitier de hauts-fournaux mélangé
d’acide borique, tentés a plusicurs reprises en Belgique, sont également
restés infructueux.

A raison de ces circonstances, on n’a pas cru, dans aucun pays, pouvoir
proscrive absolument I'usage de vernis plombiféres. Mais plusieurs régle-
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ments étrangers interdisent de faire usage pour la préparation, la conserva~
tion, ete., des deneées alimentaives, de poteries dont la glacure céde da
plomb & duvinaigre a 4oua 6 p. °f d'acide acétique par unce ébullition d'une
denr-heure.

Pareille disposition devra étre prise comme complément de celles de
Farticle 1or de Parrété royal du 10 déecembre 1890, ca ce qui concerne les
poterics comnmunes, si, comme il est & eraindre, les fabricants de ces usten-
siles ne parviennent pas, d’ici & peu de temps, & découvrir un bon procédé
de veraissage sans ['intervention de composés de plomb.

Cette disposition pourrait viser, non sculement les poteries communes,
mais aussi les faiences ct les gués.

Couleurs toxiques : vert-de~gris, minium, céruse, etc.

Parmi les métaux énumérds comme toxiques & I'article 2 de arrété royal
du 10 décembre 1890, ne figure pas le cuivre. « C'est a dessein, dit la cir-
culaire ministérielle adressée 4 MM. les Gouverneurs des provinces, en date
du 15 juin 1891, que l'on a omis de citer ce métal dans le réglement,
laction du cuivre laissant encore..... quelques doutes que la science n’a pu
jusqu’a présent suflisamment éclaircir. »

Mais la dite circulaire fait remarquer qu'aux termes des dispositions com-
binées des réglements relatifs aux vases, ustensiles, ete. et a la coloration
artificielle des denrées alimentaires, il est délenda de mettre ces denrées en
contact avee des objets recouverts de vert-de-gris, et que, par conséquent,
il faut considérer le cuivre rouge ou les alliages de cuivre comme interdits
pour les ustensiles, tels que robinets, corps de pompe, tuyaux, ete., « dont
toutes les parties mises en contact avec la denrée alimentaire ne pourraient
étre facilement visitées et nettoyées, de fagon & empécher la présence a leur
surface de quantités notables de vert-de-gris. »

La disposition du réglement relative aux couleurs toxiques vise encore
les ustensiles, vases, cte., enduits de peinture au minium ou i la céruse.

Application aux pompes d bitres.

Tout I'historique de la question de l'application du réglement aux appa-
reils pour lc débit des biéres, sc trouve retracé dans les extraits ci~aprés de
circulaires adressées & MM. les Gouverneurs.

La circulaire du 3 avril 1894 est relative aux toyaux en plomb.

« La Chambre desReprésentants a été récemment saisie d'une pétition demandant que
Iautorité supérieure fitt armée de pouvoirs suffisants pour arréter les funestes effets de
Pemploi de tuyaux en plomb pour les pompes & biére.

« Cette question, Monsieur le Gouverneur, est formellement résolue par les arti-
cles 1° et 2 de 'avrété du 10 décembre 1890, ainsi concus :

» Art. 1°. 1l est défendu d’employer pour la préparation, la conservation ou I'em-
» ballage des denrées alimentaires destindes & la vente, ou pour le débit de ces
+ denrées, des vases, ustensiles, récipients ou objets divers, dont les parties mises en
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» contact avec lesdiles denrées sont constitudes par des matiéres vénéneuses ou nui-
» sibles a la santé, ou renferment de ces matiéres.

» Art. 2. Doivent notamment étre considérés comme véndneux ou nuisibles a la
» santé, dans le sens du prdsent réglement, le plomb et le zinc, ainsi que, etc... »

» Yous savez, Monsieur le Gouverneur, que ces dispositions réglementaires entreront
en vigueur le 1* octobre prochain.

» Les grands dangers de 'usage de pompes avec tuyaux en plomb pour le débit de la
biére ont été surabondament établis. C'est donc sur la répression sévére de leur emploi,
dés les premiers jours d’application du réglement nouveau, que la vigilance des autorités
communales devra surtout se porter. »

La circulaire du 15 juin 41891 revient sur ce sujet :

« Les articles 1% et 2 de Parrété royal du 10 décembre 1890, relatif aux ustensiles,
vases, etc., employés dans Uindustrie et le commerce des denrées alimentaires, inter-
disent, entre autres, I'emploi du plomb et des alliages, etc., contenant ce métal.

» La circulaire que j'ai eu 'honneur de vous adresser le 5 avril dernier, a appelé
spécialement votre attention sur les dangers graves que présente, pour le débit de la
biére, l'usage de pompes avec tuyaux en plomb. Cetle circulaire insistait pour que I'exé-
cution des prescriptions réglementaires nouvelles fot assurée, a cet égard, dés les pre-
miers jours de leur mise en vigueur, c’est-a-dire le 1°" octobre prochain.

» Les nombreuses plaintes que I'emploi des pompes de I'espéce a provoquées au
point de vue de Ia santé publique recevront ainsi une légitime satisfaction. »

Plus loin, cette circulaire traite la question des tuyaux en plomb étamés.

« Onm’a demandé, Monsieur le Gouverneur, si les dispositions prohibitives du régle-
ment visaient les leyaux en plomb étamés. Jestime quil y a lieu de résoudre cette
question négativement.

« L'arrété du 10 décembre 1890 n’interdit que I'emploi, pour la préparation, la
conservation, I'emballage ou le débit des deurées alimentaires, de vases, ustensiles,
récipients ou objets divers dont les parties, mises en contact avec les dites denrées, sont
constituées par des matiéres vénéneuses ou nuisibles a la santé, ou renferment de ces
matiéres.

« L’étain métallique n'étant pas, dans I’éiat actuel de la science, considéré comme un
corps dont le contact avec les denrces alimentaires puisse donner lieu a4 une altération
nuisible de celles-ci, l'emploi de tuyaux en plomb étamés & Uétain fin n’est pas défendu.

« Il est & remarquer toutelois qu'on se sert fréquemment pour I'étamage d’étain
plombifére ; que, dans I'étamage des tuyaux en plomb, ce métal reste souvent a nu en
maints endroits et, en d'autres points, ne regoit qu’une couche d’étain extrémement
mince, resistant peu a lusure, De plus, ies mouvements de flexion et de courbure
imprimés aux tuyaux lors de leur manipulation, du montage des pompes et de leur
adaptation aux tonneaux, sont de nature & provoquer des solutions de continuité dans la
couche d'étain intérieure, relativement peu ductile.

« En outre, les soudures pratiquées a un tuyau en plomb étamé, soit pour 'adapter
a un robinet ou & un corps de pompe, soit pour y effectiter une réparation, occasionne-
ront dans la géneralité des cas la fusion de la couche d'élain, en laissant a nu le-plomb
vis-a-vis de I'endroit oit la soudure a 6té opérée. Cette particularité s’explique par le fait
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que le plomb ne fond qu'a 335°, tandis que le point de fusion de I'élain est de 100° de
moins.

« On a observé d'ailieurs que, dans les objets étamés servant & la manipulation des
liquides, une fois le métal subjacent découvert en un point, il se produit des actions
galvaniques dont I'effet est de ldler considérablement la corrosion et la disparition de
la couche d'étain.

« Le systéme de canalisation en plomb étamé pour pompes & biére peut donc étre
considéré comme oflant, en geénéral, peu de garantie d'innocuité et il devra faire l'objet
d'une surveillance constante de la part de Pautorité administrative. D’autre part, comme
celle-ci ne pourra, vu le faible diamétre des tuyaux, s'assurer de la nature et de Uétat
de leur paroi intérieure, sans mettre temporairement la pompe hors d'usage, les debi-
tants qui se serviront de ces appareils seront lout aw moins exposés au désagrément de
devoir fréquemment en interrompre I'emploi.

« Les tuyaux, quels quils soient (par exemple, les tuyaux en étain fin, en verre, en
porcelaine ou en caoutchouc durci), ne conlenant pas de matiéres vénéneuses ou nui-
sibles & la santé, sont donc préférables & tous égards.

La circulaire du 17 septembre 1891 envisage le sujet dans son ensemble.

« Pour ce qui regarde spécialement les pompes, tuyaux et robinets destings an trans-
vasement de la Diére, je vous confirme les indications contenues dans mes circulaires
du 3 avril et du18 juin derniers. Les parties de ces objets mises en contact avec la biére
ne peuvent étre en plomb, ni en zine, ni en alliage contenant du plomb aun delade 1 p.°/,
(6tain impur du commerce), du zinc (laiton ou cuivre jaune) ou de I'antimoine (métal
anglais, métal blanc, etc.). Ces parties d’ustensiles ne peuvent, d’autre part, étre en
étain ordinaire du commerce, en cuivre rouge, en bronze, en caoutchouc, etc. que sous
cerlaines conditions, savoir :

« Etain du commerce: il ne contiendra pas plus de 1 p. °/, de plomb et il sera exempt
d’antimoine ;

« Cuivre rouge ou alliages de cuivre avec d'autres métaux non prohibés par les régle-
ments, tels que les alliages de cuivre et d'étain (bronzes) : I'objet devra étre disposé
de facon A rendre trés faciles la visite et le nettoyage complels de la partie en contact
avec la denrée ;

« Caoutchoue, verre, porcelaine, gres, etc. : ces substances seront exemptes de tous
corps nuisibles, nolamment de composés de plomb, de zinc, dantimoine ou d'arsenic,
ainsi que de maticres colorantes dangereuses.

« Ces observations sont applicables, non seulement aux pompes a biére ordinaires,
mais aussi aux pomnpes & pression d'air qui, en cas de fonctionnement défectueux, ne
sont pas entiérement 3 I'sbri du contact de ce liquide.

« L’emploi pour les pompes & biére de tuyaux en plomb recouverts d'élain, soit
simplement étamés, soit doublés d'étain sur une épaisseur plus ou moins forte, par les
procédés de fabrication actuellement en usage, n'effre pas les garanties nécessaires pour
la santé publique. L'étain est attaqué par la biére et, par suite de cette attaque, au
bout d’un temps plus ou moins long suivant P'épaisseur du revétement, le plomb est
inévitablement mis i nu en certains endroits. L'usure de I'étain n'est pas le seul danger
a craindre lorsquiil s’agit de tuyaux doublés. L'étain n'étant pas soudé au plomb, mais
simplement juxtaposé, et I'épaisseur dela paroi d’étain n’étant pas réguliére dans toute
sa longueur, on ne peut jamais étre certain qu'il n’y a pas contact de la biére avec le
plomb.

7
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Enfin, la circulaire du 42 décembre 1891, aprés avoir rappelé les disposi-
tions de P'arrété royal du 15 septembre 1891 relatives a I'emploi des alliages
de zinc, tels que le laiton, interpréte ses dispositions en ce qui concerne
spécialement les pompes a pression et les pompes aspirantes ordinaires.

« Les robinets plongeurs des pompes & pression pour le débit de la biére (extrémité
du tuyaun de refoulement d'air se vissant sur le fit), peuvent également étre assimilés
aux objets au contact desquels les denrées alimentaires ne séiournent que momentané-
ment, 4 la condition que ces robinets plongeurs soient lavés soigneusement chaque fois
quon les vetire des fits.

« Quant aux organes des pompes i pression d'air proprement dites, ceux-ci n'étant
guére susceptibles de subir fréquemment un nettoyage complet, ils ne peuvent étre en
laiton s'ils ne sont construits et entretenus de fagon & prévenir toute introduction de
biére a leur intérieur. Les tufies plongeurs, qui aménent la biere du fond du tonneau
au buffet de débit, étant constamment remplis pendant la vidange d'un fit et ne pouvant
d’ailleurs étre facilement nettoyés d’'une maniére compléte a U'intérieur, doivent étre
confectionnés de telle sorte que la biére n’y soit jamais en contact avec un alliage de
zine tel que le laiton.

« [l en est de méme des divers organes des pompes & biére ordinaires, ainsi que des
robinets de débit. »

La méme circulaire fait également observer que « dans la fabrication des
pompes a biére, lemploi des tuyaux en caoulchouc contenant du sulfure
d’antimoine est formellement interdit ».

Cette interdiction résulte des termes mémes de Uarrété du 10 décem-
bre 1390. Un membre du Conseil supérieur d’hygiéne publique a pratigué,
au sujet de Paction de la biére sur des tuyaux en caoutchoue contenant
environ 34 p. °/, de talc et 6 p. °/s de sulfure d’antimoine, des expériences
dont il est résulté que, par un séjour prolongé dans les tuyaux, une biére
fortement acide peut cuirainer de Pantimoine en dissolution. Or, comme I'a
fait remarquer le susdit Conseil, « dans la pratique de la brasserie et du
débit de la biére, on nc saurait répondre du degré d'acidité des biéres qui
seront mises en contact avec les tuyaux, ni de la durée de ce contact, ni de
la température, ni de la pression sous lesquels il aura lieu; et ce sont I
toutes conditions qui faciliteront Ja dissolution de 'antimoine ». Le Conseil
a done exprimé I'avis qu'il y avait lieu de confirmer linterdiction portée.

Application aux ustensiles de brasserie.

L'application du réglement aux ustensiles de brasserie a fait 'objet de
diverses circulaires ministérielles adressées soit & MM. les Gouverneurs des
provinces, soit aux délégués du Gouvernement pour la surveillance de la
fabrication et du commerce des denrées alimentaires.

Voici ce que portait a ce sujet la circulaire & MM. les Gouverneurs en date
du 12 décembre 1891 :

« On m'a demandé si le for galvanisé pouvait étre employé dans la construction des
appareils de brassage.
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Le fer galvanisé, étant du fer recouvert d’un enduit de zinc, ne peut étre employé.

Toutefois, en matiére de brasserie, on peut tolérer que les brasseurs possédant des
ustensiles en (6le galvanisée continuent & employer ceus-ci & la condition que, 2 la suite
d'an usage suffisant, la partie qui subit le contact du modt de biére soit déharrassée de
la couche superficiclle de zinc ou recouverte d'une couche de matiére insoluble déposée
par le moiit,

A la rigueur méme, on peul admettre I'emploi d’appareils en téle galvanisée mis
récemment en usage, ct dont les parties en centacl avec le modt sont encore enduites
de zine, 4 la condition que cette couche de zine soit enlevée ou qu'elle soit revétue d'un
vernis spécial analogue 4 celui qui est utilisé pour les tonneaux et les foudres.

1l est entendu que cette lolérance ne s'étend ni aux exploitations nouvelles, ni méme
au renouvellement ni a 'appropriation d'anciens appaveils.

Aucune tolérance ne peut &tre admise pour la tole de zinc.

. . . . . Py . . . - . - . . . »

« L’arrété royal du i5 septembre 1891 autorise I'emploi des allieges de zinc et de
cuivre avec ou sans nickel, fer on étain, ainsi que des alliages d’antimoine el d’étain,
avec ou sans cuivre et bismuth, dans la fabrication des objets tels que couverts, cafe-
tiéres, théiéres, sucriers et brocs d'estaminets au contact desquels les denrées alimen-
taires ne séjourncnt que momentanément, & la'condition que les appareils subissent,
pendant les moments de non-emploi, un netfoyage complet et soigné. Peuvent encore
étre considérées comme ne se trouvant qu'en contact momentané avec la denrée alimen-
taire, les ustensiles (robinets, tuyaux, bacs, cuves, chaudiéres, etc.), employés en
brasserie. Ces ustensiles peuvent done étre en laiton, ou en tout autre alliage de zinc et
cuivre ou d’antimoine et étain. »

Les circulaires aux délégués insistent sur les points suivants :

« L'usage d’ustensiles en cuivre jaune doit étre toléré d’'une maniére générale en
brasserie, tant pour ce qui est des tuyaux et pompes que pour ce qui eoncerne les chau-
diéres, robinets, etc., i la condition, bien entendu, que ces ustensiles soient entretenus
en bon état de proprets.

« Il'y a également lieu de tolérer d’unc maniére générale en brasserie, ’'emploi des
ustensiles en téle galvanisée actucllement installés. It ne faut pas exiger du brasseur
qu'il enléve la couche de zine de la téle galvanisée, lorsque celle-ci est recouverte d’un
dépot ou vernis qui la proteége. Il n'est pas question non plus d'obliger les brasseurs a
remplacer leurs ustensiles en tole galvanisée avant qu'ils ne soient usés.

« On m’a demandési des ustenstles en téle galvanisée, dont I'usage a déja é1é toléré
antérieurement dans une brasserie, peuvent étre transférés et utitisés dans une autre
brasserie. Ma réponse a été affirmative.

« Les bacs en tole de zine, méme vernis, ne doivenl pas étre tolérés.

« Est interdit en brasserie, I'nsage de réservoirs et bacs en ciment ou en fer peints
intéricurement a la céruse on au minium; mais le réglement ne défend pas la mise en
contact des denrées alimentaires, telles que la biére ou le modt de biére, avec du
ciment, lorsque celui-ci n'est pas recouvert de peinture aux couleurs toxigues (céruse,

minium, ete.).

Application aux ustensiles de boulangerie, de pdtisserie, elc.

La queslion est traitée dans la circulaire ministérielle 8 MM. les Gouver-
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neurs, en date du 24 décembre 1894, et dans diverses circulaires aux délé-
gués pour l'inspection.
Aux termes de la circulaire précitée a MM. les Gouverncurs :

s L'emploi en bowlangerie de pélrins recouverts en zinc est interdit, pour les raisons
suivantes :

s Le zinc est facilement attaquable par les acides et ses sels sont doués de propriétés
toxiques. Or, la farine, la levure et le levain présentent toujours, quoique dans des pro-
portions différentes, un certain degré dacidilé qui s'accrott au cours de la fermentation
panaire. Le sel ordinaire, ajouté aux pates a I'état de solution aqueuse, est également
susceptible d'attaquer le zine.

« 1l est & remarquer que si, dans un but de propreté, il est reconnu préférable de
recouvrir les pétrins d'une matiére plus facile & nettoyer que le bois, on peut choisir, 4
cet effe(, une substance non prohibée par les réglements. » '

Les circulaires au personnel de Pinspection ajoutent :
p 1]

« L'emploi de pétrins en téle galvanisée, ou la pite se trouve ‘en contact avec du
zine, est interdit au méme titre que I'usage de pétrins garnis intérieurement de tole de
zine.

« Est également interdit en boulangerie et en péitisserie, le contact prolongé des
denrées avec des ustensiles en laiton ou méme en cuivre rouge, lorsque la formation de
vert-de-gris est fortement  craindre. »

Application aux boiles a conserves.

Quelques explications paraissent nécessaires en ee qui concerne les sou-
dures des boites a conserves.

Comme ['a fait remarquer le Conseil supérieur d’hygiéne publique dans
son rapport du 29 mai 1890, les alliages employés pour les sondures ren-
ferment habituellement des proportions variables de plomb; mais « lorsque
cet alliage plombifére cst appliqué & I'extérieur des vases contcnant des
matiéres destinées & ['alimentation, des boites 4 conserves, par exemple, .....
il ne présente pas d’inconvénient ».

Sans doute, méme lorsque la soudure est appliquée & I'extéricar, il y a
toujours aux joints une surface restreinte sur laquelle la soudure pourra se
trouver en confact avec la denrée alimentaire. Mais. si des précautions spé-
ciales sont prises pour réduire cette surface 2 un minimum, le danger exis-
tant de ce chef, en cas de soudure & Paide d’alliage plombifére, peut étre
considéré comme oftrant peu de gravité. Il faat reconnaitre, d’autre part,
qu’il serait trés diflicile aux fabricants de boites & conserves d’utiliser dans
leur indastrie, pour les soudures, de P'étain fin ou des alliages contenant au
maximum 10 p. °/, de plomb, notamment de praliquer avec pareil alliage
des soudures suffissmment résistantes pour supporter, dans la préparation
des conserves par le procédé Appert, Paction de la vapeur d’eau sous pres-
sion. Dans ces conditions, il 0’y a pas lien d’interdire, pour les soudures
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externes pratiquées avee le soin voulu, I'emploi de Falliage habituel conte-
nant plus de 10 p. o, de plomb.

L'article 3 de lacrété royal du 10 déccmbre 1890, relatif aux boites &
conserves, doil donc, en ce qui concerne les soudures, élre interprété
comme suit :

« Les dispositions des articles 1o et 2 relatives aux soudures ne sont pas
applicables aux boites a conserves dont les soucheres sont externes, i la condi-
tion toulefois que les précautions voulues spient prises pour empécher le
contact de ces soudures, sur une surface notable, avec la denrée renfermée
dans la boite. Si cette condition n’est pas remplic, les soudures, bien
qu'exlernes, devront étre fuiles en alliage d™étain el de plomb dans la pro-
portion de 10 p. o/, au maximum de ce dernger. »

Application a la poteric dite d'étain.

Les dispositions des arrétés relatifs aux ustensiles, vases, cte., sont, pour
ce qui concerne le plomb ct ses alliages, en désaccord avee eclles des régle-
ments sur Ies poids et mesures, notamnment avec article 26 de 'arrété royal
du 13 novembre 18538 concernant cel objet.

Suivant les anciens errcments, cet arrété tolére dans l'alliage employé a
la confection des mesures pour liquides, la présence de plomb jusqu’a
concurrence de 18 p. /.

Le Gouvernement apportera trés prochainement, a la réglementation rela-
tive aux mesures, les réformes nécessaires poar la mettre en harmonie avec
la législation sur les falsifications des denrées alimentaires.

Les mesures pour liguides rentrent dans la eatégorie des objets visés par
Particle {er, {0, de Farrété royal du 13 septembre 1891, c'est-a-dire des
objets au contact desquels les denrées alimentaires ne séjournent que
momentanément.

Application aux feuilles d’étain.

On rencontre parfois dans les feuilles d'étain destinées a envelopper des
denrées alimentaires, indépendamment du plomb, une certaine proportion
d’antimoine, de mercure ou d’arsenic.

Le tolérance de 1 p. °/,, adoptée d'une maniére générale pour le plomb,
peut comprendre I'antimoine.

Mais elle ne saurait étre étendue au mercare ni al'arsenie, dont il n’est
pas possible d’admetire la présence, en quelque proportion que ce soit,
dans les feuilles d’étain pour enveloppes de denrées alimentaires.

Les articles 42,2 ¢t 5 de I'arrété royal du 10 décembre 1890, modifiés par
Parrété royal du 435 septembre 1891, interdisent donc V'usage d’'appareils
défectucux sous le rapport de I'hygiéne.

Il faut remarquer, a cc propos, que le fabricant ou le négociant en pos-
session d'un appareil défectucux n’cst pas formellement et absolument obligé

8
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de le démonter ou de le mettre hors d'usage de quelque autre fagon : il peut
se borner & ne plus s'en servir pour sa fabrication ou son commerce. Toute-
fois, il est naturel qu’il se débarrasse d’un objet devenu inutile et, §’il ne le
fait pas, on sera en droit de suspecter ses intentions.

Les articles 4, 5, 6, 7 et 8 de cet arrété complétent la réglementation
relative aux vases, ustensiles, cte.

L'article 4 est relatil & la vente de denrées suspectes d’altération par suite
de usage d’appareils, ustensiles, cte., défectueux.

Arr. 4.

11 est défendu de vendre, d’exposer en vente, de détenir ou de trans-
porter pour la vente des denrées alimentaires préparées, conservées ou
emballées contrairement anx dispositions du présent réglement.

Les articles 5 et 6 ont plus spéeialement rapport & la vente et a la fabrica-
tion des vascs, ustensiles, ete.

Anrt. 5.

Il est défendu de vendre ou d’exposer en vente, de détenir ou de
transporter pour la vente des appareils, ustensiles ou objets destinés
a la préparation, & la conservation, & 'emballage, au débit ou 4 la mani-
pulation des denrées alimentaires et dont l'usage est interdit par les
articles précédents.

En d’autres termes, les ustensiles, vascs, ete., destinés & étre mis en
contact avec des denrées alimentaires et se trouvant ehez des fabricants ou
des marchands, ne peuvent, pour ce qui est des parties destinées & subir ce
contact, ¢tre constitués par des mati¢res vénéneuses ou nuisibles a la santé,
telles que le plomb, le zine, les alliages et les émaux contenant ces métaux,
Tarsenic, Vaniimoine ou leurs composés, des couleurs toxiques, ete., sauf
les exceptions prévues par Parrété royal du 18 septembre 1891 pour ce qui
coneerne certains objets en alliage de zinc ou d’antimoine.

Anr. 6.

Tout appareil, ustensile, récipient ou objet dont les parties mises
ou destinées a 8tre mises en contact avec des denrées alimentaires dans
une fabrique, un magasin ou un débit de ces denrées, contiennent de
Pétain, des alliages mélalliques, des émaux ou des matiéres colorantes,
devra porter, en caractéres bien lisibles, le nom ou la raison sociale, ainsi
que I'adresse du fabricant.

Cette disposition cst applicable aux ustensiles, vases, ete., qui doivent étre
utilisés, non pas chez des parliculiers, mais pour la fabrication, la prépara-
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tion ou la conscrvation de deurées destinées i la vente, ou pour le débit de
ces denrées.

On peut d’ailleurs, dans le cas préva par cet article, substituer au nom
ct a I'adressec du fabricant ceux du marchand des ustensiles, vases, etc.,
dont il s’agit, ou ccux du vendear de la denrée alimentaire. Ces négociants
prennent alors sur cux la responsahilité qui incombe au fabricant.

Enfin les articles 7 et 8 ont trait aux pénalités et a la mise en vigueur
Ils se passent de commentaires.

Art. 7.

Les infractions aux dispositions qui précédent seront punies des peines
comminées par la loi du 4 aotit 1890, sans préjudice de Papplication
des peines établies par le Code pénal.

Arr. 8.

Notre Ministre de I'Agriculture, de I'Industrie et des Travaux publics
est chargé de l'exéeution du présent arrété, qui entrera en vigueurle
e octobre 1891.

COLORATION ARTIFICIELLE.

L'article 4er de Tarrété royal du 10 décemdbre 1890, relatif A la coloration
artificielle des denrées alimentaires, confie au Ministre de I"Agriculture, de
U'Industrie et des Travaux publics, le soin de dresser des listes de matiéres
colorantes inoffensives, d’une part, et de couleurs toxiques ou nuisibles,
d’autre part.

Arr. qer.

11 est défendu d’employer pour la coloration des denrées alimentaires,
telles que bonbons, dragées, pastillages, sucreries, pAtisseries, péates
alimentaires, confitures, marmelades, sirops, liqueurs, vins, fruits,
légumes, etc., destinées a la vente, aucune matiére colorante vénéneuse.

Une liste de matiéres colorantes inoffensives et une liste de couleurs
réputées toxiques seront publiées, a titre de renseignement, par Notre
Ministre de 'Agriculture, de I'lndustrie et des Travaux publies.

Un arrété ministéricl, cn date du 47 juin 1890, est intervenu en exécution
de cette disposition.
Cet aprété se trouve reproduit ci-apres, avec quelques commentaires tirés
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d’unc circulaire ministérielle & MM. les Gouverncurs des provinces ¢t d’une
note du service de Uinspection de la fabrication et du commerce des denvées

alinentairves.
Awt. 1°,

Peuven!l é¢tre considérdes comme inoflensives, les couleurs et matiéres colorantes
énumérées ci-aprés :

A. — MATIERES MINERALES.

Outremer bleu, vert ou violet ; blew de Prusse (de Berlin, de Paris, de Chine,
d’acier, Milori).

On aurait pu citer également, parmi les couleurs minérales inoffensives,
les ocres jaunes et rouges, les oxydes de fer (rouge anglais, colcotar, san-
guine) ct de manganése, lc graphite (plombagine), le tale, la craie, le
platre, ete., einployés a dose modérée. Mais ces substances sont rarement
utilisées pour la coloration des denvées alimentaires ct il a paru pea utile de
les mentionner dans arrété.

B. — COULEURS ORGANIQUES.

Rouges : Fleurs de carthame (safran bitard, rouge ou rose végétal, rouge 'Espagne),
cochenille et carmin de cochenille, fleurs de coquelicot (pavot rouge), suc frais des fruits
de l'épine-vinette, bois de Fernambouc (bois de Brésil, bois rouge), racine de garance,
fleurs de pivoine, fleurs de roses, sing-dragon, bois de santal rouge, tournesol rougi
par le vinaigre ;

Brunes : Caramel on mdlasse caramélisée, bois de chataignier, jus de réglisse ;

Jaunes: Bois jaune des teinturiers, feuilles de bouleau, racine de curcuma (turmeric,
terra merita), écorce ou ricine d'épine-vinetie (berbérine), feuilles de fustet (sumac
des teinturiers), gaude, graines d’Avignon et de Perse (stil de grains), pite de feuilles
de pastel (vouede ou guéde), écorce de quercitron (chéne jaune), rocou (anate, jaune
d’Orléans), fleurs de safran, feuilles de sarrette (serrette, sarelle), teinture de pétales
de souci

Fertes : Chlorophylle, baies d'iris, mélisse citronnée séche, ortie séche ; mélanges de
couleurs jaunes et de coulenrs bleues ;

Bleues : Bluet des blés, indigo (blen de Saxe, carmin d'indigo), fleurs de liris bleu,
teinture ou suc frais de tournesol ;

Violettes : Suc de betlerave rouge, bois violet, bois de campéche (bois d'Inde), coche-
nille traitée par un aleali, fleurs de maunve noire, racine d'orcanette (rouge d'atkanna,
anchusine), pite d'orseille, fleurs de rose trémiére, violettes ;

Noires : Noir de fumée, noir d'ivoire (noir d’os), encre de Chine ;

Ainsi qu'extraits et laques alumineuses préparées avec ces matiéres colorantes, —
sucs de légumes, fruits, etc., dont il est fait un usage courant dans l'alimentation:
carottes, cerises, choux rouges, épinards, framboises, groseilles, mires, myrtilles,
pruneaux, etc., — comme aussi farine, amidon et chicorée torréfice.

Parmi les couleurs organiques renseignées comme inoffensives dans
Parrété, il en est quelques-unes, comme le sang-dragon et le safran, qui ne
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sont pas absolument inactives sur I'organisme; toutcfois, il ne parait pas
que leur emploi, aux doses ou elles interviennent pour la coloration des
denrées alimentaives, ait jamais donné lien & des méeomptes. L'Académie
de médecine de Belgique (31 mars 1844) et le Comité consultatil d’hygiéne
publique de France (25 octobre 1880) les ont également inscrites sur lears
listes de couleurs anodines.

Plusieurs matiéres colorantes organiques, assez souvent employées pour
la préparation des denrédes alimentaires, ne figurent pas dans la nomencla-
ture des couleurs inoffensives développée ci-devant, bien quelles ne soient
pas non plus comprises dans la liste des couleurs toxiques exposée plus loin,
Les substances dont la mention est ainsi omise dans I'arrété, ou bien sont
signalées par les hygiéuistes comme capables de nuire & la santé, sans pou-
voir précisément élre déelarées toxiques, on bien n'ont pas été jusqu'a
présent Pobjet d’une expérimentation suffisante. Telles sont :

Les baies de sureau, d’hyéble, de nerprun de Hongrie et de phytolaque,
la genestrolle et la rhubarbe, douées de vertus purgatives ;

Le tannin, le cachou, le sumac, le brou de noix, les baies de troéue, dont
les propriétés astringentes paraissent pouvoir occasionner des inconvé-
nients ;

La graine d’écarlate (kermés animal), dont I'innocuité a été contestée,
notamment en Allemagne;

Certains dérivés du goudron, dont les propriétés physiologigues sont
encere peu connues. (#oir ci-apres.)

Art. 2.

Sont notamment réputlées nuisibles & la santé, pour lapplication du réglement
relatif & la coloration artificiclle des denrées alimentaives, les substances mention-
nées ci-apres :

4. — COULEURS MINERALES.

Composés d’arsenic : Sulfures (orpiment, jaune orpin, jaune royal, — réalgar),
arsénites (arsénite de cuivre, vert minéral, vert de Scheele ou vert suédois, — acéto-
arsénite de cuivre, vert de Schweinfurth ou vert de Mitis, arsénite de plomb ou jaune
vif, arsénite de cobalt ou rose vif), couleurs diverses arséniféres (smalt, laque de bois de
Fernambouc ou rouge de Vienne, certaines fuchsines et autres dérivés du goudron) ;

Composés de mercure : Iodure (éearlate), sulfure (vermillon, cinabre, rouge de Chine),
sulfate basique (turbith minéral, jaune des peintres, jaune paille minéral), chromate,
couleurs diverses mercuritéres (notamment certains dérivés du goudron) ;

Composés de plomb : Oxydes (massicot, litharge, minium, mine orange), sulfure
(alquifoux), oxychlorure (jaune minéral, de Turner, de Cassel, de Paris, de Vérone),
suifate, antimoniate (jaune de Naples), carbonate (céruse, blanc d’argent, blanc de
Krems), chromates (jaune de chrome, jaune de Cologne, orange de chrome, rouge de
chrome, vert de chrome ou mélange de chromate de plomb et de bleu de Prusse) ;
couleurs diverses plombiféres (violet végélal, laques de géranium et d’éosine, etc.) ;

9
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Tous les hygiénistes sont d'accord au sujet de la toxicité des composés
d’'arsenic, de mercure ct de plomb.

Composés de cuivre : Hydroxyde (cendre verte, vert minéral, vert de Bréme, de
Brunswick ou de monlagne, veits de quercitron et de fustet ou mélanges d’hydroxyde
de cuivee avee les matiéres colorantes de ces végstaux), hydrocarbonate (blen minéral,
bleu de Biéme, cendie blene, bleu de montagne, veit malachite), acétate basique
(verdet, vert-de-gris); chromates, stannates et phosphates ;

L’Académie royale de médecine de Belgique fut consultée en 1885 par le
Gouvernement sur le poiut de savoir siles sels de cuivre, mélés aux aliments,
sont dangercux. La docte compagnie soumit la question & un examen appro-
fondi. Quelques membres proposérent de répondre : « Le cuivre combingé
aux aliments, dans les proportions dans lesquelles on l'a rencontré, n’est
pas dangereux. » Le bureau proposa la réponse suivante, qui lui paraissait
refléter le mieux I'état de la science, tel qu'il s’était révélé par Fensemble de
la discussion : « II n'est pas permis de déclarer que les sels de cuivre ne
sont pas nuisibles, quand ils sont employés dans les aliments, méme a des
doses trés fractionnées. » Mais la majorité opina que : « Les composés de
cuivre ne sont pas seulement inutiles dans les aliments; ils y sont nui-
sibles. »

Les couleurs de cuivre ou du moins certaines d’entre elles sont prohibées
dans la plupart des pays.

Une ordonnance de la préfecture de police de la Seine, en date du
18 juillet 1882, interdisait le reverdissage de [égumes au moyen de sels de
cuivre, notamment du sulfate ; mais cetie ordonnance a été abrogée par
celle du 7 mai 1889, sur Favis du Comité consultatif d’hygiéne publique.

En ne citant pas le sulfate de cuivre parmi les composés de caivre dont
'usage est interdit pour la coloration artificielle des denrées alimentaires,
le Gouvernement a entendu réserver la question du reverdissage des

légumes.

Composés d'antimoine : Oxydes, sulfures, etc. ;

Composés de zine : Oxyde (blanc de zinc, blanc de neige), sulfure, laques zinci-
féres, ete. ;

Composés de cadmium : sulfure (jaune de cadmium, jaune brillant} ;

Composés d'étain solubles dans I'eau ;

Certains réglements étrangers proscrivent toutes couleurs d’antimoine,
de zine, de cadmium ou d’étain ; d’autres, au contraire, n’en font aucune
mention.

Tous les toxicologues signalent comme dangereux un grand nombre de
composés de ces métaux, particuliérement les composés d’antimoine, de
zinc et de cadmium. En ce qui concerne 'étain, lcs oxydes et sulfures de ce
métal, corps insolubles dans I'eau et dans les liquides de I'économie, sont
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réputés inoffensifs ou fort peu toxiques; sculs les composés solubles, tels
que les chlorures ct les stannates seraient a eraindre.

Chromates divers (de potassium, de baryum, etc.) ;
Carbonate de baryte.

Les hygiénistes sont d’accord pour déelarer inoffensifs l'oxyde de chrome
(vert de chrome, vert de Guignet) ct le sulfate de baryte (spath pesant,
blane fixe).

Les chromates en général, ainsi que le carbonate de baryte, ont été
reconnus nuisibles.

Les composés d’urane, cités dans certaines lois ou réglements comme des
colorants dangereux, ne sonl guére employés que pour la coloration du
verre, de la porcelaine et des émaux. Le Gouvernement n'a pas jugé utile
de les mentionner.

B. — CoOULEURS ORGANIQUES.

Gomme-gutte ;

L'emploi de gomme-gutte est prohibé dans la plupart des pays.

Certains reglements proserivent, en outre, l'aconit-napel; muais il ne
semble pas que cette substanee soit employée fréquemment comme matiére
colorante. Dans ces conditions, it a paru préférable de ne pas la mentionner,
pas plus que les baies de belladone, de morelle, ete. Ainsi que le faisait
observer en 1844 I'Académic de médecine : « Est-il prudent de divulguer
hautement le nom de tant de poisons héroiques et d’initier un chacun a
leurs propriétés si promptcment délétéres...? »

L'orseille, que certains réglements ancicns ont parfois renseignée comme
nuisible, est ajourd’hui généralement citée parmi les colorants inoffensifs.

Les dérivés de goudron désignés ci-aprés : Coralline ordinaire du commerce (péonine,
acide rosolique) ; acide picrique (trinitrophénol), jaune ou orange Victoria (jaune d’or,
jaune anglais, jaune de dinitrocrésol, orange d’aniline), jaune de Martius (jaune de Man-
chester, jaune d’or, jaune de dinitronaphtel ou de naphtol).

On croyait, il y a quelques années encore, devoir se défier beancoup des
colorants dérivés du goudron en général. Les hygiénistes estimaient que la
plupart étaient dangereux, tant a raison de leur nature et de leur origine
mémes, que du chef de la présence fréquente de composés d’arsenic, de mer-
cure, de plomb, etc., employés pour leur fabrication.

Clest ainsi que ces couleurs ont été prohibées en bloc par plusieurs régle-
ments étrangers.

Cependant, divers expérimentateurs reconnurent qu’un certain nombre
ou méme la plupart de ces matiéres sont inoffensives, surtout si I'on tient
compte de leur puissance colorante extraordinaire, qui limite forcément
leur usage; que la fuchsine notamment n’est pas un poison par clle-méme,
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si clle est, comme dans certaines fabriques, obtenue sans U'aide de P'acide
arsénique.

Toutefois, I'on continua pendant assez longtemps encore A tenir en suspi-
cion : la fuchsine et ses dérivés immédiats, tels que le bleu de Lyon; I'éosine ;
les matiéres colorantes préparées a I'aide de composés azoiques, telles que
tropéolines, rouges de xylidine; les maliéres colorantes renfermant au
nombre de leurs dléments la vapeur nitreuse, telles que le jaune de naphtol
ct le jaune Victoria ; 'acide picrique; la coralline, etc.

A la suite de nouvelles expériences, on en est arrivé, dans la plupart des
pays, & ne plus considérer comme toxiques que les dérivés nitrés et la
coralline commerciale.

Les dérivés nitrés cmployés comme matiéres colorantes sont principale-
ment le jaune de Martius (dinitronaphtol), le jaune Victoria (dinitrocrésol}
et Pacide pierique (trinitrophénol). Ce dernier est tout particuliérement
dangereux.

La corailine parait étre inoffensive par elle-méme; mais ce produit, tel
qu’il se rencontrc dans le commerce, renferme géuéralement diverses
matiéres toxiques provenant de sa préparativn.

C’est pour ces raisons que l'arrété ministériel s’est borné A mentionner
parmi les couleurs toxiques, en fait de dérivés du goudron : la coralline
ordinaire du commerce, 'acide picrique, le jaune Victoria et le jaune de
Martius.

Quand aux aatres couleurs du goudron, étant donné que le nombre
d’cxpériences auxquelles elles ont ¢été soumises jusqu'd ce jour n’est pas
encore assez considérable, ou bien que ces expériences ne sont pas assez
concluantes, ou que leurs résultats ne sont pas suffisamment concordants,
pour que la question de leur innocuité puisse étre considérée comme résolue,
le Gouvernement a pensé qu’il pourrait étre mmprudent d’'en mentionner,
en si petit rombre que ce fut, dans la liste des colorants reconnus absolu-
ment inoffensifs, d'autant plus que, chez les dérivés du goudron, la nocuité
dépend souvent du procédé suivi pour la fabrication ou des soins apportés a
celle-ci.

Toutefois, la circulaire ministérielle du 17 juin 1891 cite en annexe, parmi
les dérivés du goudron non mentionnés dans l'arrété, ceux qui paraissent
étre relativement inoffensifs.

On trouvera ci-aprés un extrait de cette circulaire, relatif aux listes
insérées dans Larrété ministéricl de la méme date, ainsi que I'annexe en
question :

« Les listes dont il sagit ont été congues en s'inspirant d’idées larges et de maniére &
y comprendre & peu prés toutes les tolérances admises dans d’autres pays. Nos industriels
n’y trouveront que des disposilions réglementaires justifiées par le souci de la santé
publique.

« On pourrait s'étonner de ce que la nomenclature des produits colorants, inoffensifs
ou nuisibles, n'ait pas été rendue plus compléte. Fai pensé qu’il valait mieux omettre
dans les listes les matiéres colorantes dont les effets surI'économie sont variables, incer-
tains ou mal définis, Le réglement du 10 décembre 1890 n'a d’ailleurs prévu que la
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publication, d titre de renseignement, de listes de matiéres colorantes inoffensives et de
couleurs vénéneuses, et, dans aucun pays ou se trouve réglementée Ia coloration artifi-
cielle des denrées alimentaives, on n'a arrété la nomenclature compléte des colorants
toxiques, d'une part, et des colorants inoflensifs, d’autre part.

« L’avenirnous fournira les enseignements nécessaires pour tenir les listes dont cette
circulaire s'occupe; a la hanteur du mouvement scientifique. Mon administration ne
ménagera aucun effort pour renseigner i cet égard les industriels.

« Cerfains dérivés du goudron que larrété ministériel ne mentionne pas semblent,
d'aprés L'expérience acquise jusqu'a présent, offrir relativement peu de danger pour la
santé. Jai cru bien faire, Monsieur le Gouverneur, en en publiant le relevé comme
annexe & la présente. »

ANNEXE.

MATIERES COLORANTES DERIVEES DU GOUDRON DONT L'USAGE A FAIBLE DOSE POUR LA
COLORATION DES DENREES ALIMENTAIRES EST AUTORISE DANS CERTAINES PARTIES DE LA
FRANCE, DE L’ALLEMAGNE, ETC.

Rouges ou roses :
Fuchsine acide ou sulfofuchsine exemptes d'arsenic ; -
Eosine, érythrosine, rose Bengale, phloxine ;
Rouges de Bordeaux, ponceau, pourpre, rouge de rocelline ou rouge soluble ;
Coralline rouge (péonine) pure ;
Alizarine et purpurine artificielles.

Orangses :

Orangé ou tropéoline.

Jaunes :
Jaune acide, jaune solide, jaune NS, jaune de Martius sulfoné ;
Coralline jaune (aurine, acide rosolique) pure.

Bleues :
Bleu de Lyon, bleu de Paris ou bleu lumiére ;
Bleu Coupier ou bleu marine ;
Bleu de diphénylamine ;
Bleu alcalin ou Nicholson.

Vertes :
Mélanges de bleu et de jaune ci-dessus ;
Vert lumiére ;
Vert malachite.
Véolettes -
Violet de Paris, violet Hofmann ou de diméthylaniline.

L'article 2 de Parrété royal du 10 décembre 1890 relatil aux ustensiles,
vases, etc., employés dans Uindustrie et le commerce des denrées alimen-
taires, porte :

« Doivent notamment étre considérés comme vénéneux ou nuisibles a la

santé, dans le sens du présent réglement....., les couleurs toxiques visées a
10
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Particle e de Varrété royal du 10 décembre (890 concernant 'emploi des
matiéres colorantes. »

Il y avait donc lieu, dans I'arrété ministéricl complémentaire de cc der-
nier arrélé royal, de viser, entre autres, les couleurs employées a la fabri-
cation des ustensiles, vases et récipients divers, tels que boltes, sachets,
papiers d’enveloppe, ete.

Tel est I'objet de l'article 3 de I'arrété ministériel.

Art. 3.

Pour l'application de I'arrété royal du 10 décembre 1890, relatif aux ustensiles,
vases, etc., employés dans lindustrie et le commeree des denrdes alimentaires, seront
également considérées comme nuisibles & Ia santé, les matiéres colorantes spécifices a
Iarticle 2, a4 l'exception des composés de cuivre parfaitement vitrifiés dans la masse,
la couverte, la glagure, I'émail ou le vernis des objets qu'ils décorent, ainsi que du
vermillon et des dérivés des principes retirés du goudron.

Les législations étrangéres, tout comme la notre, tolérent, pour la fabri-
cation des ustensiles, récipients, ete., destinés & étre mis en contact avec les
denrées alimentaires, I'nsage de diverses matiéres colorantes interdites pour
la fabricatiou des denrées mémes.

Ainsi que I'a fait observer le Comité consultatif d’hygiéne publique de
France, dans un rapport en date du 25 mars 1889, il n’y a pas d’inconvé-
nient & autoriser, notamment pour la fabrication des papiers destinés & enve-
lopper les produits alimentaires, 'emploi du vermillon, qui est insoluble, et
des dérivés du goudron. Au sujet de ces derniers, le Comité s’exprime
comme suit : « Leur puissance tinctoriale est immense..... Un sae destiné &
servir d’enveloppe, quelle qu’en soit la destination, ne peat donner i l'ana-
Iyse qu’une quantité inappréciable de matiére colorante; et il faut ajouter
que le papier, coloré en pite, puis feutré, comprimé et séché, ne peut rien
céder de la matiére colorante qu’il renferme et qui fait partie de sa texture
intime, & une substance séche telle que sucre, riz, farine et d’autres sub-
stances alimentaires vendues et conservées dans un sac. »

En ce qui concerne les couleurs revétant l'intériear des vases, usten-
siles, ete., sous forme d’enduits vitrifiés, le Gouvernement n’a pas non plus
estimé qu’il y elit inconvénient & les tolérer, an moins pour ¢ qui concerne
les couleurs de cuivre, que I'on considére aujourd’hui, ainsi qu'on l'a vu,
comme offrant relativemenl peu de danger.

L’article 4er de arrété royal de 10 décembre 1890 est relatifa la fabrica-
tion on A la préparation des denrées alimentaires avec I'intervention de
matiéres colorantes.

Les articles 2 et 3.ont rapporl a la vente des denrées alimentaires colorées
artiticiellement.
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Axrr. 2.

Il est interdit de vendre, d’exposer en vente, de détenir ou de trans-
porter pour la vente aucune denrée alimentaire fabriquée ou préparée
contrairement aux dispositions de Varticle 1¢.

Arr. 3.

Les récipients ou enveloppes dans lesquels seront renfermées, pour la
vente en gros ou en demi-gros, les denrées alimentaires coloriées ou
colorées artificiellement, devront porter, en caracteres bien lisibles, le
nom et la raison sociale ainsi que 'adresse du vendeur.

Enfin, les articles 4 et 5 ont trail aux pénalités ct a I'exécution.

Art. 4.

Les infractions aux dispositions qui précédent seront punies des peines
comminées par la loi du 4 aott 1890, sans préjudice de I'application des
peines établies par le Code pénal.

Arr. 5.

Notre Ministre de I'Agriculture, de I'Industrie et des Travaux publics
est chargé de l'exécution du présent arrété, qui entrera en vigueur a
partir du 1% octobre 1891.

PRODUITS SACCHARINES.

Lors de la discussion de la loi aux Chambres, plusieurs représentants et
sénateurs exprimérent le désir de voir le Gouvernement, sinon prohiber
dircctement et absolument la fabrication et la vente de substances alimen-
taires saccharinées, au moins réglementer I'usage de la saccharine et
forcer ceux qui I'emploient & Pannoncer au public, d’aprés un systéme
analogue a celui du projet de réglement sur la margarine annexé & 'Exposé
des motifs de la loi. L’un d’eux a fait observer que la pratique de Femploi
de la saccharine nuirait a la réputation des biéres belges a I'étranger.

M. le Ministre de PAgriculture ct M. le Ministre des Finances ont répondu
que, la saccharine n’étant pas considérée d’unc maniére absolue comme
nuisible & la santé, on ne pourrait la proscrire au nom de I'hygiéne; qu’on
devrait se borner a obliger ceux qui en font usage & en avertir leur clientéle
de la facon la plus apparente.
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Le rapport au Roi, concernant le projet de réglement, en rappelle suc-
cinctement I'objet, 'économie et les motifs.

« Le réglement relatif 4 la saccharine a pour objet de preserire des mesures spéciales
de police en vue d’empécher les fraudes auxquelles donnent liew la fabrication et le
commerce des aliments sucrés tels que bicres, vins, liqueurs alcooliques de table,
sirops, confilures, geldes, bonbons, etc., par suite de la substitution de la saccharine au
sucre de canne ou de malt.

« Le Gouvernement n'entend pas aller jusqu'a interdire, d'une maniére absolue,
Femploi de la saccharine. Il n’est pas démontré, en effet, que la saccharine soit un pro-
duit toxique. Cependant, I'Académie de médecine elle-méme a déclaré que ce produit
n‘ayant aucune valeur nutritive pourrait offrir des inconvenients pour la santé des
consommateurs.

« Dailleurs, plusieurs de nos grandes industries ont fort & souflrir du développe-
ment énorme qu'a pris l'emploi clandestin et frauduleux de la saccharine en dépit des
mesures fiscales votées par la législature. Le moins qui puisse étre fait contre les abus
constatés, c'est d’obliger le fabricant ou le débitant de matiéres saccharinées a faire
connattre au public que ce qu'il fournit ou débite contient de la saccharine. »

Le préambule de Uarrété cite in extenso les conclusions du rapport de
I'Académiec royale de médecine, en date dn 20 octobre 1888, sur la
matiére :

Va lavis de UAcadémie royale de médecine, d'aprés lequel :

1° La saccharine n’est pas une substance alimentaire ; par conséquent elle n'a pas,
sous ce rapport, pour le consommateur, Putilité que présente le sucre ;

2 [l semble démontré par l'expérience acquise jusqu'ici que son emploi dans la pré-
paration des aliments ou des boissons peut offrir des inconvénients pour I santé du
consommateur;

3° Il convient d'obliger le fabricant ou le débitant de matiéres édulcorédes a la saccha-
rine de faire connaitre aux consommateurs qu'il a été fait usage de cette substance ;

La saccharine dont il avait été question & Académic de médecine est
lanbydrite sulfamin-benzoique ou sulfinide benzoique (Fahlberg). Mais le
Gouvernement a cru répondre au veeu des Chambres en assimilant & ce
produit et comprenant sous la dénomination générique de saccharine tous
les produits similaires et, en général, tout édulcorant autre que les sucres
proprement dits.

Cest dans cet esprit qu'a été formulée, & larticle 1°r, la définition des
produits saccharinés.

ART. 1°0.

Sous le nom de produit secchariné, on entend, pour lapplication
du présent arrété, toute denrée édulcorée a l'aide de matiéres dont la
composition chimique et les propriétés physiologiques différent notable-
ment de celles du sucre ordinaire (saccharose) ou des sucres provenant
de la saccharification des matiéres amylacées (maltose, glucose)
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Parmi les ¢dulcorants ainsi assimilés & la saccharine et compris sous ce
nom pour lapplication du réglement, figurce la glyeérine qui est parfois
ajoutée a certaines denrées telles que les biéres et les vins. La composition
ct les propriétés physiologiques de. ec corps différent, en cffet, absolument
de celles des sucres. o

Il ¢st bien entendu qu'en matiére de produits fermentés, tels que biéres
et vins, le réglement vise seulement la glyeérine ajoutée comme telle au
produit et non la glycérine normale, c’est-a-dire celle qui se forme, en
méme temps que l'alcool, I'acide carbonique, P'acide succinique, ete., au
cours de la fermentation alcoolique des mouts et qui se rencontre dans le
produit en quantité proportionnelle a celle de l'alcool ou a celle du sucre
primitivement contenu dans le moit. Les réglements spéciaux relatifs aux
biéres, vins, etc., ou les documents y annexés, renseigneront, pour chacune
de ces denrées, les proportions de glycérine qui doivent étre considérées
comme anormales.

Arr. 2.

Les exploitants de brasseries, de glucoseries, de confiseries, de fabri-
ques de liqueurs, de chocolats, de confitures ou d’autres produits
alimentaires, qui emploient de la saccharine dans leur fabrication, sont
tenus de faire peindre, en caracléres apparents, les mots : Produits sac-
charinés (saccharinehoudende voortbrengsels), 4 Vexiérieur de lentrée
principale de leurs usines et de leurs magasins.

Les magasins, boutiques, dépéts, ainsi que les étalages des foires et
marchés et tous lieux de débit ou sont exposés en vente des produits
saccharinés, doivent offrir aux yeux du public, & un endroit apparent et
en vue, en caractéres distinets et indélebiles, l'inscription : Produits (ou
biére, liqueurs, etc.), saccharinés (saceharinehoudende voortbrengsels (of
bier, likeuren, enz.).

Art. 3.

Les tonneaux, enveloppes ou récipients quelconques dans lesquels des
produits saccharinés sont mis en vente par un commerc¢ant ou qui sont
employés par les fabricants, marchands en gros, importateurs, exporta-
teurs, expéditeurs et consignataires de ces produits doivent porter égale-
ment, en caractéres distinets et indélébiles, le mot : Saccharine.

De plus, sile produit sacchariné destiné & la vente est renfermé dans
des caisses, tonneaux ou récipients non entamés, 'inseription mention-
nera le nom ou la raison sociale du fabricant.

Arr. 4.

Les vases, flacons ou enveloppes dans lesquels le produit sacchariné est
livré & Iacheteur par un marchand en délail, doivent porter, en caractéres
i1
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distincts et indélébiles, le mot : Succhariné (Saccharinehoudende), ainsi
que le nom ou la raison sociale du fabricant ou du détaillant.

At 5.

Lors des expéditions, les fabricants, marchands, expéditeurs ou consi-
gnataires de produits saccharinés devront indiquer sur les factures
et lettres de voiture ou connaissements, pour chaque envoi individuel,
que la marchandise expédiée est vendue comme produit sacchariné.

Arr. 6.

Les infractions aux dispositions du présent arrété seront punies des
peines établies par les articles 6 et 7 de la loi du 4 aolt 1890, sans préju-
dice de l'application des peines établies par le Code pénal.

Arr. 7.

Notre Ministre de I’Agriculture, de 'Industrie et des Travaux publics
est chargé de l'exécution du présent arrété, qui entrera en vigueur 2
partir du 15 janvier 1891.

Ces dispositions sont calquées, ainsi qu’il avait été convenu aux Chambres,
sur celles du réglement relatif & la margarine. Nous renvoyons done & ce
dernier pour les commentaires généraux.

Application a la bitre.

Certains sirops, colorants, etc., qui sont livrés aux brasseurs par des
marchands de produits pour la brasserie, renferment fréquemment de la
saccharine. Il est bien entendu que I'usage de ces matiéres premiéres saccha-
rinées est soumis aux mémes dispositions réglementaires que celui de la
saccharine pure.

Pour [inscription « Biére saccharinée » sur les fits, le brasseur et le mar-
chand de biéres ont fa faculté d’employer soit un fer rouge, soit de la cou-
leur 4 I'huile, soit tout autre moyen de production de caractéres lisibles et
suffisamment stables, ou encore d’apposer sur le fiit une étiquette portant
ladite inscription en caractéres distinets et convenablement fixée.

La disposition de larticle 4 du réglement ne vise pas les verres dans
lesqucls la biére est servie au client pour étre consommeée sur place.

Le réglement est notamment applicable en ce qui concerne les biéres de
ramassis (stortbier) additionnées de saccharine de Fahlberg, de glycé-
rine, ctc., avant le 45 janvier 1891. Certains brasseurs ont prétendu, jusque
dans ces derniers temps, n’avoir pu encore se débarrasser entiérement de
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ces biéres; et ils ont demandé & pouvoir, pendant quelque temps encore, les
vendre sans observer les prescriptions réglementaires. Le Gouverncment
n’a pu accéder a leur désir, leurs allégations n’étant pas admissibles.

ANTISEPTIQUES.

Des représentants ont, lors de la discussion de la loi, formulé le
veeu de voir réglementer ou méme prohiber 'emplot des antiseptiques, que
I’on ajoute aux biéres, anx vins, aux sirops, ete., et dont plusieurs sont nuisi-
bles & la santé. On a fait ressortir qu’au point de vue de la réputation de nos
produits et notamment de nos biéres a I'étranger, le mieux serait d’interdire
complétement leur emploi dans l'industrie alimentaire.

M. Ie Ministre de UAgriculture a manifesté U'intention d’¢laborer, au sujet
des antiseptiques, un réglement spécial, déterminant les conditions de leur
emploi. Il a ajouté que rien, d'ailleurs, ne lui paraissait s'opposer & ce que
certains antiseptiques fussent autorisés dans des conditions déterminées.

Dés décembre 1890, le Conseil supérieur d’hygiéne publique fut consulté
sur la question de l'introduction des antiseptiques dans les denrées alimen-
taives. Il fut prié notamment d’émettre son avis au sujet d’une classification
de ces substances en trois catégories :

{» Antiseptiques dont 'usage, méme a faible dose, offre de graves dan-
gers et devrait étre interdit d'une maniére absolue;

2> Antiseptiques dont I'emploi ne devrait étre autorisé qu’a des doses
restreintes, & déterminer pour chacan d’eux et pour chaque catégorie de
denrées, en ayant égard a I'importance de la place que peuvent occuper ces
denrées dans la ration alimentaire de ’homme;

3o Anliseptiques inoffeonsifs, dont 'usage pourrait étre toléré & dose illi-
mitée par les réglements sur la matiére.

Le Conseil approuva, en séance du 30 avril 1891, relativement a cet objet,
un rapport ¢laboré par sa Commission des denrées alimentaires el dont voiei
les principaux passages :

t L’exPérience a démontré, » dit le rapporteur 3 propos des agents et procédés de
conservation tels que les corps gras, la gélatine, le sel de cuisine, le vinaigre et le fumage,
« que les aliments conservés par ces moyens trés simples peuvent étre employés sans qu’il
en résulte de graves inconvénients immédiats, bien que l'on ail reconnu que la digestion
de ces conserves est généralement plus laborieuse, plus fatignante que celle des aliments
frais, et que leur usage prolongé peut occasionner des affections spéciales.

« Cest la conséquence inéluctable de la loi naturelle qui exige que I'aliment, de méme
que la boisson alimentaire, soit avant tout une substance altérable. »

Relativement aux agents de conservation fournis par les découvertes chimiques, tels
que le borax et lacide borique, I'acide chlorhydrique, I'acide pyroligneux, l'acide phsé-
nique, lacide carbonique, lacide sulfureux et les sulfites, l'eau de chaux, le tannin,
I'acide salicylique et les salicylates, I'acide benzoique et les benzoates, le carbonate
sodique, la glycérine et le verre soluble, Poxyde de carhone, I'hydrogene, les composds
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oxydds de I'azote, lalun, la saccharine, ete. : « Quelle sera, dit le Conseil, 'influence
de ces agents conservateurs des substances alimentaires sur la santé publique ?

« L'expérience seule peut résondre cette question. Elle est faite pour un nombre
trés restreint de moyens de conservation ; elle est nulle ou trés incompléte pour les
autres.....

« On est d’accord pour admeltre que la viande et le poisson salés et fumés sont
susceptibles de longue conservation et peuvent entrer, dans cerlaines limites, dans l'ali-
mentation de 'homme sans porler atteinte a la santé.

« Les corps gras, le vinaigre, lalcool, Ie sucre sont aussi d'excellents agents de
conservation ; T'eau de chaux, dans laquelle on plonge les ceufs frais, assure leur
conservation pendant un temps assez long; et les denrdes ainsi soustraites 4 la décom-
posilion peuvent élre employdes sans inconvénient.

« Muis nous ne pourrions en dire autant du lait additionné de carbonate sodique ou
de borax; de la biére ou du vin nélés & du verre soluble, & de l'acide sulfureux ou a des
sulfites, aux acides benzoique, salicylique ou & leurs combinaisons salines ; des viandes
conservées a I'aide de lacide chlorbydrique, de lacide phénique, de la créosote, de
Pacide pyroligneux, de I'acide borigue, des borates et du salpétre.

« L'introduction intempestive dans I'économie de plusieurs de ces agents, qui sont
des médicaments actifs ou des poisons, peut étre nuisible a la santé; pour ce qui
concerne les autres, I'expérience n'a pas prononcé et il est impossible de prévoir ce
qu’elle démontrera lorsqu'elle aura ¢té suffisamment prolongée.

« Nous pensons que l'on doit étre trés circonspect dans le choix des moyens de
conservation lorsquil sagit d’en faire application aux denrées alimentaires, qu’il est
absolument nécessaire de n'admetire que ceux dont I'emploi s'est généralisé sans porter
atteinte i la santé de 'homme, et que, par conséquent, il serait an moins imprudent
d'élablir une catégorie dantiseptiques dont I'emploi pourrait étre autorisé & des doses
restreintes.

« D'abord, tel agent conservateur dont P'usage modéré, & faible dose, peut ne pas
nuire, est susceptible de devenir nuisible lorsqu’on fait usage pendant longtemps des
aliments auxquels il a ét¢ appliqué; tel autre antiseptique peut étre sans action sur
I'homme sain, et dangereux pour 'hommeatteint de certaines affections ou disposé a les
contracter.

« Ensuite, il est presque impossible de fixer les doses restreintes anxquelles certains
agents antisepliques peuvent étre employés pour la conservation des aliments et des
boissons, en tenant comple de 'importance de la place qu'ils occupent dans la ration
alimentaire de ’homme, parce que celte importance varie avec les individualités et les
milieux dans lesquels elles se meuvent.

« Dratileurs, le fait de 2 détermination de ces doses restreintes n’implique-t-il pas la
conséquence que des doses plus €levées peuvent étre nuisibles ?

« Pent-on admeltre que, sous prétexte de conserver les aliments, on y mélange des
substances capables de porter alteinte  Ia santé des consommateurs i des doses quel-
conques ?

¢ Ou trouverait-on la garantie suffisante pour assurer que ces doses restreintes ne
seront pas dépassées, et ne serait-ce pas livrer la santé publique a I'arbitraive des fabri-
cants de conserves que de les autoriser a faire usage, a doses déterminées, d’agents pou-
vant élre nuisibles a des doses plus élevées ? »

M. le Ministre de 'Agriculture fit observer au Conseil que I'accord parfait
ne s'est pas encore ¢labli entre tous les hygiénistes sur cette matiére et que,
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pour un bon nombre de spécialistes, I'usage des antiseptiques pour la conser-
vation des denrées alimentaires, tout en étant susceptible d’offeiv parfois
des inconvénients séricux, ne peut cependant étre regardé comme présen-
tant toujours de graves dangers pour la santé publique. M. le Ministre pria
le Conseil de vouloir bien examiner & nouveau la question et émncttre son
avis, d’'une maniére précise, sur le point de savoir si, dans ces conditions,
on nc pourrait pas se borner & défendre I'usage des antiseptiques sans en
prévenir clairement P'acheteur et le public, ou & des doses excédant celles
qui sont généralement reconnues comme incapables de nuire gravement a
la santé, & moins de prédispositions ou de susceptibilités particuliéres.

Dans son rapport, en date du 30 juin 1892, le Conscil opina nettement

dans le sens négatif :

« Quily ait, dit-il, certains moyens et agents conservateurs des denrédes alimentaires
qui soient sans grande nocuité, nous devons bien le reconnaitre... Mais, d’'une maniére
générale, nous ne pouvons admettre que l'addition des agents chimiques, dont on se
sert généralement comme agents de conservation des denrdes alimentaires, puisse étre
considérée comme absolument inoffensive.

« L'adjonction & un aliment d'un de ces agents, quelle que soit sa nature, constitue
toujours un obstacle i lassimilation compléte et facile de cet aliment. Au point de vue
de la nutrition, cette adjonction doit toujours étre considérée comme irrationnelle,
puisqu'elle doit fatalement enrayer I'altération que doit subir I'aliment dans le travail de

la digestion.

« Relativement & I'agent chimique méme, il ne suffit pas de prévenir 'acheteur qu’une
substance alimentaire renferme un de ces agents ; il faudrait encore que l'acheteur
connaisse les inconvénients ou quelquefois méme les dangers qu’on lui fait courir.

« Pour ce qui est de Facide salicylique, par exemple, il est beaucoup de dyspeptiques,
de néphritiques ou de personnes dgées qui ne savent pas que cef agent antiseptique,
méme a des doses trés minimes, mais continues, peut leur étre nuisible, et ce serait
donc les placer au devant d’un danger qu’elles ignorent que de permettre I'exposition en
vente de denrées ou de boissons salicylées.

« L’adjonction d’un de ces agents, quelle que soit sa nature, constitue toujours un
obstacle a l'assimilation compléte et facile de aliment.... »

Eo ee qui concerne la question des doses, le Conseil se référe aux considérations
développées dans son premier rapport. 11 ajoute :

« ... Au sarplus, les moyens simples de conservation des denrdes alimentaires, tels
que la congélation, la stérilisation par la chaleur, la dessiccation, le fumage, I'emploi
des corps gras et de la gélatine, du vinaigre, de l'alcool, des sucres et des sirops, de
I'acide carbonique, employés journellement et depuis longtemps, dont lefficacité et
I'innocuité sont démontrées par une longue expérience, satisfont i tous les besoins ;
et I'on peut, sans apporter de sérieuses entraves au commerce des denrdes alimentaires,
s'opposer, au nom de I'hygiéne, a l'introduction, dans la préparation de celles-ci, d’agents
chimigues capables de nuire ou méme suspectés senlement d’étre nuisibles i la santé. »

Comme conclusion, le Conseil a exprimé itéralivement P'avis qu’il n’y a pas
lieu et qu'il serait dangereux d’autoriser emploi de ces agents a quelque

dose que ce soit, dans la préparation des denrées alimentaires.
12
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Le Gouvernement s’en rapporte & lavis nettement formulé, aprés mar
cxamen, par le Conseil supéricur d’hygiéne publique.

Deux systémes de réglementation se présentent pour ce qui concerne cet
objet. On peut, ou bien porter un réglement général visant tous les antisep-
tiques ou quelques-uns d’entre cux et applicable & toutes les denrées, a
Pexemple de ce qui a é1é fait pour les vases et ustensiles, les matiéres colo-
rantes et les succédanés des sucres (saccharine), ou bien se borner A traiter,
a propos des diverses denrées (biére, lait, elc.), des antiseptiques les plus en
usage pour la conscrvation de ces denrées.

Si, & un certain point de vue, il peut paraitre rationnel et avantageux de
résoudre la question d’une maniére géncrale et une fois pour toutes, sous
d’autres rapports, pareille solution offrirait certains désavantages inhérents
a la difficulté de 'adoption de mesures facilement applicables & fous les cas
pouvant se présenter.

Le second systéme parait donc préférable. Il n’y aura pas de réglement
sur les antiseptiques en général, ni sur 'un on P'autre antiseptique en parti-
culier ; mais des disposilions concernant ces agents scront, quand il y aura
lieu, insérées dans les réglements relatifs aux diverses denrées.

Les projets de réglements sur les biéres et sur le lait contiennent, confor-
mément & cette maniére de voir, des dispositions relatives aux antisep-
tiques.

B. REGLEMENTS SPECIAUX.

VIANDES.

lLa loi du 4 aout 1890 a tracé, dans son article 1er, les principes qui
devaicnt servir de base & la réglementation du commeree des viandes :

« En ce qui concerne spécialement les viandes de boucherie, elles ne
pourront étre débitées ni exposées en vente que si elles ont été reconnues
propres a I'alimentation 4 la suite d’une expertise.

» S'il s’agit de viandes fraiches, cette expertise devra porter notam-
ment sur les organes internes des bétes dont proviennent les viandes.

» A ces fins, il pourra étre prélevé, a charge des intéressés, un droit
qui n’excédera pasle cout des frais d'inspection et dont le taux sera déter-
miné soit par le Gouvernement, soit par le conseil communal, moyen-
nant Vapprobation du Roi.

» Tous autres drotts d’expertise sur les viandes de boucherie, spéciale-
ment le droit de double estampille, seront interdits & partir de la date qui
sera fixée par arrété royal. »
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Antéricurement au vote de la loi, la Chambre des Représentants avait
déji manifesté le désir de voir organiser un service d’inspection des viandes
dans toutes les communes du royaume.

La loi du 18 juin 1887, établissant un droit d’entrée sur les bestiaux et
les viandes, contenait une disposition de nature a permettre 'examen des
viandes importées en Belgique :

« A partic du 1°" janvier 1888, les viandes fraiches de boucherie ne seront admises
I'entrée qu'a I'état de bétes enliéres, demi-bétes ou quartiers de devant, et i condition
que les poumons soient adhérents (1). »

Dans sa proposition de loi, déposée le 10 avril 4888, M. Simons avait
soumis aux délibérations de la Chambre des Représentants les textes sui-
vants :

ArricLE PruMIER . Les réglements communaux établissant, au profit de la commune,
des droits locaux sur les viandes de boucherie, tels que droit d’abatage ou d’abattoir,
droit de marque, d'estampille, d'expertise ou sous toute autre dénomination, seront
révises. ..

ArT. 4. La révision ci-dessus prescrite se fera conformément aux régles suivantes :

2° Les droits établis pour l'inspection des viandes, notamment ccux désignés sous la
dénomination de droits de marque, d’estampille, d’expertise ou sous toute autre déno-
mination, seront supprimés ;

3° Les viandes foraines ne pourront ¢tre admises a inspection et & l'estampillage,
dans les abattoirs communaux ou dans les bureaux désignés, a cette fin, par 'adminis-
tration communale, qu’a I'état de bétes entiéres, demi-bétes ou quartiers, auxquels les
pouimons sont adhérents.

Pour Papplication de cetle disposition, ne seront pas considérées comme viandes
foraines : 1° celles provenant de bétes abattues dans un abattoir communal et portant
la marque d'expertise du dit abattoir; 4° celles provenant de bétes abattues i I'interven-
tion d'un vétérinaire du Gouvernement, 1a on il n'existe pas d’abattoir communal, et
portant la marque d'expertise dua dit fonctionnaire.

M. Simons organisait donc un service d'inspection, mais non généralisé a
toutes les communes du pays. C’était, au point de vue de Ihygiéne et au
point de vue des intéréts de I'agriculture, soumettre les campagunes a un
régime de défaveur peu justifié. Divers orateurs n’hésitérent pas & réclamer
I'extension du scrvice & toul le royaume.

Le Gouvernement se déclara prét a céder aux instances générales dont il
était I'objet, mais il exprima le désir de réserver cette question et celles des
taxes d'expertise jusqu'au jour de la discussion du projet de loi relatif & la
falsification des denrées alimentaires.

Le rapport,de la scction centrale, chargée de I'examen de ce dernier

(*) La loi du 50 janvier 1892 a abrogé cetle disposition en ce qui concerne la viande fraiche
de mouton.
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projet, atlira de nouvean I'attention toute spéciale du Gouvernement sur
la néeessité d’un service d’inspection des viandes de boucherie dans tout le
royaume. M. Simons ayant déposé un amendement relatif a cct objet, la
section centrale demanda au Gouvernement s'il avait préparé un texte relatif
a la taxe d’expertise et a I'abolition du droit de double estampille et il avait
élaboré un réglement général sur l'inspection des viandes.

Satisfaisant au désir qui lui était exprimé, le Gouvernement adressa, le
30 juin 1890, le texte de lamendement a apporter A P'article 1er du projet
de loi, ainsi que I'avant-projet de réglement qui se trouve annexé au rap-
port supplémentaire de la scetion ceatrale.

Il w’était poiat nécessaive, a la vérité, de modifier le projet de loi pour
permettre I'organisation du service; mais une loi seule pouvait prononcer
Pabolition de la double taxe d’expertise et autoriser la perception d’une
taxe pour la premiére expertise.

La section centrale se rallia 4 la proposition du Gouvernement. Mais
M. Simons insista, a diverses reprises, lors des discussions parlementaires,
pour que la loi prescrivit elle-méme l'inspection des organes pectoraux et
des autres viscéres, et sa proposition fut adoptée en ces termes :

« §il s'agit de viandes fraiches, cette expertise devra porter notamment
sur les organes internes des bétes dont proviennent les viandes. »

Le réglement du 9 février 1891 ne différe gqu’en des points accessoires de
'avant-projet de réglement annexé au rapport supplémentaire de la section
centrale. Sauf en ce qui concerne Pexpertise des pores abattus dans les cam-
pagnes, il n’avait été I'objct d’aucune critique de la part des membres de
la Législature.

Il était de nature a répondre dans la mesure du possible aux désirs des
autorités scientifiques qui, 4 diverscs reprises, avaient fail connaitre leur
avis 4 cet égard ().

Avant de le mettre en vigueur, le Gouvernement crut néanmoins devoir
consulter les députations permanentes, ainsi que les communes de plus de
10,000 habitants. La grande majorit¢ de ces derniéres donna une approba-
tion compléte a toutes les dispositions projetées. Les députations perma-
nentes furent unanimes a approuver le texte du réglement et demandérent
de fixer la mise en vigueur de celui-ci dans un délai trés rapproché.

DISPOSITIONS REGLEMENTAIRES.

(Arrétésroyaux des 9 février et 20 juin 1891, 1e* mars et 7 septembre 1892.)

L'abatage des animaux de boucherie, la vente de viandes fraiches de boucherie, la
vente de volaille et de gibier frais, la fabrication de produils alimentaires au moyen de

(*) Académic royale de mdédecine, Bulletin, 3° série, t. XV, p. 962; t. XVI, p. 1152;
1. XVII, p. 985; t. XVIII, pp. 508, 717 et 1062, — Conseil supérieur d’hygidne, Recuell des
rapports, 1890, p, 18,
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viandes, ainsi que la vente de ces produils, et, enfin, le transport des viandes fratches ou
préparées, seront désormais régis par les dispositions spéciales ci-aprés, indépendam’
ment de eclles des lois et arrélés relatifs au commerce des denrées alimentaives en
géndéral, ala police des établissements dangereux, insalubres ou incommodes et & la
police sanitaire des animaux domestiques, ainsi que des dispositions des réglements de
police sur la matiére, portés parles communes dans les limiles de Particle 78 de la loi

-~

communale.

§ 1°*. — ABATAGE DES ANIMAUX DE BOUGHERIE.
Art. 1°,

Les animaux de boucherie, y compris le porc, dont la viande, les
issues, la graisse et le sang sont destinés i I'alimentation publique,
seront examinés aprés l'abatage par I'expert-inspecteur désigné soit par
le conseil communal, sous l'agréation du Ministre, soit, & defaut de la
comimune, par le Roi.

Le mandat des experis-inspecteurs désignés par le Conseill communal
antérieurement ou postérieurement & la mise en vigueur du présent
arrété peul leur étre retiré, soit momentanément, soit définitivement, par
le conseil communal. Il peut I'étre également d’office, par le Roi, I'expert
et le Conseil communal préalablement entendus.

Le réglement a rapport aux viandes, issues, ete., des mammiféres : il ne
contient pas de dispositions relatives au commerce des poissons, mollusques
et crustacés.

Viande est synonyme de charr musculaire.

Les zssues ou abals sont : le ceeur, les poumons, le diaphrazme, le foie, la
rate, les reins, le pancréas, la langue, la téte, lestomac, les intestins, les
pieds, etc.

Le réglement n’a pas omis de prévoir la graisse, qui sert & préparer les
mets et & fabriquer la margarvine, et le sang, avec lequel on fabrique lcs
boudins. De méme que la viande et les issues, ces matiéres peuvent renfermer
des principes dangereux.

Par animaux de boucherie, l'ou entend ccux des espéces bovine, ovine,
caprine, porcine et chevaline.

Lors de la discussion de la loi, un membre de la Chambre des Repré~
sentants aurait voulu que des mesures spéciales fussent prises pour
Pexpertise des porcs dans les campagnes. Il craignait que cette expertise
ne [t difficile et onéreuse. D’ailleurs, ces viandes étant consommées sur
place, il estimait qu’il ne pouvait résulter d’abus de cette tolérance.

Pendant la discussion du budget de 1891, cest-a-dire quelques jours
aprés la publication du réglement et antérieurcment & la mise en vigucur de
celui-ci, un autre membre de la Chambre insista sur les diflicultés pratiques
de I'expertise des pores dans les communes rurales et critiqua la charge
nouvelle qui en résulterait pour I'agriculture. S'appuyant sur Particle 20 du
réglement, qui permet I'entrée dans le pays des salaisons exotiques, il

13
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demandade soumettre les produits belges au méme traitement et den’exiger
'expertise des viandes préparées qu’au moment de la mise en vente.

La nécessité dexpertiser les viandes dans les campagues, méme lors-
qu’elles sont consommées sur place, résulte des rapports adressés au Gouver-
nement par les inspecteurs vétérinaires. Les accidents arrivés dans le cours
de I'annde 1892 & Moorseele (Flandre occidentale) et & Moortzel (Flandre
orientale), accidents qui ont occasionné la mort de plusieurs personnes, éta-
blissent cette nécessité a I'évidence.

En ce qui concerne les diflicaltés pratiques que cette expertise entraine,
il importe de ne pas exagérer. Le nombre des pores abattus dans les com-
munes rurales ot destinés en tout ou en partic & la vente, est, pour la trés
grande majorité des communes, des plus minimes. Le service est, d’autre
part, notablement facilité par la nomination d’experts non vétérinaires.

Quoi qu'tl en soit, il a paru équitable de céder aux réclamations formulées
et de ne pas exiger l'expertise, au moment de I'abatage, des pores dont une
partie seulement est destinée & étre vendue, aprés avoir subi une prépa-
ration. Un arrété royal interviendra prochainement pour modifier en ce
point le réglement actuel.

Le réglement ne s'occupe que des viandes, issues, ete., destinées a l'ali-
mentation publique.

Profitant de cette restriction, il arrive, dans certaines communes rurales,
que des eultivatenrs, en vue d’échapper au payement des taxes d’expertise,
se mettent d’accord pour acheter el se partager une téte de bétail,
destinée a la consommation personnelle de leurs ménages. Cest Ia une pra-
tique regrettable, a laquelle 'on ne pourra mettre fin qu'en réduisant i un
taux trés minime, la taxe a percevoir pour Pexpertise des animaux de
boucherie.

[’administration n'a cessé d’engager les communes & entrer dans cette
voie.

Arr. 5 (Y.

Aprés P'abatage et avant le dépécement de la béte, la peau y adhérant
encore naturellement, soit en tout, soit en partie, 'expert se rendra
sur les lieux, endéans les douze heures, en été, et endéans les vingt-
quatre heures, en hiver, pour procéder & l'inspection du cadavre et des
organes internes, lesquels devront étre tenus a sa disposition.

En attendant Parrivée de I'expert, les viscéres abdominaux seront
extraits en masse et conservés de fagon ales maintenir dans leurs rapports
normaux. Les organes pectoraux seront adhérents 2 Vanimal. Chez les
solipedes, indépendamment des organes précités, la trachée et le laryna
resteront également attachés.

{') Nous reportons au chapitre 11, relatif & Porganisation de Pinspection, les articles 2, 3 et 4
du réglement.
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L’expert notera sur un registre le signalement de la béte ainsi que son
état de santé.

En cas de maladie de la béte, Yexpert délivrera & I'intéressé un certi-
ficat extrait d’un registre & souches et mentionnant la nature de l'affec-
tion, son degré d’avancement, les renseignements obtenus sur la nature
des médicaments administrés, le mode d’abatage et 'évaluation approxi-
mative de la perte dans le cas ol une partie de la viande devrait étre
rejetée de la consommation.

Ce certifical devra étre communiqué, 2 toute réquisition, & lautorité.

Les animaux de boucherie, sauf les chevaux, dnes et mulets, peuvent éire
abattus, soit dans une tuerie ou un abattoir régulicrement exploités, soit.
forsque Padministration locale n’a pas pris de mesures de police a ce sujet,
dans quelque autre endroit, par exemple dans un batiment d’exploitation
agricole.

Il n'a pas semblé nécessaire de priver les agriculteurs de la faculté
d’'abattre chez eux une béte de leur étable, pour la livrer directement & la
consommation, s'ils trouvent avantage & procéder de la sorte. Mais il est de
beaucoup prélérable, au point de vue de la salubrité et de la commodité
publiques, ainsi que pour faciliter le service d'expertise, que labatage
seffectue dans des tueries particuliéres ou méme, de préférence, dans des
abattoirs publics.

Afin d’arriver 4 la diffusion d’établissements de I'espéce sur la surface du
pays. un arrété royal du 20 novembre 4890 a institué un concours pour la
production de projets congus dans les conditions d’économie les plus stricte-
ment compatibles avec les exigences de 'hygiéne.

Au risque de sortir quelque peu du cadre da rapport, il semble utile de
reproduire ici Parrété et le rapport au Roi qui le précéde.

Bruxelles, le 13 novembre 1890.
SiRE,

La mise en vigueur de la loi du 4 aott 1890, relative & la falsification des denrées
alimentaires, permettra au Gouvernement de réglementer I'exposition en vente et le
débit des viandes de boucherie. En vertu d’une disposition de I'article 1%, I'inspection
de ces viandes est obligatoire. Cette mesure rendra les plus grands services i I’hygiéne
publique, en empéchant la consommation de produits impropres i I'alimentation.

Dans le but de faciliter la surveillance a instituer, il est utile que les communes
soient encouragées i construire des tueries ou des abattoirs publics ; c’est pourquoi
I'Etat est intervenu assez fréquemment par voie de subsides. Mais il importe de mettre
les administrations locales en garde contre 'exagération des dépenses a effectuer de ce
chef : un certain nombre de projets, soumis & 'examen de mon département, ne satis-
faisaient pas aux conditions d’économie que doivent présenter les établissements de
Vespéce ; c'est 1 unabus ; il suffit que les exigences de I'hygiéne soient scrupuleuse-
ment observées ; tout luxe doit étre banni de ces constructions.

Afin de rendre la tdche plus facile, spécialement aux petites communes, j'ai hon-
neur de soumettre a Iapprobation de Votre Majesté, le projet d’arrété ci-joint, qui a
pour objet linstitution d’un concours pour la confection d’une série de plans-type
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d'abattoirs, congus dans les conditions qui viennent d'étre exposées. Le projet d’arrété
prévoil le cas ol plusicurs communes s'entendraient en vue de créer un abattoir com-
mun.

La publication des plans-type jugés les meilleurs, permettra aux administrations
communales de se guider, en ce qui concerne I'importance de I'établissement et le mon-
tant de la dépense. Un grand service leur sera ainsi rendu.

D'antre part, la mesure aura probablement pour cffet de développer le nombre des
{uevies et abattoirs, puisque les communes, sachant d’avance i quoi clles s'engagent,
hésiteront moins a en décréter la construction,

Je suis,
Sire,
De Votre Majesté,

Le trés humble et trés fidéle serviteur,

Le Ministre de U Agricultwre, de [’ Industrie et des Travaux publics,

Lton De Brovy.

LEOPOLD I, Rot pEs BeLges,
A tous présents et & venir, Sarur.

Considérant qu'il importe de faciliter aux communes la construction d'abattoirs
publics ou de tueries, et qu'il est utile de dresser, & cet effet, des plans-type eoncus
dans les conditions d’économie les plus strictement compatibles avec les exigences de
hygicne, les devis de ces plans devant étre pris comme base de Pintervention éventuelle
de I'Etat, par voie de subside ;

Considérant qu'il convient, pour réaliser ce but, de faire appel i la concurrence ;

Sur la preposition de Notre Ministre de I'Agriculture, de I'lndustrie et des Travaux
publics,

Nous avons arrété et arrétons :

Art. 1°. Tl est institué, entre les architectes belges, un concours pour la confection
d'une série de plans-type d'abattoirs publics ou de tueries.

Awt. 2. La série comprendra quatre projets pour la construction d’établissements
destinés & desservir une seule commune ou un groupe de communes ayant une popu-
lation :

A. De moins de 1,000 habitants ;
B. De 1,000 a 3,000 —
C. De 3,000 a 5,000 —
D. De 5,000 a 10,000 —

Awr. 3. Les projets seront dressés a I'échelle de 001 par métre et se composeront
d'un plan coté avec disposition des bitiments sur le terrain, dont on indiquera la super-
ficie et 'orientation, d’une coupe et d'un devis détaillé indiquant clairement les maté-
riaux i metlre en cuvre.

La destination de chaque partie des locaux sera menlionnde.

Une note explicative renseignera les détails concernant la salubrilé de I'abattoir ot de
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ses dépendances : alimentation en eau potable, systémes d’égout, de ventilation, pente
et nature des pavements, qualité des enduits, construction des citernes, fosses, ete.

Anr. 4. Lesprojets devront élre transmis & notre Ministre de I'Agriculture, de I'ln-
dustrie et des Travaux publics, avant le 1°° mai 1891.

Les auteurs peuvent se faire connaitre.

Arr. 5. Le jugement du concours sera atiribué & un jury nommé par notre Ministre
de I'Agriculture, de 'Industrie et des Travaux publics.

Art. 6. Des primes, d’'un import total de 1,000 francs, pourront étre alloudes, soit
d l'auteur des quatre projets d’'une méme série, soit aux auteurs des quatre projets, dans
des séries différentes, que le jury aura désignés comme remplissant le; mieux les condi-

tions du concours.
Art. 7. Les plans-type qui auront mérité une distinction deviennent la propriété du

Gouvernement, qui se réserve de les publier.
Les autres seront restitués a leurs auteurs aussitét aprés la décision du jury,
Ant. 8. Notre Ministre de FAgriculture, de Pindustrie et des Travaux publics est
chargé de 'exécution du présent arrété.
Donné i Laeken, le 20 novembre 1890.
LEOPOLD.

Par le Roi :
Le Ministre de VAgriculture, de I Industric el des Travaux publics,
Lton D Broyn.

Sar la proposition du jury chargé d’apprécier les résultats des concours,
le Gouvernement a couronné les études qui lni ont été transmises par
MM. C. Craninckx, de Bruxelles, et E. Tirou, de Gosselies.

En appliquant les mémes prix d’unité aux divers travaux de deux séries
de projets, la dépense a résulter du chef d'établissement s'éléve aux sommes
suivantes, d’aprés le rapport du jury :

A. — ProiErs CRANINGKX.

Type 1. Pour communes de moins de 1,000 habitants. fr. 3,144 23 } 3,908 01

Dépenses facultatives . . . Coe 765 68
» 2. Pour communes de 2,000 a 3,000 habltants . . 3,397 38 % 4198 01
Dépenses facultatives . . . . . . . . 800 63 ’
» 3. Pour communes de 3,000 a 3,000 habitants . . 7,801 70 é 8 939 51
Dépenses facultatives . . . .. . . 11578l ’
» 4. Pour communes de 5,000 a 10, 000 habitants. . 14,448 25 } 16.148 84
Dépenses facultatives . . . . . . . . 1,70059 ’ '
B. — Prosers Tirou.
Cldtures haies. Cldtures billes. Clotures murs en briques.-
Typet. . .fr. 4,737 01 fr. 5,281 01 fr. 5,532 53
» 2. . . . 5,077 84 5,571 84 5,853 36
» 3. . . . 12,AB773 12,983 23 13,487 02
» 4. . . . 18,22594 19,272 96 19,874 93

14
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Remarque. — M. Tirou n'a pas compris les dépenses résultant de la fourniture et de
la pose d'un appareil de dénaturation et toutes autres fournilures facultatives prévues
par M. Craninckx,

Le Gouvernement a pris & sa charge la publication des plans-Lype,
accompagnés des devis et d'une notice explicative des délails des projets.
Il a encore, par unc instruction géuérale, défini les régles essentielles qui
doivent présider a la construction d’abattoirs ou de tuerics pour lesquels
I'intervention financiére de I'Etat est sollicitée. Ces documents sont transmis
aux administrations communales qui en {ont la demande.

Il est & espérer que par ces mesures on arrivera & augmenter le nombre
des abattoirs ruraux et & rendre plus aisée et plus efficace la surveillance
que les communes ont & exercer sur le débit des viandes de boucherie.

Daas les localités dépourvues d’abattoir public, la visite aprés Pabatage
doit s’effectuer sur les licax mémes de 'abatage. 1l serait, en effet, peu
pratique de transporter les cadavres, avee leur dépouille compléte, & un
bureau d'expertise.

En ce qui concerne les délais endéans lesquels Pexpertise doit étre faite,
la circulaire du 31 octobre 1891 porte :

« Les périodes d'été et d’hiver, dont il est question dans cette disposition, sont celles
prévues & larticle 1037 du Code de procédure.

« La période d’ét€ prend cours au 1° avril pour finir au 30 septembre, celle d’hiver
va du 1% octobre au 31 mars.

« Le délai de douze heures ou de vingt-quatre heures se compte & partir du moment
de I'abatage, indiqué dans la déclaration de ['intéressé, sauf néanmoins si cette décla-
ration n’est faite que postérieurement & abatage. Dans ce dernier cas, le délai ne com-
mence a courir quau moment de la réception de la déclaration.

« Les heures de nuit doivent étre décomptées. La visite des animaux ne peut d'ail-
leurs étre sérieusement pratiqude aprés le coucher du soleil. »

Les délais de douze ct de vingt-quatre heures sont des termes maxima,
que les experts ne peavent dépasser. Mais rien n’empéche les administrations
locales et le Gouvernement d’imposer & leurs agents un délai plus court,
de maniére & donrer satisfaction aux exigences du commerce de chaque
localité.

Les experts ont, enfin, pour devoir d’abréger les délais précités autant
qu’il leur possible. C'est ce que rappelle, in fine, la circalaire du 21 novem-
bre 4892, qui est relative & ['interprétation de P'alinéa 2 de larticle 5.

« L'article 5 § 2, de l'arvélé royal da 9 février 1891, réglant le commerce des
viandes de boucherie, stipule qu'aprés I'abatage des animaux et en attendant P'arrivée
de I'expert, les viscéres abdominaux seront extraits en masse et conservés dans leurs
rapports normaux.



(55) [N 74.)

« Celte disposition a été prise pour empécher la substitution d'organes sains & des
organes malades et pour faciliter de la sorte Ia mission de I'expert.

« Cette [rande est surtout facile quand il s'agit d'organes d'un volume peu considé-
rable, tels, par exemple, que la rate ; aussi les experls-inspecteurs doivent-ils veiller
tout particuliérement 4 ce que ce dernier organe soit conservé dans ses rapports nor-
maux. Je leur rappellerai & ce sujet que la rate présente des Iésions tout a fait caractc-
ristiques en cas d'existence d'affection charbonneuse.

« 1l est d'usage, aprés l'abatage d'un animal, de débarrasser aussitét les organes
digestifs dela graisse qui les recouvre ainsi que du mésentére.

« Cette opération ne peut s’effectuer qu'a la condition de conserver, pour étre sou-
mises a l'expert, les parties ainsi détachées.

« Le paragraphe 2 de larticle 3 prescrit encore que les organes pectoraux doivent
rester adhérents d I'animal.

« 1l me revient que cette prescription n'est pas toujours observée. Les intéressés
alléguent que le maintien de ces organes, appendus au thorax, peut étre préjudiciable
a la viande, pendant les fortes chaleurs, en méme temps qu'il empéche le lavage conve-
nable de I'intérieur de la poitrine.

« 1l importe de remarquer que les organes pectoraux ne doivent pas rester adhérents
i la poitring, mais seulement a Fanimal

« II est dés lors possible de satisfaire aux prescriptions réglementaires sans que
lintéressé subisse, de ce chef, un préjudice quelconque.

« 1l suffit d’enlever les poumons et le ceeur de la poitrine, en maintenant les rapports
de continuilé des poumons avec la trachée et de détacher cette derniére du cou, tout en
la laissant suspendue au larynx.

« Itest entendu que le boucher a le droit de séparer la béte en deux moitiés avant
Varrivée de l'expert, tout en laissant attachés la peau et les organes pectoraux. Le dépé-
cement dans le sens du réglement consiste dans la division de Panimal en morceaux.

« Je ferai remarquer enfin que les délais endéans lesquels U'expert doit se rendre sur
les lieux sont un maxtmum préva surfout en ce qui concerne la campagne et que 'on
doit sattacher a procéder le plus promptement possible aux expertises. »

Art. 6.

Si, 4 la suite de lexpertise pratiquée aprés Pabatage, la viande,
les issues, etc., sont reconnues propres a Palimentation, Vexpert y appo-
sera une estampille portant le nom de la commune et conforme & un
modéle prescrit, sur chaque quartier au moins, ou sur chaque demi-béte
lorsqu’il s’agit d'agneaux, de chevreaux ou de cochons de lait.

Un arrété ministériel du 28 juin 4891 a déterminé de la maniére suivante
les modeles d’estampilles & appliquer sur les viandes propres a l'alimenta-~
tion, en exécution des articles 6, 14, 13, 17, 20 et 23 du réglement :
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ESFAMPILLES
DESIGNATION OES VIANDES
MODE D'ESTAMPILIAGE | forme. | inScuiprions (1), |0IMENSIONS minisA.
A. Viandes d'animaux abattus dans
le pays :
1. Viandes d’animaux autres que § Empraiuts & 'encre |Ronde.| Nom de la com- [0=035 de diamétre,
les solipédes et destinées A etee | violelte ou marque mune ().
consommées fraiches ou a otre | au ler pouge ().
prépardes (art. 6 e 17, ¢l. 2 du
réylement).

I1. Viandes do chevaux, dnes ou | Empreinte & 'encrelCartée|! Nom dela com- 0=03 do cdlo.

mulets (art. 414 du réglement). noire. mune (*) eb le
mot cheval
{paard).

111, Viandes destindes au transport R * *) ]

(art. 23, al. Vv du réglement).
B. Visndes importées de Fétranger (%)

I. Viandes d'animaux autres que | Empreinte & 'encre |[Ovale.] Nom de la com- }0m035 grand diam.
les solipédes, — soit fratches | rouge oumarque an muneet le mot: j0=025 petit diam.
et destindes & étro consommees |  fer rouge (3). étranger(vreemd).
comme teltes ou 3 étre prépa~
rées, — soit préparees (@rt. 43
et 20 du réglement).

11. Viandes de chevaux, fnes ou § Empreinte a4 l'encre |Ovale.] Nom dela com- {02035 grand diam.
mulets (art. 411 ¢ 13 du régle- § noire, mune et les |0m023 petit diam.
mend). mots : élranger,

cheval (ureemd,
paard).

Dans la rédaction de ce tablean, le Gouvernement s’est attaché a per-
mettre aux experts et au public de reconnaitre & premiére vue la nature de
la viande.

Les viandes des espéces bovine, ovine, caprine et porcine recoivent une

(1) Ilestloisible d’éjouter, aux inscriptions réglementaires, Uindication de la date de I'expertise.

(z) Lorsqu’il s'agit de viandes destinées & étre préparées par salaison ou fumage, il est recom-
mandé de prendre une encre dont 'empreinte ne s'efface pas pendant la préparation ou de rem-
placer Fempreinle a 'enere par une marque au fer rouge.

Dans ce dernier ¢as, au nom de la commune, on peut substituer une ou plusieurs initiales de
ce nom.

(s) Les coramunes qui possédent un abattoir peuvent ajouter le mot : abattoir en ce qui con-
cerne les viandes expertisées dans cet établissement.

(3} Les morceaux de viandes ou l'emballage, les récipients, ete. devront étre revélus d’une
marqueapposée suivant les distinctions ci-dessus exposées. De plus, pour les viandes transportées
en un colis indivisible, il y sera joint un certilicat signé par Pexpert et portant la date, le lien
d’origine el celui de destination, V'indication de la nature de Ia viande et la quantilé transportée.

() Pour pouvoeir élre liveées au commerce, les viandes, issues et graisses fraiches dotveat, en
outre, élre accompagnées d’un certificat de bonne qualité déliveé en Belgique par ur expert-
inspecteur portear du dipléme de médecin-vélérinaire. Ce certificat contiendra Pindication que
Ia viande estde provenance étrangére et renseignera la date, le lieu de deslination et la quantité.
Il sera sigus par Vexpert (art. 43, al. 2 du réglement).

Lorsqwil s’agit d'issues ou de graisses, U'estampille pourra étre appliquée sur les récipients
qui les contiennent (art. 13, al. & duréglement).

Pour les viandes préparées, l'empreinte sera appliquée sur chaque pitce ou sur chaque colis
(art. 20, al. 2 du réglement).
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empreinte ronde, a 'encre violette, s'il s’agit d’animaux abattus en Belgique.
S'il s'agit d’animaux importés de l'étranger, l'empreinte est ovale, a encre
rouge.

Les viandes des solipédes sont toujours marquées a I'encre noire. La forme
de Pestampille est carrée, pour les viandes indigénes, ct ovale, pour les
viandes exotiques.

L’indication du nom de la commune a pour but de faciliter les recherches,
en cas de fraude.

Art. 1.

Si linspection établit que la béte est en tout ou en partie impropre &
Ialimentation, le bourgmesire en sera immédiatement averti par I'expert
et décidera, 'expert entendu, si elle peul étre livrée en tout ou en
partie & un clos d’équarrissage ordinaire ou si son cadavre doit étre
détruit par application des dispositions relatives & la police sanitaire des
animaux domestiques.

La confiscation prévue par cet article constitue une mesure d’ordre
public : elle a pour objet de retirer de la circulation des produits qui sont
un danger pour la santé publique. Il importe que les viandes jugées insa-
lubres ne puissent frauduleusement étre livrées & la consommation.

L’arrété charge le bourgmestre de prendre, dans chaque cas, les mesures
nécessaires a cet effet.

A Anvers, les viandes insalubres sont détruites au moyen de l'aatoclave
De la Croix. Ces viandes sont chauffées & la vapeur d’eau sous une pression
de 4 a 5 atmosphéres. Elles subissent ensuite diverses préparations de
maniére a les transformer en un engrais complet.

Dans la plupart des autres villes et localités importantes, les viandes
saisies sont dirigées sur un clos d’équarissage ou détruites par I'acide sulfu-
rique avee addition de phosphate de chaux .

Dans les campagnes, les viandes rebutées sont généralement enfouies sur
place, aprés avoir été dénaturées.

Afin d’empécher ['exhumation de ces viandes et leur vente pour la
consommation, une circulaire du 26 septembre 1891 a engagé les adminis-
trations communales & ne pas se contenter d’en arroser la surface extérieure
au moyen d’'un désinfectant, mais a les imprégner dans toute leur masse.

Conformément a Varticle 7 de P'arrété royal du 9 février 1891, relatif au commerce
des viandes, les viandes impropres & la consommation doivent étre détruites ou déna-
turées de maniére a étre rendues complétement inoffensives.

Dans les localités ou il n'existe pas d’appareils ou d’établissements spéciaux pour
opérer cette destruction ou cette transformation, on doit forcément avoir recours a
I'enfouissement des cadavres.

Mais si, comme par le passé, on se contente d'asperger ceux-ci de pétrole, puis de
les couvrir d'une couche de chaux vive ou d'un lait de chaux, I'on permet la continua-
tion de cette pratique coupable qui consiste & exhumer les cadavres enfouis et a les
livrer 4 Ia consommation publique, aprés lavage et enlévement de la couche externe.

15
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Il n'existe qu'un moyen de metlre fin & ce grave abus, ¢’est d'imprimer instantané-
ment au cadavre tout entier une modification qui empéche la viande de pouvoir étre
utilisée.

En vue d'obtenir ce résultat, il convient de porter mdcaniquement dans les tissus, d
Faide de pigfires, un liquide tel que le pétrole ou I'essence de térébenthine, et possé-
dant une odeur qu'il est impossible de faire disparaitre, al'air, par le lavage et la cuisson.

Des appareils onl 6té imaginés a celte [in. La partie essentielle consiste en un tube
métallique droit, d’'une certaine longueur, portant une sorte de dard a son extrémité
libre. A peu de distance du dard, le tube présente deux ouvertures latérales de forme
elliptique. L'autre extrémité du tube est ouverte sur le bout et se trouve enchassée oun
vissée dans un bouchon ordinaire.

Lebouclion, pourvu de son tube-trocart, est adapté au flacon qui contient le liquide
a employer. Il suffit alors de renverser le flacon, d"implanter le tube dans les chairs et
de le retirer ensuite lentement pour répandre le liquide dans la partie a dénaturer.

Afin d'activer I'écoulement du liquide, il est nécessaire d'adapter au bouchon un
second tube, qui plonge jusqu'an fond du flacon et établisse ainsi une libre communi-
cation avec I'air atmosphérique. De celte maniére, lorsque 'appareil est renversé et le
trocart implanté dans les chairs, si le flacon est rempli & moiti€ ou avx deux tiers, le
liquide s’écoulera sans difficulté et d'une maniére continue par leflet de la pression
atmosphérique exercée a sa surface (1).

Le Conseil supérieur d’hygiéne publique, consulté & ce sujet, a émis l'avis que tout
instrument, construit d’aprés ces principes, répond parfaitement & sa destination et
peut étre employé avec avantage dans toutes les communes du pays qui n'ont pas
d'autoclave ou de clos d’équarrissage a leur disposition.

Yous agiriez utilement, Monsieur le Gouverneur, en appelant par la voie du Mémorial
administratif la sérieuse attention des administrations communales de votre province
sur ‘ce moyen économique de dénaturer les chairs des animaux impropres a la
consommation.

La confiscation des viandes insalubres entraine une perte notable pour
les intéressés.

Le Gouvernement a recu. a ce sujet, des réclamations de la part de nom-
breux cultivateurs. Ceux-ci reconnaissaient 'excellence des mesures prises,
mais ils se plaignaient de la perte qui retombait exclusivement & leur charge.
Les pétitionnaires avaient surlout en vue la saisie pour cause de tuberculose
et Fabsence d’'indemnité dans ce cas de la part de I'Etat.

Le vote de 'amendement Herry au budget de 1892 a fait cesser ces récla-
mations.

Le propriétaire d’un animal reconnua impropre a la consommation éprouve
un dommage qu’il est du devoir de Pautorité de diminuer dans la mesure du
possible.

C’est dans cette vue que le Gouvernement a engagé diverses administrations
locales a restituer, en cas de saisie totale ou notable, le montant de la taxe
(’expertise et a ne pas percevoir de redevance pour la rédaction du procés-
verbal d’'estimation nécessaire & Pobtention d’une indemnité sur les fonds

(') Lappareil décrit dans ce passage est breveté en faveur de M. Remy, inspecteur vétérinaire
provincial, & Gand. -
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de I'litat, lorsque ce procés-verbal est f'euvre d’un fonctionnaire de la
commune,

La diminution de recettes qui résulterait pour la commune de cette pra-
tique, pourrait se compenser par une trés légére augmentation des taxes
d’expertise ou d’abattoir. Les bouchers et autres intéressés n’auraient garde
de se plaindre de cette maniére d’agir, qui n’est que lapplication d’un prin-
cipe de mutualité : tous peuvent en effet se trouver dans le cas de bénéficier
des avantages que ce systéme présente.

Le bourgmestre n'est d’ailleurs pas obligé d’ordonner daus chaque cas
la confiscation. Il doit ne pas le faire lorsque l'intéressé désire donner au
cadavre une destination autre que la consommation et qu'il offre, & ce sujet,
toutes les garantics désirables.

Dans cette hypothése, l'autorité locale conserve naturellement le droit
de dénaturer les viandes aux frais de l'intéressé, par exemple par une
aspersion au moyen d’un desinfectant, et il importe qu’elle use de ce droit
de maniére a rendre toute fraude impossible.

Lorsque I'administration locale juge ne pouvoir, faute de garanties, resti-
tuer les viandes saisies, et quelle fait transformer celles-ci en vue de les
utiliser, elle ne peut en retirer un bénéfice quelconque. Elle est tenne de
restituer la valeur des-produits obtenus, déduction faite des frais nécessités
par la transformation.

L’on s’est encore demandé s'il n’était pas possible de stériliser certaines
viandes, celles provenant d’animaux tuberculeux tout au moins, de maniére
a les rendre inoffensives pour 'homme et les animaux.

Le Dr Rohrbeek, de Berlin, a construit un appareil dans lequel les viandes
découpées en morceaux sont soumises, sous une pression de 4 a 3 atmos-
phéres, & une température atteignant au moins 100 degrés & leur centre.

Aucun appareil de I'espéce ne fonctionne actuellement en Belgique, mais
I’administration communale de Gand a manifesté 'intention d’en établir un
a Pabattoir communal. '

Les viandes stérilisées seraient affectées & la mourriture des pores soit
directement aprés la cuisson, soit aprés leur transformation en farine ou
tourteaux de viande. 1l serait payé aux intéressés 7 centimes par kilogramme
de viandes rebutées.

Agrrt. 8.

Une instruction ministérielle déterminera les cas ol la viande, les
issues, ete., devront étre toujours déclarées insalubres.

L’arrété ministériel du 28 avril 1891 a été pris pour l'application de cette
disposition :
CAS DANS LESQUELS LA VIANDE ET LES ISSUES DOIVENT ETRE DECLAREES INSALUBRES.

te Viandes et issues provenant d’animanx :

) Cachectiques, hydroémiques : viandes maigres, infiltrées ;
b) Qui ontsubi une jugulation incompléte : viandes saigneuses ;
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¢) Qui onl ¢ empoisonnées par des substances toxiques : préparations arsénicales,
cupriques, saturnines, acide phénique, elc., ou qui ont regu certains mdédicaments,
ammoniaque, dther sulfurique, camphre, assa feetida, noix vomique, ele.

2° Viandes fraiches, ou leurs diverses préparations mentionndes & larticle 17 du
réglement sur le commerce des viandes, gitées ou corrompues.

&° Viandes exhalant une odeur rance.

4* Viandes infiltrées, ecchymosées par suite de traumatismes.

8° Viandes provenant d’animaux morts naturellement ou d’animaux atteints des
inaladies suivantes :

A. Charbon (1) bactéridien, bactérien ;

B. 1° Tuberculose, dans les cas suivants, quel que soit C’état d’embonpoint de Vandmal :

@) Tuberculose thoracique et abdominale, ¢'est-3-dire siégeant 4 la fois dans un ou
plusieurs organes de la poitrine (poumons, plévres, péricarde, ganglions lymphatiques)
et dans un ou plusieurs organes de l'abdomen (péritoine paristal ou viscéral, ganglions,
intestins, foie, matrice, rate, rein, ovaires, pancréas) ;

b) Tuberculose soit thoracique, soit abdominale avec présence de tubercules dans
une autre partie du corps, en dehors de ces cavités : ganglions (vétropharyngiens, présca-
pulaires, inguinaux, mammaires, etc.), mamuelles, os, articulations, méninges, testi-
cules, muscles ;

¢) Tuberculose généralisée des organes suivants : poumons, plévres, péritoine, foie,
ou ganglions mésentériques ;

d) Tuberculose partielle des poumons ou du péricarde et d'une grande étendue des
plévres ;

e} Tuberculose partielle d’un autre organe de Fabdowen et d'une grande étendue du
péritoine.

2° Tuberculose constatée dans n'importe quelle partie du corps quel que soit le nombre
de tubercules, lorsque animal est en état Eémaciation marquée.

G. Morve et farcin.

D. Rage et suspicion de rage.

E. Trichinose.

F. Ladreriedu pore, du veau et du beeuf.

En cas de ladrerie, le lard, la graisse ou le suif peuvent étre utilisés aprés avoir été
soumis 3 une température de 100°C.

G. Clevelée.

H. Peste bovine.

I. Pyohémie.

J. Septicémie.

K. Urémie.

L. Ictére.

M. Arthrite généralisée des jeunes animaus.

N. Rouget du porc sous ses trois formes connues :

@) Rouget proprement dit, essentiel ;

b) Pneumo-entérite infecticuse, encore appelée : choléra du porc ou choléra-hog ;
c) Pneumonie contagieuse ou infectieuse ou peste du pore.

(*) Larticle 51 du réglement d’administration générale, du 20 septembre 1883, mentionne
que la viande provenant des animaux abattus pour cause de peste bovine, morve et fargin,
clavelée, charbon ou rage ne peut élre livrée 4 la consommation ; eette interdiction s'applique
également & la viande provenant des animaux suspecis de rage.
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Lorsque, revétant l'une ou l'autre de ces trois variétés, 'affection est au début, qu'il
n'y a pas d'infiltration jaundtre du lard, que les altérations des organes internes sont pen
prononcées et que la viande a bon aspect, celle-ci pourra étre admise 4 la consomma-
tion.

0. Pleuropneumonte conlagicuse des bétes bovines (1),

P. Inflammation gangréneuse d’un ou de plusicurs organes viscérau,

Q). Mélanose généralisée.

R. Anasarque.

S. Fiévre lyphoide du cheval.

T. Tétanos.

U. Gourme maligne.

V. Phlegmon diffus.

En téte du tableau qui précéde se trouvent renseignées les viandes et
issues provenant d’animaux cachectiques, hydroémiques.

Pour qu’une viande soit déclarée impropre 4 la consommation, il ne suffit
pas qu'elle provienne d’'un arimal maigre. Une telle viande ne renferme
sans doute que pen de principes nutritifs, mais elle n’est pas par cela seul
insalubre. Pour étre rebutées, les viandes maigres doivent encore étre
infiltrées. Il est  remarquer, d’ailleurs, que les viandes provenant d’animaux
cachectiques sont, en général, infiltrées.

En ce qui concerne les viandes provenant d’animanx tuberculeux, il ne
suffit pas qu'a Vabatage on rencontre quelques tubercules. C'est ce qu'une
circulaire du 10 janvier 1892 a mis en lumiére :

« L'arrété dn 28 avril 1891 détermine les cas dans lesquels les viandes et les issues
doivent étre rejetées de la consommation. Le tablean y annexé indique ¢’une facon
détaillée au sujet de la tuberculose, que Uon découvre fréquemment i Uabatage de nos
animanx de boucherie, quelles sont les Iésions qui entrainent le rejet tolal de la viande.
En dehors de ces cas, les parties malades seules dolvent éfre déclerées impropres d la
consommation. »

Il est néanmoins des vétérinaires qui out cru pouvoir provoquer la saisie
totale de tout animal tuberculeux. Par une circulaire du 29 décembre 1892,
il a été rappelé a MM. les Experts qu’ils ne pouvaient en aucun cas s’écarter
des prescriptions de I'arrété ministériel du 28 aveil 1891.

« L’arrété ministériel du 28 avril 1891 détermine les cas dans lesquels les viandes
doivent éire déclarées impropres & la consommation, et indique, en ce qui concerne
la tuberculose, les 1ésions qui entratnent le rejet total de la viande.

« La circulaire du 10 janvier 1892 rappelait, & propos de cette aflection, qu'en

(*) Celte maladie rendra [a viande impropre & la consommation, dans les cas prévus par la
circulaire ministérielle du 6 octobre 1883, interprétative de Partété royal du 20 septembre de la
méme année,

Les issues, exceplé fa langue, les rognons, le suif et la peau, seront détruites (art. 66 et 33
du méme arrélé.)

16
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dehors des cas spécifiés par 'arrété, les parties malades doivent seules étre considérées
comme insalubres.

« Certains experts ont néanmoins pensé qu’il leur étail loisible de rejeter compléte-
ment de la consommation la viande de tout animal tuberculeux.

« Cest 1 une erreur. L'article 8 du réglement du 9 février 4891 donne au Ministre
Ia mission de déterminer les cas dans lesquels la viande, les issues, etc., doivent tou-
jours dtre ddéclardes insalubres. Les experts-inspecteurs ne peuvent ni modifier les
Pprescriptions réglementaires, ni y ajouter. Admettre le systéme contraire, permettre a
chaque expert de s’en rapporter & ses seules opinions scientifiques, serait aller au
devant d'une désorganisation compléte du service : des viandes reconnues propres 4 la
consommation dans telle localité seraient déclarées insalubres dans telle autve. Les
experts-inspecteurs doivent se borner a rechercher, dans chaque cas, les caractéres
que présentent les viandes soumises & l'expertise ainsi que I'étendue des lésions dont
Ies organes sont alteints et & faire 'application & ces viandes des prescriptions régle-
mentaires. »

Art. 11 ().

L’abatage et de dépecement des chevaux (dnes ou mulets) destinés a
Yalimentation publique ne peuvent s'effectuer que dans une tuerie ou
dans un abattoir, & I'exclusion absolue des clos d’équarrissage.

Toutefois le bourgmestre peut autoriser I'abatage smr place d'un cheval
{ine ou mulet) destiné a I'alimentation publique dans le cas ou, par suite
d’un accident grave, le transport de la béte est rendu impossible.

L'estampille appliquée par I'expert sur la viande de cheval devra porter
la mention : « Cheval » ( « Paard »).

L’article 411 du réglement sur l'inspection des viandes preserit des mesures
spéciales en ce qui concerne l'abatage des solipédes, d’abord parce qu'on
abat souvent des chevaux dont la viande est impropre & Ia consommation
et que les maladies infectieuses spéciales a 'espéce ehevaline sont particu-
lierement redoutables pour 'homme, ensuite parce gue cette viande peut
étre facilement confondue avec la viande de beeuf.

Aussi, sauf en cas d’accident, I'abatage des chevaux devra s'effectuer
dans un établissement réguliérement autorisé.

D’autre part, outre la mention prévue a I'alinéa 3, Festampille affectera
une forme spéciale et sera d’'une couleur différant de celle des viandes des
autres espéces animales, ainsi que nous 'avons vu a [axticle 6.

L’alinéa {er de larticle ne permet pas 'abatage des chevaux destinés a
l'alimentation publique dans un clos d’équarrissage. IF rappelle, & propos
des solipédes, une défense qui s’applique a toutes les espéces animales (voir
arrété royal du 414 mars 1890, I'article 13).

Les mesures prescrites par Particle 41 sont enfin complétées par celles
prévues par les articles 15 et 20, en cc qui touche la vente des viandes che-
valines, soit fraiches soit préparées.

(1) Voir les art. 9 et 10, au chapitre I
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§ 2. VENTE DE VIANDES FRAICAES DE BOUGHERIE, AINSI QUE D'ISSULS,
DE GRAISSES ET DE SANG FRAIS.

Anr. 12.

11 est interdit de vendre, d’exposer cn vente ou de détenir pour la vente
de la viande, des issues, des graisses ou du sang frais provenant de bétes
de boucheries abattues en Belgique dans des conditions qui seraient
contraires aux prescriptions du présent réglement.

Ces produits doivent étre de plus en bon état de conservation.

Lalinéa 1er de l'article est la sanction des prescriptions édictées par le
paragraphe {er du réglement.

L’alinéa 2 rappelle la disposition de larticle 561 du Code pénal, qui com-
mine des peines contre ceux qui auront vendu, débité ou exposé en vente
des denrées ou substances alimentaires gitées ou corrompues.

Art. 13.

Les viandes fraiches de boucherie importées de l'étranger, ne sont
admises & 'entrée qu’a 'état de béles entiéres, demi-bétes ou quartiers
de devant, et 4 condition que les poumons y soient adhérents.

Pour pouvoir étre livrées au commerce, les viandes, comme aussi les
1ssues et les graisses fraiches importées dans le pays, doivent :

10 Etre accompagnées d’un certificat de bonne qualité, déliveé en Bel-
gique par un expert-inspecteur porteur du dipldme de médecin vetéri-
naire ;

2° Porter une estampille spéciale, apposée par I'expert conformément
aux indications de I'art. 6, avec la mention : « Etranger » (« Vreemd »).

Lorsqu’il s’agit d’issues ou de graisse, U'estampille pourra étre appli-
quée sur les récipients qui les contiennent.

L’alinéa 1er de cet article reproduit la disposition finale de larticle 1e de
la loi du 18 juin 1887, établissant un droit d’entrée sur les bestiaux et les
viandes.

Ainsi que nous I'avons rappelé plus haut, cette disposition a été abrogée
par la loi du 30 janvier 1892, en ce qui concerne la viande fraiche de
mouton. Cette abrogation était une condition du traité¢ de commerce coneclu
avec 'Allemagne et I’ Autriche-Hongrie.

Il est généralement admis que la tuberculose pulmonaire n’atteint pas le
mouton. Quant aux autres maladies auxquelles I'espéce ovine est sujette, la
plupart des spécialistes estiment que la présence des poumons n’est pas
indispensable pour s’assurer si les viandes présentées & l'expertise pro-
viennent d’un animal contaminé.
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Afin de donner toute garantic aux consommateurs, il serait désirable que
les viandes importées de I'étranger fussent accompagnées de certificats de
salubrité délivrés par les autorités du pays originaire, par exemple un
expert officicl dont la signature scrait légalisée par un consul belge. Mais
une telle mesure, avant d’étre appliquée, devrait faire I'objet d’une entente
internationale. En T'absence de convention de l'espéce, les certificats
étrangers ne présenteraient qu'une garantie illusoire.

La vérification des viandes, qui ne s’cffectue pas au moment de 'abatage,
étant trés difficile & pratiquer, le réglement a donné aux seuls vétérinaires
qualité pour estampiller les viandes étrangéres. D’autre part, afin de rap-
peler les conditions imparfaites dans lesquelles sc fait Uexpertise, I'estampille
a appliquer sur les viandes étrangéres affecte la forme ovale, ainsi que
nous lavons fait remarquer & larticle 6, et porte la mention suivante :
« Etranger » (« Vreemd »).

La loi du 48 juin 1887 n'exige que l'adhérence des poumons pour les
viandes fraiches importées de I'étranger. La présence de ces viscéres peut
suffire pour juger de la salubrité des viandes des espéces bovine et porcine,
mais il n’en est pas de méme en ce qui touche les solipédes.

Pour avoir toute garantie au sujet des viandes des solipédes, les autorités
scientifiques sont d’accord pour réclamer la présence de tous les organes
respiratoires, ainsi que le prescrit U'article 5 pour 'examen des chevaux.
anes et mulets abattus en Belgique.

Le Gouvernement a 'intention de modifier le réglement en ece point spé-
cial, de maniére & exiger pour les viandes de solipédes provenant de
I'étranger ce qui est réclamé des viandes indigénes.

Cette prescription serait d’autant plus justifiée que les viandes de cheval
importées en Belgique proviennent soit d’animaux atteints de maladies de
toute nature, voire méme d’affections morvo-farcineuses qui sont transmis-
sibles & 'homme, soit, tout au moins, d’animaux usés, amaigris et dont la
chair ne renferme que trés peu d'éléments nutritifs. Ces viandes subissent
Cordinaire dans le pays d’origine une légére préparation, seit au borax,
soit & la saumure, afin d’éluder la prescription de la loi du 18 juin 1887. La
presque totalité de ces produits ainsi préparés est transformée, a Gand et
dans certaines localités environnantes, eu saucissons, et le bas prix de
ceux-ci est un témoignage certain de la mauvaise qualité de la marchandise
premiére.

Ce serait rendre un service signalé aux classes nécessiteuses, qui font une
grande consommation de ces produits, que d’exiger, pour l'inspection de ces
viandes, la présence des organes respiratoires.

La loi du 18 juin 1887 ne s’oppose pas 4 ce que le Gouvernement prescrive
cette obligation. Cette loi, antérieure a celle du 4 aout 1890, établit un
minimum de garantie, qu’il appartient au Gouvernement d’augmenter dans
la mesure réclamée par les intéréts de Uhygiéne.

Les traités avec les nations étrangéres n’y font pas davantage obstacle,
puisqu’ils réservent & chacunc des partics contractantes le droit de pro-



( 65) [N° 74 ]

noncer les prohibitions d'entrée, de sortic ou de lrausit jugées nécessaires
pour des motifs sanitaires.

Axrr. 14.

L'expertise des viandes fraiches importées deI'éfranger sera effectuée
par Uexpert-inspecteur, soit & la frontiére, soit au lieu de destination, soit
en tout autre endroit au choix de I'importateur.

Les frais seront supportés par I'importateur et calculés d’apres le tarif
adopté.

Les contre-experlises devront étre pratiquées comme il est dit aux
art. 9 et 10. .

Pour ne pas apporter trop d’entraves au commerce international, on a
laissé aux importateurs la faculté de faire expertiser leurs produits soit A la
fronticre, soit au lien de destination, soit en tout autre endroit.

Les mots : « soit en tout autre endroit », mis dans l'alinéa 4~ de 'article,
doivent s'entendre dans le sens de toute autre commune. Les commercants
intéressés ne pourraient tirer argument du texte de article pour obliger les
administrations communales a faire I'expertise a leur domicile. Les conseils
communaux peuvent, au contraive, par leurs réglements, obliger les inté-
ressés & faire examiner les produits importés de 'étranger et non encore
expertisés en Belgique a I'abattoir ou dans tout auntre local désigné a cet
effet.

Arr. 15.

Le débit de la viande fraiche de cheval {Ane ou mulet) ne peut s’effectuer
que dans des étapx portant une enseigne avec l'inscription : « Boucherie
chevaline » (Paardenbeenhouwerij) », en gros caractéres.

Toutefois, en cas d’abatage chez un particulier, a la suite d'un acci-
dent, si la viande a été reconnue saine, conformément aux dispositions
du présent réglement, elle pourra étre débitée dans la demeure de ce
particulier.

L’exploitant d'une boucherie chevaline ne pourra se livrer dans cette
boucherie au commerce d’autres viandes.

Les dispositions du premier et du troisiéme alinéa de Particle sont la
reproduction d’une prescription insérée dans la plupart de nos réglements
COMMUNAuX.

Les prescriptions de Particle 45 sont le complément de celles prévues par
Farticle 14 du réglement.

§ 3. VENTE DE VOLAILLE, GIBIER, LAPINS DOMESTIQUES.
Art. 16.

La vente des volailles, du gibier et des lapins domestiques dans lés
17
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halles, sur les marchés et chez les marchands de comestibles, sera I'objet
d’une surveillance attentive de la part des experts-inspecteursdes viandes
ou des experts spécialement désignés 4 cet effet.

En cas de contestation, il sera procédé comme il est dit aux art. 9 et 10.

La vente de ces denrées n'est pas soumise & I'expertise préalable. La loi
du 4 aott 1890 ne le prescrit pas.

On ne pouvait d’aillears raisonmablement exiger que toute piece de
volaille ou de gibier fut vérifiée avant la mise en vente.

§ 4. FABRICATION 0U PREPARATION DE PRODUITS ALIMENTAIRES A L'AIDE
DE VIANDES, ISSUES (ABATS), GRAISSES OU SANG.

Axr. 17.

La fabrication ou préparation a T'aide de viandes, issues (abats), graisses
ou sang, de produits alimentaires tels que hachis, saucisses, saucissons,
cervelats, boudins, viandes salées, fumées ou boucanées, conserves de
viande, extraits de viande, peptones, graisses alimentaires, margarine,
produits divers de la charcuterie, de la triperie ou de l'art culinaire,
destinés & la vente, ne pourra s'effectuer que dans des établissements
réguliérement exploités a titre de boucheries, charcuteries, triperies,
ateliers pour Ia salaison et la préparation des viandes, restaurants, etc.,
a Pexclusion des clos d’éguarrissage.

Toutefois, 1l sera permis aux particuliers qui abattent des porcs chez
eux d’y préparer pour la vente, par salaison ou par fumage, une partie
de la viande de ces animaux, & la condition que chaque morceau destiné
a la vente porte 'estampille apposée par expert-inspecteur an moment
de Pabatage.

La préparation des viandes pour la vente ne peut s’cffectuer que dans des
ateliers régulicrement exploités, en application des réglements sar la police
des établissements dangereux, insalubres ou incominodes, ou par des indus-
triels patentés, tels que hételiers, restaurateurs. Cette disposition a pour
but de faciliter fa surveillance de cette industrie.

Le réglement renouvelle ici incidemment la défense déja faite directement
aux équarrisscurs de se livrer dans leur clos a la préparation des viandes
pour Falimentation publique.

L’article 13 de l'arrété royal da 44 mars 1890, portant réglementation
des clos d’équarrissage, est, en cffet, ainst congu :

w Il est expressément interdit aux équarrisseurs de fabriquer dans feur clos des pro-
duits alimentaires d’origine animale, tels que saucissons dits de Boulogne, cervelas,
filets d’Anvers, etc., comme aussi de laisser sortir de leur etablissement aucune viande
ou matiére destinée a l'alimentation publique.

« Les personnes qui cumulent dans le méme établissement les opérations d’équarris-
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sage et la peéparation ou le commerce des produits désignés an préeddent alinda,
auront & opter pour unc ou 'autre de ces deux industries, avant la mise en vigueur du

présent arrété. »

Sous 'empire de cette disposition, des abus ont encore été constalés.
Afin d’y couper court par un moyen radical, le Gouvernement se propose
de rendre plus sévére encorc la législation relative & ces établissements insa-
lubres au premier chef. L'exploitation par un méme propriétaire d'un clos
d’équarrissage et d’une fabrique de produits alimentaires d’origine animale
est & bon droit suspeete. La police la micux organisée est impuissante &
empécher le transport clandestin de certains produits du premier de ces
établissements vers l'autre. Il y a done licu d’interdive le cumul des deux
industries, méme dans des établissements séparés.

D’autres preseriptions devront encore étre imposées, entre autres celles
ayant pour objet de dénaturer les viandes insalubres, & leur entrée dans le
clos, de maniére a c¢ qu'il ne soit plus possible d’en faire usage pour la
consommation.

L’alinda 2 de Particle a été pris afin de permettre aux petits cultivateurs.
qui consacrent a lear consommation personnelle une partic des pores qu'ils
¢levent, de préparer chez eux, par salaison ou par fumage, les morceaux
qu’ils destinent & la vente.

Arr. 18.

On ne pourra employer a la préparation des dits produits alimen~
taires, dans les établissements désignés ci-dessus, d’autres viandes, issues,
graisses, etc., de boucherie, que celles provenant de bétes abattues ou
introduites en Belgique dans les conditions déterminées par le présent
reglement.

Ces viandes, issues, etc., doivent d’aillears, comme toutes autres
matiéres premiéres employées, étre en bon état de conservation.

Les charcaticrs, fabricants de saucissons, restaurateurs, ete., ne pour-
ront plus utiliser comme matiéres premiéres, en fait de viandes, issues,
graisses, ete., de boucheric, que des produits dament expertisés. Un grand
nombre d’entre eax recevaient autrefois des viandes des abatteurs de bétes
malades et des équarrisseurs. Il est de ces derniers industriels qui se van-
tatent publiquement de compter parmi leurs clients les premiers restaura-
tears et hoteliers de nos grandes villes.

Il est de toute nécessité de couper court a leurs coupables pratiques.

§ 5. VENTE DE VIANDES, ISSUES, GRAISSES, ETC., PREPAREES.

Arr. 19.

Il est défendu aux bouchers, charcutiers, tripiers et autres marchands
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de comestibles, y compris les hoteliars el restaurateurs, de vendre,
d’exposcrenvente ou de détenir pourla vente des viandes, issues, graisses,
lards, ete., préparés dans le pays cn contravention aux dispositions des
art. 17 et 18.

L’article 19 contient pour les viandes préparées la méme sanction que
celle établie par Pavticle 12 pour les viandes fvaiches.

Arr. 20.

Les produits alimentaires préparés & Paide de viandes, issues,
graisses, etc., de boucherie, tels que les lards et les jambons exotiques,
seront, avant Ia mise en vente, vérifiés par expert-inspecteur, aux frais
de Pimportateur, suivant le tarif adopté el & I'endroit désigné conformé-
ment & Vart. 14.

Si I'expert juge ces produits propres & 'alimenlation, il apposera sur
chaque piéce ou sur chaque colis une estampille avec le mot: « Etranger »
{« Vreemd »).

Les contre-expertises devront élre pratiquées comme il est dit aux
art. 9 et 10.

Comme pour les viandes fraiches de provenance analogue, il convient
gue lexpertisc puisse étre pratiquée dans une commune quelconque, au
choix de Pimportateur, et que la mention « Etranger » rappelle au public
Vinsuffisance relative des garanties qu’offre une vérification effectuée dans
ces conditions,

La Belgique recoit, notamment par le porl &’Anvers, une quantité consi-
dérable de salaisons étrangéres, dont la majeure partie est consommeée
Vintéricur du pays.

Dés le début, il avail semblé impossible dc soumettre chaque piéce &
I'expertise au lieu du débarquement.

D’accord avee la ville d’Anvers et la Charnbre de commerce de cette ville,
il avait ét¢ décidé que, provisoirement, les experts pourraient ne faire ouvrir
qu’un certain nombre de caisses prises au lnsard dans chacune des marques
de Vexpéditeur. Aprés examen du contenu ct s'tls trouvaient les produits
propres i la consommation, les experts devaient appliquer I'estampille sur
toutes les caisscs.

Le Gouvernement s'était, au surplus, réservé de prescrire un contréle
plus rigoureux et plus détaillé, au cas ou la pratique aurait fait constater
le caractére défectueux du systeme.

Des critiques de diverses natures s'étant produites, le gouverneur de la
province d’Anvers a été chargé de se mettre en rapport avec la ville ’Anvers
ct avec la Chambre de¢ commerce en vue d’examiner s'il ne serait pas préfé-
rable d’adopter le systéme suivant :

Expertise de chaque piéce — au licu de débit — et moyennant le paie-
ment d’une taxe par le débitant a Uadministration communale du liea du
débit.
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Rien o’empécherait daillears les importateurs de réelamer Uestampillage
de chaque piéce au lieu du débarquement ou a tout autre endvoit, a leur
choix.

Les salaisons passant en transit ne seraient pas soumtses aux formalités de
Fexpertise.

Le systéme exposé ei-dessus ne serait pas applicable, cela va de soi, aux
conserves en boites, cxtraits de viandes, peptones, cte. L'expertise de ces
produits continuerait & sc faive de la maniére dont clle se pratique actuclle-
ment, mais il semble préférable de ne plus revétir dorénavant les boites,
pots, bouteilles, ctc., d’une estampille dont la valeur est illusoive et donne
au public une fausse sécarité.

Art. Y.

Il est défendun aux restanrateurs et & tous autres marchands de
comestibles de vendre de la viande de cheval préparée sans en indiquer
clairement 'espéce, ou de mélanger franduleasemen! de la viande de
cheval avec d’autres viandes.

L'article 21 a pour but de ne plus permettre aux restaurateurs de servir
de la viande de cheval sous des appcllations trompeuses, ni aux charcutiers
de vendre de la viande de cheval fumée sous le nom de filet d'Anvers.

Art. 23 (Y.

La viande, les issues, et¢., de boucherie, destinées a4 Palimentation
publique, pourront étre transportées d’'une commune & une autre soit
par morceaux estampillés, soit par colis indivisible portant une marque
spéciale apposée par un expert-inspecteur.

L’alinéa 1er de larticle 23 indique les conditions dans lesquelles peuvent
étre transporvtées les viandes, issues, ete., {raiches, destinées 4 la consom-
mation publique.

Pour lapplication de cette disposition, Fadministration a élaboré un
projet de réglement relatif an transport par chemin de fer des viandes
propres a la consommation ct des viandes insalubres. Ce projet, que nous
reproduisons plus bas, n'a pas trait aux viandes destinées a la consomma-
tion personnelle du destinataire. 1l ne s’occupe pas davantage du transport
des viandes préparées destinées a lalimentation publique. Les envois de
Pespéce resteraicnt, jusqu'a disposition ultéricure, soumis aux réglements
généraux relatifs aux transports par chemin de fer.

L’administration étudie actucllement les dispositions réglementaires &
prendre au sujet du transport, par route, des viandes, issues, etc., impro-
pres & la consommation ct destinées aux clos d’équarrissage.

(1) Yoir Particle 22 et le 2° alinéa de Particle 25, au chapitre 1I.

18
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Projet de rdglement relatif au transport des viandes par chemin de fer.

CHAPITRE L
TRANSPORT DES VIANDES FRAICHES DESTINEES A L'ALMENTATION PUBLIQUE.

§ 1**. -~ Laviande, les issues, etc., de boucherie, & I'dtat frais, destinées & P'alimen-
tation publique, peuvent étre transportées comme suit :

{° Par quartiers et morceaux estampillés, réunis ou non en un colis ;

2° Par colis indivisibles, portant chacun une marque spéciale apposee par un expert-
inspecteur,

Par morceau estampillé, 'on doit entendre tout morceau de viande, d'issues, etc.,
qui porte lempreinte d'une estampille conforme aux indications de Parrété du
28 juin 1891, pris en exécution du réglement du 9 février 189) sur le commerce des
viandes.

Par colis indivisible, F'on enfend tout colis composé de viandes, issues, ete., de toute
rature, réunis par un emballage tel que toute substitution soit impossible, du moment
ot Fexpert y a apposé Festampille jusquau licu de destination. En vertu de I'arvété
précité, i ce colis doit étre joint un certifical signé par Pexpert et portant la date, le lieu
d'ovigine et celui de destination, lindication de la nature de la viande et de la quantité
transportée.

CHAPITRE M.

TRANSPORT DE RESIDUS DE BOUCHERIE, D’OS, DE PEAUX PROVENANT D’ANIMAUX PROPRES A
LA CONSOMMAYTION.

§ 2. — Les résidus de boucherie, provenant d’animaux propres & la consommation,
tels que le suif, les boyaux frais, le sang, tes os de boucherie non débouillis salés ou
non, ne sont admis que dans des tonneaux en fer, dans des caisses en chéne cerclées de
fer ou dans des sacs hermétiquement fermés selon la nature des transports.

§ 3. — Lalbumine extraite du sang des animaux propres i la consommation est
admise dans des fitts en bois, lorsque ces futs sont cerclés en fer et parfaitement
étanches.

§ 4. — Les o0s sees ou débouillis et les peanx séches ou salées qui, sans étre facile-
ment altérables, peuvent cependant entrer en décomposition lorsqu’ils sont trop long-
temps soumis & Paction nuisible de la pluie et du soleil, ne seront transportés que dans
des wagons parfaitement bichés au moyen d’agrés appartenant aux expédifeurs.

Pendant la période du 1° avril au 30 septembre, les délais de chargement et de
déchargement sont réduits, en ce qui concerre les marchandises de l'espéce, 4 quatre
heures de jour, pour chacune de ces opérations.

§ 8. — Le (ransport des peaux a I'état frais doit étre effectué, autant que possible,
par les trains de nuit et dans des wagons fermés. Afin d'éviter I’échauffement de la mar-
chandise, le chargement ne peut pas &tre fortement tassé.

CHAPITRE Il

TRANSPORT DES VIANDES, ISSULS ET RESIDUS DE BOUCHERIE PROVENANT D'ANIMAUX RECONNUS
IMPROPRES A LA GONSOMMATION.

§ 6. — Les viandes, issues el résidus de boucherie, tels que suif, boyaux, sang, albu-
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mine, elc., provenant d'animaux impropres & la consommation, mais non atleints de
maladies contagicuses au reyard de la loi (*), ne peuvent étre admis au transport que
dans des tonneaux en fer, dans des caisses en chéne cereldes de fer ou dans des sacs
herméliquement fermés,

Les os débouillis, tes peaux séches on salées sonl soumises au régime indiqué an
paragraphe 4.

Les peaux fraiches sont sujettes aux conditions fixées au paragraphe 5.

§ 7. — Le transport des viandes, issues et vésidus de boucherie, tels que suif,
boyaux, sang, albumine, peaux fraiches, salées ou seches, os frais salés ou secs, ete.,
provenant d'animanx impropres & la consommation et atreints de maladies contagicuses
an regard de la loi (1), autres que le typhus contagieux, ne pourra se faive que dans des
tonneaux en fer solidement construits.

§ 8. — Toutefois, les peaux fraiches saldes ou séches, aprés avoir été désinfectées,
ainsi que le suif, qui proviennent des animaux atteints de maladies contlagieuses, antres
que le typhus contagieux, le charbon, la morve, le farcin, la rage ou la clavelée grave,
pourront étrc Lransportées dans des caisses en chéne cerclées de fer ou dans des sacs
hermétiquement fermés.

Les os débouillis suivent le régime indiqué au paragraphe 4.

CHAPITRE IV,
DISPOSITIONS GENERALES.

§ 9. — Les marchandises dont il est question dans le chapitre précélent, ne peuvent
étre acceplées au transport que moyennant la production d’'un permis de lautorité locale
dulieu d’origine, indiquant notamment la destination, le nom de lexpéditenr et celui du
destinataire.

En outre, quant aux marchandises prévues au paragraphe 7, le certificat devra
indiquer la maladie contagieuse dont était atteint Fanimal et les colis devront porter en
grands caractéres I'inscription suivante : « viandes, issues; maladies contagieuses ».

§ 10. — Les transperts des marchandises auxquelles se rapportent les paragra-
phes 4 & 8 doivent toujours étre adressés « en gare ». Ces marchandises doivent étre
enlevées dans un délai de quatre heares a partir de la réception de l'avis d'arrivée, qui
sera transmis par exprés aux destinataires.

§ 11. — F'autorité loeale du lien de la gare de débarquement rceoit €galement par
exprés avis de Uarrivée des marchandises prévues au chapitre 1.

Ln outre, ces marchandises ne peuvent étre déliveées que moyennant la production
d'une attestation de Uadministration communale du lieu de destination, portant que le
destinataire est réguliérement autorisé & recevoir dans son établissement des produits
de la nature de ceux prévus soit a Iarticle 6, soit aux articles 7 et 8.

§ 12. — Les tonneausx, caisses et sacs vides, dont parlent les chapitres H et IH, ne

(") Les maladies contagieuses au regard de la loi sont:

a) chez les solipédes, la morve et le farcing

b) chez les raminants, le typhus contagieux et la stomalite aphleuse;
¢) chez les bovidés, la pleuropneumonie contagieuse ;

d) chez les bétes ovines, la clavelée, le piétin et la gale;

e) chez les bétes porcines, la stomalite aphteuse et le rouget ;

f) chez tous les animauy mam niféres, la rage et le charbon.
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sont acceplés au retour quapres avoir ¢té soigneusement nettoyés et ddsinfectés par les
soins et aux frais des expéditeurs.

§ 7. DIsPoSITIONS GENERALES ET TRANSITOIRES.
Arr. 24.

Les infractions aux dispositions qui précédent seront punies des peines
comminées par les articles G et 7 de la loi du 4 aotit 1890, sans préjudice
de Vapplication des peines ¢lablies par le Code pénal.

Des administrations locales ont émis Pavis que les peines auxquelles se
refére larticle 24 ne sont ni suffisantes ni eflicaces pour protéger les consom-
mateurs contre les fraudes des industriels et négociants malhonnétes.

Il est des conseils communaux qui, outre les peines de police, avaient
soumis au paiement du quintuple de la taxe, les contrevenants anx dispo-
sitions de leurs réglements. Un arrét de la cour de cassation, confiemant
sur cc point un jugement du tribunal correctionnel de Mons, a reconnu
I'illégalité de cette peine aecessoire. (Mons, 29 octobre 1892, Journal des
Tribunaux, 1892, c¢. 1273 ; Cassation. 19 décembre 1892, Pas.. I, 1893,
p. 57.)

D’autres conseils communaux ont prononcé la confiscation des viandes
qui formaient 'objet de Ia contravention, méme lorsque ces viandes étaient
parfaitement propres & la consommation.

Aux termes de Particle 43 du Code pénal. la confiscation ne peut étre
prononeée pour contravention cue dans les cas déterminés par la loi.

La doctrine et la jurisprudence sont d’accord pour admettre que le mot
loi, dans larticle préecité, ne peut étre pris dans un sens restrictif et doit.
au contraire, s’entendre des réglements communaux aussi bien que des lois
proprement dites. Telle était la considération invoquée a I'appui de la pénalité
de la confiscation prononcée par certains réglements de police. (Cass.
19 avril 1858, Pas., 1838, 1, p. 149.)

Si Ia théovie vapportée ci-dessns est fondée en principe, Pon peut toute-
fois se demander si un réglement communal, pris en vertu de la loi du
4 aout 1890 peut comminer la peine de la confiseation, alors que la loi
elle-méme cst muctte & cet égard et que l'exposé des motifs indique une
intention contraive de la part du législateur. Nous lisons, en effet, dans ce
document :

« Il nous reste a dire un mot de la confiscation...

» L’article 561 du Code pénal dispose que les denrées gatées, corrompues
ou falsifiées, qui seront trousées en la possession du coupable, seront saisies
et confisquées.

» La confiscation ainsi ordonnéc constituc une peme accessoire. Mais elle
constitue aussi une mesure d'ordre public, en tant qu’elle a pour objet de
retirer de la circulation des produits dangereus ou nuisibles.

» A ce titre, elle pourra étre pratiquée a 'occasion de [application des
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réglements portés en vertu de la présente loi, non comme une peine, mais,
§'il y a licu, comme une mesure de police. »

L’on peut certes objecter que, en vertu de larticle 1 de Ia loi du
4 aoit 1890, « il n’est en rien préjudicié par les dispositions qui précédent
aux droits que les lois en vigueur conférent aux autorités communales en
vue de s’assurer de la {idélité du débit des denrées alimentaires et de leur
salubrité, ainsi que de réprimer les infractions aux réglements portés en ces
matiéres par les dites antorités ».

Mais ces droits n’appartiennent aux autorités comnmunales que pour autant
que leurs réglements ne soient pas contraires d la loi.

D'ailleurs les « lois en vigueur » auxquelles fait allusion Yarticle 1er sont
celles des 16-24 aoit 41790 ct 19-22 juillet 1791. Or, la Cour de cassution a
décidé, par deux arréts, que P'ordonnance communale prise sous empire
des lois précitées, comprend une clause illégale lorsqu’elle prononce la confis-
cation des denrées alimentaires qui sont I'objet d’une contravention. (Foir
Cass. 14 aout 1843 ct 27 février 1854, Pas., 1, 1844, p. 41 et 1834, p. 120.)

Complétons cet exposé en faisant connaitre gqu'un jugement du tribunal
correctionnel de Mons a reconnu la légalité d'un réglement de police qui
ordonne la confiscation des viandes dépecées et non revétues du contréle de
I'expert. (Mons, 18 juin 1891, Pas., III, p. 517.)

BEURRE.

Le beurre peut étre falsifié ou altéré de bien des facons; mais, parmi‘ les
abus auxquels donnent lieu la préparation et le commerce de cette denrée,
celui qui est aujourd’hui de beaucoup le plus fréquent, c’est Paddition de
matiéres grasses étrangéres ou la vente de beurre ainsi falsifié. Cette fraude
se pratique d’aillears sur une échelle des plus vastes. Comme il est dit
dans la note a l'appui du projet de réglement annexé & I'Exposé des
motifs de la loi, « il n’est pas de denrée alimentaire de premiére nécessité
qui soit plus que le beurre objet de falsifications ». C’est pour cetle raison
que le Gouvernement a jugé a propos de porter sans retard, aussitdt aprés
le vote de la loi, un réglement spécial sur la vente du beurre additionné de
matiéres grasses étrangéres, se réservant d’élaborer, dans la suaite, un
réglement complet concernant le beurre. Au reste, par suite de I'exten-
sion donnée a la signification du mot « margarine », le réglement arrété ne
vise pas seulement le beurre additionné de matiéres grasses étrangéres,
mais aussi tout produit qui n’est pas fabriqué exclusivement au moyen du
lait, avee ou sans addition de matiére colorante et de sel.

Le projet de réglement sur la vente des beurres artificiels regnt trés bon
accueil aux Chambres.

Quelques mesures complémentaires [urent proposées, & savoir :

La vérification des matiéres premiéres et particulierement des graisses
servant & la fabrication de la margarine, afin de s’assurer de leur innocuité;

La défensc de donner a la margavine la coulear du beurre naturel ;

.49
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L'établissement d¢ droits d’entrée et de droits d’accise sur la margarine,
ainsi que d’un droit de licence pour les débits, et ce, dans le but de faciliter
la surveillance en exéeution de la loi. Ces droits seraient dailleurs peu
¢levés ; ils correspondraient, par exemple, aux frais de surveillance.

Un sénateur proposa méme d’établir des droils d'entréc et d’accise assez
élevés pour qu'il n’y eut plus d’avantage a frauder, ou mieux de déeréter
purcment et simplement la prohibition.

On a également rccommandé d’encourager les recherches tendant au
perfectionnement des méthodes d’analyse du beurre, afin d’arriver a recon-
naitre facilement la présence de matiéres grasses étrangéres, si minime
qu’en soit la proportion.

Pour le cas ol 'on porterait un réglement général sur les beurres, un
membre du Sénat a demandé qu’on interdit la vente, sous le nom de beurre
d’unc localité ou région donnée, des beurres provenant d’autres localités
ou végions.

M. le Ministre de 'Agriculture fit observer :

Que la surveillance de la fabrication de la margarine sous le rapport de la
qualité des graisses était prévue formellement dans le projet de réglement
sur ies viandes;

Que les chimistes s'occupent activernent de la recherche de procédés
stirs et rapides de vérifieation des beurres.

Il exprima Pavis, partagé par divers membres des Chambres, qu'il n'y
avait pas licu d’adopter le systéme de coloration spéciale de la margarine,
d’abord dans l'intérét de ceux qui ne peuvent « se payer le luxe de manger
du beurre » et qui ne pourraient plus faire usage de margarine sans dégoit et
humiliation, ensuile dans I'intérét du commerce d’exportation; que, d aprés
le projet de réglement, la margarine pourrait déja étre reconnue aux
inscriptions (ui 'accompagneraient ou & la forme qu’elle revétirait; qu'au
reste, aprés avoir celoré la margarine, on pourrait la décolorer;

Que la margarine de bonne quahte étant une denrée teés utile au pomt
de vue dv Palimentation de 'homme, il n'y a pas lieu de la prohiber ni de
la frapper de droits élevés; mais que on pourrait examiner, en tenhps
opportun, la question de I'établissement d’un faible droit d’ entrée.

Le projet de reglement annexé a lExpose des motifs de la loi {ut, sans
modification, soumis a la sxgnature l'oyale.

Le rapport au Roi en développe comme suit les considérants :

Il nest pas de denrée alimeéntaire qui soit plus que le beurre I'objet de falsifications.
De tous cotés ont surgi des plaintes 2 cet égard.

Dans le commerce en gros des beurres importés ou exportés, dans la vente en détail,
partout s’est introduite la pratique frauduleuse qui consiste & livrer pour du ‘beurre
naturel de la margarine ou du beurre mélangé avec de la margarine.

On ne peut pas dire que la santé publique en souffre, car Ia margarine nest pas,
par elle-méme, un produit alimentaire nuisible, mais les consommateiirs sont lésés
dans leurs intéréts matériels, puisqu’en payant le prix du beurre naturel, ils recoivent,
a leur insu, wn produit qui n'est qu'un mélange de beurre avec des graisses d'une
valeur inférieure.
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Il en résulte aussi pour notre agriculture un trés grave préjudice, les fermiers voyant
un des principaux produits de leur industrie liveé, sans défense, 3 une concurrence
déloyale et méme repoussé des marchés étrangers.

Un tel état de choses réclame l'application de remédes prompts et énergiques. Il faut
prescrire que le beurre naturel, c¢'est-a-dirve le beurre qui a été fabriqué exclusivement
au moyen du lait, puisse seul étre vendu sous ce nom et empécher qu'un produit qui
n'est pas du beurre ou qui n'est quun mélange de beurre, de graisses ou d’huile soit
vendu comme vrai beurre.

Le réglement -porte la date du 40 décembre 1890.

Ses dispositions ont ¢été intérprétées d’une facon détaillée par la circulaire
ministérielle i MIM. le Gouverneurs des provinces, en date du 6 février 1891.

On trouvera ci-aprés, & la suite des divers articles de larrété, les pas-
sages de celte circulaire qui s’y rapportent et, en outre, quelques expli-
cations complémentaires tirées des circulaires au personnel du service
d’inspectiou.

Anr. 1e.

Sous le nom de margarine, on euntend, pour Iapplication du présent
arrété, tout beurre artificiel quelconque, cest-2-dire toute substance ou
préparation présentant de Fanalogie avec le beurre naturel, et .qui n'a pas
été fabriquée exclusivement au moyen du lait.

Le présent arrété n’est pas applicable aux produits qui ne sont pas
destinés 2 Yalimentation de ’homme.

« La disposition de I'article [** forme la base de la réglementation. Ele doit avoir
pour effet de faciliter exéeution des prescriptions imposées par les articles suivants.

« Elle établit une distinction nettement tranchée entre le commerce du beurre
naturel et celui des produits similaires.

« Aucune formaiité, aucune entrave n'est apportée au commeérce du beurre naturel,
cette matiere grasse extraite du lait ou de la créme par le barattage. Rien ne s'oppose
a ce que l'on y ajoute du sel ; il n'est pas davantage défendu de Ie colorer, pourvu
toutefois que la matiére colorante soit inoffensive.

« Il en est autrement de [a vente des produiis de diverse nature imitant le heurre ou
mélangés dans n’importe quelle proportion avec du beurre. Toutes ces denrées devront
se débiter sous le nom de « margarine », quelle que soit leur nature et leur composi-
tion, substance animale ou végétale, margarine proprement dite, oléo-margarine,
graisse alimentaire, mélange de beurre, d’huile ou de graisse, ete.

« Cette dénomination conventionnelle, qui a I'avantage d'étre universellement connue,
aura pour but d’empécher les vendeurs d’affubler leur marchandise de noms pompeux
et équivoques. Llle ne met pas obstacle, au surplus, i ce que I'on ajoute sur Fenseigne,
sur les éliquettes et les circulaires, sur les factures et les leltres d’envoi, etc., et en
guise de sous-titre, une indication complémentaire faisant ressortir F'origine du produit
ou les qualités spéciales qui le distinguent, telle par exemple que : « buile de palme »,
« beurre coupé & 20 p. c. de margarine », etc.; mais ce n'est qu'a la condition de
n'affaiblir, en quoi que ce soit, la porlée de la signification officielle et pour autant
qu’il ne puisse en résulter pour I'acheteur de confusion sur la nature de Ia chose mise
en vente,
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D’aprés la définition réglementaire de la margarine, il n'y a pas lieu de
donner ce nom au beurre contenant des proportions relativement fortes,
anormales méme, de caséine ou d’cau, principes existant dans le lait. Mais
le beurre additionné de fécule scrait compris sous la dénomination de mar-
garine.

Art. 9.

Les magasins, boutiques, dépots, ainsi que les étalages des marchés
ol la margarine est exposée en vente, doivent offrir aux yeux du public,
4 un endroit apparent et en vue, en caractéres distincts et indélébiles,
Iinscription : Vente de margarine (verkoop var margarine).

« L’article 2 exige que, dans tout endroit ot se débite le beurre artificiel, une
enseigne soit placée & demeure, parfaitement bien en vue, portant 'indication suivante :
Vente de margarine (en flamand : Verkoop van margarine.)

« Cette prescription concerne les étalages mobiles qui se font dans les marchés,
aussi bien que les boutiques et les magasins des marchands.

« Elle a cette grande ulilité de prévenir le public, de I'empécher de se tromper lui-
méme ou de se laisser tromper par de fausses apparences.

« Elle est destinée aussi a rendre plus facile la surveillance de la police, en mettant
obstacle a toute espéce de contestalion sur la nature de la chose vendue. Pas de confu-
sion possible : ¢z, dit I'inscription, on vend de lo margarine, ¢’est-d-dire du beurre qui
n'est pas du beurre naturel.

« Quelques administrations locales ont, dans ces derniéres années, tout en édictant
des dispositions analogues, prescrit certaines mesures spéciales en vue de réglementer
le poids que peuvent avoir les pifces de beurre offertes en vente et de réserver un
emplacement délerminé au commerce de la margarine. Ces prescriptions sont, dans
bien des cas, inspirées par des considérations d'usages locaux, dont un réglement
général ne peut que difficilement tenir compte. Il a paru préférable de laisser, eomme
par le passé, aux administrations communales le soin de régler ces questions d’aprés les
coutumes de la localilé.

« La loi du 4 aott 1890 n’a préjudicié en rien aux droits que les lois antérieures
conférent aux autorités communales en vue de s’assurer de la fidélit¢ du débit des den-
rées alimentaires et de lenr salubrité; il sulfit que les ordonnances portées par ces
autorités ne soient en rien contraires aux réglements d’administration générale.

« L'autorité communale pourra donc, moyennani celte restriction et suivant les
besoins et les hubitudes, compléter les dispositions du réglement général, soit en divi-
sant les emplacements, soit en crdant des marchés séparés, soit en imposant d’autres
régles en vue d'assurer la fidélité du débit des denrées qui se vendent au poids ou a la
mesure ainsi que la salubrité des comestibles exposés en vente publique (loi du
16-24 aott 1790, titre XI, art. 3, 4°). »

Arr. 3.

Les tonneaux, enveloppes ou récipients dans lesquels la margarine est
mise en vente par un commercant ou qui sont employés par les fabri-
cants, marchands en gros, importateurs, exportateurs, expediteurs el
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consignataires de ce produit doivent porter également, en caractéres
distincts el indélébiles, le mot : Margarine.

De plus, si la margarine destinée & la vente est renfermée dans des
caisses, tonneaux ou récipients non enlamés, 'inscription mentionnera le
nom ou la vaison sociale du fabricant.

« Aux termes de l'article 3, les tonneaux ou récipients quelconques, dans lesquels
la margavine est offerte ou exposce en vente par un commergant, doivent porter, 3 un
endroit en vue, en caractéres distinets et indélebiles, le mot : mergarine.

« Cette obligation fait, jusqua un certain point, double emploi avec cette autre
injonetion de placer dans la boutique un écritean povtant ces mots : vente de margarine.

« Cependant, elle n’en offre pas moins une incontestable utilité, en ce qu'elle faci-
lite certainement la surveillance et en ce qu'elle est de nature a éveiller plus spéciale-
ment Fattention du débitant et i engager par 1a méme, d'une maniére plus certaine, la
responsabilité de celui-ci.

« Le méme article, envisageant spécialement dans son deuxiéme paragraphe le com-
merce en gros, exige que l'inscription mentionne, a ¢té du mot : margarine, le nom
ou la raison sociale du fabricant.

« Cette prescription a pour but de rendre d'une muniére permanente le fabricant
responsable de son produit el de faciliter la mise en mouvement de l'action répressive
dans le cas ol I'on arriverait a constater que le beurre artificiel renferme, dans sa
composition méme, des causes de dangers pour la santé publique.

« Elle est obligatoire, pour le fabricant, lors de Uenvoi, et, pour les expéditeurs,
importateurs, exportateurs, etc., pendant qu'ils détiennent la marchandise et jusqu'a
livraison de cetle marchandise. Elle est, pour le destinataire, marchand en gros ou
en dctail, dés fe moment de la réception et aussi longtemps que la margarine reste
enfermée dans le récipient non entamé.

+ Rien n’empéche un marchand en gros ou en détail d'apposer son nem i c6té de
celui du fabricant ou méme de remplacer 'un par l'autre. Mais, en opérant celte substi-
tution, le négociant prend sur lui la responsabilité qui incombe au fabricant, sans toute-
fois décharger ce dernier du chef des infractions dont la preave pourrait étre
administrée contre lui.

« L'obligation de placer linscription, non pas sur la marchandise méme, mais sur
les enveloppes ou récipients qui la contiennent, s’explique par la raison qu’une éti-
quette placée sur des matiéres grasses pourrait venir & glisser et disparaitre sans que
le vendeur elit en définitive 4 se reprocher la moindre faute ou négligence. Nous ver-
rons toutefois, a Particle 6, que si la margarine est mise en vente ou vendue en détail
sous forme de pain en cube, sans étre enveloppée, 'empreinte du mot margarine, ainsi
que le nom ou la raison sociale du fabricant, devra se trouver sur la margarine méme

« est & remarquer dailleurs qu'il n'y a pas lien de distinguer entre les récipients,
qu'ils appartiennent ou qu'ils n'appartiennent pas au vendeur ou au fabricant. Les
enveloppes renfermant le beurre artificiel vendu en gros ou offert en vente dans le com-
merce de détail, doivent toujours porter l'inscription obligatoire.

« II s'agit ici, en résumé, exclusivement, de relations entre le producteur et le
deébitant ou entre ces intéressés et les commercants intermédiaires.

Anrt. 4.

Les vases, flacons et enveloppes dans lesquels la margarine est liveée
20
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i P'acheteur par un marchand en détail, doivent porter, en caracteres
distincts et ind¢lébiles, le mot : Margarine.

En outre, I'indication du nom ou de la raison sociale du vendeur
devra, dans l'inscription, précéder ou suivre immédiatement le mot :

Margarine.

« Les conditions de livraison de la margarine au public sont déterminées par
Particle 4.

« Aux termes de cet article, le mot margarine doit figurer, avec le nom ou la rai-
son sociale du vendeur, sur tous les vases, flacons et enveloppes dans lesquels ce pro-
duit est liveé & Facheteur par un marchand en détail.

« Mais il va de soi que 'acheteur, qui se présente dans un magasin de détail, a le
droit de faire placer la margarine qu'il achéte dans des récipients qui sont a son usage
personnel, sans que 'on puisse exiger que ceux-ci portent une insceiption quelconque. »

Art. 5.

Lors des expeditions, les fabricants, marchands, expéditeurs ou consi-
gnataires de margarine devront indiquer, sur les factures et lettres
de voiture ou connaissements, pour chaque envoi individuel, que la
marchandise expédiée est vendue comme margarine.

¢ Les dispositions que je viens de rappeler obligent les fabricants et marchands de
margarine & revétir d’'une inscription déterminée 'enveloppe extérieure de leurs pro-
duits. En vertu de Uarticle 3, il leur est encore preserit, lors des expédilions, d'indi-
quer sur les factures, lettres de voiture ou connaissements que la marchandise expédiée
est livrée comme margarine. Cette mesure, obligatoire pour chaque envoi individuel,
éveillera I'attention du vendeur sur I'importance de la déclaration exigée de lui et celle
de l'acheteur sur la nature du produit vendu. Aucune erreur de fait ne pourra donc
éire prétextde et, en cas d'infraction, la justice aura en main la preuve toute faite dela
culpabilité du négociant mathonnéte. »

Arr. 6.

Si la margarine est vendue ou exposée en vente par un commergant
sous forme de giteaux ou pains, ceux-ci doivent avoir la forme d’un cube.

Ils devront étre marqués, en outre, d'une empreinte portant le mot :
Margarine, ainsi que le nom ou la raison sociale du fabricant, & moins
que les enveloppes qui les recouvrent ne portent ces indications.

« L'article 6 est le compléwent indispensable de larticle 4. Dans le commeree en
détail, la margarine, de méme que le beurre, n'est pas toujours débitée dans des vases
ou récipients quelconques. Lors donc qu'elle sera vendue sous forine de giteaux ou
pains, ceux-ci devront avoir la forme d'un cube et étre marqués d'une empreinte por-
tant le mot : margarine, ainsi gue le nom ou la raison sociale du fabricant, 4 moins
que l'enveloppe extérieure ne porte ces indications.
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« Aucune confusion ne sera donc possible entre les pains ou gileaux de beurre et
les pains ou gdteaux de produits similaires

Ainsi que le fait observer la circulaire interprétative & propos de lavticle 3,
le nom du fabricant peat toujours étre remplacé par celai du vendeur. Pour
ce qui concerne la margarine exposcée en vente dans un magasin, le nom du
vendeur est d’aillears, en général, suffisamment econnu.

Arr. 7.

Les infractions aux dispositions du présent arrété seront punies des
peines établies par les articles 6 et 7 de laloi du 4 aoOt 1890, sans pré-
judice de Papplication des peines établies par le Code pénal.

Arr. 8.

Notre Ministre de l'agriculture, de l'industrie et des travaux publics
est chargé de 'exécution du présent arrété, qui entrera en vigueur & partir
du 15 janvier 1891.

Aprés avoir passé en revue les diverses dispositions du réglement, la cir-
culaire ministérielle du 6 février 1891 ajoute :

« Les mesures adoptées tendent i empécher que le public ne soit trompé sur la
nature de la marchandise qu'il achéte en prescrivant, d’une part, que le beurre naturel,
c’est-a-dire le beurre quia été fabriqué exelusivement au moyen du lait, puisse seul
étre vendu sous ce nom, et, d'antre parl, que tout produit qui n’est pas du beurre ou
qui n’est qu'un mélange de beurre, de margarine, de graisses ou d'huiles, ne soif, pas
vendu comme vrai beurre.

» L'expérience dira si les dispositions de Iarrété sont sulfisantes et efficaces, ou si,
a l'exemple de certaines législations étrangéres, il ne sera pas nécessaire de recourir a
des moyens plus énergiques tels, par exemple, que obligation de colorer tout beurre
artificiel en une teinte déterminde, celle de le renfermer dans des récipients de forme
et de nature particuliéres, ou encore U'interdiction pour un méme commercant de vendre
dans un méme débit du beurre naturel et des produits de la contrefagon . . . . .

» Je ne crois pas devoir, dés maintenant, prescrire des dispositions spéciales, rela-
tivement 4 la dimension des enseignes, des étiquettes, etc., a fa place ou elles doivent
se trouver, i la couleur qu'elles doivent avoir.

» L'expérience permelira de reconnaitre ultérieurement s'il est indispensable qu'un
arrété d’administration générale entre dans de semblables details. »

Le réglement, dit une circulaire au personnel de l'inspection, ne vise que la vente du
beurre artificiel, non celle des denrées alimentaires préparées a I'aide de margarine.

Il est évident que I'on ne peut empécher le restaurateur, par exemple, de faire usage
de margarine pour la préparation des aliments qu'il sert a ses clients, a moins qu'il ne
les présente comme étant préparés au beurre pur.

Il en est de méme pour ce qui concerne les pitissiers . . . . . e

Les marchands dz margarine ne vendant qu’en gros et ne liveant pas de la main a la
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main ne sont pas tenus, aux termes du réglement, d'aflicher dans aucun local de leur
maison I'écriteau : Vente de margarine. Mais s'ils vendent pavfois de la main & la main,
le local o ils introduisent I'achcteur doit étre considéré comme lieu d'exposition en
vente de la margarine, et ce local, de méme que la marchandise qui y passe, son conte-
nant et ses enveloppes, doit étve pourvu des inscriptions réglementaires.

Si un marchand de margarine ne vend pas chez lui, mais sculement sur les marchés
ou au domicile des boutiguniers revendeurs ou des particuliers, ce n’est ¢videmment
quen ces endroits qu'il peut enfreindre le réglement, soit en vendant sa marchandise
comme beurre, soit en la vendant comme margarine, mais en contrevenant aux dispo-
sitions réglementaires. "

Tout fabricant ou marchand de beurre ou de margarine, §'it n'a pas de magasin
ouvert au public, posséde tont au moins un local ot il dépose sa marchandise en atten-
dant le moment de la livraison ou du départ pour l'cxposition en vente. 1l est passible
des peines établies par les articles 501 a 503 du Code pénal sil détient dans ce local,
avec intention de la vendre comme beurre, une denrée qu'il sait n'étre que de la
margarine.

On ne doit pas considérer comme locaux d’exposition en vente les caves servant, aux
marchands de beurre et de margarine, de dépots ou d'ateliers de préparation des
gdteaux, pains ou piécesde cesdenrées. Le fait de conserver, dans ces caves, de la marga-
rine ne présentant pas ha forme, l'empreinte ou I'étiquette réglementlaires, ne constitue
donc pas une infraction.

La circulaire munistérielle du 6 février 1891 dit un mot de la question
des analyses de beurre :

« On a souvent agité la question de savoir si la science possédait des procédes
capables de faire distinguer avec certitude le beurre artificiel du beurre naturel et de
fixer la proportion dans laquelle les deux substances pourraient avoir €té mélangées.

« L'exposé des motifs de la loi allemande répond affirmativement 4 cette question
et I'exposé des molifs du projet de loi présenté le 28 juin 1890 a la Chambre des
Dépultcs de France contient, & ce sujet, le passage suivant :

« Au point de vue scientifique, des expériences concluantes, faites au laboratoire
» de I'lnstitut agronomique, ont démontré que des spécialistes habiles peuvent cons-
» tater la présence de la margerine ou de I'oléo-margarine dans le beurre, jusqu'a la
» lirsite minima de 8 p.°/, Dans le cas de mélange au beurre dhuiles de coton, de
» palme on autres, la présence de ces huiles peut étre constatée jusqu’a un minimum de
» 11/2et1p. . »

« Les études faites par les chimistes belges confirment cette opinion.

« Aussi un praticien distingué, qui a fait de cet objet une étude spéciale, a-t-il pu
terminer une conférence donnée a l'occasion du Grand Concours, en 1888, de Ia
maniére suivante :

~ Comme on le voit, le chimiste est actuellement en mesure de distinguer avec
» certitude le beurre de la margarine et de reconnaitre les mélanges dans lesquels les
» graisses éfrangéres n'entrent pas pour une quantité minime. »

« Des mesuves seront prises, Monsieur le Gouverneur, pour que les laboratoires
auxquels les analyses seront.confides soient parfaitement outillés et répondent pleine-
ment 3 toules les nceessités de la situation. »
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On verra plus loin quelles mesures ont été, depuis lors, prises  ce sujet
par le Gouvernement.

En féveier 1891, en [évrier 1892 ¢t ces jours dernicrs, & l'occasion de la
discussion du budgel dn Département de FAgriculture, il fut question de
margarine & la Chambre des Représentants.

Un membre de la Chambre vevint, & deux reprises différentes, sur I'idée
de donner & la margarine une coloration distinctive; ce serait Ix, d’aprés lui,
le seul moyen d’enrayer la fraude.

Un autre membre a émis l'avis que, pour couper le mal dans sa racine, il
fandrait interdire la vente de la margarine par les marchands de beurre.

Le Gouvernement a fait comnaitre aux Chambres, lors de la discussion
de la loi (voir ci-devant, p. 74), les raisons pour lesquelles il n’a pas cru
devoir prescrire pour la margarine une coloration spéciale.

Déja la Note & Uappui du projet de réglement annexé a ['Expesé des
molifs renfermait & ce sujet le passage suivant : « Cette loi (la loi danoise).....
défend de donner & la margarine une couleur jaune plus foneée qu'une cou-
leur qu’elle détermine. Il parait, en effet, plus loyal de laisser & la margarine
sa couleur naturelle, sans chercher & lui donner Vaspect da beurre par
laddition d’une matiére colorante sans valeur aucune au point de vue
alimentaire ; toutefois, il est peut-étre un peu cruel de priver de lillusion
du beurre les yeux des personnes qui font usage de la margarine, sciemment
et pour des raisons d’impéricuse économic. »

La circulaire interprétative du 6 février 1891 disait, comme on I'a vu, que
Pexpérience ferait connaitre il était nécessaire de prendre des mesures en
ce qui concerne la coloration.

Dans son rapport en date du 1°* décembre 1891 (Journal officiel dun
23 février 1892), la Commission francaise, chargée d’examiner les proposi-
tions de loi relatives & la répression des fraudes commises dans la vente des
beurres, avait proposé de défendre la coloration artificiclle du simili-beurre.
Mais la Chambre des Députés, dans la séance du 4 janvier 1892, émit P'avis
quon ne devait adopter aucune mesure pouvant entraver les exportations
ou la vente loyale au détail des graisses alimentaires; et la Commission,
s'inspirant de ces indications (voir son rapport supplémentaire, en date du,
14 mars 1892, au Journel officiel du 20 juin 4892), supprima de son projet
de loi la défense de colorer en jaune la margarine, aussi bien pour Pintériear
que pour les exportations; et elle se borna a proposer I'adoption, pour la
vente de la margarine en détail, d'une forme et d’une enveloppe spéciales.

L’interdiction du cumul du commerce de la margarine et da beuarre naturel
est encore une de ces questions au sujet desquelles, comme le disait la eircu-
laire précitée, on attend les enseignements de I'expérience.

La Commission de la Chambre des Députés [rancaise, aprés avoir proposé
dans son premicr rapport la séparation générale et absolue des commerces
de beurre et de margarine, n’a maintenu cette proposition gue pour les
communes ayant une population agglomérée de plus de 3,000 habitants et
en admettant une excmption en faveur des sociétés coopératives d’alimen-
tation.

b3 |
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Toutefois, le Gouvernement est loin de prétendre que le réglement sur la
margarine ne soit pas, comme tous les autres, susceptible de perfection-
nement; et il prend bonne note des propositions qui Ini sont faites dans
ce sens.

Outre linterdiction du cumul dans les grands centres, le projet de loi
francais contient diverses dispositions qui pourraicnt trouver application
dans notre pays, par excmple, la délensc de faire circuler la margarine
sans certificat indiquant son origine, sa destination, cte.

Le personnel du service d'inspection a fait au cours de ses tournées, par-
ticuliérement en ce qui concernc le commerce de gros et de demi-gros, la
détention en cave, le colportage, ete., diverses remarques dont il pourra
également étre tiré parti pour une réforme éventuelle du réglement.

Mais il ne fant pas oublier que, dans lesprit de la loi, il n’y a lieu de
réglementer et de surveiller la fabrication des denvées alimentaires que dans
intérét de la santé publique, non dans celui de la loyauté du commerce.

FARINES, PAINS
ET AUTRES DENREES ALIMENTAIRES DERIVEES DES FARINES.

La question des falsifications des farines, de méme que celles des falsifi-
cations du beurre et des abus qui se commettent dans le commerce des
viandes, a été examinée assez longuement 4 la Chambre des Représentants
et surtout au Sénat, lors de la discussion de la toi.

On a signalé I'importation de France de farines falsifiées ou fabriquées
avec des grains de mauvaise qualité, comme aussi larrivée des pays d’outre-
mer, non sealement de farines falsifiées ou altérées, mais encore de grains
moisis, ¢chauffés ou avariés par I'ean de mer.

Parmi les substances employées a la falsification des farines vendues
en Belgique, on a cité l'alun, le platre cru, la craie, la chinaclay, le sulfate
de baryte.

Un membre du Sénat, sc faisant I'écho de la Chambre de la meuncrie
(Union syndicale) de Bruxelles, a proposé l'interdiction de tout mélange
a la farine, en si pelite proportion que ce soit, de toute matiére minérale ou
végétale étrangére aux céréales.

Un représentant a émis, au sujet de lalun, lavis qu'on pourrait se
borner & obliger les meuniers qui en font usage & en avertir le public; que
la farine ainsi traitée peut étre excellente pour certains boulangers et dans
certains pays.

Des sénateurs ont proposé I’établissement d’un faible dreit d’entrée sur
les farines étrangeres, afin de faciliter le controle de la qualité des produits
importés. Un membre du Sénat a fait remarquer qu’il suffirait d’'organiser
un service d'information par les agents de la douane, relativement i la
naturc de la marchandise et 4 sa destination.

M. le Ministre de I'Agriculture a fait observer que ce w'était pas le
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moment de discuter la question complexe de 'établissement d'un droit
d’entrée. 11 a manifesté Uintention d’organiser un service spéeial de sur-
veillanee a la frontiére, indépendamment de la surveillance qui s’excreerait
sur les farines enr cours de transport, ainsi que daus les dépots et magasins.

Un avant-projet de réglement sar la préparation et le commevce des
farines, du pain et des autres denrées alimentaires dérivées des larines,
fut élaboré sans retard et soumis & ['avis du Conseil supérieur d’hygiéne
publique.

En ce qui concerne spécialement Pemploi de l'alun. le Conseil opina pour
Iinterdiction absolue de 'addition de cette substance aux farines destinées
a la fabrication du pain.

Le Gouvernement adhéra & la maniére de voir du Conseil.

¢ Comité de I'Association générale des menniers belges, ayant recu com-
munication du projet de réglement, 'approuva en tous points.

Larrété royal en date du 28 septembre 1891, portant réglementation de
la matiére, fut interprété, pour ce quiest de quelques-unes de ses disposi-
tions, par une circulaire ministérielle a MM. les Gouverncurs, en date du
24 décembre 1891.

Diverses explications complémentaires concernant les dispositions du
réglement furent encore insérées dans des circulaires an personnel de Uins-
pection.

Ces interprétations et explications sont reproduites ci-aprés, a la suite
des articles du réglement auxquels elles se rapportent.

FARINES
Préparation.
Anrt. e

Il est interdit, dune maniére absolue, d’ajouter, en si minime
proportion que ce puisse étre, aux farines destinées a lalimentation
publique, ancune matiére minérale, notamment: terre de pipe, chinaclay,
craie, os calcinés, sulfate de baryte, sulfate de chaux, alun, sulfate de
cuivre, sulfate de zinc, carbonates ou bicarbonates de potasse ou de
soude, hydrocarbonate de magnésic, etc.

L'article I, quatrieme alinéa, de la loi du 4 acit 1890 porte : « Le Gou-
vernement. . . . pourra. . . . , dans l'intérét de la santé publique.
interdire emploi de matiéres. . . . . ou objets nuisibles ou dangereux.

I.es matiéres mindrales, additionnées aux farines devant servir a la fabri-
cation d’une denrée aussi importante que le pain, sont considérées comme
nuisibles ou tout au moins dangereuses.

Art. 2.

Il est également interdit de transformer en farine destinée a la vente
pour l'alimentation de 'hormme :
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1° Des grains non débarrassés autunt (ue possible de toutes matieres
terreuses ct de tous produils nuisibles ;

2° Des grains altérés ou avariés, par exemple, des grains contenant de
‘ergol.

Parmi les produits nuisibles dont il est question au 1o, il faut comprendre
les graines d’ivraie, de niclle des blés, de mélampyre, ete.

On doit considérer comme altérés et partant visés par le 20, oatre les
grains ergotés, ceux qui sont envahis par des champignons vénéncux tels que
ceux de la rouille, du charbon, de la carie, ete., les grains souillés par des
parasites, les grains germds, échauffés, ete.

Yoici ce qui était dit, au sujet de Uergot, dans le rapport au Roi concer-
nant le projet de réglement : '

« tl résulte des renscignements fournis par les agronomes de I'litat que V'ergot 'est
mentré cette annde, dans une proportion tout i fait anormale, dans toutes les embla-
vares, surtout dans celles de froment. La présence de ce parasile dans les farines de
seigle et de froment peut amener le développement de maladies endémiques trés graves.
Aussi, sera-t-il nécessaire d’appeler sur ce peint I'attention des autorités locales. Je me
propose, au surplus, de donner des instruclions spdciales aux déléguds du Gouverne-
ment, chargds de la haute surveitlance de la fabrication et du commerce des denrées
alimentaires, afin d'écarter le danger qui nous menace, par la stricte exécution de cette
disposition, qui défend de transformer en farine des grains ergotés. »

Les dispositions de larticle 2 ne sont pas applicables au cas de meuniers
travaillant & fagen, non pour la vente, et qui recoivent c¢n espéces la rému-
nération du service rendu. Mats le meunier qui a Uhabitude de se payer en
nature, lorsqu’il travaille pour le compte d’un particulier, en retenant une
partie de la farine qu'il a préparée, est évidemment obligé, s'il désire vendre
cette farine pour lalimentation humaine, de procéder au nettoyage préa-
lable du grain, ou tout au moins de [a partie du grain dont il compte refenir
la farine, comme aussi s'abstenir de moudre pour la vente, pour alimen-
tation de I’homme, des grains altérés ou avariés.

Fente.

ART. 3.

Pour l'application des dispositions qui suivent, on enlend par farine
le produil de la mounture du grain de froment.

Toute farine auire que celle du froment devra porter le nom du végétal
dont elle provient (furine de seigle, d’orge, d'avoine, de féveroles, de pois,
de féves, de haricols, de iz, de mais, de pommes de terre, etc.).

Tout mélange de farines devra porter un nom spéeial qui en rappelle
la composition (farine de méteil), ou le nom propre a chacun des compo-
sants.
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Au sens du réglement, la farine est donc le produit, bluté ou non, de la
mouture du grain de (roment.

Arr. 4.

Il est interdit de vendre, d’exposer en vente, de délenir, d'importer
ou de transporter pour la vente :

1° Des farines de froment ou autres, préparées contrairement aux dis-
positions des articles 1 et 2;

20 Des farines altérées par quelque cause que ce soit.

Le 2 vise les farincs visiblement ou sensiblement altérées par échauffe-
ment, fermentation acide ou putride, moisissure, etc.

ARrT. 5.

Il est défendu de vendre ou d’exposer en vente sous le nom de farine
{farine de froment), de farine de seigle, de farine d’orge, etc., une
farine qui ne contiendrait pas tous les éléments constituants des grains
ou substances dont elle porte le nom, abstraction faite duson, ou qui
contiendrait des substances étrangéres.

En ce qui concerne spécialement la farine ordinaire ou farine de
froment, la farine blutée ne pourra perdre, & 100° C., plus de 18 p. °/, de
son poids et, séchée a cette température, elle ne pourra contenir plus de
1 p.°/, de matiéres minérales (cendresini moins de 8.5 p. 9/, de gluten sec.

Il importe de remarquer que la disposition du deuxiéme alinéa de
Particle 3 n’est pas relative a la farine defroment en général, mais seulement
aux farines blutées.

La vente de farines mal blutées ou contenant des petits gruaux, des recou-
pettes, des remoulages, des sons, ete., ainsi que lear utilisation en boulan-
gerie et la vente du pain {abriqué avee de tels produits, ne tombe pas
directement sous 'application du réglement. Toutefois, en cas de vente de
farines comme larines de froment blutees, il faut veiller notamment a ce
qu’eclles ne renferment pas, par suite de la présence de ces cléments infé-
rieurs, des proportious excessives de eendres.

ART. 6.

11 est défendu de vendre ou d’exposer en vente, pour alimentation de
’homme, sans en avertir clairement Uacheteur ou le public, de la farine
d’'une céréale déterminée mélangée avec de la farine d'une autre céréale
ou avec une autre substance végétale.

En conséquence, les sacs ou récipients dans lesquels sont mises en
vente des farines ainsi mélangées ou qui sont employés par les fabricants,

archands en gros ou demi-gros, importateurs, exportateurs, expédi-

22
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teurs ou consignalaires de ces farines mélangées, doivent porter en carac-
téres distincts el indélébiles Iindication de la farine ou de la substance
au moyen de laguelle le mélange a é(é opéré.

De plus, si la farine mélangée, destinée 4 la vente, est renfermée dans
des sacs ou récipients non entamés, Vinscription mentionnera le nom ou
la raison sociale du fabricant on du vendeur.

On remarquera que les inscriptions dont il est question aux alinéas 2 et 3
de I'article 6 ne sont obligatoires pour le commerce de détail, quen ce qui
concerne l'exposition en vente, non en ce qui concerne la livraison.

Arr. 1.

Lors des expéditions, les fabricants, marchands, expéditeurs ou
consignataires de farines mélangées devront indiquer, sur les factures
et lettres de voiture ou connaissements, pour chaque envol individuel,
que la marchandise est vendue comme farine mélangée 4 telle substance.

Dans la pensée du Gouvernement, les stipulations des articles 6 et 7
concernant les farines mélangées, ne doivent pas étre prises absolument a la
lettre et cxclure toute tolérance & V'égard de faibles quantités de grains
étrangers, mélangés & ceux d'une céréale déterminée.

Cest ce qui a été déclaré dans la circulaire ministérielle en date du 24 dé-
cembre 1891, 4 la demande des intéressés.

« On peut tolérer dans la farine d’une céréale lu présence d’une feible quantité (2 ou
3 p. °[,) de farines d’autres yrains ne renfermant ancun principe nuisible & la santé.

« En effet, certaines espéces de froments contiennent une proportion plus ou moins
grande de céréales étrangéres (seigle, orge, avoine, efc.) et de certaines légumineuses,
que les procédés de netioyage les plas perfectionnés ne parviennent pas i éliminer com-
plétement : la farine qu’on en tire est donc nécessairement mélangée d’une légére pro-
portion de ces éléments étrangers. Cest ce qui justifie la toléranee admise plus haut. »

En réalité, la tolérance en cette matiére devra étre assez large, & raison
-des difficultés de Panalyse des mélanges de farines : dans beaucoup de eas, en
cffet, il est difficile de préciser, avec une approximation de moins de 3 p. /,,
la teneur de la farine de telle céréale en farines étrangéres.

Le réglement n’exige une inscription sur le sac ou le récipient contenant
Ja farine exposée en vente, qu'en cas de farine d’une céréale déterminde
mélangée avec de la farine d'une autre céréale ou avec une autre substance
végétale. Ainsi I'on peut meitre en vente de la farine d’orge pure dans un
sac ou réeipient dépourvu d'inseription.

On ne peut obliger les marchands & revétir d’ane marque ou étiquette
spéciale les mélanges de farines diverses destinés au bétail. En effet, le
réglement nc vise, ainsi qu'il est dit expressémeat dans le préambule, que

les farines ct les dérivés des farines destinés d "alimentation de I'homme.
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Enfin, il faut remarquer que les dispositions du réglement ont exclusive-
ment rapport aux farines et aux dérivés des favines destinés @ la vente.
Par conséquent, le meunier travaillant pour le compte d’un particulier qui
lui demande de moudre du grain destiné & sa propre consommation peut,
en cas de grains mclungés, s'abstenir de placer sur le sac contenant la farine
une inscription annoucant la composition du mélange.

PAIN.
Fabrication.
Arr. 8.

11 est défendu d’employer 2 la fabrieation du pain et des produits
similaires destinés a la vente, des farines préparées en contravention des
articles 1 et 2du présent arrété ou des farines altérées.

Arr. 9.

Il est interdit, d'une maniére absolue, d’infroduire dans le pain et
dans les produits similaires destinés a la vente, en si minime proportion
que ce puisse étre, aucune matiere minérale autre que le sel ordinaire
(chlorure sodique) et V'eau.

I1 est notamment défendu d’y méler de l'alun, du sulfate de cuivre, du
sulfate de zinc, des carbonates ou bicarbonates alcalins ou alcalino-ter-
reux, du savon, de I'eau de chaux.

Ces derniéres substances sont considérées, dans le pain, qui est la base
del'alimentation humaine, comme nuisibles ou dangereuses.

Axnr. 10.

Sont également interdits dans la fabrication du pain et des produits
similaires destinés & la vente :

1° L’emploi de levure falsifiée ;

20 L'usage d’ustensiles confectionnés en contravention aux dispositions
du réglement du 10 décembre 1890, concernant 'emploi d'ustensiles ou
objets dangereux ;

3° L'emploi, pour le chauffage des fours, de bois peints a I'aide de
couleurs plombiféres ou arséniféres.

Voiei I'interprétation donnée au 4° par la circulaire ministérielle en date
du 24 décembre 1891 .

« On entend par levure falsifiée, toute levure ayant été mélungée & des matiéres étran-
géres & sa nalure.
« Toutefois, pour I'application des dispositions du réglement relatives a la fabrica-
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tion du pain. on admettra, comme corollaire de la tolérance professée i I'égard des
impuretés évenluellement apportées i cette denrée par les farines, la présence dans le
pain d’une faible proportion de matiéres amylacées étrangéres, y introduites avec la
levure, & la condition que cette introduction n’éléve pas la teneur totale du pain en
principes [arineux et féculents étrangers au-dessus de 2 ou 3 p. */s.

« Il est & remarquer, Monsieur le Gouverneur, que . . . . . il n'est point question
du commerce de la levure méme.

« Mon administration étudie en ce moment les dispositions véglementaires auxquelles
ce produit devra donner lieu, notamment en ce qui concerne les informations & donner
aux achetewrs en cas d’addition aux levures de fécule ou d'amidon, »

Certaines levures séches, de qualité et de prix inférieurs, sont suspectes
d’addition de matiéres minérales destinées a faciliter la panification. Leur
usage est formellement interdit pour la fabrication du pain.

Pour ce qui concerne le 20 de larticle 10, voir le Réglement relatif aux
ustensiles, vases, ete., p. 28.

Fenie.

Art. 11.

Le mot pain, dans le sens du présent réglement, s'applique exclusi-
vement au pain fabriqué avec de la farine de froment.

Tout produit similaire confectionné avec de la farine autre que celle du
froment devra porfer le nom de la farine dont il provient (pain de seigle,
de méteil, ete.).

Les pains dans lesquels il entre d’autres substances que les farines, la
levure ou le levain, 'eau et le sel s'appellent pain de funtaisie, de choix,
de luzxe, ou de tel autre nom usité dans le commerce.

Arr. 192

Il est défendu de vendre ou d’exposer en vonte, sous le nom de pain
de froment, ou simplement de pain, de pain de seigle, etc., tout produit
qui renfermerait une matiére étrangére i ses éléments constituants
normaux : farine, levure ou levain, sel et eauw.

Arr. 13.

Tout pain d’au moins un demi-kilogramme vendu, exposé en vente,
transporté ou détenu pour la vente, comme pain de froment, devra étre
marqué d’'une empreinte indiquant les initiales du nom et du prénom
du boulanger.

Le pain mélangé ou fait d'une autre farine portera, outre Yempreinte
des initiales du nom et du prénom du boulanger, une marque spéciale
consistant en une étoile.
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Les Sociétés de boulangerie doivent appliquer sur lears pains les initiales
de lear firme.

Les dispositions des articles 11 (deuxiéme alinéa) et 13 (deuxiéme alinéa),
relatives aux pains fabriqués avece des mélanges de farines de divers végé-
taux, sont applicables au pain additionné de pommes de terre, au moins
lorsque cette addition est asscz importante pour élever la teneur en prin-
cipes féculents étrangers au-dessus de [a tolérance admise (2 ou 3 p. °f).

Arr. 14.

Il est défendu de vendre, d'exposer en venle, de transporter ou de
détenir pour la vente :

1° Du pain ou des produits similaires fabriqués en contravention des
dispositions des articles 8, 9 et 10;

2> Du pain altéré.

Comme exemples de pains altérés, on peut citer le pain moisi ou ayant
un mauvais gout manifeste.

PATES ALIMENTAIRES. — PAIN D EPIGES ET PRODUITS DIVERS DE LA BOULANGERIE
ET DE LA PATISSERIE.

Art. 15.

Il est défendu d’employer a la fabrication des pates alimentaires, du
pain d’épices et des produits divers de la boulangerie et de la patis-
serie, des farines préparées en contravention aax dispositions des arti-
cles 1 et 2 du présent réglement, ainsi que des matiéres premiéres
allérées ou des matieres nuisibles.

La circulaire interprétative, adressée & MM. les Gouverneurs le 24 dé-
cembre 1891, contient quelques explications au sujet des mots « matiéres
nuisibles ».

« Larticle 4¢° du réglement du 28 septembre 1891 défend d’une maniére absolue

d'ajouter, en si minime proportion que ce puisse étre, toute matiére minérale quel-
eonque aux farines destinees a Palimentation publique.
"« Larticle 13 du méme régclement défend d'employer a la fabrication des pétes
alimentaires, du pain d'épices et des produits divers de la boulangerie et de la patisserie,
des farines préparées contraivement aux dispositions de 'article 17, mais il ne défend
pas de faire usage de certaines substances minérales pour la fabrication des produits
que je viens d'énumeérer. Cet article se borne, en effet, & proscrire 'emploi de matiéres
nuisibles.

« Ilappartient aux intéressés d’apprécier, et aux tribunaux de juger, quelles matisres
minérales doivent é&tre considérées comme nuisibles. A cet égard, rien n'est changé 4
I'ancien état de choses. »

25
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Il y a une distinction & établir entre les farines et les pains qui en sont
les principaux dérivés, d'une part, et les produits divers de la boulangerie
(autres que les paius), les produits de la patisserie et des industries annexes
(fabrication du pain d'épices, des pites alimentaires, etc.), d'autre part.

En ce qui concerne les farines et les pains, [e réglement probibe, comme
étant nuisibles ou dangercuses, toutes mati¢res minérales (sanf le sel et 'eau
pour les pains).

Pour ee qui est des autres dérivés des farines, lesquels jouent un réle
beaucoup moins important dans I’alimentation, le réglement se borne a
interdire I'addition de matiéres nuistbles.

1l n’est plus question des matiéres simplement dangercuses. Il y a lieu,
d'ailleurs, quand il s’agit de substances relativement peu nuisibles, de tenir
compte des doses auxquelles elles peuvent étre ingérées avec les denrées
dans la fabrication desquelles elles interviennent.

Conformément & ces principes, il faut comprendre parmi les matiéres
nuisibles prohibées par l'article 13, les substances comme le chlorure stan-
neux (sel d'étain) ct les couleurs toxiques. Il semble que l'on doive, au
contraire, tolérer la présence, dans les produits divers de la pétisseric et de
certaines industries annexes, d'une faible proportion (soit 1 p. °/, au maxi-
mum) de sels de potasse ou de soude. de savon, d’alun ou de carbonate
d’ammoniaque.

Art. 16.

11 est défendu de vendre, d’exposer en vente, de détenir et de trans-
porter pour la vente aucune denrée de Iespéce fabriquée en contra-
vention aux dispositions de l'article précédent ou en mauvais état de
conservation.

ArT. 17.
Les saes, enveloppes ou récipients non entamés, dans lesquels seront
venfermés pour la vente en gros ou en demi-gros les pites alimen-
taires, les pains d'épices et les produits divers de la boulangerie et de la

patisserie, devront porter le nom ou Ia raison sociale du fabricant ou du
vendeur.

PISPOSITIONS GENERALES.

Ant. 18.

Les contraventions aux dispositions qui précédent seront punies des
peines comminées par les articles 6 et 7 de la loi du4 aodt 1890,
sans préjudice de application des peines établies par le Code pénal.

Arr. 19.

Le present arrété sera mis en vigueur le 1" janvier prochain.
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CAFE.

La réglementation du commerce du calé a été provoquée par des requétes
de I'Union syndicale des négociants en denrées alimentaires de Liége et de
la Chambre syndicale des négociants en denrvées coloniales de Bruxelles,
requétes formulées & oceasion de Pextension prise & un moment donné par
la fabrication et le commerce du calé en grains artificiel.

L’arrélé royal, en date du 28 septermbre 1891, est libellé comme suit :

Anrt. {er.

Il est défendu de vendre, d’exposer en vente, de détenir ou de trans-
porter pour la vente, sous le nom de eafé, tout produit auire que la
graine décortiquée du caféier, soit simplement desséchée (café vert), soit
torréfide, soit réduite en poudre apres torréfaction.

Art. 2.

Tl est notamment interdit de vendre, d’exposer en vente, de détenir ou
de transporter pour la vente, sous la dénomination de café :

1° Du café additionné d’ean (mouillé) ou privé d'une partie de ses prin-
cipes constitnants;

9 Des substances diverses, autres que le café, mélangées ou non avec
du café ou avee des éléments constitutifs de celui-ci et se trouvant soit en
poudre, soit en grains d'aspect semblable & celui de cette denrée.

Art. 3.

Le café mouillé ou partiellement épuisé, qu’il seit mélangé ow non avec
du café non travaillé, ne pourra étre vendu, exposé en vente, détenu ou
transporté pour la vente que sous une dénomination qui rappelle claire-
ment la manipulation pratiquée. Sera considéré comme café mouillé le
café torréfié perdant, 2 1000 C., plus de 5 p. °/, de son poids.

Les succédanés du café, tels que la chicorée, les graines de céreales et
de léguminenses, les figues, les glands, les dattes, etc., ou les mélanges
de café avec ses succédanés ou avec des matiéres étrangéres quelconques,
ne pourront étre vendus, exposés en vente, détenus ou transportés pour
la vente que sous une dénomination dans laquelle n'entrent pas le mot
café, vi ses dérivés, composés ou lomounymes, ni les noms des lieux
d’origine du café naturel. Si ces produits sont moulés en grains, ceux-ci
devront affecter la forme cylindrique.
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Art. 4.

Les dénominations prévues a l'arlicle précédent devront étre inscriles
en caractéres bien lisibles et de dimensions uniformes sur les tonneaux,
sacs et récipienls dans lesquels les cafés travaillés, contrefaits ou
mélangés sont vendus, mis en vente, détenus ou transportés pour la
vente.

Arr. 5.

Lors de Pexpédition des produits dont il est question & Particle 3, les
factures et lettres de voilure ou connaissements devront indiquer, pour
chaque envoi individuel, que la marchandise expédite est vendue, non
comme café naturel et véritable, mais comme tel ou tel produit dénommé
conformément aux dispositions de V'article 3.

ArT. 6.

Les infractions aux dispositions du présent arrété seront punies des
peines comminées par les articles 6 et T de la loi du & aodt 1890, sans
préjudice de I'application des peines établies par le Code pénal.

Art. 1.

Notre Ministre de U'Agriculture, de I'Industrie et des Travaux publics est

chargé de Pexécution du présent arrété, qui sera misen vigueur 2 partir
du 1°* novembre 1891.

Aucune circulaire interprétative de ce réglement n'a €té insérée au
Moniteur.

Quelques explications ont été données anx intéressés et communiguées au
personnel de I'inspection.

Voici les principales :

On peut tolérer fa vente sans étiquette spéciale du café brise, & la condition, bien
entendu, que les fragments de grains de nafé désignds sous ce nom soient exempts de
tout mélange avec des matiéres étrangéres. )

La vente de café avarié n'est pas prévue par le réglement. Certaines avaries du café
offrent peu de gravité ou sont en grande partie réparées avant la mise en vente ; le calé
qui les a subies ou qui en a conservé des traces est considéré simplement comme étant
de qualité inférieure; généralement son prix est en rapport avec cette circonstance.
Toutefois, si 'avarie est grave et n'a pu étre réparée convenablement, si la denrée est

manifestement gdtée, corrompue, sa mise en vente tombe sous application de larticle
561, 2, du Code pénal.
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On rencontre fréquemment, dans le commerce de détail comme dans celni de gros,
du café dit d'origine, tel que le liveent les producteurs, non trié. En généeal, ce café
renferme une certaine proportion de grains plus ou moins altérés ct noivcis; mais il
n’est pas démontré que cette altéralion leur ait communiqué aucune propriété nuisible.
On trouve méme dans le commerce, sous ke nom de triage, brisures, on déchels de cafs,
du café constitué presque exclusivement par ces grains raccornis ct de couleur foncée
et provenant du triage du café d'orvigine; or, il n’a pas été €labli que les personnes
faisant usage de cette qualité inférieare ou de ces ddchets de cafd s'en fussent jamais
trouvdes incommodées. 11 s'agit done la de simples questions de qualités, dans lesquelles
Caulorité n’a pas & intervenir en exdécution des lois et réglements relatifs aux falsifica-
tions ct altérations.

La coloration du caf¢ a I'aide de matiéres inoffensives peut élre tolérée. Il en est de
méme de I'enrobage ou apprét a I'aide de petites quantités (soit 1 p. °/, au maximum)
de sucre ou de matiéres grasses.

Est tolérée la vente de succédands de café sons des dénominations dans lesquelles
le mot café, ses dérivés, composés ou homonymes, ou encore les lieux d'origine du café
naturel, entrent en sous-titre (avec goit de café, dquivalent au café, etc.), ou dans
lesquelies entrent les dérivés des noms des lieux d'origine du café naturel (Javaine,
Bourbonine, ete.).

VINAIGRE.

Ainsi qu’il a été dit précédemment, le projet deréglement sur le commerce
des vinaigres est soumis & la signature du Roi.

Ce projet a été élaboré par le service de 'inspection de la fabrication et
du commerce des denrées alimeutaires, cn tenant compte de propositions
formulées par le Département des Finances, par IAssociation belge des
vinaigriers et par I'’Association belge des chimistes.

Voici, & son sujet, des extraits du rapport du Conseil supérieur d’hygiéne
publique en date du 31 mars 1892.

« Il est peu de denrées alimentaires qui aient €té, autant que celle-ei, objet de
falsifications et de fraudes de toute sorte : acide acétique du bois remplagant I'acide
acélique de fermentalion; acides minéraux méme ajoutés ou substitués i celui-ci;
vinaigre de fruits, vinaigres de vin de dattes, de vin de figues, de vin de raisins secs,
remplacant le vinaigre de vin ordinaire.

« Nous avons eu personnellement ['occasion de constater, dans certains produits
débités sous le nom de vinaigres, la présence de notables quantités de sulfate de soude
et de fortes proportions d'acide sulfurique libre; ces produits avaient 66 obtenus en
mélangeant tout simplement I'acétate de soude avec l'acide sulfurique.

« Il est notoire, d'autre part, que les vinaigres d'alcool et de biére sont bien souvent
renforcés par Paddition d'une certaine quantité C'acide acétique distilig.

« La réglementation du commerce des vinaigres, importante an point de vue de la
sanlé publique, était demandde par des fabricants de vinaigre au nom de I'honnéleté
commerciale...

« Llarticle 1°" est rédigé de la maniére suivante :
« 1° Les récipients dans lesquels les vinaigres seront vendus, exposés en vents,
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» détehus ou transportés pour la venle, devront porter & un endroil apparent, en
» caractéres distincts et uniformes, outre le nom ou la raison sociale, ainsi que
» adresse du fabricant ou du vendeur, une inscription comprenant a la suite ou en
» dessous du mot vinaigre, I'indication de la matiére premicre ou des matiéres em-
» ploydes a la fabrication de cette denrde : Vinaigre de vin, de cidre, de poires, de
n pommes, de biére, de grains ou de malt, de dattes, de raisins secs, de glucose, d’alcool,
» d'acide acélique, ete., ou encore d'alcool et de bitre, de biére et d'acide acé-
» lique, etc.

« Le vinaigre d'acide acétique pourra aussi étre appelé acide acétique ditué. Il ne
« pourra contenir plus de 8 grammes dacide acétique monohydraté pour 100 centi-
» métres cubes, & la température de 13° C.; les liquides renfermant une proportion
» plus forte d'acide acétique porteront des dénominations distincles des précédentes,
» soit celle d'acide acétique ou d’acide acétique concentré.

» Les dénominations données au vinaigre seront, lors des expéditions, reproduites

» sur les factures et les leltres de voiture ou connaissements. » . . . .o

« En se placant au point de vue de I'étymologie, il efit certainement fallu 1eluser la
dénomination de vinaigre au mélange d’eau et d'acide acélique, mais it faudrait,  ce
titre, ne la conserver qu'au seul produit de fermentation acide du vin de raisin naturel;
il faudrait la refuser au produit de acétificaticn de ['aleool dilug, de la biére, du cidre,
voire méme du vin de dattes et de figues.

« Il parait plus rationnel en présence de ces difficultés....., de se baser, pour la défi-
nition du vinaigre, sur I'analyse chimique. Celle-ci établit une parfaite analogie entre les
diverses sortes de vinaigres, y compris ceux d'alcool et d'acide acétique, du chef de la
nature et des proporiions de I'élément principal : I'acide acétique. On peut donc
admettre Pextension de la dénomination de vinaigre 4 tout liguide répondant & ces
conditions d'analogie.

« La rédaction proposée ..... et & laquelle nous nous rallions, offre, nous semble-t-il,
des garanties sulfisantes en ce qui concerne la pureté exigée de I'acide acétique pour
son utilisation 4 Iz fabrication du vinaigre. L’article 2 surtout exclut 'emploi de Pacide
acélique non débarrassé convenablement des impuretés nuisibles a la santé.

« Larticle 2 est rédigé comme suit :

« Il est interdit de vendre, d’exposer en vente, de détenir ou de transporter pour la
» vente, comme vinaigres, sous quelque dénomination que ce soit :

« 1° Des solutions d’acide acétique incomplétement purifié, notamment de lacide
» acétique non rectifié par distillation;

« 2> Des liquides contenant I'une ou I'autre des substances mentionnges ci-aprés,
» a saveir :

« @) Des acides autres que F'acide acétique et évenluellement de petites quantités
» dacides organigues divers (malique, lactique, tartrique, citrique, etc.) pouvant pro-
» venir de la matiére premiére ou des matiéres premiéres dont la denrée porte le nom;

b) Des chlorures, des sulfates et d’autres impuretés telles que sels de chaux ou
» de soude, en proportions supérieures a celles qui peuvent y étre apportées par la
» matiere premiére ou par les matiéres premiéres dont le produit porte le nom;

» ¢) Des composds de plomb, de zinc, de cuivre ou d'arsenic, ou d’autres matiéres

+ nuisibles a la santé;

3" Des produits contenant moins de 3 grammes d'acide acétique monohydraté par
» 100 centimétres cubes.

« Larticle 3 commine les peines applicables en cas dinfractions aux dispositions
desart. 1 et 2.
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« Nous vous proposoens, Messicurs, d'adopter le projet de réglement sur le commerce
des vinaigres tel qu’il vous a élé soumis par B. le Ministre. . . . . . . . .

« — Les conclusions proposées sont approuvées. »

‘BIERES.

Plusieurs membres de la Chambre des Représentants ont, tant au cours
de la discussion de la loi, en juillet 1890, que daus la suite, & Uoccasion de
la discussion des budgets, demandé qu’un réglement [t porté pour réprimer
certains abus qui, indépendamment de Pemploi frauduleux de la saccharine
et de 'usage d’appareils délectucux sous le rapport de 'hygiéne, se comuzet-
tent dans la fabrication, le commerece et le débit des bicres. Ils ont cité -

a) L'emploi d’antiseptiques tels que lacide salieylique ;

b) La revente des déchets recueillis dans les débits (ramas ou ramassis,
stortbier).

En ce qui concerne les ramassis, un représentant a engagé le Gouverne-
ment & n’intervenir qu'aprés avoir bien examiné au préalable la question,
qui lui paraissait complexe, de fagon & ce que les mesures prises soient & la
fois justes et efficaces.

Le Gouvernement a mis a I'étude la question de la réglementation du
commerce des biéres. Le service de Uinspection de la fabrication et du com-
merce des denrées alimentaives a élaboré sur la matitre un avant-projet de
réglement, avec note a l'appui. Ce travail a été soumis a I'avis du Conseil
supérieur d’hygiéne publique, qui en a approuvé les couclusions en y pro-
posant quelques légéres modifications de détail.

De son coté, la Société de Médecine publique a fait part au Gouvernement
de sa maniére de voir & ce sujet : elle concorde, dans ses grandes lignes, avee
celles de 'Administration et du Conscil supéricur d’hygiéne.

Les points suivants paraisscnt devoir étre admis :

Il ny a pas lieu de donner de la biére une délinition précise, de lui assigner une
composition normale, qualitative et quantitative, dont le fabricant et le marchand ne
pourraient, a moins de se readre coupables de falsification, s’écarter sans avertir ache-
teur. I n'y aurait d’autres dispositions de l'espéce régissant la fabrication et le com-
merce de la biére, que celles du réglement général concernant les produits additionnés
de saccharine (saccharine proprement dite, glycérine, elc.).

En cette matiére, ou il ne s'agit que de produits artificiels de composition et de
caractéres variables, ne jouant pas dans lalimentation un réle de premiére importance,
les réglements ne doivent protéger que les intéréts de la santé publique.

L'emploi de succédanés du malt d'orge ct du houblon ne serait pas défendu ; il ne
serait pas assigné de limites aux teneurs en extrait, en acide phosphorique ef en alcool,
au degré d'acidité, au degré de fermentation ou d’atténuation, ctc.

On se bornerait A interdive l'introduction dans les biéres de principes nuisibles, ainsi
que la vente de biéres contenant de ces principes ou devenues malsaines par suite
d'altération.



[ N 74. ] ( 96)

Seraient notamment considérés comme nuisibles 4 la santé, pour lapplication du
réglement, les antiseptiques tels que Facide salicylique, 'acide sulfureux ct leurs com-
posés salins. Toutelois, la présence de I'acide sulfureux serait tolérée dans les biéres
lorsque la proportion de ce corps ne dépasserait pas une quantité limitée (par cxemple,
14 milligrammes par litre), pouvant avoir son origine dans unc désinfection soignée
des tonneaux, dans 'emploi de houblon légérement soulré, ete.

D’autres substances nuisibles & la santé, et que 'on dit avoir été parfois employdes 4
la fabrication de la bi¢re, sont la coque du Levant, la noix vomique, ['acide oxalique,
les composés de plomb.

Rappelons que le réglement général relatif 4 la coloration artilicielle des denrées
alimentaires, lequel interdit Pemploi de colorants nuisibles, est applicable aux biéres.

On réserverait la question de savoir si certaines glucoses commerciales ne doivent pas
&tre considérées comme impropres aux usages alimentaires ct, partant, 4 la fabrication
des biéres.

Par biéres devenues malsaines ensuite d'altération, on entendrait notamment les
biéres présentant un trouble anormal, les biéres tournées, et surtout les biéres filantes
ou visqueuses, ainsi que les biéres putrides.

Le réglement édicterait quelques mesuares destinées & prévenir lintroduction dans les
biéres de principes nuisibles ou l'altération de ces boissons. Ces mesures, du méme
ordre que celles qui ont été formuldes dans le réglement géndral relatif aux vases,
ustensiles, etc., et qui, comme on I'a vu, ont déja été appliqudes aux biéres, seraient :

1o L'obligation, pour les débitants, de veiller & la propreté des appareils de débit
(robinets, conduils, pompes aspirantes ordinaires, pompes a pression, appareils & pres-
sion d'acide carbonique, etc.), ainsi qu’a la pureté de I'air admis au contact des biéres:
les appareils de débit devraient subir un nettoyage périodique et étre d'ailleurs cons-
truits de fagon & faciliter ce nettoyage et & permettre la visite; l'air serait pris en
dehors des batiments, dans un espace 4 I'abri de toute cause de contamination et bien
ventilé ;

2° La défense aux brasseurs, marchands de biéres et débitants, de vendre, d’exposer
en vente, de détenir ou de transporter pour la vente, comme biére ou comme maticre
premiére pour la fabrication du vinaigre de biére, les ramassis (stortbier) recueillis,
dans les deébits, au fond des verres, sur les tables ou sur les comptoirs. Ces liquides ne
pourraient plus, sous aucun prétexte, étre repris par les brasseurs ni par les marchands
de biéres.

On ’est pas entiérement d’accord en ce qui concerne les dispositions & prendre rela-
tivement aux ramassis.

Le Conseil supérieur d’hygiéne publique propose de s’en tenir a la formule ci-dessus.

La Société de médecine publique et diverses associations de brasseurs insistent, an
contraire, pour que le réglement stipule en termes formels que les ramassis devront étre
immédiatement déversés par les débitants dans un récipient placé en vae dans le local
de débit et communiquant avec le condnit d'évacuation des eaux meénagéres, ou conte-
nant des matiéres manifestement capables de les dénaturer, de fagon  ne plus pouvoir
étre utilisés comme biére ni transformés en vinaigre de biére. Des agents du Gouver-
nement seraient chargés de dresser, au moment de la publication du réglement, un état
des stocks de ramassis restant a liquider chez les brasseurs et les marchands de bieres.
M. le Ministre de I"Agriculture, de I'Industrie et des Travaux publics pourrait, s'il le
jugeail utile, spécifier les moyens de dénaturation a employer. Jusqu'a nouvel ordre, les
débitants auraient le choix entre les divers modes d'évacuation ou de dénaturation des
ramassis ; ils déverseraient, par exemple, ces liquides dans un conduit en communica-
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tion avec I'égoiit ou avec une fosse d'aisance, ou bien dans un réservoir contenant le
breuvage destiné aux bestiaux.

Une association de brasseurs a émis U'avis que, si l'on interdisait la revente des
ramassis, il y aurait lieu de réduire en méme temps les droits d’accise sur les biéres,
afin que U'on n'accusdt pas le Gouvernement d'avoir voulu, par cctte disposition régle-
mentaire, obtenir un accroissement du produit de ces droits, et afin que les brasseurs
pussent, en abaissant leur prix de vente, indemniser en partic les débitants du dom-
mage que leur occasionnerait, dans cerlaines régions du pays, lapplication de pareille
mesure.

Comme on le voit, et ainsi qu'on I’a fait remarquer déja & la Chambre, la question est
délicate, difticile i résoudre d'une facon pratique et équitable. Le Gouvernement n'est
pas encore entiérement fixé i ce sujet.

Une disposition accessoire du réglement serait que les fiits, bouteilles ou autres réeci-
pients, dans lesquels les biéres se trouveraient renfermées pour la vente en gros ou en
demi-gros, devraient porter en caractéres distincts le nom ou la raison sociale, ainsi
que ladresse, du fabricant ou du marchand.

En attendant qu’un réglement ait été porté au sujet des biéres, voici les
indications qui ont été données au personnel de linspection, pour I'applica-
tion a ces denrées des dispositions du Code pénal :

A part la question des succédanés des sucres (saccharine), on peut, dans I'état actuel
de la législation, employer & la fabrication de la biére toute matiére premiére non
reconpue nuisible i la santé. L'usage de I'acide salicylique et des sutres antiseptiques
n’est pas prohibé formellement ; il appartient aux tribunaux de juger, le cas échéant, si
ces substances sont nuisibles, et les appréciations a cet égard sont, jusqu'd présent,
assez variables. Encore bien moins est-il défendu d’employer en brassevie du suere
glucose convenablement débarrassé des impuretés pouvant provenir des matiéres pre-
miéres employées a sa fabrication....

L'addition de chaux au motl de biére dans la chaudiére de cuisson, en vue de com-
muniquer a la boisson une coloration plus foncée, ne doit pas étre considérée comme
interdite.

LAIT.

Vu limportance du lait comme aliment, la fréquence extréme de ses
falsifications et de ses altérations, la gravité que présentent souvent ces der-
niéres, ainsi que les difficultés spéciales quoffre en cette matiére l'applica-
tion des dispositions du Code pénal, cette denrée a paru étre une de celles
dont 1l importe le plus de réglementer la préparation et la vente.

Un avant-projet d’arrété royal, accompagné d'un mémoire explicatif,
ceuvre du service de l'inspection de la fabricalion et du commerce des den-
rées alimentaires, a été soumis a lappréciation du Conseil supérieur
d’hygiéne publique.
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Voici, d'aprés L'avis général, quelles paraissent devoir étre les principales
dispositions du réglement dent il s’agit :

4. Obligation, pour celui qui vend du lait privé d'une partie de sa créme, de faive
usage, & cel effet, d’un récipient portant I'inscription « lail derémé » ;

B. Interdiction absolue de vendre :

1° Du lait additionné d’ean ou d'autres substances étrangéres, telles quagents de
conservation ;

2° Du lail colostral ; du lait altéré ou seuillé, soit par suite d’'un état maladif ou
d'une alimentation défectueuse du bétail, soit par suite d’une tenve défectueuse de
I'étable, de la laiterie ou des appareils de transport, soit encore par suite de manipula-
tions effectudes par des personnes peu soigneuses : laits aquenx, acide. visqueux, amer,
bleu, rouge, etc. ;

3° Du lait suspect d'altération ou d'infection grave, a raison de l'une ou I'autre des
circonstances mentionnées ci-aprés :

a. Provenance d’animaux médicamentés a F'aide de substances toxiques ou atteints de
maladies contagieuses ou infecticuses, telles que tuberculose (pommeliére), rage, fidvre
aphteuse (cocotte), fiévre charbonneuse, charbon symptomatique, pyohémie, septi-
cémie, diphtérie, mammites infectieuses, ete.;

6) Manipulation par des personnes atteintes de maladies contagieuses, telles que
lievre typhoide, scarlatine, diphtérie, variele, ou par des personnes soignant des
malades affectés des mémes maladies ou des animaux atteints des affeclions précitées ;

¢) En cas d’existence de ces maladies dans 'étable ou la maison du laitier, conditions
défectueuses d'isolement des locaux de la laiterie ou emploi, pour le favage des usten-
siles de laiterie, d’eaux qui ne seraient pas i I'abri de toute contamination;

C. Obligation pour le liitier de douner avis de I'exercice de son commerce a
IAdministration communale, et d'inscrire son nom et son adresse sur ses bidons ou
ses charrettes.

Afin d’avoir, pour linterprétation des résultats de leurs opérations, des bases d’appré-
ciation exacles et uniformes, les analystes officiels détermineraient, de commun accord,
les teneurs moyennes et minima en matiéres fixes, en matiéres grasses, etec., du lait pro-
duit normalement dans les diverses parties du pays, abstraction faite, bien entendu, des
laits « aqueux » qni seraient considérés comme altérés.

En cas de lait n’ayant pas présenté a 'analyse la richesse normale, si le marchand
prétendait que ce lait pauvre est absolument naturel, une nouvelle prise d’échantillon
serait faite 4 I'étable. Si I'asserlion était reconnue exacte, le fait pourrait constituer
pour le laitier une circonstance atténuante.

Les vacheries ef les laiteries seraient I’objet d’'une surveillance spéciale.

CHICOREE.

On peut considérer comme une infraction aux dispositions du Code pénal
la vente de chicorée contenant soit des matiéres végétales étrangéres, soit
des matiéres minérales ne provenant pas d’imperfections dans le nettoyage
des racines ou se trouvant en proportion dépassant la tolérance générale-
ment admise.
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Mais on n’est pas d’accord au sujet de cette derniére tolérance. D'aprés
certains spécialistes et suivant la jurisprudence de cerlains tribunaux, la
proportion de cendres ne devrait jamais dépasser 8 p. °/o; suivant d’autres
autorités, on pourrait tolérer 40 & 12 p. ), et méme davantage.

Un groupe important de [abricants belges a demandé avee instance au
Gouvernement de vouloir bien, par disposition réglementaire, limiter d’une
maniére précise et suffisamment étroite la tolérance dont il s’agit. Ils ont
signalé en méme temps les défectuosités que présentent sous ce rapport,
d’aprés eux, beaucoup dec chicorées én poudre importées de France et,
depuis peu, d’Amérique ; parfois méme, ces chicorées seraient additionnées
de matiéres nuisibles & la santé.

Le service de I'spection et le Conseil supérieur d’hygiéne publique ont
été chargés de recueillir des renscignements sur la question. De nombreux
échantillons ont été prélevés a I'effet de déterminer les tencurs normales et
maxima des chicorées en matiéres minérales fixes, en humidité, ete. Un
arrété sur la matiére pourra étre pris a bref délai.

CHOCOLATS ET CACAOS.

En juillet 1890, loxs de la discussion de la loi, des représentants ont émis
Pavis qu'il y avait lieu de porter un réglement sur le chocolat. D’aprés cux,
I'addition de farine on de féeule doit étre permise, sinon sans conditions, au
moins en le déclarant par une mention spéciale sur les paquets; au contraire,
on devrait interdire 'introduction dans le chocolat de poudre de glands, de
succédanés du beurre de cacao, etc.

Le service de l'inspection a commencé 'étude de la question. Des rensei-
guements recueillis, il résulte que la plupart des fabricants et notamment le
Syndicat des chocolatiers désirent vivement voir réglementer, dans le sens
indiqué a la Chambre, le commerce de leurs produits.

It sevait convenu que, parchocolat, il faut entendre un mélange exclusif de cacao et
de sucre, additionné ou non ¢’aromates ou de certains aromates a specifier dans le régle-
ment (vanille, cannelle, ete.).

L’addition au chocolat de favines ou de fécules pourrait s'effectuer, i condition que
I'eaveloppe ou la tablette méme portdt, en caractéres bien apparents, la mention de ces
substances et de la proportion dans laquelle elles s’y trouvent.

L’emploi de graisses étrangéres au cacao serait interdit d’une fagon absolue.

Les paquets de choeolat devraient porter, sur leur enveloppe ou étiquette, la firme
du fabricant ou du vendeur, ou une marque de fabrique réguliérement déposée.

Le chocolat vendu en vrac, sans enveloppe ni étiquette, par un ddtaitlant, serait
considéré comme un mélange de cacao naturel, sucre et aromates, 3 moins qu'une
étiquette speciale, placée par le détaillant, w’indiquat les matiéres étrangéres contenues
dans cette denrée, et ce, sous sa propre responsabilité.

L'emploi de sucre glucose serait autorisé pour le chocolat-créme.
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Par cacao en poudre, on entendrait le cacao naturel, dépouillé d'une partie de son
beurre et éventuellement additionné d’aromates.

Les chocolatiers entendus sont & peu prés unanimes & formuler ces propositions,
comme aussi & opiner qu’il n'y a pas liew, pour la fabrication du chocolat, d'interdire
l'addition de beurre de cacao au cacao naturel, ni de limiter le rapport entre la quantité
de sucre et celle de cacao.

Tous s’accordent & dire que 'on doit considérer comme une falsification I'addition
au chocolat de glands de chéne, de marrons, de pignons, de chicorée, ele.

Leurs avis sont moins concordants en ce qui concerne l'introduction dans le chocolat
de coques de cacao ou de cacao non entiérement décortiqué, de certains aromates tels
que le benjoin et de certaines matiéres parfois assimilées aux aromates, telles que les
amandes, les pistaches, les noisettes et les arachides, de matiéres colorantes étran-
géres, etc., ainsi que la présence d'alcalis dans le cacao dit soluble.

En attendant la réglementation relative au chocolat et au cacao, les
instructions ci-aprés ont été données au personnel de linspection, pour
'interprétation du Code pénal :

tl n’a pas été décidé jusqu’a présent que le chocolat ne puisse contenir de farine, de
fécule ni de dextrine. Le chocolat dans la composition duquel entreraient ces matiéres,
ne doit étre considéré comme falsifié, qu'en cas d’apposition d’une étiquette annongant
que le produit est exempt des dites substances ou qu'il est exclusivement composé de
cacao et de sucre.

Il convient, jusqu’a nouvel ordre, de tolérer que, sous le nom de cacao en poudre,
cacao hollandais ou cacao de tel ou tel fabricant, on vende du cacao privé d'une partie
de son beurre ; et que, sous le nom de cacao soluble, on désigne du cacao, non seule-
ment débeurré, mais encore ayant subi une manipulation ou un traitement spécial (par
exemple, au moyen d’une petite quantité d’alcali) destinés a rendre sa poudre plus faci-
lement miscible aux liquides.

EAUX-DE-VIE ET LIQUEURS ALCOOLIQUES.

Depuis longtemps lattention du Gouvernement a été appelée sur le
danger qu’offre pour la santé publique la consommation d’'alcools frelatés
ou impurs.

En 1887, une enquéte fut faite a ce sujet par les Commissions médicales
provinciales. De nombreux échantillons de geniévre furent prélevés et ana-
lysés. Il fut reconnu que fort peu de ces boissons étaient additionnées de
substances nuisibles a la santé, mais qu’'un bon nombre contenaient des
alcools supérieurs, réputés particuliérement dangereux, provenant d’une
rectification incompléte.

Depuis 1890, les Chambres ont manifesté, a plusieurs reprises, le désir
de voir cet objet réglementé en exécution de la loi. Le Gouvernement est
disposé a déférer a ce veeu.
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DENREES DIVERSES.

Quelques denrces, sans avoir cncore fait jusqu’ici I'objet de réglements
spéciaux ni méme d'éludes particuliéres en vue d'une réglementation, ont
donné lien & des avis au personnel de linspection, aux fins d’application du
Code pénal.

Telles sont les huiles comestibles, les confitures et les sivops de fruits, le
poivre, le safran, la cannelle, ete.
Voici quelques-uns de ces avis :

Huiles.-— On ne peut vendre comme huile d’olive ou d'eillette que des huiles prove-
nant exclusivement d’olives ou de graine d'eeillette. Mais la vente d’huiles mélangées,
sous les noms d'huile & salade ou d'huile fine, ne constitue pas une contravention.
Il faut cependant recommander de donner aux huiles comestibles des dénominations
précises, rappelant les matiéres premiéres dont elles sont extraites.

Confitures. — Les confitures (confilures proprement dites, marmelades et gelées),
peavent étre considérées comme falsifices lorsqu'elles renferment des matiéres étran-
géres aux fruits ou végétaux dont elles portent les noms, a part le sucre qu'on y ajoute
généralement. On doit notamment regarder comme des falsifications, les additions de
gélose devarechs, de gélatine, de fruits ou de sucs étrangers, d’essences artificielles, etc.,
a moins que le produit ne soit muni d'une étiquette renseignant cette addition.

Strops de fruéts. — Dans I'état actuel de notre législation, on ne peut appeler sirop
de tel ou tel [ruit (sirop de groseille, de framboise, etc.), qu'une solution de sucre pur
dans du suc fermenté du fruit dont le sirop porte le nom.

Réservons la question de savoir si, par sucre pouvant entrer dans la composition des
sirops, il faut entendre exclusivement le sucre ordinaire (saccharose, sucre de canne ou
de betterave) ou bien, les diverses substances (saccharose, maltose, dextrose, efc.),
comprises sous le nom de sucres dans la terminologie chimique.

Au moins, doit-on considérer comme des falsificalions ou comme des (romperies sur
la nature de la chose vendue, la substitution partielle ou totale de glucose impure
(comme l'est habituellement la glucose commerciale) aux sucres purs, celles d’actdes
étrangers, d'essences ou de colorants artificiels, au suc de fruits, ete. Les produits ainsi
fabriqués ne peuvent étre vendus ou mis en vente que sous une dénomination indiquant
clairement qu'ils ne sont pas du pur sirop de fruits, par exemple, en ajoutant sur
I'étiquette, en caractéres bien apparents, le mot «artificiel +, ou «factice +, ou encore
« imitation de » .

Poivre, safren, cannelle, etc. — La vente de denrées naturelles, telles que le poivre,
le safran, la cannelle, additionnées de substances étrangéres, sans faire connaltre aux
acheteurs que ces denrées ne sont pas pures, tombe évilemment sous I'application des
articles du Code pénal relatifs aux falsifications.

Des propositions ont été faites an Gouvernement, au sujet de la régle-
mentation du commerce de ces denrées, par divers fabricants et négo-
ciants, par 'Uniou syndicale des négociants en denrées alimentaires de
Liége, par la presse, ete.

Il en est de méme pour ce qui concerne le miel, la moutarde, la levure,
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le vin, les limonades, le sucre, les confiseries, les eaux gazeuses, la glace el
les autres denrées alimentaires,

Le Gouvernement s’occupera tour & tour de ces divers objets et exami-
nera s'il y a lieu de les réglementer spécialement ou §'i! suftit de publier &
leur sujet des instructions pour Vapplication du Code pénal.

Telles sont les questions qui restent & résoudre en matiére de réglemen-

tation.
—— TR AN BT

CHAPITRE II.
SURYEILLANCE.

Division du chapitre. — Deux séries de mesures ont été prises en ce qui
concerne la surveillance : les premiéres ont eu pour objet darréter U'orga-
nisation du service; les secondes, de végler son fonctionnement.

i. — ORGANISATION.

4. — PRINCIPES GENERAUX.

La surveillance doit, au veeu de l'article 41er de la loi, porter :

a) Sur la fabrication des denrées alimentaires, dans l'intérét de la santé
publique;

b) Sur le commerce des dites denrées, dans I'intérét de la santé publique,
ainsi que pour empécher les tromperies et les falsifications.

L’article 2 compléte l'article 1¢* en donnant au personnel chargé de
veiller & P'observation de la loi et des réglements : 1 le droit de visite,
et 20 le droit de dresser des procés-verbaux faisant foi jusqu'a preuve
contraire.

L’article 7 punit d’une amende les fabricants ou marchands qni mettent
obstacle a I'inspection ou a la prise d’échantillons.

L’Exposé des motifs dit a ce sujet : « La surveillance et le contréle des
denrées et produits alimentaires ne peuvent étre organisés d’une maniére
efficace, si les agents chargés de ce service ne sont pas investis d'un double
pouvoir : celui de pénétrer dans les usines, ateliers et magasins ou les pro-
duits "se fabriquent, se préparent ou se vendent, et celui de prendre des
échantillons des produits suspects afin de les soumettre & Fanalyse.

Enfin, en exécution de Particle 3, le Gouvernement doit régler le mode
ou les conditions de la prise d’échantillons, de méme que I'organisation et
le fonctionnement des laboratoires d’analyse.
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1l y a donc lieu de distinguer, dans la surveillance & exercer en exécution
de la loi, deux sortes d’opérations :

1o Les opérations d’inspection proprement dite, comprenant le préléve-
ment d’échantillons;

20 Les opérations d'analyse.

Aprés avoir exposé les principes de l'organisation de chacune de ces deux
sections du service, nous dirons un mot des dépenses qu’occasionnera l'exer-
cice de la surveillance.

INSPECTION.

« L’application de cet article (I'article 3 de la loi), disait Exposé des motifs,
facilitera singuliérement la constatation et par conséquent la preuve judiciaire
des falsifications dont [a répression doit étre poursuivie.

» Les échantillons pris par les agents de Pautorité dans les formes et
avec les précauntions exigées par les réglements, offriront des garanties de
sincérité et d'identité qui seront difficilement contestées.....

» Le Gouvernement s’attachera a adopter, quant a cette partie si utile de
la réglementation, un ensemble de précautions qui seront de nature a faci-
liter la découverte de la fraude, sans priver le marchand des garanties qu'il
doit pouvoir réclamer en pareil cas. »

Répondant a une question de la section centrale (voir le Rapport de celle-
ci), le Gouvernement disait : ]

« La surveillance de la fabrication et du commerce des denrées alimen-
taires consistera dans I'inspection des ateliers de fabrication et des magasins
de débit, ainsi que dans le prélévement d’échantilions en vue de les faire
examiner par des experts....

@ el Cette surveillance..... sera établie exclusivement en vue de permettre
la constatation et, par suite, la répression de toutes les infractions commises
a laloi sur les falsificattons. »

La section centrale, dans son rapport. conseilla d’employer, quand faire
se pourrait, le mode de prise d’échantillons en usage en Angleterce pour les
prélévements effectués par les particuliers, mode comportant la division des
échantillons en trois parties. Ellc ajouta :

» Quant au procés-verbal dressé par le fonctionnaire qui procéde a la
prisc d’échantillons. il ne fera gune mentionner les actes posés par celui-ci
en vue d’accomplir sa mission, et éventuellement la résistance qui lui auarait
été opposce.

» Si le commerce exercé par le fabricant ou le traficant chez lequel le
fouctionnaire se rend est, cn outre, astreint a des réglements spéciaux
concernant, par exemple, des écriteaux, afliches, formes ou couleurs de
récipients, de sachets, par exemple, Ie procés-verbal signalera évidemment
aussi les contraventions éventuelles & ces preseriptions particuliéres. »

La section centrale ayant demandé au Gouvernement comment il enten-
dait régler le f{onctionnement ct Ies attributions des agents a désigner en
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vertu de Particle 2 de laloi, il lui fut répondu (vosr le Rapport supplémen-
taire de la section centrale) :

« l’organisation du service de surveillance sera fort simple.

» Le Gouvernement n'a nullement 'intention d’établir un vaste systéme
('inspection absorbante et exclusive.

» L'inspection de la salubrité des denrées alimentaives destinées i la vente
reste un objet de police confié & la vigilance ct & autorité des administra-
tions communales. ...

» Les délégués du Gouvernement dont I'intervention est autorisée par le
projet de loi sont uniquement appelés a faciliter la tiche de la police judi-
ciaire ordinaire.....

» Le fonctionncment de l'inspection comprendra deux opérations princi-
pales : 1° La visite des magasins ou des lieux de fabrication, avee ou sans
prélévement d’échantilions suspeets; 2° La vemise des échantillons achetés
ou saisis & un laboratoire d’analyse. »

Le Gouvernement ajoutait, au sujet des agents inspecteurs et de leurs
attributions :

« . . ... L'arbitraire n'est pas a craindre de lear part. Le droit qui lcur
sera attribué de dresser des procés-verbaux cst limité 4 des constatations
matérielles. Ils verront si les prescriptions réglementaires sont observées,
par exemple, si les récipients dans lesquels la margarine est mise en vente
portent le mot : margarine, en caractéres distinets. Lorsqu'il y aura lieu de
prélever un échantillon, soit parce que des instructions leur auront été
données dans ce sens & Pégard d’une catégorie déterminée de marchandises,
soit parce que dans une visite faite a Uimproviste une denrée leur paraitra
suspecte, les inspecteurs procéderont a cette formalité avec toates les pré-
cautions nécessaires pour garantir I'identité de la chose saisie. Le mode de
prise d’échantillons recommandé a la page 26 du rapport de la section cen-
trale sera employé aussi souvent qu’on le pourra.

» Une fois 'échantillon livré au laboratoire, d’ordinaire le role de Pinspec-
teur sera terminé. Les résultats de expertise seront, s’il y a lien, envoyés
au parquet et ke juge trouvera dans Paccomplissement de ces formalités de
police, de méme gue dans les instructions données par le Gouvernement au
sujet de la composttion normale des denrées ainsi que de leurs altérations les
plus fréquentes, les garanties voulues d’une déeision prise en connaissance
de canse.

» En ce qui concerne la visite des locaux mémes ou se fait la fabrication
oulapréparation des denrées destinées a la vente, le projet de lot, tel que jai
proposé de 'amender en dernier lieu, la subordenne & lintérét de la salu-
brité publique, de telle maniére qu'un inspecteur ne pourra pénétrer dans
une fabrique sil n’a pas en vue de prévenir des opérations nuisibles a la
santé et 8'il n’a d’autre but que de constater des mélanges méme franduleux
sans étre nuisibles. »

Pour ce qui est du choix des agents tuspecteurs, le Gouvernement avait
d'abord, d’aprés PExposé des motifs et le rapport supplém entaire de la
section centrale de la Chambre des Représ:ntunts, porté ses vues sur les
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membres des Commissions médicales provinciales et les membres corves-
pondants de ces Commissions, ainsi que sur les inspecteurs attachés a
P'administration centrale du service de santé et de 'hygicne. Iavait estimé
que les vérificateurs des poids et mesures, les cmployés des douanes et
accises, etc., pourraient ¢tre appelés eflicacement & participer & cette
surveillance.

Au cours de la discussion de la loi aux Chambres, le Gouvernement a
manifesté U'intention de charger principalement de la surveillanee dont il
s'agit les inspecteurs attachés & Fadministration eentrale du service de santé
et de L'hygiéne.

Le rapport au Roi relatif au projet de réglement organique du scrvice
d’'inspection et de prise d’¢chantitlons (28 février 1891), renfermait le
passage suivant :

« Les délégués du Gouvernement dont parle Particle ler seront d’abord
les inspecteurs chargés de la haute surveillance du serviee, ensuite certains
membres ou correspondants des commissions médicales spécialement dési-
gnés a cet effet, enfin dautres agents commissiounés par le Gouvernement
et qui, 4 raison soit de la nature de leurs fonctions ou de lear profession,
soit de leur compétence scientifique, scront reconnus pouvoir aisément et
atilement préter leur concours. »

Quant au nombre de ces inspecteurs ou délégués. M. le Ministre de
I'Agriculture, de 'Industric et des Travaux publics a déclaré aux Chambres,
lors de la discussion de la loi, que les agents inspectenrs de administration
centrale ne seraient guére que 4 ou 5 pour tout le pays. Un représentant
ayant émis Favis que ce nombre était fort insuffisant pour I'exercice d’une
surveillance sérieuse, M. le Ministre ajouta que d’autres agents, notamment
des membres des Commisstons médicales provinciales, seraient délégués
pour venir en aide aux dits inspecteurs et que le nombre des délégués
correspondrait aux besoins du controle; que, d’ailleurs le Gouvernement
comptait également sur le concours des administrations communales.

I faut noter que, dans les villes, comme Paris, ol fonctionnent des ser-
vices de l'espéce, le nombre des inspecteurs n'est que de 4 pour 150,000
4 200,000 habitants environ; et encore faut-il remarquer qu’a Paris les
experts inspecteurs instrumentent toujours a deux.

Une dizaine d’inspecteurs du Gouvernement, instrumentant isolément,
semblent donc pouvoir suffire pour I'ensemble de la Belgique, si Fon tient
compte de ces circonstances qu’ils sont particuliécement destinés i exercer
leurs fonctions dans les petites villes et dans les communes rurales ou le
commerce des denrées alimentaires est relativement peu actif, et qu'a leur
surveillance viendra s'ajouter celle qui est ou sera exercée par les agents
inspecteurs des communes.

27
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ANALYSE.

On lit dans ’Exposé des motifs de la loi :

« L'organisation et le fonctionnement de laboratoires dans lesquels se
fera la vérification scientifique ct impartiale de la composition des denrées
saisics, offrent un intérét capital. Les bous effets de la loi projetée dépen-
dront, en trés grande partie, de la maniére dont ec nouveau service sera
établi. . . . L L o 000 L Lo oL

» Le Gouvernement n'est pas définitivement fixé sur le systéme d’orga-
nisation ¢t de fonctionnement des laboratoires qui pourraient étre adoptés
ou créés en vertu de larticle 3 du projet de loi.

» Les points suivants lui paraissent pouvoir étre admis :

{¢ 1l importe d’uatiliser, le plus possible, les laboratoires déja existants,
sauf & les approprier a leur nouvelle destination. Cette réorganisation
pourra étre cffectuée, vraisemblablement, sans entrainer une augmentation
notable de dépenses ;

2° Les communes qui établiront des laboratoires & leur usage pourront
peut-étre obtenir certains subsides de la province et de I'lliat, ou s’entendre
avec un certain nombre d’'antres communes pour installer des laboratoires &
frais communs, sauf & obtenir également la participation des provinces et de
I'Etat, s'il y a lieu ;

3° Le Gouverncment pourra agréer des laboratoires privés qui seront
reconnus posséder un personnel et une installation convenables. Les labo-
ratoires agréés seront inspectés et astreints aux réglements et aux tarifs que
I'administration jugera utile d’arréter ;

4o Les laboratoires officicls ou agréés seront & la fois a la disposition du
public, des administrations, des parquets ¢t des Commissions médicales;

5o Il semble désirable quil y ait un laboratoire par province. Sous
réserve de 'examen des arrangements possibles avec les laboratoires agri-
coles de Etat, dont les uns pourraient garder leur destination actuelle & la
condition de recevoir certains développements, et les autres étre trans-
formés en laboratoires exclusivement affectés aux analyses des denrées
alimentaires, il semble qu'un méme laboratoire pourrait étre assigné au
service d’une ou de plusieurs Commissions médicales provinciales. . . .

« [linstallation d’an laboratoive central est généralement recommandée.
Ce laboratoire aurait pour mission :

» «a) D’aider les administrations centrales du service de santé, de I'agri~
culture, de lindustrie, cte , dans les recherches scientiliques nécessaires
pour l'examen des questions qui rentrent dans leurs attributions ;

» b) De résoudre les questions qui lui seraient soumises par le Gouver-
vernement & propos du fonctionnement ou des travaux des autres labora-
toires ;

» ¢) De déterminer la composilion et d’apprécier la qualité ou la pureté
des produils qui lai seront envoyés & analyser par des adininistrations ou
par le public. »
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Le Gouvernement se propose d’examiner sila création de cet édtablissement
central serait suflisamment justifiée. »

Ce projet d'organisation obtint Papprobation générale, notamment
celle du Conseil supéricur d’hygiéne publique et des Commissions médicales
provinciales.

Au cours de la discussion de la lot, des membres des Chambres émirent
Pavis qu'il fallait :

1° Multiplier les laboratoires pour I'analyse des denrées alimentaives et
aider les communes qui en sont dépourvues a en eréder;

20 Abaisser le tarif des laboraloires de I'Etat, afin que le public pat faire
exceuter & un prix raisonnable et dans de boanes conditions d’exactitude les
analyses de denrées alimentairves;

3o Lviter de faire pratiquer par des chimistes inexpérimentés ou négli-
gents des analyses d’ott dépendent Phonnenr et Ia réputation des industriels
ct des négociants.

M. Ic Ministre de UAgriculture, de I'Industric et des Travaux publies
opina :

1o Que les laboratoires ne devaient pas étre trop éloignés des localités
ayant une certaine importance; qu’il était désirable qu'il y en eut un au
moins dans chaque chef-licu darrondissement ; que peut-8tre méme, dans
certains arrondissements, il serait utile d’en avoir plusicurs ;

20 Qu'il n’y avait pas de raison pour ne pas agréer les laboraloires privés
de pharmaciens et de chimistes, ainsi que les laboratoires de eertains établis-
sements, lorsque le personnel de ces laboratoires présente tontes les garan~
ties d’honorabilité ct de capacité.

Le Gouvernement a renoncé dcréer pour le moment un laboratoire central
a Bruxelles. Il a été déecidé qu’une partie des travaux qu’on avait Pintention de
faire exécuter dans ce laboratoire seraient pratiqués & la station agronomique
de I'Etat & Gembloux, dont les aftributions scraient modifiées cn consé-
quence, et que les analyses des échantillons de denrées alimentairves prélevés
par les agents du Gouvernement en exécution de la loi seraient pratiquées
soit par les laboratoires de I'Etat et les laboratoires communaux, soit par les
laboratoires privés, existant déja dauns les diverses parties du pays.

En ce qui concerne le nombre de ces laboratoires, indépendamment du
veeu formulé aux Chambres d’en voir fonctionner au moins un dans chaque
arrondissement, on a reconnu, daprés I'expérience acquise dans les pays
voisins et dans les villes de Belgique ou il existe un service spécial d’analyse
des denrées alimentaires ('), la convenance d’avoir, pour I'enscmble de
notre pays, au moins un analysie constamment occupé & ces essais pour
200.000 habitants environ; et comme, dans le systéme adopté pour I'orga-
nisation du service, la plapart des analystes ne peuvent guére consacrer
ces travauz qu'une partic de leur temps, il parait désirable que chacun d’eux
n’ait & desservir qu’une population moindre.

() La préfecture de police de la Seine et la ville de Bruxelles occupent aux analyses de
denrées alimentaives, 4 chimiste par 150,000 habitants environ.
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Le rapport de la section centrale de la Chambre des Représentants con-
cernant le Budget du Ministére de Agriculture, de 'Industrie et des Travaux
publics pour I'exercice 1892, contient, au sujet des laboratoires d’analyse,
quelques passages intéressants :

« 11 y a, en ce moment, sept laboratoires de I'Etat ¢t I'on se demande s'il faut les
multiplier....

« ... L& otil y a des laboratoires privés, il est plus avantageux d'en faire Uadoption
que de créer de nouveaux laboratoires officiels.....

« ..... Lerdle de U'Etat n'est, en définitive, que d'intervenir si un service ne se fait
pas ou se fait mal.

« Or, les laboratoires agréés marchent parfaitcment, et le public, de méme que les
arbitres et les tribunaux, estime la valeur ('une analyse, non pas d'aprés le caractére
officiel du chimiste, mais d'aprés sa réputation de science et de loyauté.

« On voudrait comparer les chimistes de I'Etat aux inspecteurs des denrdes alimen-
taires : la différence est compléte.

« On comprend, lorsque le Gouvernement fait saisir des échantillons, que ce soient
des fonctionnaires qu’il charge de ce soin, parce que lui-méme et les intéressés doivent
avoir des garanties sur les suites de ces saisics et sur 'examen qui en sera fait.

« Quand il s’agit, au contraire, d’une analyse a faire, on enveie au laboratoire 'objet
a analyser, sans que ce laboratoire sache d'ott 'objet vicnt, et lanalyse vaut ce que vaut
Ja réputation du chimiste qui 'a faite.

« La section cenlrale estime que de nouveaux laboratoires ne doivent étre créés
quaprés mur examen et en cas de nécessité.

Le Gouvernement partage, en cette matiére, la maniére de voir de la
section centrale.

DEPENSES.

Voici quels étaient, d’aprés PExposé des motifs de la loi, les principes
suivant lesquels la question des dépenses pourrait recevoir sa solution :

« Aux termes de article 131 de la loi communale, le conseil communal est tenu de
porter annuellement au budget des dépenses toutes celles que les lois mettent a la
charge de la commune et spécialement les suivantes : « .... Les dépenses relatives a la
police de siiretd et de salubrité locale. ».....

» Les communes les plus importantes possédent déja des services de surveillance de
la salubrité des denrées. Llles doivent continuer a pourvoir elles-mémes aux frais qui en
résultent.....

» La situation des petites communes est tout autre. Celles-la sont incapables dorga-
niser la surveillance jugée nécessaire sans I'aide financier des pouvoirs supérieurs.

» Le Gouvernement n’hésite pas a reconnaitre ce fait,

» Plusieurs provinces l'ont reconnu également et sont entrées dans la voie d’encou-
ragements pécuniaires donnés a U'institution des laboratoires agricoles.....

» 1l y a tout lieu de croire que les provinces consentiront & augmenter leur subven-
tion pour I'étendre aux frais d'analyses de denrées alimentaires.



( 109 ) [N74. ]

» L'ital paicrait lui-méme son personnel d’inspection. En outre, il pourrait, comme
les provinces, accorder des subsides pour linstallation et entretien de lahoratoires
d’analyse. Les communes n'auront guére a supporter que les frais de leur propre per-
sonnel et & participer, dans les conditions a fixer par les réglements, aux dépenses des
laboratoires établis pour lewr compte.

» 1l n'est pas & eraindre, au surplus, que les dépenses dont il s’agit prennent de
grandes proportions.

» Le fait méme que le service sera généralisé est une garantie sérieuse d'économie.
Et puis les frais d'analyse seront supyportés, suivant les cas, par les communes, par les
particuliers, par les administrations publiques et par les contrevenants condamnés aux
frais des poursuites. »

Dans une circulaire 3 MM. les Gouverneurs des provinces, en date du
19 avril 1892, M. le Ministre de ’Agriculture, de 'Industrie et des Travaux
publics a manifesté intention d’intervenir dans le paiement des frais d'ana-
lyse des échantillons de denrées alimentaires prélevés en exécution de la loi
par les agents communaux, & la condition que ces analyses soient pratiquées
dans des laboratoires agréés par le Gouvernement.

Il ne s’agit, au surplus, ici que du service d’inspection des denrées alimen-
taires en général, abstraction faite de Iinspection des viandes au moment
de I'abatage, dont nous aurous & parler plus loin.

B. DISPOSITIONS REGLEMENTAIRES INTERVENUES.

Les vues générales du Gouvernement relativement & I'organisation da
service de surveillance ayant été partagées par les Chambres, des disposi-
tions réglementaires ont été prises concernant :

L’inspection et la prise d’échantillons, ainsi que I'exécution des analyses;

Le personnel de 'inspection en général ;

L'inspection des viandes en particulier, son organisation et ses dépenses;

Les laboratoires d’analyse, loutillage de ces laboratoires, le tarif des
analyses; )

La désignation de laboratoires de I’Etat ; I'agréation de laboratoires com-
munaux ou prives.

INSPECTION, PRISE D’ECHANTILLONS ET ANALYSE.

La matiére se trouve réglementée par larrété royal en date du
28 février 1891, lequel est véritablement l'arrété organique du service
de surveillance.

28
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Le rapport au Roi, reproduit ci-aprés par extraits, en rappelle U'objet ct
en expose ['économic :

« Larticle 2 de la loi du 4 aodt 1890, relative & la falsification des denrées alimen-
taires, trace les régles essentielles anxquelles sont assujettis les bourgmestres et les
agents du Gouvernement en ce qui concerne le droit de visite des locaux affectés aun
débit et a la fabrication des denrdes alimentaires ainsi que la constatation, par des
jrocés-verbaux faisant foi jusqua preuve contraire, des infractions aux lois et régle-
ments sur la matiére.

» Dans son article 3, la loi précitée charge le Gouvernement de déterminer le mode
ou les conditions de la prise d’échantillons.

» L'exercice de la surveillance effective et permanente du commerce des denrées
alimentaires incombe en toute premiére ligne aux communes et aux officiers de police
judiciaire ordinaires; mais il importe que le Gouvernement puisse suppléer & insuffi-
sance de cette surveillance et a I'inaction de 'autorité locale.

» Tel est, Sive, I'objet du projet darrété ci~joint, destiné & assurer 'exécution des
articles 2et3delaloi . . . . . . . . o 0 o0 000 L 000

» La prise d'échantillons rend facile la constatation des infractions. Mais cette opé-
ration doit offrir des garanties de sincérité et d'identité quine puissent étre contestdes.

» Je me suis attaché a établiv un ensemble de formalités qui solent de nature 4 favo-
riser Ja découverte de la fraude, tout en sauvegardant d’une facon compléte les droits
des intéresses.

» Les agents inspecteurs auront i se conformer aux instructions qui leur seront
données en ce qui concerne les quantités a prélever et les récipients d employer d'aprés
la nature de la denrde suspectée.

» Le projet d’arréte indique encore, d’une maniére précise, les précauntions i prendre
en vue d'éviter la substitution, la soustraction ou I'addition de matiéres quelconques
et la confusion des échantillons. Ainsi le négociant pourra, & coté du scean de I'agent,
apposer une marque quelconque sur I'enveloppe extérieure de I'échantillon.

» 1laura de méme, chaque fois que ce sera matériellement possible, le droit d’exiger
quun troisiéme échantillon soit prélevé, qui restera en sa possession et pourra lui
servir éventuellement & une contre-expertise faite par un chimiste de son choix.

» Une fois I'échantillon livré au laboratoire, le réle de l'agent inspecteur sera d'or-
dinaire terminé.

» Deson coté, le directeur du laboratoire procédera a 'analyse des substances pré-
levées sans en connaitre la provenance. Som travail achevé, il rédigera un rapport
détaillé, auquel restera annexde l'enveloppe extériezre de I'échantillon et qui sera
adressé au parquet. Gelui-ci rapprochera les résultats de l'expertise des constatations
du procés-verbal de l'inspecteur et décidera de la suite & donner a affaire.

» La prise d'échantillons et la saisie des marchandises suspectes, dans les cas ol
celte saisie est opérde, entrainent pour le commercant une privation, momentanée ou
définitive, de sa proprigté. Si sa culpabilité est prouvée, il ne peut que s'en prendre &
lui-méme de la perte qu'il subit. Si, au contfaire, l'instraction établit son innocence,
Péquité impose et le projet de réglement prescrit que le prix des échantillons prélevés
soit remboursé et que les marchandises saisies soient restitudes.

» Les dispositions formuldes par le projet d’arrété ne concernent pas seulement les
agents du Gouvernement. Elles sont obligatoires encore pour les bourgmestres et, en ce
qui touche les conditions de la prise d'échantillons, pour tous les délégués de Iautorité
communale. Il importe, en effet, que les régles adoptées en cette matiére soient géné-
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rales et que les droits des commergants soient sauvegardés aussi bien envers l'une
qu'envers l'autre catégoric d'agents inspecteurs. »

Anr. 1er,

Les délégués du Gouvernement pourront, pour autant que de besoin,
sur la présentation de leur cornmission, inspecter les magasins, boutiques
et lieux quelconques affectés & la vente des denrces cf substances alimen-
faires, ainsi que les dépdts y annexés et les locanx qui servent & la fabri-
cation et & la préparation de ces denrées et substances, conformément
aux prescriptions de 'avticle 2 de la loi du 4 aout 1890 et sous les condi-
tions et restrictions prévues par leur arrété de nomination.

Les magasins de fubriques sont soumis a 'inspection.

En effet, la loi, dans son article 2, antorvise les bourgmestres et les agents
spéciaux du Gouvernement a visiter, dans Uintérét de la santé publique ou
dans celui de la loyauté du commerce, les dépits annexés aux magusins,
boutiques et lieux quelconques affectés d la vente, ct ce, pendant les heures
auxquelles ces lieux sont ouverts au publie, lors méme que le public n’aurait
pas acces & ces dépots.

Au cours de la discussion de cet article & la Chambre des Représcntants,
un membre avait proposé de dire : « Sont également soumis a leur visite, a
toute heure, les locaux qui servent & la fabrication, & la préparation ou au
dépot des denrées ou substances alimentaires destinées a la vente et dont
I'accés n'est pas ouvert au public. »

Tout en reconnaissant qu’aprés la fabrication, le fabricant peut placer sa
marchandise dans un dépot, la Chambre a été d’avis gue le dépot se rattache
plutot au commerce qu’a la fabrication, et que la disposition relative a cet
objet trouverait mieux sa place aprés I'alinéa de Uarticle ou il est question
du commerce ; mais il n’a été nullement question de soustraire & la surveil-
lance les dépots des fabriques. Il est done évident que, dans Uesprit de la
loi, le droit de visite s'¢tend aux dépots de produits finis annexés aux
fabriques.

Si 'on s’en rapportait exclusivement aux fermes de Uarticle 2, on consi-
dérerait les dépots dont il s’agit eomme annexés aux magasins ou lieux de la
fabrique affectés a la venie.

Les pouvoirs conférés aux diverses catégorics d’agents inspecteurs n’ai-
ront pas la méme étenduc. Certains délégués du Gouvernement auront tous
les pouvoirs d’inspection, de visite, de saisic et de constatation des infrac-
tions qui sount prévus par la loi; d’autres pourront n’étre investis que de
pouvoirs plus limités, n’avoir & s’occuper gue de certaines denrées ou d’une
région déterminée.

Axnr. 2.

Ils surveilleront Vexécution des dispositions légales et réglementaires
relatives a la falsification des denrées alimentaires et rechercheront si les
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prescriptlions ¢dictées sont fidélement observées, notamment si les locaux
ol sonl exposées ¢n vente les marchandises qui sont 'objet d’une régle-
mentation, offrent, & un endroil apparent, I'inscription requise et si les
enveloppes, caisses, vases et récipients, ou, & défaut, les marchandises
elles-mémes, portent les indications exigées.

Axr. 3.

Ils sont autorisés & s'assurer de la nature el & rechercher les défectuo-
sités des denrées et substances alimentaires vendues, débitées, ecxposées
en vente, détenues, transportées ou colportées en vue de la vente, ainsi
que des substances el matiéres quelconques utilis¢es dans la fabrication
et dans la préparation de ces denrées.

Ils saisivont les objets employés dans la fabrication ou dans la prépara-
tion des denrées alimentaires et dont I'usage leur paraitra nuisible ou
dangereux ef préléveront, & leur choix, aux fins de les examiner sur le
champ ou de les faire analyser, des échantillons des marchandises qui
leur paraitraient suspecies.

Les échantillons destinés & étre analysés seront pris en double, chaque
fois que ce sera possible. Les agents se conformeront. en outre, aux
instructions qui leur seront données par le Ministre ou son délégué en
ce qui concerne les quantités & prélever pour chaque échantillon et les
récipients, sachets, caisses, bottes, vases ou flacons & employer d’aprés la
nature de la denréc ou substance suspectée.

Afin de prévenir les difficultés que pourrait rencontrer la vérification des
denrées en cours de transport, un ordre de service a été transmis, le
14 aotit 1892, au personnel de I’administration des chemins de fer de I'Etat
et des chemins de fer concédés.

Ce document rappelle que la Ioi du 4 aoit 1890 relative & la falsification
des denrées alimentaires stipule notamment que les bourgmestres et les
agents du Gouvernement, spécialement désignés a cet effet, ont mission de
surveiller exécution des réglements arrétés en vertu de la dite foi et de
constater les infractions aux lois et réglements par des procés-verbaux
faisant foi jusqu’a preuve conlraire.

Ii fait observer qu'en vertu des réglements précités, les dits agents sont
autorisés & remplir leur mission dans les dépendances du chemin de fer;
ils doivent done étre admis, sur présentation de leur commission, & procéder
a I'examen des denrées alimentaires dont le transport est confié au chemin
de fer et qui sc trouvent sur les quais ou dans les magasins, dans les
bureaux de marchandises, dans les fourgons. les wagons ou les camions.

Le personnel de 'administration est invité & leur faciliter, le cas échéant,
Faccomplissement de leur mission.

La circulaire ajoute que larticle 7 de la loi prérappelée commine des
peines contre ceus qui se seront refusés ou opposés aux visiles, aux
inspections ou & la prise d’échantillons par les agents investis du droit de
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rechercher ou de constater les infractions aux lois ct réglements sur la
matiére.

Il est entendu que les agents inspecteurs peuvent, lorsque la chose lear
parait nécessaire pour déconvrir une infraction, faive ouvrir aux frais du
Gouavernement les caisses on autres récipients contenant les denrées et, an
besoin, requérir a cet effet éntervention de la force publigue. De méme, si
un négociant ou un fabricant leur refusait formellement V'entrée d’un local
ot ils jugeraient devoir pénétrer pour 'accomplissement de leur mission,
ils inviteraient la police & leur préter & cel effet son assistance.

Avant de procéder i des prélévements réguliers d’échantitlons de denrées
plus ou moins suspectes, il est souvent nécessaive de praliquer des essais
préliminaires, tant en vue d’acquerir de plus sérieuses présomptions d'in-
fractions aux lois et réglements, que pour étre renseigné au sujet de la
nature des recherches et dosages a faire exéeuter sur les échantillons
envoyés aux laboratoires. Le soin de pratiquer ces essais préliminaires est
confié aux agents inspecteurs eux-mémes, & part les cas particuliérement
importants ou difliciles, ou U'administration centrale peut requérir assis-
tance du laboratoire de la station agronomique de I'Etat & Gembloux.

Dans Y'esprit du réglement, les essais sommaires ne doivent étre pratigqués
par les inspecteurs qu’avant la prise véguliére d’échantillons; ces agents
ne peuvent ni différer I'envoi des échantillons au laboratoive d’analyse et
au greffe du tribunal, i surtout subordonner cct envol aux résultats d’essais
sommaires pratiqués aprés la prise d'échantillons.

Une circulaire ministérielle relative & s prise d'échantillons & transmis
aux inspecteurs le tableau ci-aprés renseignant. pour les diverses denrées,
les quantités a prélever par échantillon, d’aprés les opérations d’analyse
a cffectuer, ainsi que le genre de récipient @ employer.

Les indications relatives aux poids des échantillons, consignées dans ce
tableau, ne doivent pas étre considérées comme ayanl un caractére précis
et absolu. Ces quantités ont été évaluées largement, afin de mettre I'ana-
lyste entiérement a l'aise; mais, le plus souvent, des quantités beaucoup
moindres peuvent suffire.
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Prise d'échantillons powr Vanalyse.

DESIGNATION DES DENREES
et des

OPERATIONS DPANALTHE,

QUANTITES
a prélever pour les diverses
opérations
ou séries d'opérations
{par échantillon).

GENRE OE RECIPIENT
a employer

paur l'envoi an laborafaire.

Viandes, polssons, gralases, sauclszons, ote :

Examen microscopique; recherche des antisepli~
ques, des matiéres colorantes et des composés métalli-
ques puisibles. . . . . . . L. .00

Analyse plué compléte, comprenant, outre les ops-
rations précitées, le dosage 'de Veau et du sel, la

recherche des matiéres grasses étrangbres,des matidres |

féculentes,étc, . « . . . .. ... L. ...

Lals :

- Examen microscopique; dosage de I'extrait tolal ot
delamalidregrasse . . . . . . . ... ...

- Analyse plus compléte : dosage des cendres, du

sucre de lait: recherche des agents de conservation,
etc. . . .. ... . C e e e e e e e e

Aualyse compléte . . . . .. . . . . ..

Fromages :

- Examen microscopique ; recherche de la fécule, de
la margarine, etc. . . . . .00 L0 0L L L

Avalyse pluscompléte . . . . . .. . ., .

Beurre
Examen microscopique; recherche des graisses
étrapgdres (margarine) . . . . . . . . .. . .. -

Analyse plus compléie : dosage de la matiére grasse,
de'eau, des cendres,du sel,ete. . . . . . . . . .

Hutles comestihles @

Recherche des huiles étrangéres

Farines:

Examen microscopique, dosage de I'eau, des cen—
dres, du gluten ; recherche-de l'alun, du sulfate de
cuivrg,efc « - . L L L L L L L. L oL

Aunalyse plus compléte : dosage del'azote, recherche
de Vergot, etc. - . . . . . ... .

.......

Grammes.

200 a 500

500 & 1000

500

1000
2000

200
500

200

500

100 & 250

250 a 500

500 a 1000

Pots en fatence blanche,
papier d’étain ou par-
chemin.

Bouteillesen verreblanc

Pols en falence, papier
d’étain ou parchemin.

Pots en faisnce.

Bouteilles.

Sachets.
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DESIGNATION DES DENRELS
ot des

OPBRATIONS D'ANALYSE,

QUANTITES
a prélover pour les diveres
opéralions
ou séries d'opérations
(pav dehantillon).

GENRE DE RECIPIENT
4 employer

pour Veurei au labocatoire.

Pain ¢ produits divers do la hounlangerle
ot do la pitlsserie; pates allmendialres:

Examen microscopique ; dosage de 'eau of des een-
dres; recherche de I'alun, du sulfate de cuivre, etc. .

Analyse plus compléte : dosage de Uazole, recherche
de lergot, ®lc. « « <« v ool e

Levure

Examen microscopique; dosage de 'ean ¢t des cen-
dres, etc .

........... R S R S Y

Analyse plus compléte : dosage de la fécule, déter-
mination du pouvoir de fermentation, etc. . . . . .

Fécule &

Examen microscopique; dosage de I'eau et des cen-
dres

......................

Analyse plus compléte . ,

Sucre, cassonade, mélasse, gincose :

Examen microscopique et polarimétrique ; dosage do
Feau et des cendres, etc. . .

Analyse plus compléte .

Jus de frulis, sirops, confitures :

Examen misroscopique et polarimétrigue ; dosage
du sacehargse et du glucose; recherche des colerants

nuisibles, desantiseptiques . . . . . . . . . . ..
Recherche de la saccbarine

Avalyse compléte

Mlel :

Examen mieroscopigue et polarimétrique; recherche
de la [écule, de la glucose commerciale, de k2 saccha-
rine; dosage de I'eau et des cendres .

Aunalyse pluscompldte . . . . . . . . . . . ..

Bonbons

Détermination de la maliére colorante ; dosage des
matidres mindrales ; rechercho de la saccharine . « .

Grammes.

280 & 500

300 a 1000

4100 & 200

500

100
2060

100
200

100 a 250
300
4000

200 a 500
500 a 1000

200 a 500

Sachets, papier parche-
min ou papier ordi-
naire.

Sachets ou flacons
Jacge ouverture.

Sachets.

Sachets, tlacons ou pots.

Boutsilies ou pots.

Pots..

Sachets.
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DESIGNATION DES DENREES
¢t des

OPERATIONS D'ANALYSE.

QUANTITES
a prélever pour les diverses
opérations
ou séries d’vpérations
(pur échantillon).

GENRE DE RECIPIENT
a emplover

pour Panvoi au laboratoire.

Café:
Examen microscopique ; dosage de 'humidité, des
condres et de L'extrait aqueux. « + « « 4 . .

Analyse plus compléte : recherche de colorants nui-
sibles, dosage du chlors, de la caféine, etc. . . . . .

Ohlcoreée ©

Examen microscopique; dosage de L'eau et des cen-
dres . . . . :

..... PO ) .

Analyse plus compléte (dosage du chlore, etc.) -

Thé :
Examen microscopique; dosage de 1’eau, des cen-
dres et de lextrait aquenx . . . .

Analyse plus compléte (dosage de la théine) . . . .

Cacao en poudre !

Examen microscopique ; dosage des cendres et de la
matiére grasse, recherche des graisses étrangéres . .

Analyse plus compléte

Condiments, épices, aromatea

Examen microscopigue; dosage de l'eau, des cen-
dres, de 'extrait alcooligne . . . . . . .

Analyse plus compléte . . . . . . ., .

Sel de culsine :

Examen microscopique; dosage du chlorure sodique
et deleau. . . . .

Légumes et frults

Examen microscopique; recherches diverses. . . .

Conserves alimentaives

Examen microscopique ; recherche des antisepti-
ques, des composés métalliques nuisibles, etc.

Graiees.

100
250

50 & 400
150 a 250

.

50 4 100
250

80
400

80 & 100

%50 A 160

200 & 500

Sachets,

Sachets.

Sachets.

Sachets ou ficons.

Sachets, facens ou pots.

Flacons.

Sachets ou flacons.

Sachets, flacons ou pots.
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DESIGNATION DES DENREES QUANTITES GENRE DE RECIPIENT
& prélever pour les diverses
el des opérations 4 employer
R ou sérics 'opérations
OPERATIONS D'ANALYSE. (par dchm,lﬁ“o")_ poer Penvoi au Iaberaloice,
Granmos.
wldve : Bouteilles.
Dosage de lalcool, de Pextrait, des cendres et de
Faciditétotale , . . . . . . . . ... ... .. N 1000
% Hecherche de la saccharine . . . . . . . . PR 1000
Recherche des colorants nuisibles et des antnsepth
ques, dosage de laglycérine, etc.. . . . N 1000
Wins : Boateilles.
Dosage de 1'alcool, de FPextrait, des cendres, de I'aci-
dite totale, du sulfate potassique ; recherche cles (,olo-
rants artificiels . . . . . 0L L oL L . . 1000
Recherche de la saccharine . . . . . . e e 1000
Recherché des antiseptiques, dosage de la glycérine v
elc, . .. . .. [ T Y . s . 41000
©Cidre, polreé ; Bouteilles.
Dosage de l'alcool, de l'extrait, des cendres, ete. . 500
Analyse pluscompléte . . . . . . ., ... .. 1000
Ligueurs spiriiucuses : Bouteilles.
Dosage de V'atcool ; xecherche des alcools <upér1eurs
des acides minéraux, etc. . . . . . . . . . . . .. 350 & 500 q,
Analyse plus compléte : dosage de Vextrait, du sucre;
racherche des antisepliques,des colorants nuisibles, etc. 1000
Vinatgre : Bouteilles
Examen microscopigue ; desage de l'acide acelique,
recherche des acides ehanaers ........ RN 250 4 500
Analyse plus compléte: dosage de l'extrait, des i
cendres ; recherche des corps sapides étrangers . . . 1000 I
Eaux ailimentaires : Bouteilles.
Pxamen nHClOsGOplque dosage des matiéres orga- .
nigues, de ammoniague, du 'acide azoteux, de 'acide
azotique, du chlore. . . . . e e e e e e o 1000
Anatyse plus compléte : dosage du résida d*svapora-
tion et de l'acide sulfurique ; recherche de I'hydrogéne
aulfl)le(:ll(’...-... 000
Anolyse compléte . . . . .. . ., . . e 5000
Matiéres colorantes : sachets, lacons ou pots.
Recherche des substances toxiques. . . . . . . | 25 a 400
Ustensiles ;
Recherche des corps nuisibles . . . . . ., ., . . . 100 a 230 Papier.
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Art. 4.

Les échantillons seront enveloppés et scellés du sceau de l'agent, de
maniére A éviter toute substitution, loule soustraction ou toute addition
de matieres.

L’enveloppe extérieure portera 'indication de la nature de la substance
ou denrée, ainsi quun numéro d’ordre.

Il en sera donné regu au propriétaive (ui pourra, sur Pinvitation qui
lui en sera faite, apposer une marque quelconque, autre que son cachel
et son nom, & ¢coté du sceau de I'agent.

Anr. 5.

Lorsque, sur la demande formelle qui devra lui en étre faite par ’agent,
Pintéressé exprime le désir de rester en possession d’une partie de la
marchandise prélevée, celle-ci sera, si ¢'est possible, divisée par l'agent
en trois parties, qui seront toutes trois enveloppées, cachelées et mar-
quées de la maniére indiquée & Varticle 4.

L'un des trois échantillons, au choix de lintéressé, sera laissé & ce
dernier, pour lui servir éventuellement & une contre-expertise.

Arr. 6.

L’échantillon unique ou 'un des échantillons prelevés conformément
aux articles précédents sera remis, au plus tard, dans les deux jours au
directeur du laboratoire d’analyse désigné & cet effet.

Le second échantillon resté en mains de 'agent sera, dans le méme
délai, remis soit au greffe du tribunal correctionnel, soit au greffe du tri-
bunal de simple police du canton.

Dans tous les cas, il en sera donné récépissé par le directeur du labo-
ratoire, par le greffier du tribunal ou par le fonctionnaire délégué a cet
effet.

Axrr. 1.

Le récépissé, extrait d’'un livre a souches, décrira exacterent la nature
de Yenveloppe et 'état dans lequel elle se trouve. Il indiquera le nombre
de cachets, les chiffres dont ils sont formés, les marques apposées, ainsi
que le numéro d’ordre et la nature de la marchandise, telle qu’elle résulte
de P'indication de 'agent inspecteur.

AxrT. 8.

Lorsque, par suite de la distance, il ne sera pas possible 4 I'agent de se
transporter au laboratoire d’analyse ou au greffe, les échantillons seront
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expédiés d’urgence par I'intermédiaire d’un service public de transport
ou de messageries.

Dans ce cas, I'échantillon portera I'adresse du destinataire et récépissé
en sera donné par ce service.

Arr. 9.

Lorsque la marchandise est de nature telle ou dans un état tel qu'elle
ne peut étre longtemps conservée daus 'enveloppe hermétiquement close
sans craindre une altération ou une décomposition, l'agent inspecteur
aura soin d’apposer sur 'enveloppe extérieure le mot Urgent et de fairve
les diligences nécessaires pour que I'échantillon parvienne sans retard au
laboratoire d’analyse.

Agrt. 10.

L’agent dressera procés-verbal des infractions-qu’il aura constatées et
éventuellement de la résistance qui lui aura été opposée, ainsi que de
toutes les formalités qu'il aura di remplir, le cas échéant, pour la prise et
la remise & destination des échantillons.

Ce proces-verbal contiendra notamment indication exacte du numéro
d’ordre de 'échantillon et des signes extérieurs de Fenveloppe.

Une copie en sera remise au contrevenant dans les vingt-quatre heures
au plus tard de la constatation de 'infraction.

Les inspecteurs ont été pourvus de formules imprimées de vécépissés
d’échantillons prélevés et de denrées saisies, de procés-verbaux d’infraction
aux lois ou réglements et de prise d’échantillons, ainsi que d’avis d’expé-
dition aux greffiers et aux directeurs des laboratoires.

Sauf en ce qui concerne ces derniers modéles, les autres imprimés leur
ont été transmis dans les deux langues, avec recommandation de se
conformer, pour l'utilisatien de ces formules, aux preseriptions de la loi du
3 mai 1889, concernant 'emplo? de la langue flamande en matiére répres-
sive. On leur a communiqué les extraits ci-aprés de cette loi et de arrété
royal du 34 mai 1891, énumérant les communes qui doivent étre considérées
comme flamandes.

Lot du 3 mai 1889 concernant Uemplor de la langue flamande en matiére
répressive.

ArT. 1*. Dans les communes flamandes du pays, les procés-verbaux relatifs a la
recherche et a la constatation des crimes, des délits et des contraventious seront
rédigés en langue flamande.

Les déclarations faites en francais seront relatées en langue francaise.

Les procés-verbaux mentionneront [a langue dans laquelle les plaignants, témoins ou
inculpés feront leurs déelarations . . . . . . . . . . . . . .

Les communes flamandes seront désigndes par un arrété royal.
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Anrt. 5. les procés-verbaux rédigés en francais, contrairement a larticle 177, ne
vaudront qu'a titre de renseignements G

Anr. 16 Les procés-verbaux relatifs a la recherche et 4 la constatation des crimes,
des délits et des contraventions, en quelque lieu qu’ils aient été dressés, ne vaudront,
en justice, que comme simples renseignements, quant aux déclarations qu'ils mention-
neront sans énoncer qu'elles sont relatées dans la langue méme dont les déclarants se
sone servis.

Tableaws indiquant les convnunes flamandes du pays. (Arrété royal
du 31 mai 1891.)

Sont rangées au nombre des communes flamandes du pays :
1* Celles de la province d’Anvers;

2° Celles de la province de Brabant, a I'exception des communes de Parrondissement
de Nivelles et des commmunes suivanties des arrondissements de Bruxelles et de Louvain:

Arrondissement de Bruxelles.

trrondissement de Louvain.

Bierghes. L'Ecluse.
Bruxelles. Neerheylissem.
Etterbeek. Opheylissem.
Ixelles. Zétrud-Lumay.
Saintes.

Saint-Gilles.
Saint-Josse-ten-Noode.
Schaerbeek.

5> Celles de la province de Flandre Occidentale, & exception de :

Arrondéssement de Courtrad. Arrondissement d'¥pres.
Dottignies Bas-Warnéton.
Espierres. Comines.
Herseaux. Houthem.
Luingne. Messines.
Mouscron. Neuve-Eglise.
Reckem. Ploegsteert.
Warnéton.

4 Celles de la piovince de Flandre Orientale, a l'exception des communes suivantes

de arrondissement ¢’Audenarde :

Amougies ;

Orroir;

Russeignies ;
3* La commune suivante de la province de [Mainaut (arrondissement de Soignies):

Saint-Pierre-Capelle.
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6° Les communes suivantes de la province de Liége :

Arrondissement de Liége.

Fouron-le-Comte.
Mouland.
Rosoux-Crenwick.

Arrandissement de Ver-
viers,

Fouron-St-Martin.
Remersdael.
Teuven.

[N 74. ]

Arrondissement de Wa-
remme.

Attenhoven.
Llixem.

Houtain-'Evéque.
Laer.
Landen.
Neerhespen.
Neerlanden.
Neerwinden.
Overhespen.
Overwinden.
Rumsdorp.
Wamont.
Wanghe.

7° Celles de la province de Limbourg, a exception de :

Arrondissement de Hasselt. Arrondissement de Tongres.

Corswarem. Bassenge.

Corthys. Eben-Emael.

Fresin. Herstappe.
Lanaye.
Otrange.
Roclenge-sur-Geer.
Wonck.

Les instruetions suivantes ont été données aux agents inspecteurs au sujet
de la maniére de dresser les proces-verbaux, d'effectuer les prélévements
d échantillons, ete. :

« La rédaction d’un procés-verbal est un acte important, qui doit appeler toute votre
attention. Il importe que vos énonciations soient claires et précises, de maniére que les
magistrats appelés a les apprécier saisissent facilement les circonstances dans lesquelles
se présente laffaire.

» Dautre part, les procés-verbaux doivent renfermer tous les éléments nécessaires
i la constatation des infractions.

» L'nsage des formules que vous avez recues facilitera votre tiche, mais encore
faut-il que vous ayez soin de remplir les blancs par 'indication des mentions auxquelles
ils sont destinés et de biffer les mots inutiles.

» Par exemple, lorsque vous constatez une infraction, vous devez interpeller le
contrevenant et contresigner laréponse. Yous devez agir deméme en ce qui concerne le
désiv formulé par I'intéressé de conserver un échantillon ou dappeser une marque
spéciale sur les échantillons saisis.

» Faute de transmettre au parquet des procés-verbaux parfaitement réguliers, vous
vous exposez tout au moins & étre appelé a Uaudience, en vue d'y donner des explica-
tions complémentaires . . . . . . . . . . . . . . . . o L L.

» Lorsque, soupconnant forterent une falsification et faisant part de ses soupcons &
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I'intéressé, I'agent inspecteur parvient & lui faire avouer sa faute, il ne doit pas se
borner i constater cet aveu dans un proeés-verbal, mais il procédera & un prélévement
régulier d’échantillons aux fins d'analyse. Le rapport de Fanalyste peunt ¢tre nécessaive
pour lever toute difficulté dans le cas ou, devantles juges, le prévenu nierait s'étre
avoué coupable en présence de I'inspectenr.

» Les précautions néeessaires doivent 8ire prises pour éviter que l'analyste ne puisse
reconnaitre ou deviner chez quel fabricant ou négociant I'échantillon a été prélevé.
Ainsi, aprés avoir pris des échantillons en double ou en triple, effectué le scellement
et inscrit sur P'enveloppe extérieure la nature de la denrée et un numéro d'ordre,
Uinspecteur doit demander & Uintéressé §'il désive apposer sur l'enveloppe, non
pas son nom ni son cachet, mais une marque quelconque autre que son nom ou son
cacket. Pour 1a méme raison, l'avis (expédition au laboratoire doit étre daté, de préfé-
rence, non de la localité méme ou le prélévement aura été effectud, mais de larrondis-
sement judiciaire; on dira, par exemple : « Arrondissement judiciaire de Turnhout, le
285 aofit 1892. » Le directenr du kboratoire saura ainsi & quel procureur du Roi il
doit envoyer son rapport; tout autre renseignement sur la provenance de la denrée ne
lui serait d’aucune utilité.

» D'autre part, il faut éviter que le fabricant ou commergant chez qui ont été prélevés
des échantillons ne sache & quel laboratoire ils sont remis. L'agent inspectcur se gar-
dera donc de désigner ce laboratoire daus le procés-verbal; il se bornera & dive :
« Jai expédié I'un de ces échantilloms, le . . . . . . ., a l'un des laboratoires dési-
gnés & cet effet par M. le Ministre. » M. le Procureur du Roi trouvera l'indication de
ce laboratoire sur le récépissé de L'échantillon, document qui sera joint au procés-
verbal. 1l fandra, dans le méme but, s"abstenir de remettre souvent les échantillons aux
laboratoires situés dans la localité méme ot kls out été prélevés, comme aussi, dans
certains cas, prendre des mesures pour éviter que des personnes en velation avec les
intéressés puissent lire I'adresse appliquée sur le colis & expédier au laboratoire. »

Enfin, MM. les délégués out recu les instructions suivantes en ce qui
concerne le matériel nécesseire pour lo prise d’échantillons, les essais
sommaires, etc. :

» Pour la prise et la remise & destination des échantillons prélevés, vous devrez vous
servir d’objets multiples, tels que récipients (saclets en papier, en parchemin et en
toile, pots en faience, flacons, bouteilles, elc.) de diverses contenances, — papier par-
chemin, ficelle, bouchons pour la fermeture des récipients, — papier i envelopper, cire
d cacheter, — papier et caisse d'emballage, adresses, — récépissés 4 faire signer par
les services de transport ou de messageries, lettres de voiture & remettre i ces ser-
vices, lorsque ceux-ci ne fournissent pis eux-mémes ces imprimés.

» Vous voudrez bien vous procurer vous-mémes les fournitures dont vous pourriez
avoir besoin. Les factures des fournisseurs, certifiées par vous, seront transmises a
mon Département et, aprés approbation, soumises aux formalités de la liquidation.

» Quelques instruments, ustensiles et réactifs vous seront enfin nécessaires pour les
essais sommaires que vous aurez i eflectuer sur place ou a domicile. ....

» 11 est bien entendu que vous n’aurez jamais i pratiquer, dans 1'exercice de vos fone-
tions, que des essais préliminaires, rapides, en vue d’obtenir des indices ou des rensei-
gnements approximatifs, et non des déterminations sires et exactes, nécessitant
Femploi d’un temps considérable et d'un outillage compliqué.
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» Pour les objets et véactifs & renouveler, vous pourres agiv comme pour les fourni-
tures dont il a été question ci-devant.

» Quant aux instruments et ustensilesdont lacquisition ne devra se faire qu’une seule
fois, je vous pric de m’adresser, avec un dev:s, Ia lisle de ceux que vous désireriez
acquérir.

» En ce qui concerne enfin le cachet desting au scellement des échantillons & analyser,
il vous sera fourni parles soins de mon Département.

Des livrees & souches, avee formules de vécépissés d'échantillons, ont été
remis aux analystes.

Arr. 11.

L’agent inspecteur transmettra au parquet, dans un bref délai, les
procés-verbaux qu’il aura dressés et les récépissés qui lul auront été
délivrés.

Arr. 192.

Le directeur du laboratoire procédera immédiatement a Uanalyse des
échantillons, en commencant par ceux quilui ont été signalés comme
urgents.

Art. 13.

Aussitot apres Pachévement de son travail, il rédigera un rapport qui
contiendra notamment .

1° La date de 'analyse ;
° La date de la réception de 'échantillon au laboratoire ;

3° Le numéro dordre de I'échantillon, Tindication de la nature de la
marchandise telle qu’elle résulte de linscription mise sur I'enveloppe, Ia
description des signes extérieurs de cette enveloppe et des marques ou
cachets y apposés, ainsi que les conditions normales ou anormales dans
lesquelles elle se trouvait ;

40 L’indication de la substance & analyser, telle qu'elle apparait & 'opé-
rateur, de son poids et de 'état dans lequel elle s'est présentée;

& La mention sommaire des procédés suivis pour Panalyse;

6° L'indication des résultats obtenus et les conclusions qui en décou-
lent, de l'avis de l'analyste, au point de vue de l'exécution des lois et
réglements relatifs ala falsification des denrées alimentaires.

Arr. 14,

L’enveloppe extérieure sera annexée au rapport.

La marchandise analysée sera conservée, si cest possible, pendant un
délai & déterminer. Dans le cas contraire, elle pourra étre détruite.

Il en sera également fait mention dans le rapport.
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Les instructions ci-aprés furent données auz analystes :

Les agents inspecteurs vous adresseront, en méme temps (ue les échantillons 4 ana-
lyser, des avis d'expédition ot se trouvera, oulre la reproduction des inscriptions faites
sur les enveloppes extérieures des éehantillons, l'indication des corps qu'il y a partica-
licrement lieu, d'aprés eux, d'y rechercher ou d'y doser. Les opérations d’analyse que
vous effectuerez seront donc, tout d'abord, celles qui seront indiquées swe les avis
d'expédition. Si, au cours de ces opérations, il vous arrive de reconnattre des infrac-
tions (contraventions ou délits) nc paraissant pas avoir été soupgonndes par les agents
susdits, vous étes priés de pratiquer les essais nécessaires pour établir ces infractions
aux lois et réglements, et den faire mention dans volre rapport.

Pour la rédaction des rapports, vous voudrez bien vous conformer exaclement
aux prescriptions de l'article 13 du réglement et, en outre, indiquer a la fin, & titre
de renseignement pour le tribunal, le coiit total de 'analyse calculé d'aprés le tarvit
annexé 4 I'arrélé ministériel du 23 juin decnier . . . . .o -

L'article 15 du réglement dispose que ce rapport sera adlesse par les soins du
directeur du laboratoire, an parquet. Il s’agit, bien entendn, du procureur du Roi sié-
geant au chef-lieu de Varrondissement judiciaire auquel appartient la commune d'olt
provient I'échantillon analysé. Les directeurs des laboratoires trouveront I'indication de
ce chef-lieu d’arrondissement sur l'avis d'expédition.

Aux termes de larticle 14, la marchandise analysée sera conservée, sic'est possible,
pendant un délai & déterminer. Ce délai est fixé a six mois.

Jappelle votre attention sur les obligations résultant pour vous des dispositions de
Particle 6 du réglement du 22 juin dernier, relatif a 'organisation et au fonctionnement
des laboratoires : tenue d’un registre d’analyses et envoi & mon département d'un double
de vos rapports aux parquets. »

A ces instructions était joint un modéle de rappoi‘ts d’analyse.

ArTt. 15.

Le rapport sera adressé, par les soins du directeur du laborateire, au
parquet, qui le rapprochera du proces-verbal de I'agent inspecteur et du
récépissé y annexé, et décidera de lasuite &4 y donner.

Art. 16.

Lorsque les conclusions du rapport démontrent que Péchantillon était
composé de substances ou de denrées dont Iinsalubrité constitue un
danger pour la santé publique, une copie en sera adressée, par le direc-
teur du laboratoire, 4 agent qui aura verbalisé.

Toute la marche & suivre par les analystes pour I'accomplissement de
Ieur tiche est tracée aux articles 6, 7, 12, 13, 14, 15 et 16.

Arr. 17.

Dans ce cas, l'agent inspectera de nouveau les magasins, dépdts et
fabriques de I'intéressé et saisira les marchandises qui lui paraitront de la
méme nature que celle de I'échantillon prélevé antérieurement.
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Arr. 18.

L’'agent inspecteur agira de méme quand, Loxs d’'une premicre visite, il
se trouvera en présence d'une denrée ou d’'une substance dont I'insalu-
brité Ini paraitra manifestement une cause de danger pour la santé
publique.

Arr. 19.

Si, dans les cas des articles 17 et 18, la marchandise peut se conserver,
l'experl prendra les mesures nécessaires pour la mettre sous séquestre.

Si la marchandise, par suite de son étal de décomposition ou d’altéra-
tion, ne peut étre conservée, elle sera détruite par les soins de I'agent.

Un échantillon, prélevé suivant les régles des articles 3 4 5, sera envoyé
au laboratoire d’analyse.

Arr. 20.

Lorsqu’il est démontré que I'échantillon prélevé satisfaisait aux condi-
tions légales ou réglementaives, quant & la nalure et & Vétat de conser-
vation de la substance ou dela denrée, le prix ensera payé & lintéressé
dans le mois qui suivra le jugement définitif ou I'abandon des poursuites.

Les marchandises saisies en vertu des articles 17 et 18 seront restituées
dans le méme délai.

Le prix de celles détruites en vertu du 2¢ alinéa de Particle 19, sera
payé a l'intéressé, dans le cas o il serait prouvé que c’est a tort qu'elles
ont été détruites.

Les denrées et substances détériorées ou détruites par l'agent dans le
cours de sa visite, a l'effet de lui permettre de les examiner sur place,
seront remboursées & I'intéressé, dans les huit jours qui suivront Vinspec-
tion, sur le vu du regu délivreé i cet effet par agent inspecteur s'il n'y a
pas de procés verbal dressé du chef de ces denrées ou substances et, dans
le cas contraire, endéans le mois qui suivra le jugement définitif d’acquit-
tement ou 'abandon des poursuites.

Les articles 17, 18, 19 et 20 indiquent les cas ou les inspecteurs peuvent
pratiquer des saisies des denrées ou objets pour séquestration ou pour
destruction, ainsi que les formalités dont ces saisics doivent étre accompa-
gnées et les suites qu’elles comportent.

Les experts inspecteurs ont le droit de saisir les denrées ou substances
dont I'insalubrité leur paraitrait manifestement une cause de danger pour
la sani¢ publique. S'if s'agit d’une denrée tellement gitée ou corrompue
qu’elle ne puisse absolument pas étre conservée, I'inspecteur la fera détruire ;
dans le cas contraire, il la mettra sous séquestre. En tout cas, il dressera
procés-verbal et, sil y a contestation de la part du propriétaire de la denrée
au sujet de la composition de celle-ci, il en prélévera un échantillon pour
'envoyer & un laboratoire d’analyse.
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L’inspecteur agira de méme s'il se trouve en présence, non d'unc denrée
alimentaire, mais d’'une maticre premiére ou d'un ustensile employé a sa
fabrication ou & sa manipulation, & moins toutcfois que le fabricant ou com-
mercant ne déclare avoir renoncé absolument & 'usage de cette matiére
premiére ou de cet ustensile.

Mais il n’a pas le droit de confisquer purement et simplement, sans autre
forme de proces, les denrées, substances ou objets nuisibles on dangereux
pour la santé. L'affaire doit toujours étee portée devant la justice, laquelle
staluera au sujet de la destination & donner aux objets saisis : restitution a
leur propriétaire, destruction, remise a un établissement de bienfaisance,
vente au profit de Etat, cte.

Inutile de faire observer qu’avant de saisir il faut savoir ol déposer la
denrvée en attendant la décision judiciaire, et qu'en cas de denrées sujettes
a s'altérer, il ne convient pas de saisir sans étre a pea prés certain de voir
le tribunal prononcer la confiscation.

Il 0’y a pas licu de saisir, pour la mettre sous séquestre, toute la partie
d’une denrée dont on préléve des échantillons aux fins d’analyse, lorsque
celte denrée w'est pas suspecte de pouvoir nuire gravement & la santé;
encore bien moins y a-t-l {ieu, pour l'agent inspecteur, de la faire distri-
buer aux établissements de bienfaisance : le juge seal peut prendre de sem-
blables dispositions.

Lorsque les inspecteurs ont prélevé contre récépissés des échantillons
pour l'analyse, si le parquet abandonne les poursuites ou si le tribunal
acquitte les prévenus, la valeur des échantillons analysés doit étre rem-
boursée & ceux-ci contre présentation des réeépissés; les échantillons déposés
au greffe du tribunal et non soumis a 'analyse doivent étre restitués. Les
inspecteurs sont chargés d’eflectucr le remboursement de la valeur des
échantillons analysés, mais ils n'ont pas a soccuper de la restitulion des
échantillons non wutilisés.

Les parquets sont chargés d'informer le Département de I'Agriculture
des suites données aux affaires dont ils sont saisis; les avis des parquets
sont communiqués aux agents inspecteurs. Les opérations de rembourse-
ment de la valeur des échantillons analysés, en cas d’abandon des pour-
suites ou d’acquittement, sont effectuées directement par les agents susdits,
soit au cours de tournées ultéricures dans les localités ol les prélévements
ont été effectués, soit par mandats-poste.

S1 un scul des échantillons prélevés a été analysé et que, la denrée étant
altérable, son propriétaire prétende que I'échantillon restitué par le parquet
est, dans l'intervalle, devenu impropre a la consommation ou a perdu de sa
valeur, on lui remettra également le coit de cet échantillon.

Quant au troisiéme échantillon, éventucllement demandé et conservé par
Ie commereant, il ne doit pas en étre fait mention dans ie récépissé, et il ne
peut ¢étre question d’en payer la valeur en cas d’altération.

Lies agents imspectears ne doivent elfectuer le remboursement de la valeur
des échantillons soumis régulicrement a I'analyse que lorsqu’ils ont recu
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notification de Uintervention, de la part du parquel ou des tribunaux, d’une
décision définitive favorable & I'intéressé (ordonnance de non-licu ou acquit-
tement). Il ne suffit pas, pour que 'intéressé ait droit au remboursement,
que Uanalyste auquel l'inspectenr s'cst adressé ait trouvé la denrée normale.

La disposition du quatriéme alinéa de l'acticle 20, relative au rembourse-
men! de la valeur des denrées et substances délériorées ou détruites par
I'inspecteur dansle cours de sa visite, a 'elfet de les examiner sur place,
lorsqu’il 0’y a pas de procés-verbal dressé du chef de ces denrées ou sub-
stances, est restée sans application.

Dans la pratique, le mode de remboursement adopté est celui qui se
trouve indiqué dans la circulaire ci-aprés, laquelle résume toute la question
des remboursements de marchandises prélevées ou saisies.

L'arrété royal du 28 février 1891, relatif 4 Iinspection du commerce des denrées
alimentaires et au mode de prise d’échantillons, donne aux ageuts du Gouvernement,
qui ont mission de surveiller I'exécution des réglements pris en vertu de la loi du
4 aotll 1890, le droit :

a) De prélever des échantillons des marchandises qui leur parattraient suspectes,
aux fins de les examiner sur le champ (art. 3, 2° alinéa) ;

6) De prélever des échantillons des marchandises qui leur paraitraient suspectes,
dans le but de les faive analyser (avt. 3, 2° alinéa) ou de les confier au greffe du tri-
bunal correctionnel ou du tribunal de simple police (art. 6, 2¢ alinéa) ;

¢) De saisir les denrées et substances dont I'insalubrité constitue un danger pour la
santé publique, ainsi que les objets employés dans la fabrication et la préparation des
denrées alimentaires et dont 'usage leur paraitra nuisible ou dangereux (art. 3, 2°alinéa,
17 et 48).

Lorsque l'agent use du premier de ces droits, deux hypothéses peuvent se présenter
(art. 19, 4° alinéa). Dabord, I'examen des denrées ne révéle aucune contravention et
agent ne dresse de ce chef aucun procés-verbal & charge du fabricant ou du vendeur.
Dans ce cas, le délégué du Gouvernement devra payer a lintéressé le montant de la
valeur des objels détruits ou détériorés par lui. Les sommes avancées de ce chef seront
portées en compte dans les états trimestriels.

Si, dans l'exercice de lear charge, les délégués rencontraient du mauvais vouloir de la
part des intéressés, et si ces derniers réclamaient, pour les échantillons préleveés, un
prix en dehors de toute proportion avec leur valeur marchande, dans ce cas, il y
aurait lieu de remettre en échange des dchantillons un récépissé...., et de faive
connaitre aux vendeurs (ue, pour obtenir le remboursement de leurs marchandises, ils
devront adresser wne requéte au Département, A laquelle ils annexeront le récépissé
ainsi qu'une déclaration, en double expédition, de la valeur des échantillons prélevés.

Lorsque l'agent dresse procés-verbal du chef des denrées ou substarces qu’il a exami-
nées — c'est la seconde hypothése, — ou lorsqu’il agit en vertu des pouvoirs spécifiés
aux littera 8) et ¢), dans tous ces cas, il doit remettre aux contrevenanis un récépissé
w.. , eb leur faire connaitre qu'il sera ultérieurement statué, en ce qui concerne le prix
des marchandises, conformément aux articles 20 et 21 du réglement du 28 fe-
vrier 1891.

Indépendarmment des saisies telles que les a prévues le réglement, ¢’est-a-
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dire accompagnées de rédaction de procés-verbaux pro justicia et, s'il y a
licu, de prélévements d’échantillons aux fins d'analyse, les inspecteurs
peuavent, en cas de denrdes ghtées, corrompucs ou nuisibles, en pratiquer
la saisie aux fins d’cn opérer simplement fa destruction ou la dénaturation,
sans procéder & des formalités comportant des suites judiciaires, lorsque le
vendeur de ces denrées Lémoigne d'une bonne {oi évidente et consent a cetie
destruction ou dénaturation immédiate.

Art, 2.

En cas de condamnation, les frais d’analyse et de séquestre seront
mis 4 la charge de la partie qui succombe.

Arr. 22.

Les prescriptions du présent arrété sont applicables aux bourgmestres
ou & ceux qui en exercent les fonctions, lorsqu’ils agissent en vertu du
droit que leur conféere larticle 2 de la Joi du 4 aotit 1890.

Les dispositions du réglement touchant le mode ou les conditions de
la prise d’échantillons sont applicables aux agents désignés par les auto-
rités communales, & l'effet de surveiller exécution des lois et réglements
relatifs a la falsification des denrées alimentaires.

Art, 23.

Les remboursements, dans les cas prévus a Particle 20, des marchan-
dises détruites et des échantillons prélevés seront supportés soit par le
budgst de I'Etat, soit par le budget de la commune, selon quil s’agira
d’actes d'instruction posés par les délégués du Gouvernement ou par les
bourgmestres et les agents de 'autorité communale.

ART. 24.

Geux qui se seront refusés ou opposés aux visites, aux inspections ou
qui auront mis obstacle & la prise d’échantillons par les agents investis
du droit de rechercher et de constater les infractions aux lois et régle-
ments relatifs & la falsification des denrées alimentaires, seront punis des
peines édictées par larticle 7 de la loi du 4 aoit 4890, sans préjudice, s7il

y alieu, de l'application des peines comminées par les articles 269 & 274
du Code pénal.

Les opérations d'inspection et d’analyse prévues par Parrété ci-devant
peuvent comporter dans certains cas, comme suite, la comparution en justice
des inspecteurs ou des analysies.
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La question a été examinée spéeialement en ce qui concernc les inspec-~
teurs. Sans doute ccux-ci ont le droit de constater les infractions aux lois
ct réglements par des procés-verbaux faisant foi jusqu'a preuve contraire;
et la foree probante.de ces procés-verbanx doit, en géndral, dispenser Pagent
verbalisaut de comparailre en personne au tribunal. Mais il peut ¢tre néces-
saire d’appelee cet agent & Mandience dans le cas, assez rave, il est vrai, ou
Videntité de la marchandise est contestée, ou lorsque, le procés-verbal
étant incomplet, il y a licu de prévoir une contestation plus ou moins
sérieuse de la part de Uinculpé sur les faits que ce proeés-verbal a pour but
de constater. C'est pour cette raison qu'il a été, comme on ['a vu, recom-
mandé aux inspeeteurs de ne transmettre aux parquets que des procés-ver-
baux parfaitement réguliers et renfermant toas les éléments nécessaires & la
constatation des infractions.

Ces observations sont applicables aux rapports d’analyse venant compléter
les procés-verbaux de prise d’échantitlons.

PERSONNEL DE L’INSPECTION.

Conformément aux principes exposés, le Gouvernement a chargé de la
haute sorveillance de la fabrication ¢t du commerce des denrées alimen-
taires trois inspecteurs attachés & Padministration du serviee de santé et de
I'hygiéne : I'an d’entre eus & titre principal, avee mission de centraliscr les
services d'inspection et d’analyse; un autre & titre subsidiaire, pour ce qui
est de I'inspection & exercer dans l'intérét de la santé publique; le troi-
stéme, pour ce qui concerne spécialement Pinspection des viandes et du
poisson.

L’inspection des viandes cst ézalement comprise dans les attributions des
inspecteurs vélérinaires provinciaux.

Pour venir en aide & I'inspection centrale, on a délégué des membres des
commissions médicales provinciales, des pharmaciens et des ingénieurs rési-
dant dans les diverses parties du pays; ces délégués sont au nombre de
ncuf. Un agent, désigné par un syndieat agricole, a €té investi de certains
pouvoirs pour une région déterminée.

Il est anoter que tous ces agents, aunombre de vingt-deux, ne consacrent
a linspection effective qu’une partic de leur temps, soit qu’ils aient d’autres
charges officielles a vemplir, soit, comme ¢’est le cas pour MM. les délé-
gués, quon leur laisse des loisirs pour vaquer, le cas échéant, a leurs
occupations personnelles.

On n’a pas, jusqu'a présent, donné suite a l'idée d’appeler & participer au
service d'inspection les vérificateurs des poids et mesures, les employés des
douanes et des accises, ete. Cette idée n’est pas abandonnée ; mais il a semblé
quil o’y avait pas lieu de recourir, dés le début, & Uintervention de ces
agents.

35
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Yoici les arrétés royaux qui ont été pris pour la désignation du personnel
de I'inspection :

L’arrété royal du 22 juin 1891 porte -

Arr. 1e.

M. André (J.-B.), inspecteur des établissements dangereux, insalubres
ou incommodes, est délégue par le Gouvernement pour exercer la haute
surveillance de la fabrication, de la préparalion, du commerce, de la
veute et du débit des denrées et substances alimentaires cuelconques.

It portera le titre d'inspecteur de la fabrication et du commerce des
denrées ulimentaires. 1l aura, en cette qualité, tous les pouvoirs d'inspec-
tion, de visile, de saisie et de conslalation des infractions cui sont réglés
par l'arrété royal du 4 février 1891 susvisé.

Arr. 2.

M. Yinspecteur vétérinaire attaché & 'administration centrale exercera,
concurremment avec les inspecteurs vétérinaires provineiaux, les mémes
attributions en ce qui concerne la vente et le débit des viandes, ainsi que
la fabrication et la préparation des produits alimentaires au moyen de
viandes et la vente de ces produits. Il surveillera, en outre, le commerce
du poisson.

Arr. 3.

M. Pinspecteur général du service de santé civil et de 'hygiéne pourra
également, conformément aux dispositions de I'arrété royal du 4 fé-
vrier 4891, rechercher et constaler les infractions aux dispositions légales
et réglementaires sur la vente et la fabrication des denrées alimentaires,
en tant gu’elles ont été prises dans I'intérét de la santé publique.

Art. 4.

Des délégués, désignés a raison soit de la nature de leurs fonctions ou
profession, soit de leur compétence spéciale, pourront étre nommeés a
’effet de venir en aide a I'inspection centrale instituée par Particle 1er.
Les traitements ou indemuités de ces délégués du Gouvernement seront
fixés par leur arrété de nomination.

Ont été provisoirement délégués & Peffet de venir en aide a I'inspection
centrale, instituée par Particle 1¢* de Parrété royal du 22 juin 1891 pour la
haute surveillance de la fabrication, de la préparation, du commerce, de la
vente et du débit des denrées et substances alimeataires :

Par arrété royal du 10 septembre 1891 :

MM. André (V.), ingénicur, & Louvain;
Laminne (V.), membre de la commission médicale provinciale du
Limbourg, a Tongres ;
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Mercier (J.), pharmacien, a Ixelles;

Nélis (H.), membre de la commission médicale provinciale de la
Flandre Orientale, & Zele ;

Smects (A.), pharmacien, a Lidge ;

Van Bastelaer (D.), membre de la commission médieale provinciale
du Hainaul, & Marcinelle;

Par arrété royal du B avril 1892 :

MM. Bourgecois (Ch.), ingénieur, & Namur;
Roudelet (E.), pharmacien, & Bertrix ;
Veys (E.), pharmacien, & Roulers.

Un arrété royal, en date du 47 octobre 1892, a délégué provisoirement
M. Kleinkenberg, a Wegnez (Verviers), & Ueffet de participer & la surveil -
lance de la fabrication, de la préparvation, du commeree, de la vente et du
débit du beurre et du lait, dans la partie de la province de Liége située a
droite de la Meuse.

Les arrétés de nomination des neuf détégués désignés a l'effet de vemir en
aide 4 Uinspection centrale ont fixé les indemnités qui leur seraient accor-
dées, en proportion du temps qu'ils consacreraient a I'accomplissement de
leur mission.

L’agent désigné pat I'arrété royal du 47 octobre 1892 est payé par le syn-
dicat agricole de Verviers, lequel a regw, & cette fin, un subside du Gouver-
newent sur les fonds de 'administration de 'agriculture.

Diverses modifications ont été apportées successivement anx juridictions
primitivement assignées & MM. les délégués. Ces juridictions sont actuelle-
ment délimitées comme suit :

Flandre Occidentale . . . . . . . . . MM. Veys.
Flandre Orientale . . . . . . . . . . Nélis.
Haipawt . . . . . . . . . . . . . Van Bastelaer.
Province de Namur. . . . . . . . . Bourgeois.
Brabant, meios 'arrondissement de Louvain. . Mereter.
Arrondissement de Louvain et province d’Anvers, Audré V.
Limbourg et communes flamandes de la province

deLiége . . . . . . . . . . . . . . Laminmpe.
Provinece deLiége,a part les commuues flamandes Smeets.
Province de Luxembowrg. . . . . . . . Rondelet.

Le personnel spécialement chargé de la haute surveillance de la prépa-
ration, de la vente et du débit des viaudes et du poisson comprend actuel-
lement :

a) Pour ce qui est des viandes ¢t du poissor :

M. le docteur L. Stubbe, inspecteur vétérinaire prés ['Administration
centrale;



[N 74&. ] ( 132)

b) Pour ce qui concerne les viandes, les inspecteurs vétérinaires provin-
ciaux dont les noms suivent :

MM. Baerts, & Anvers;
Bouckaert, & Wacereghem;
Clacs, a Hasselt ;
De Haye, & Gosselics;
Lavigne, & Assessc ;
Lefebvre, & Bastogne;
Limbourg, a Schaerbeek ;
Remy (G.-J.), & Liége;
Remy (Is.), & Gand.

INSPECTION DES VIANDES; SON ORGANISATION; SES DEPENSES.
INSPECTION DES VIANDES AU MOMENT DE L’ABATAGE.

A la différence de ce qui existe pour les autre denrées, la loi du
4 aout 1890 impose pour les viandes de boucheric inspection préalable a la
vente :

« En ce qui concerne spécialement les viandes de boucherie, elles ne
pourront &tre débitées ni exposées en vente que si elles ont été reconnues
propres a alimentation & la suite d’'une expertise. »

LeGouvernement avait doue pour premier devoir d’organiser cette exper-
tise préalable.

L'article 1°7 du réglement du 9 février 1891, modifié par I'arrété royal du
{er mars 41892, en répétant fa prescription légale, indique le mode de nomi-
nation des experts.

ARnT. 1er.

Les animaux de boucherie, y compris le pore, dont la viande, les issues,
la graisse et le sang sont destinés & I'alimentation publigue, seront exa-
minés apres abatage par 'expert-inspecteur désigné soit par le conseil
communal, sous lagréation du Ministre, soit, a défant de la commune,
par le Roi.

Le mandat des experts-inspecteurs désignés par le conseil communal
antérieurement ou postérieurement 4 la mise en vigueur du présent
arrété peut leur étre retiré, soit momentanément, soit définitivement, par
le conseil communal. Il peut I'é(re également d'office, par le Roi, Uexperl
et le conseil communal préalablement entendus.

La désignation des experts a été laissée au conscil communal. Ce n'est que
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lorsque ce collége refuse de proceder & cette nomination ou est en retard de
désigner un expert, que le Gonvernement désigne doflice cct agent.

Le choix des communes est. au surplus, limité, ainsi que nous le verrons
plus loin, aux vétérinaires et aux candidals porteurs d’un cevtificat de capa-
cité. En outre, les désiguations faites par les antorités communales sont sou-
miscs & 'agréation de Uadministration eentrale, qui pread, & ce sujet, l'avis
du Gouverneur ct de l'inspeeteur vétérinaire de la province, lorsque le can-
didat n'est pas vétérinaive agréé.

En organisant un service d’'inspection qui s’étend 4 toutes les communes
du royaume, le Gouvernement assume, en effet, la responsabilité du bon
fonctionnement de ce service.

L'on ne pourrait admettre la nomination, par une commune, d'un can-
didat qui ne jouirait point de la confiance du Gouvernement. Cest en
égard a cette considération que le Roi peuat, le cas échéant, retirer leur
mandat, soil temporairement, soit définitivement, aux experts désignés par
la commune.

Alin de donner toute garantie aux intéressés, l'article 4°r du réglement
ajoute que l'expert et le conseill com'nunal devreont é&tre préalablemnent
entendus.

Pour I'exercicede son pouvoir disciplinaire, le Gouvernement n’intervient
donc également qu’afin de suppléer a l'inaction de la commune.

Ea ce qui concerne la désignation des experts, il a paru confo rme aux
principes de décentralisation de laisser la plus grande lditnde aux adminis-
trations locales. L’agréation n'a éLé refusée que lorsque le candidat dela
commune n’était pas d’une honorabilité ieréprochable ou se trouvait dans
une situation telle que son impartialité pouvait & bon droit étre suspectée,
par exemple, lorsqu’it s’agissait d’on fils de boucher, demeurant avec son
pére ¢t s'occupant du eomnerce de ce dernier.

L'on a encore refusé d’admettre la désignation, par une méme com-
mune, de plusieurs experts dont le choix était laissé aux intéressés. Il
a paru que les experts devaienl pouvoir exercer leur mission dans une indé-
pendance compléte; on ne pouvait permettre aux intéressés de choisic
Pexpert qui leur paraitrait le moins rigoureux dans Pappréciation de la salu-
brité des viandes soumises a leur examen et cela est d’autant plas “évident
que, dans la plupart des communes, I'expert ne jouil pas d’un traiterment
fixe, mais recoit une rémuncration par chaque expertise qu’il pratique.

Les communes ne peuvent désigner plusieurs experts que dans les con-
ditions suivantes :

a) Nomination d'un expert en chef et d’experts-adjoints travaillant sous
les ordres du premier;

) Nomination ’un expert titulaire et d’an expert-adjoint qui remplace
le premier en cas de maladic ou d’empéchement;

¢) Nomination de plusieurs experts instrumentant alternativement pen-
dant une période de temps déterminée ;

d) Répartition du service entre les experts, de maniére & ce que 'un soit,

par exemple, chargé de 'examen des animaux aprés Pabatage et que 'antre
34
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ait dans ses attributions la surveillance des viandes importées dans la com-
mune, ou celle des boucheries et marchés;
e¢) Ou enfin, répartition entre les experts du tervitoire de la commune.

Anr. 2.

Dans les communes ol il réside un ou plusieurs médecins vétérinaires
ou dans les communes immédiatement limitrophes de ces localités, les
fonctians d’expert-inspecteur sont confiées de préférence & ces praticiens.

Si les fonctions d’'expert-inspecteur ne sont pas confiées & des médecins
vétérinaires, ceux qui seront appelés a les occuper devront remplir les
conditions déterminées par le Ministre.

I’on ‘ne pouvait imposer aux communes la désignation du vétérinaire le
plus rapproché. Il convenait de leur laisser toute liberté a cet égard : le
désir de faciliter le service et de diminuer aatant que possible le montant
des frais de Pexpertise, doit naturellement influer sur les nominations des
conseils commmunaux.

Il n'était d’ailleurs pas possible de limiter lewr choix aux seuls vétéri-
naires. Sans doute, par la nature de leurs études, ces praticiens sont tout
désignés pour remplir les fonctions d’expert. Le Gouvernement a, d’autre
part, organisé des conférences pour les perfectionner dans la pratique de
Uinspection. Mais le nombre des médecins vétérinaires est trop peu élevé
pour que l'on puisse songer 4 organiser le service avec leur seul concours.

Le tableau ci-dessous renseigne le nombre de ces praticiens par pro-
vince :

PROVINCES. Communes. Vétérinaires Vétérinaires Totaus.
agréés. HoD agreés.

ADYOLS . . v . - . L. e e . 162 20 » 20
Brabanb, . . . . . ...« ... L, 342 68 L 79
Plandre occidentale. . . . . . . . . . 230 35 * 35
Flandre orientale. . . . . . . .. . . 297 38 g i &S
Haimaut. . . . . . . . . ... . .. £39 tos 1 125
Liéges - . . . . . v ... 344 (i1.3 9 T
Limbourg. . . . . . . .. .. 206 92 3 25
Luxembourg. . . . . . . ... ... 22 20 » 20
Namur . . . . .. ... .. .... 387 36 2 38

Toraux, . . . . 2,596 412 i9 A4

C'est donc eu égard a ce petit nombre de vétérinaires que Particle 2 per-
met la désignation d’experts non vétérinaires, tout en obligcant ceux-cid
satisfaire a cerlaines eonditions de capacité, qui ont été formulées par Par-
rété du 28 février 1891 | |
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Art. 1°", Pour pouvoir étre appelées a occuper les fonctions d’expert-inspecteur des
viandes de boucherie, les personnes, qui ne sont pas munies du diplome de médecin
vélérinaire, doivent avoir subi avec succés un examen 4 la fois théorique et pratique
sur les matiéres désignées ci-aprés :

4. Dispositions légales et réglementaires relatives au commerce des viandes de bou-
cherie, principalernent la loi du 4 aotit 1890 et l'arrété voyal du 9 février 1891 ;

B. Signalement des animaux de boucherie;

€. Dénomination et silnation des divers organes et régions du corps;

D. Signes de santé et signes de maladie des animaux de boucherie sur le vivant et
apreés l'abatage ; \

E. Caractéres des viandes fraiches, des issues, graisses ou sang, ainsi que de leurs
diverses prcparations mentionnées a Uarticle 17 du réglement du 9 février 1891,
lorsque ces denrées sont propres ou impropres i la consommation ;

F. Connaissance des cas anormaux déterminés par les réglements, dans lesquels
expert non vélérinaire pourra statuer et des cas anormaux i prepos desquels il devra
provoguer sans délai Uintervention du médecin vétérinaire.

Art. 2. Cet examen aura lieu au chef-lieu de la province devant une commission
composée de I'inspecleur vétérinaire attaché au Ministére de I'Agriculture, de I'Indus-
trie et des Travanx publics, de l'inspecteur vétérinaire provincial et d'un médecin vété-
rinaire désigné par le Ministre.

Les certificats d’expert-inspecteur délivrés par cette commission serant conformes au
modéle ci-annexé.

Art. 3. Les candidats qui désireraient obtenir le certificat d’expert-inspecteur des
viandes devront adresser leur demande au Département de I'Agriculture, de U'Industrie
et des Travaux publies.

Il leur sera donné ultérienrement connaissance de la dale fixée pour les examens.

Art. 4. Les fonctions d'expert-inspecteur sont incompatibles avec la profession de
boucher.

Le jury a tenu deux sessions d’examen et a délivré dans chacune des pro-
vinces le nombre des certificats suivants :

Anvers . . . . . . . . . . . 106
Brabant . . . . . . . . . . . 43
Flandre occidentale . . . . . . . 58
Flandre orientale . . . . . . . . 108
Haipaut . . . . . . . . . . . 10
Liégge. . . . . . . . . . . . {10
Limbourg . . . . . . . . . . 7
Luxembourg . . . . . . . . . 9
Namur . . e 2

Total. . . . . 353

Les cing derniéres provinces ne comptent qu'un nombre peu élevé d'ex-
perts non vétérinaires. Il est vrai que le Hainaut compte 123 vétérinaires
et la province de Liége 74. Mais les trois autres provinces ne comptent
ensemble que 18 experts non vétérinaires, alors que ces mémes provinces
ne possédent qu'un nombre restreint de vétérinaires.



[N°7%. ] (136)

Afin de remédier & cet état des choses dans ces provinces et de perfec-
tionner les experts non vétérinaires dans leurs connaissances pratigues, le
Gouvernement institna une série de conférences par larrété du 19 sep-
tembre 1892.

ArmicLe premer. Dans les provinces d'Anvers, de la Flandre occidentale, de la
Flandre orientale, de Lidge, de Limbourg, de Luxembourg et de Namur, il sera donné
une série de dix conférences sur les matiéres énumérées a Larticle 1 de Parrété minis-
tériel du 23 février 1891, et d'aprés un programme arvété par le Ministre de I'Agri-
culture, de industrie et des Travaux publics.

Ces conlérences se donneront en langue francaise dans les provinces de Liége, de
Luxembourg et de Namur, et en langue flamande dans les quatre autres provinces.

Elles auront licu, saul la troisi¢me et la qualtriéme, le dimanche dans la matinée.

Les intéressés seront informés ultérieurement du lieu el de I'heure ainsi que de la
date de la premiére conférence.

Arr. 2. Sauf la troisiéme et la quatriéme, ces conférences sont obligatoires pour
les experts-inspecteurs des viandes non vétérinaires actuellement en fonetions, ainsi
que pour les portenrs du certificat préva par larrété du 23 février 1891 qui sollicite-
ront, dans ['avenir, une nomination aux fonctions d'expert-inspecteur des viandes.

Art. 3. Pourront éfre autorisés i assister aux conférences ceux qui, antérieure-
ment au 135 octobre prochain, auront adressé une demande appuyée d’un certificat de
moralité au Département de FAgriculture, de Findustrie et des Fravaux publics.

Lautorisation est, au surplus, subordonnée au payement, entre les mains du confé-
rencier, d'un droit d’inscription de 10 francs.

Sont néanmoins dispensés de ce payement les portenrs du certificat d'expert-inspec-
teur des viandes, les maréchaux vétérinaires, ainsi que les personnes qui, antérieure-
ment & arrété royal du 9 février 1891, exercaient les fonctions d'inspecteur des
viandes. Il devra étre justifié de cette qualité au moyen d’un cectificat délivré par l'ad-
ministration locale.

Ces conférences ont déja éLé données sauf en ce qui touche le Luxem-
bourg. Elles ont été suivies assiduement par les experts déja porteurs de
leur certificatcapacité. 98 candidats ont, en outre, été auktorisés a les suivres

Jusqu’a ce jour, quinze candidats ont sollicité leur inscription dans le
Luxembourg.

Les communes qui possédent un expert non vétérinaire Font, en gén éral,
chargé du service d’inspection des viandes.

Le Gouvernement n'adésigné de tels experts que pour douze localités. La
raison principale en est que lorsqu’une commane posséde un expert non
vétérinaire, soit chez elle, soit 4 proximité, elle préfére, en général, se
charger elle-méme de 'organisation da service.

Le tableau ci-aprés donne le nombre des communes dans lesquelles un
expert non vétérinaire a été désigné :
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NOMBRE COMMUNES
PHOVINGES. da dans lesquelles
wn cxpertnon vélérinaive
GOMNUNEKS. u é1¢ désigné, I
|
Anvers . . - ... L. 152 68
Brabant . ., « - <, .. 342 33
Flandre occidentale . . . . . 250 60
Flandreorvientale . . . . . . 287 101 .
Haivawd , . . . <+ . .. 439 6
Liégge . .« v - o v 341 5
Limbouwrg . . . . . . - . . 206 10
Luxembourg . . . - . 212 2
Namur . . . o oo, o - 337 4
Teravx. . . 2,996 289

Aux termes de Particle 4 de Uarrété du 23 {évrier 4891, le mandat d'ex~
pert est incompatible avee la prolession de boucher; ce mot doit étre pris
dans un sens large ; il comprend les charcutiers, tripiers, marchands de bes-
tiaux, etc. ‘

Le mandat d’expert est encore incompatible avec les fonctions de commis-
saire de police ou de garde champétre. Le Département de la Justice et
celui de PIntériear et de Flnstruction publique n’ont pn admettre ce cumul
d’attributions.

Il Pest enfin avee les fonctions de bourgmestre, de conseiller ou de seeré-
taire communal, aux termes des articles 68, 2°, et 103 de la loi ecommunale
et 256, 6°, des lois électorales coordonnées, mais seulement lorsque la nomi-
nation émane du conseil communal.

Cette maniére de voir a été lobjet de réclamations de la part de quelques
communes. Lors de la discussion du budget de 1892, un représentant en
avait saisi la Chambre. A la suite de son intervention, la question fut soumise
a 'examen du Comité de législation institué auprés du Département de ['In-
térieur, et ce collége se prononga a Punanimité pour Uincompatibilité entre
la charge d’expert ct le mandat de conseiller communal ou les fonctions de
secrétaire communal.

Cette incompatibilité n’existe, au surplus, que dans la commune ou les
intéressés remplissent lear mandat ou lear fonctions. Rien ne s’oppose a ce
qu'ils soient nommés experts pour d’autres localités.

ArT. 3.
L’expert-inspecteur non vétérinaire, lorsqu’il constate un état anormal,

provoque sans délai 'inlervention du médecin vétérinaire désigné i Veffet
55
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d'instrumenter en pareil cas et en informe, en méme lemps, le bourg-
mestre, qui prend les mesures de police nécessaires.

Toutefois, dans un cerlain nombre de cas anormaux délerminés par les
réglements, expert non vétérinaire pourra statucr sans intervention du
médecin vétérinaire.

S'il était indispensable d’avoir recours & des experts non vétérinaires, il
w’élait pas possible de leur reconnaitre toute compétence en la matiére. Ces
experts doivent étre considérés comme des adjoints, faisant appel au vétéri-
naire, chaque fois qu'un c¢as anormal sort de lear compétence scientifique.

L’article 3 proclame ce principe ct Parrété ministéricl du 28 avril 1891,
énumere les seuls cas dans lesquels I'expert non vétérinaire peut statuer :

Arr. 1°. Les cas anormaux dans lesquels I'expert-inspecteur qui ne posséde pas le
dipléme de médecin vétérinaire pent exercer ses fonctions, sans lesecours d’'un médecin
vétérimaire, sont les suivants :

1¢ Contusions et blessures ;

20 Abcés;

3" Kystes;

4° Caleuls, vers, corps étrangers dans les organes ;

5> Altération chronique d'un organe viscéral ;

6° Adhérences ou soudures entre des organes naturellement séparés.

Les parties affectées seront déclarées impropres a la consommation.

Arr. 2. Dans tous les autres cas anormaux, l'expert non vétérinaire devra provo-
quer U'intervention d’'un médecin vétérinaire.

1l trendra particulierement compte, a cet effet, des remarques consignies dans
I'annexe du présent arrété.

Il aura recours encore au médecin vétérinaire dans les cas suivants :

1° Quand, avant I'abatage, il reconnaitra que I'animal est malade ;

2° Quand ['abatage d’urgence aura été déterminé a V'occasion d’une maladie.

3* Quand il sagira de 'expertise de la viande de cheval.

ANNEXE

PRINCIPAUX CAS ANORMAUX NECESSITANT L'INTERVENTION DU MEDECIN VETERINAIRE.

1* Quand, chez les ruminants, des tuwineurs assez €tendues, s'accroissant rapidement
et survenues sans cause extérieure appréciable, se remarquent sur diverses parties du
corps ou méme i un seul endroit, principalement au cou, fanon, poitrail, cétes et dos,
en méme lemps qu'il y a de l'abattement chez Panimal, il y a forte présomption en favear
de lexistence du charbon (1).

2 Si, aprés I'enlévement de la peau, des taches rouges plus ou moins foncées, des
infiltrations jaundtres mélangées de sang se voient sur plusieurs points de la surface du
corps, dans et entre les muscles, dans les grandes cavités, sur les membranes qui les

(1) Maladie tombant sous Papplication des articles 519, 520 et 521 du Code pénal et de la loi
du 30 décembre 1882,
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tapissent, sur l'estomacet les intesting en méme temps gu’on constate le gonflement de
la #ate, I'animal est atteint du charbon (1) ; mais ici la maladie revét un autre forme
que celle & layuelle il est fait allusion dans le cas précédent.

3' Quand, chez le pore, des taches rouges ou violacées ou brunitres, circonscriles ou
diffuses existent sur diverses partics du corps, particuliérement aux endroits ot la
peau est fine : & la face interne des cuisses et des membres antérieurs, au groin, aux
oreilles, an cou, sous la poitrine ou le ventre, on se trouve, trés probablement, en
présence d’'une maladie désignée sous le nom de rouget (1).

4° S'il existe, chez le mé&me animal, du gouflement & la gorge s'étendant, en prenant
une coloration rouge ou foncée ou violacée, le long du cou jusqu'aux membres anté-
rieurs et & la face inférieure de la poitrine, on a probablement 4 constater 'existence
du rouget charbonneux (1), de Pungine charbonneuse.

3° Quand, chez le mouton, de petites taches ou élevures rouges, dures ou dépressi-
bles, se rencontrent aux endroits ot la peau est mince et dépourvue de poils, au pour-
tour desyeux et de la bouche, i la face interne des cuisses, 4 la poitrine, au ventre, &
la face inférieure de la queue, on a affaire probablement & la varivle du mouton ou
clewelie (1).

6° Quand, chez le mouton, il'existe des ¢levures accompagnées de croiites, de dépi-
lation & d'autres endroits du corps ot la laine est ordinaivement la plus abondante, il y
a lieu de soupconner I'existence de la gale du mouton (1).

7¢ Lorsque, chez la béte bovine ou la chévre, il y a gonflement circonscrit ou diffus
de Fune ou l'antre michoire, avec ou sans destruction de la peau, on peut étre en pré-
sence d'une maladie spécifique parasitaire. -

8" Sil'on rencontre des vésicules ou des plaies dans la bouche des ruminants et du
pore, ou au-devant des deux onglons ou dans I'espace gui les sépare, ou quand il y a
décollement de Ponglon, on doit craindre Pexistence de la stomatite aphteuse (1), vul-
gairement appelée cocotte.

Chez le mouton, dudécollement survenant principalement du cot€ interne de Fonglon
pewt étre un indice de pietin (1).

9 Quand il y a soulévement de la peau, par des gaz et un liquide purulent, plus ou
moins abondant et putride; quand il existe des abeés ou bien encore des tackes noires
comme de 'encre de Chine dans plusieurs parties du corps cntre et dans les muscles;
quand on découvre entre les muscles ou 4 leur surface des glandes qui paraissent gon-
flées et qui renferment des matiéres jaundtres, calcaires; quand on distingue de petits
poimls grisitres, jeundtres ou caséeux dans les muscles; quand, dans ces derniers
organes, chez le porc, on percoit des vésicules contenant un petit corps blanc de la
grosseur d'un pois ; quand plusieurs articulations sont malades, dans tous ces cas, de
méme que dans ccux cités précédemment, Uexpert des viandes ne pourrae statuer et devra
provoquer Uintervention du médecin vétérinaire.

£0° Si, dans les poumons ou i leur surface, ou sur la membrane qui tapisse tout l'in-
térienr dela poitrine, ou sur un organe quelconque de I'abdomen, il existe des nodo-
sités, de forme, de volume, de consistance et de couleur variables, on peut avoir affaire
a ume maladie trés importante 4 connaitre désignée sous ke nom de tuberculose ou vul-
gaivement poquettes. Le médecin vétérinaire devra étre appelé chague fois que Lexis-
tence de semblables lésions sera constatée n’importe dans quelle partie du corps.

(1) Maladie tombant sous P'application des articles 519, 520 el 521 du Code pénal ct de la loi
du 50 décembre 1882,
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11y a lieu de rappeler encore que expert non vétérinaire ne peut instra-
menter en cas d’expertise de viandes fraiches importées de 'étranger (art. 13
du réglement da 9 février 1891).

Il ne s'agit évidemment dans les dispositions précitées que de Uexpertise
avant 'abatage ct non des experlises subséquentes. Cest ee que la cireu-
laire du 21 novembre 4892 a fait remarquer aux experts, en ce qui
concerne spécialement la viande de cheval :

L'art. 2, 3° de l'arrélé ministériel du 28 avril 1891 prescrit que l'expert non vétéri-
naire doit avoir recours au médecin vétérinaire pour expertise de la viande de cheval.

i w'est ici question que de la premiére expertise faite an moment de 'abatage; il est
toujours permis a Fexpert non vétérinaire de procéder a l'examen de la viande de
cheval, lorsqu'elle a déja été expertisce, et qu’elle est revétue de Pestampille.

Il ne s'agit plus, en effet, dans ce cas, que de constater le bon état de conservation de
la viande.

Dans tous les cas anormaux a l'occasion lesquels P'expert doit provoquer
Pintervention du vétérinaire, lamission du premier est finic. Il appartient
au second d’examiner l'animal ot de estampiller s'il le juge propre a ali-
mentation.

Art. 4.

Indépendamment de lexpertise aprés Pabatage, les communes pour-
ront, si elles le jugent & propos, exiger que les animaux destinés i étre
abattus sur leur territoire soient examinés une premiérce fois avant aba-
tage. Les condilions de cetle expertise préalable seront réglées par les
communes ; celles-ci en supporteront tous les frais.

D’aprés I’Académie royale de médecine, I'expertise, pour étre compléte,
doit étre pratiquée avant et aprés I'abatage.

Ce principe est appliqué notamment dans le Grand-Duché de Bade, dans
le Wartemberg, en Suisse, en Alsace-Lorraine.

Toutefois, un grand nombre de spécialistes, sans méconnaitre I'utilité de
la visite avant "abatage, estiment que lon peut sc contenter de la visite
apreés I'abatage. Le conseil supéricur d'hygiéne s'est rangé a leur avis. Cest
pourquoi le réglement ne rend pas obligatoire la visite avant I'abatage,
laissant aux communes le soin de I'imposer, & leurs frais, si elles la jugent
nécessaire.

En général, les animaux sont examinés avant abatage dans les abattoirs.
D’autre part, de nombreuscs administrations locales ont usé de la latitude
qui leur est laissée pour rendre obligatoire Pexamen, avant 'abatage, des
chevaux, 4nes et mulets,

Agrr. 9.

Si T'intéressé n’accepte pas la décision de lexperi, il pourra faire
procéder a une contre-expertise par un médecin vétérinaire de son choix.
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En cas de désaccord, on aura recours i un troisiéme cxpert, qui sera un
autre médecin vétérinaire désigné par le bourgmestre ou, 4 son défaut,
par le Gouvernement et dont l'avis prévaudra.

En organisant cette contre-expertise, le Gouvernement a voulu donner
toute garantic contre les erreurs ou la partialité de expert qui a instru-
menté en premier lieu.

La décision du tiers-expert est souveraine. Elle ne pourrait étre réformée
que par U'inspecteur vétérinaire de la province et seulement en cas de
{fraude ou d’inapplication des prescriptions réglementaires de la part du
tiers-expert.

Art. 292

Les viandes, issues, efc., fraiches ou préparées, seront soumises i la
surveillance des experts-inspecteurs et de la police locale, aussi bien
durant leur transport d’un lien & un autre que durant leur manutention
dans les locaux ol s'effectue leur préparation ou leur débit.

Les porteurs ou counducteurs de ces produits seront tenus, & chaque
requisition, de déclarer le nom et la demeure de lexpéditeur et du
destinataire.

Arr. 23 ().

Les administrations communales auront la faculté de subordonner
Pintroduction sur leur territoire de viandes, issues, eic., de boucherie,
fraiches ou préparées, déji expertisées dans une autre commune, en
exécution du présent reglement, & une nouvelle expertise suivie de
apposition d'une estampille supplémentaire. Les frais de cette expertise
seront & la charge des communes qui jugeront & propos de I'exiger.

Conformément aux désirs exprimés au sein des Chambres, lors de la
discussion de la loi, le réglement autorise les communes & soumettre & une
nouvelle inspection préalable a la vente, les viandes déja expertisées dans
d'autres localitées.

Dans la eirculaire du 235 février 41894, le Gouvernement avait néanmoins
mis les communes en garde contre les abus auxquels elles pourraient se
laisser aller sous prétexte de veiller a la sauté publique :

Le réglement ne défend pas davantage aux communes de subordonner a une nouvelle
inspection I'introduction sur leur territoire des viandes de boucherie, dites foraines,
gui auraient €té déja expertisées dans une autre commune. TFoutefois, en vertn de
article 1°°, huitiéme alinéa, de la loi du 4aotit 1890, qui portequeles droits d'expertise,
autres que celui prévu par le réglement, et spécialement le droitde double estampille,
seront interdits & partir de la date qui sera fisée par arrété royal, les frais de cette
nouvelle inspection seront, & partir du 1°" juillet prochain, uniquement & charge des
communes.

() Voir le premier alinéa de article, p. 69.
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Il n’en résulte pas cependant que les communes puissent user du droit que le légis-
lateur leur a recounu, de maniére & interdive en fait ou a rendre trés difficile Fintro-
duction des viandes fraiches ou prépardes ddji expertisées. La nouvelle inspeclion
devra se faire, au contraire, avec célérité et avec toutes les facilités désirables. Les
agissements abusils des communes mettraient le Gouvernement dans ['obligation de
réglementer la matiére et d'indiquer les conditions auxquelles serait subordonnée
cette seconde expertise.

Certaines administrations communales n’ont pas lenu compte de ces
recommandations. Un assez grand nombre n’ont autoris¢ 'introduction des
viandes sur leur territoire que quelques heures par jour ou méme par
semaine.

Malgré les termes formels de la loi, qui ne veut pas que la seconde exper-
tise entraine des frais pour les intéressés, d’autres comnunes ont imposé
I'obligation de décharger les viandes et les transporter dans un local o se
fait 'expertise, voire méme de les peser.

Des réclamations ont été adressées au Gouvernement. La plupart visaient
les agissements de la ville de Bruxelles.

Le Gouvernement rappela ces communes & lears devoirs par la civeulaive
du 20 septembre 1892 :

Le réglement du 9 février 1891, sur le commerce des viandes, donne aux communes
la faculté de subordonner & une nouvelle expertise lintroduction sur lewrs territoires
des viandes de boucherie, dites foraines, déja expertisées dans nne autre localité.

En signalant, dans la circalaire du 23 février 1891, ce droit des autovités commu-
nales, javais eu soin de mettre celles-ci en garde contre les agissements abusifs qui
auraient pour effet d'interdire en fait ou de rendre trés difficile le transport d’une com-
mune 4 uue autre des viandes revétues de la marque de la premiére expertise. Jajou-
tais que la seconde inspection devait se faire avee célérité et avec loutes les facilités
désivables.

Il est néanmoins des communes qui n’ont pas tenu compte de ces recommandations.
Des réclamations, émanant d'un grand nombre dintéressés, m’ont fait connaitre notam-
ment :

1° Que des communes ne permettent pas introduction des viandes foraines sur leurs
territoives avant ['heure d’ouverture des marchés et bien que le transport des viandes
provenant de Fabattoir communal soit déji autorisé ;

2> Quelles imposent l'obligation de décharger les viandes, de les transporter i dos
d’homme dans un local ou se fait Pexpertise ;

3" Qu'elles font peser les viandes introduites dans la commune.

Ces prescriptions sont évidemment abusives.

La premiére d’entre elles tend a favoriser les bouchers qui font usage de Iabattoir
communal au détriment de ceux qui abatlent dans une localité voisine. I.’encombrement
qui doit inévitablement se produire a I'entrée de la commune, le temps consacré 4 la
nouvelle expertise et celui nécessaire au transport du local de l'expertise au lieu de
destination, entrainent un retard préjudiciable aux intéréts d'une catégorie de bouchers
et soumettent ceux-ci a une inégalité injustifie.

Ln second lieu, les manipulations répétées auxquelles sont assujetties les viandes
importées par le déchargement, le transport & Uintérieur d'un local et le rechargement
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sont de nature & nuire & la fraicheur et  la qualité de ces denrédes et augmentent les
chances de corruption.

D'autre part, le dépot des viandes saines sur des tables ot quelques instants aupara-
vant auraient passé des viandes malsaines n'est pas sans offvir quelque danger.

Enfin, Fobligation de la pesdée n'a aucun rapport avec I'inspeetion des viandes.

En imposant des prescriptions de cette nature, les communes excédent les limites
des pouvoirs que la loi du 4 actt 1890 leur a reconnus, car eclles se mettent en opposi-
tion avec le but que le législateur a eu en vue el les principes qui ont inspiré le régle-
ment général da 9 fevrier 1891,

Je vous prie, Monsieur le Gouverneur, d’attiver sur ces points I'attention des autorités
communales.

Vous voudrez bien leur faire remarquer que, depuis la mise en vigueur du réglement
du 9 février 1891, les communes peuvent se dispenser de faire pratiquer cette seconde
expertise, tout en ne négligeant nullement le devoir qui leur incombe de veiller & la
santé publique. L'inspection faite an moment de I'abatage, et qui porte notamment sur
les organes pectoraux et abdominaux, est seule de mature a donner toute garantie.
L'examen des quartiers et morceaux de viandes, issues, graisses, etc., au moment de
leur entrée dans une commune, ne peut se faire que d'une maniére toute superficielle
et n'offre aucune garantie. Le but rationnel de cette seconde expertise doit étre de
constater lapposition de 'estampille et I'état de conservation de la viande.

En vue de n'apporter aucune entrave au commerce, tout en ne sacrifiant pas les inté-
réts de Phygiene, il suffit de borner i ces seuls points Pexamen des viandes & leur entrée
sur le territoire d'une commune. Mais il est indispensable de compléter I'organisation
de l'inspection par des visites fréquentes et séricuses dans les boucheries et leurs dépen-
dances. Ces visites se feraient inopinément ; elles auraient d'ordinaire licuen plein jour
et les agents devraient se livrer & un examen approfondi des denrées destinées & la vente.
Ce mode de surveillance réunirait toutes les conditions désirables et, au point de vue de
lhygiéne, il oftvirait des résullats autrement importants que P'examen superficiel qui se
pratique a la hite a Pentrée de la commune.

Aussi, J'estime quil serait fort utile d’engager les administrations locales a I'adopter
de préférence.

Cette circulaive n’a pas mis fin aux réclamations. Aussi le Gouvernement
a-t-il I'intention de réglementer la matiére, de maniére & enipécher les com-
munes de mettre entrave a la cireulation des viandes, tout en leur permet-
tant de procéder a 'expertise de celles-ci, si elles le jugent bon.

SURVEILLANCE DE LA PREPARATION ET DU DEBIT DES VIANDES.

Telles sont les dispositions réglementaires prises en ce qui touche 'examen
des viandes antérieurement a U'exposition en vente ou & Ia préparation de
produits comestibles au moyen de viandes, issues, sang ou graisses.

La surveillance des viandes fraiches ou préparées cxposées en vente et de
la préparation de comestibles au moyen de viandes, issues, ete., appartient,
dans chaque commune, au bourgmestre et au commissaire de police.

Un grand nombre de communes ont encore, depuis la loi du 4 aott 1890,
chargé les experts de cette surveillance et les ont astreint & une inspection
réguliére des boucheries, foires ct marchés.

La haute surveillance de la préparation ct du débit des viandes et des
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produits alimentaires qui en dérivent appartient aux fonctionnaires désignés
dans Parrété royal du 22 juin 41894, rapporté plus haut.

Cette surveillance est spécialement exercée par les inspecteurs vétérinaires
qui en avaient déjd été chargés par Carrété royal du 10 décembre 1890
réorganisant le service vétérinaire dont nous cxtrayons les dispositions
suivantes :

Art. 1. — La surveillance du service de la police sanitaire des
animaux domestiques ct la surveillance du service de linspection
des viandes son confiées & des médecins vétérinaires du Gouvernement
portant le titre d'inspecteur vétérinaire. 1l y aura un inspecteur par
province.

Un inspecteur sera attaché a I'administration centrale de I'Agriculture.
Il pourra avoir le titre d’inspecteur général.

Il pourra étre nommé auprés de chague inspecteur, suivant les besoins
du service et pour un temps A déterminer par le Ministre, un ou plusieurs
inspecteurs vétérinaires suppléants chargés d’assister l'inspecteur vété-
rinaire.

Art. 9. — Les inspecteurs vétérinaires.....

IIs surveillent 'exécution des réglements sur le commerce des viandes,
notamment en ce qui concerne Vexpertise préalable & la vente. Ils
mspectent spécialement les clos d’équarrissage, les abattoirs et les tueries.

Art. 10. — Les inspecteurs vétérinaires sont investis du droit de
rechercher dans Vétendue de leur circonscription et de constater par des
procés-verbaux faisant foi jusqu’a preuve contraire les infractions aux
dispositions prises en vertu de la loi du 30 décembre 1882 et de la loi
du 4 aout 1890 dans son application an commerce des viandes.

Ces proces-verbaux sont transmis au procureur du Roi au plus tard
dans les trois jours.

Art. 11. — Les attributions de I'inspecteur vétérinaire attaché & I'ad-
ministration centrale seront déterminées par un réglement spécial.

Arr. 12. — Les inspecteurs vétérinaires suppléants se conforment,
dans U'exercice de leurs fonctions, aux instructions de U'inspecteur vété-
rinaire dont ils relévent.

Lorsqu’ils remplacent ce dernier, les inspecteurs suppléants ont le
droit de verbaliser, mais ils ne peuvent saisir le parquet de leurs procés-
verbaux qu’apres en avoir référé A linspecteur vétérinaire.

Dans tous les cas, les inspecteurs suppléants rendent compte & I'inspec-
Leur vétérinaire du résultat de leurs visites.

Arr. 23. — ... Les inspecteurs vétérinaires pourront étre, au besoin,
réunis par le Ministre ou par son délégué a I'effet de donner leur avis sur
les affaires relatives aux épizooties et & la police sanitaire des animaux
domestiques, ainsi que sur les questions concernant Ie service de Vinspec-
tion des viandes.

D’autres personnes pourront, quand il y aura lieu, étre appelées i faire
partie de ces réunions.
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La mission donnée aux inspecteurs vétérinaires est de double nature. lls
ont la surveillance du commerce des viandes ct, en outre, la surveillance du
fonctionnement du service d'inspection des viandes préalable a Pexposition

en vente.

Pour l'accomplissement de la premicre de ces missions, les réglements
leur accordent tous les pouvoirs d'inspection, de visite, de saisie, de consta~
tation des infractions prévus par la lot du 4 aout 1890. 1ls exercent leurs
attributions de la maniére qui a été exposée plus haut en ce qui touche les
inspecteurs et les délégués du Gouvernement chargés de la surveillance du
commerce des denrées alimentaires en général. Ils doivent notamment se
conformer aux prescriptions de Uarrété royal du 28 {évrier 1891, velatil &
Iinspection du commerce des denrées alimentaires et au mode de prise
d’échantillons. La circulaire du 28 aout 1891 a attiré sur ce point ['attention
de ces {onctionnaires :

« Conformément aux dispositions de Iarticle 9, § 10, de P'arrété royal du 10 décem~
bre 1890, velatif a Ia réorganisation du service vétérinaire, les inspecteurs vétérinaives
provinciaux surveillent Pexécution des réglements sur le commerce des viandes, notam-
ment en ce qui concerne 'expertise préalable ala vente.

L'article 10 de larrété royal précité stipule que ces mémes fonctionnaires sont
investis du droit de rechercher dans I'étendue de leur circonscription, et de constater,
par des procés verbaux faisant foi jusqu’a preuve contraire, les infractions anx disposi-
sitions prises en verta de la loi du 30 décembre 1882, et de la loi du 4 aott 1890, dans
son application au commerce des viandes.

Vous voudrez bien, lorsque vous me signalerez des faits ayant trait d’une part, a la
police sanitaive des animaux domestiques, d’autre part, au service d’inspeclion des
viandes, consigner ces renseignements dans des rapports distincts.

Vous aurez remarqué, Monsiemr I'knspecteur, que, d'aprés le dernier alinéa de l'arti-
cle 10, les procés-verbaux doivent étre transmis au procureur du Roi au plus tard dans
les trois jours.

Vous aurez, d’autre part, i ne pas perdre de vue les prescriptions de larticle 2 de la
loi du 4 aott 1890, relative & la falsification des denrées alimentaires et celles du régle-
ment général du 28 février 1891, relatif a l'inspection du commerce des denrdesalimen-
taires et au mode de prise d’échantillons.

Ce dernier arrété vous donne le droit de prélever a votre choix, aux fins de les
examiner sur le champ ou de les faire analyser, des échantillons de marchandises qui
vous paraltraient suspectes.

Cette formalits ne devra évidemment étre remplie par vous qu’en cas de réelle néces-
sité. Elle ne devra pas ['étre lorsqu'il s'agira d'infractions certaines, faciles a constater,
telles que la vente d’une viande gitée ou corrompue ou non estampillée, ou non accom-
pagnée des certilicats prescrits, ou encore préparée ou conservée a laide d’ustensiles,
vases, etc., prohibés par les réglements.

Elle devra 'étre, an contraire, s'il s'agit d’émettre une appréciation au sujet de I'état
des viandes ou de la nature des substances qui y sont mélangées, et qu'il n'est pas
possible de faire, sans un examen approfondi ou sans l'aide de recherches spéciales.
Lors done qu'a la suite d’une expertise ou verification sommaire d'une denrée, il vous
paraitra nécessaire de procéder a un examen chimique ou microscopique, les échantil-
lons que vous aurez recueillis sur les lieux, conformément au réglement du 28 fé-

37
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veler 1891, relatif 4 I'inspection du commerce des denrées alimentaires et au mode de
prise d'échantillons, devront étre envoyds aux laboratoires d’analyse qui seront désignés
prochainement a cette fin.

Vous recevrez incessamment le matériel dont vous aurez besoin pour procéder aux
examens sommaires et a la prise d'échantillons, ainsi que les instructions relatives i ces
opérations. »

SURVEILLANCE DU SERVICE D’INSPECTION DES VIANDES.

Les tnspecteurs vétérinaires ont, d'autre part, & exercer une surveillance
mcessante sur le personnel chargé de l'inspection des animaux au moment
de l'abatage ¢t des viandes préalablement & leur exposition en vente. Le
Ministre ne statac, qu'aprés avoir pris leur avis, sur Pagréation des can-
didats des conseils communaux. Ils sassurent de la manitre dout les experts
des viandes accomplissent leurs fonctions, examinent les registres que ces
agents doivent tenir en exéeution de [article 5 du réglement organique.
Ils visitent les abatloirs et les tueries. s sont chargés d’éelairer les experts
sur les devoirs ¢ui leur incombent et sur les difficultés qui peuvent se
préscater dans leurs expertiscs.

Les inspecteurs vétérinaires ont enfin & procéder aux enquétes concer-
nant les griefs articules a charge des administrations locales ct des experts
des viandes. La circulaire du 12 janvier 1892 a tracé certaincs régles a
ce sujet :

J'ai Phonneur de vous transmettre, pour votre gouverne, un exemplaire de la ciren-
latre que j'ai adressée le 10 de ce mois, & MM. les gouverneurs des provinces, relalive-
ment a l'organisation du service d'inspection des viandes.

Conformément i ce qui est dit dans ce document. je vous prie d'exercer une surveil-
lance permanente sur la maniére dont s'effectue, dans les comnmunes de volre province,
le service d'inspeciton des viandes. Vous aurez & m’adresser ensuite, le 1° de chaque
mois, d partir du {** féyrier prochain, un rapport sur les faits que vous aurez 66 i
méme de constater pendant le cours du mois préecdent. Ce rapport mensuel ne doit
d'ailleurs aucunement vous empécher de me faire connaitre, par des missives spéciales,
les kaits que vous croiriez devoir d’'urgence porter i ma connaissance.

Je compte, Monsieur FInspecteur, sur toute votre vigilance, pour remédier aux incon-
vénients qui seraient signalés dans le service d'inspection et couper court aux abus
dont les experts-inspecteurs pourraient se rendre coupables.

ANNEXE., — Circulaive du 12 janvier 1892 aux gouverneurs des provinces.

Le réglement du 9 février 1891, sur le commerce des viandes, est actuellement en
vigueur dans un trés grand nombre de communes et il le sera prochainement dans tout
le royaume.

Je crois nécessaire, 4 ce propos, d’appeler votre attention sur l'exécution qui sera
donnée aux prescriptions réglementaires.

L’inspection des viandes, avant leur mise en vente, est une mesure qui a rencontré
approbation unanime. Mais, si I'on ne veut aller au devant de mécomptes, il importe
de veiller attentivement a ce que I'organisation du service ne doune lieu d aucune plainte
fondée.
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Or, il m'a été signalé, a ce propos, que certains experis-inspecteurs n'observent pas
ponctuellement les prescriptions les plus élémentaives du réglement du 9 février 1891,
D'autres, au contraire, feraient preuve, dans leurs jugements, d'une sévérité vraiment
exagérée et n’hésiteraient pas, par exemple, d déclarer 'animal tout entier impropre &
la consommation, alors que certains organes sculs devraient élve rejetés.

L'arrdté du 28 avril 1891 détermine les cas dans lesquels les viandes et les issues
doivent étre rejetées de la consommation. Le tableau y amnexé indique d'une facon
détaillée au sujet de la tuberculose, que l'on découvre fréquemment i 'abattage de nos
animaux de boucherie, quelles sont les lésions qui entrainent le rejet total de la viande.
En delars de ces cas, les parties malades seules doivent étre deéclar-ées impropres & la con-
sommation,

Il est également stipulé que les animaux atteints de charbon sous ses deux formes ef
ceux morts naturellement seront écartés de Falimentalion publique.

Il m'est revenu, d'autre part, que des experts auraient exigé desintéressés une rému-
nération autre que celle payée au receveur communal, conformément aux tarifs approu~
vés par lautorité supérienre. 1l est désirable de prescrire aux autorités communales la
publication de ces tarifs par voie d’affichage, etc., aux endruils réservés a cet usage.

Afin d'dviter autant qu'il est possible les inconvcnients et les abus auxquels le service
d’inspection des viandes pourrait donner lieu, je chargeras NMM. les inspectenrs vétéri-
naires d’exercer une surveillance constante dans leurs ressorts respectifset de m'adresser
mensuellement un rapport sur les faits constatés par eux.

D'autre part, vous voudrez bien pricr les bourgmestres de signaler 2 ces fonction-
naires et de vous faire connaitre les plaintes légitimes que leurs administrés auraient &
faire valoir, ainsi que les abus qu'ils auraient été & méme de découvrir, en ayant soin de
renseigner également dans chaque cas U'évaluation du dommage qui aurajé €té causé.

Grice i cette surveillance incessante exercée tant par bes inspecteurs-vélérinaires
que par les chefs des administrations communales, le Gouvernement espére donner salis-
faction aux réclamations des cultivateurs, tout en ne négligeant ancunement les intéréts
de la santé publique.

Yous voudrez bien, M. le Gouverneur, faire insérer la présente circulaire au Mémo-
rial administratifet y donner la plus grande publicité.

Afin de faciliter cetic surveillance, les experts qui provequent, pour des
causes existant au moment de la premiére expertise, la saisie des viandes
déja estampilides, sont tenus d’en donner connaissance & leur inspecteur.

Les circulaires du 26 septembre 1892 ont réglé ce point.

I. — Circuluire aux experis des viandes.

Usant de la faculté quileurest accordée parlart. 25 deUarrété royal du 9 février 1894,
sur le commerce des viandes, un certain nombre de communes ont subordonné a une
nouvelle expertise I'introduction sur leurs territoires des viandes, issues, etc., de bou-
cherie déji expertisées dans une antre commune.

D'autre part, l'art. 22 du réglement précilé dispose que les viandes, issues, etc.,
fraiches ou préparées, sont soumises & la surveillance des experts-inspecteurs aussi
bien durant leur transport d’un lieu & un autre que durant keur manutention dans les
locaux on s'effectue leur préparation ou leur débit.

Dans I'accomplissement de cetle mission et de celle qui vous aurait été confiée par
I'autorité locale pour I'inspection des viandes provenant d'autres communes, il peut



[ N°74.) ( 148)

arriver que vous vous trouviez dans le cas de provoquer la saisic, pour une cause exis-
tant au mement de l'abatage, de viandes, issues, etc., qui auraient déja é(S expertisdes.

Je vous prie, dans ce cas, d'en informer d’urgence M. l'inspectenr vétérinaire de la
province par U'envoi d'une carte de service. Lorsque la quantité des denrdes saisies
est peu considérable, vous la ferez expédier également a linspectenr vétérinaire.
Dans le cas contraire, vous aurez soin de faire prendre des mesures pour la conserva-
tion des viandes saisies jusqu'a arrivée de ce fonctionnaire.

Il sera donc nécessaire de mentionner sur la carte de service si les viandes saisies
suivent ou non celle-ci.

La réglementation du commerce des viandes est principalement basée sur I'inspection
des animaux au moment de abatage ou a leur entrée dans le royaume. Cette inspec-
tion doit se faire consciencicusement ct avec toute lattention possible. Des manque-
ments A cette régle primordiale ne peuvent rester ignorés. C'est vous dire, Monsieur
Uexpert-inspecteur, que jattache une grande importance a l'envoi des cartes de service
précitées.

Il. — Circulaire aux Inspectenrs vélérinaires.

Jai 'honneur de vous transmettre un exemplaire de la circulaire que j'adresse, a la
date de ce jour, a MM. les experts-inspecteurs des viandes, dans le but de faire connaitre
aux inspectenrs vétérinaires les saisies, pour des causes existant au moment de I'abatage,
de viandes déja estampillées.

Lorsque vous recevrez une carte de service sans que les viandes saisies vous
soient expédiées, vous voudrez bien, aussitét que possible, vous rendre dans la com-
mune intéressée.

Lorsque I'examen anquel vous vous livrerez, confirmera la maniére de voir de 'expert-
inspecteur qui a provoqué la saisie, vous demanderex des explications écrites & 'expert
qui a examiné ces viandes une premiére fois et y a apposé I'estampille.

Vous apprécierez, suivant les circonstances, s’il n'est pas nécessaire de faire procéder
a un examen chimique ou microscopique, conformément aux instructions contenues
dans la circulaire du 28 aott 1891.

Vous transmeltrez enfin votre rapport & M. le Gouverneur, ainsi que le prescrit la cir-
culaire du 4 mai 1892.

DEPENSES EY TAXES D EXPERTISE.

Arr. 10.

Les frais d’expertise sont & la charge de I'intéressé. En cas de contre-
expertise, les frais seront supportés par ce dernier, si la décision du pre-
mier expert est confirmée et par la commune on par le Gouvernement
dans le cas contraire.

Dans les communes ou le service d’inspection des viandes est organisé
par lautorité communale, les frais d’expertise et de contre-expertise
seront payés aux experts par intermédiaire de la commune. IIs seront
payés directement aux experts suivant le tarif fixé par le Gouvernement
dans les autres localités.

L’organisation du service d’inspection des viandes entraine des dépenses
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de diverse natare : rémunération des experts, denier de recette, maté~
ricl, ete.

Conformément & la loi du 4 aotit 1890, I'article 40 du réglement met les
frais de I'expertise et de la contre expertise au moment de Pabatage & charge
des bouchers et autres intéressés.

Les articles 14 et 20 (‘) du réglement disposent dans le méme sens en ce
qui touche la premiére expertise, en Belgique, des viandes importées de
I'étranger.

Les taxes d’expertise ont été l'objet de réclamations nombreuses. 1éta-
blissement de ees droits avait néaumoins été voté par la Législature en toute
connaissance de cause et sans opposition.

Dans sa proposition de loi déposée le 410 avril 1888, M. Simons deman-
dait, il est vrai, Uabolition des droits établis pour Vinspection des viandes,
qu’il estimait contraires & la loi de 1860 rclative aux octrois. Mais
M. Simons avait surtout en vue les taxes élevées établies par quelques
communcs et qui covnstituaient en réalité un droit protectear de I'abattoir
communal. Lors de la discussion de sa proposition, M. Simons se déclara
disposé, en vue de permettre 'organisation d’'un scrvice d’inspection dans
tout le pays, & admettre I'établissement d'un droit d'expertise destiné &
couvrir les dépenses du service. I fut dés ce moment entendua que les com-
munes pourraient, dans le calcul des taxes d’abatage, comprendre les frais
nécessités par linspection des viandes des animaux sacrifiés a P'abattoir
communal.

D’autre part, M. Simons déposa un amendement au projet de loi sur la
falsification des denrées alimentaires, en vue de la réglementaiton da com-
merce des viandes, et cet amendement contenait ce qui suit :

« Il pourra étre percu une taxe d’expertise dont le taux, qui n'excédera
pas la juste rémunération du service rendu, sera {ixé, soit par le Gouverne-
ment, soit par le conseil communal, moyennant Papprobation du Roi. »

Par sa lettre a la section centrale. publiée dans le rapport supplémentaire
de M. de Mérode, [e Gouvernement se rallia, en ces termes, a la proposition
de M. Simons :

Aux yeux du Gouvernement, il est nécessaire d’organiser un service {’inspection des
viandes de boucherie qui soit commun a tout le pays et quiait pour objet 'expertise de
ces denrdes, avant la mise en vente, soit au moment de l'abatage, si cette opération
s’exécute dans le pays, soit lors de lintroduction en Belgique, siil s’agit de viandes pro-
venant de 'étranger.

Pour permettre ce service d'inspection, le projet de loi ne devrait pas étre amendé,
car il autorise le Gouvernement « i réglementer et a surveiller le commerce des den-
rées alimentaires quelconques et méme a en surveiller la fabrication ou la préparation»,
ce qui implique évidemment le droit d’obliger les bouchers i ne vendre qne des viandes
qui ont €1€ soumises 3 une expertise ; mais, pour que cette experfise puisse, comme [a
plupart le jugent convenable, s’effectuer aux frais des intéressés, c’est-a-dire des ven-

(') Voir ces articles, pp. 65 et 68.
38
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deurs, il faut qu'une disposition expresse de la loi autorise le Gouvernement & I'orga-
niser dans ces conditions.

Jadmets donc en principe l'amendement qui a 6té présenté par M. Simons concer-
nant ce point, 4 la séance du 2 mai dernier, mais je pense qu'il pourrait étre formulé
en termes plus simples et plus généraux et jai 'honneur de proposer la rédaction
suivante :

« En ce qui concerne spécialement les viandes de boucherie, elles ne pourront étre
débitées ni exposées en vente que si elles ont été reconnues propres & I'alimentation i
la suite d'une expertise.

« A cet effet, il pourra étre prélevé, a charge des intéressés, un droit qui n'excédera
pas le coitt des frais d'inspection, et dont le taux sera déterminé soit par le Gouverne-
ment, soit par le conseil communal moyennant I'approbation du Roi.

« Tous autres droits d'expertise sur les viandes de boucherie, spécialement le droit
de double estampille, seront interdits & partir de la date qui sera fixée par arrété

royal. »

Le texte du Gouvernement fut adopté sans soulever d’objection en ce qui
concerne I'établissement de la taxe destinée & couvrir les frais de la premiére
experlise.

Depuis la mise en vigueur du réglement, les Chambres ont recu les péti-
tions des bouchers d’une cinquantaine de communes, qui protestaient contre
I'établissement de cet impdt & leur charge. Ils ajoutaient que les frais de
I'inspection seraient moins élevés s'ils étaient supportés par la commune, et
qu'au surplus les véritables intéressés étant les consommateurs, il ne serait
que juste que la commune prit ces dépenses a sa charge.

Dans la séance du 25 mars 1892, des membres de la Chambre des Repré-
sentants ont appuyé ces réelamations.

Le rapport de la Commission des pétitions déposé sur le bureau de la
Chambre le 9 mars 1892, au sujet de quelques-unes de ces réclamations
estimait que la mesure étant prise dans I'intérél de tous, il convenait de
mettre i charge des communes ou de I'Etat les frais nécessités par applica-
tion de la lol.

Lors de la discussion du budget de 1892, des membres de la Législature
avaient également demandé de faire supporter ces frais par les communes
ou par les provinces et l’un' d’eux avait méme exprimé 'avis que cette
dépense incombait plutot a I'Etat.

Il est & remarguer, en ce qui concerne cetfe question, que les ecommunes
ont; de tout temps, élé chargées de veiller a la salubrité des denrées alimen-
taires (loi des 16-24 aott 1790, t. XI, art. 3; loi des 19-22 juillet 1791, t. Ier.
art. 13; loi communale, art. 78) et de supporter les [rais qui en résultent (lo
communale, art. 131).

La loi du 4 aoiit 4890 n’est intervenue que pour suppléer a I'inaction des
autorités locales, qui ne remplissaient point leurs devoirs. Prescrire l'orga-
nisation d’un service qui s'étend a tout le royaume me peut avoir pour effet
de modifier les obligations financiéres des communes et de mettre les
dépenses de cette nature a charge de I'Etat : ce serait d'ailleurs encou-
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rager les administrations locales & ne pas s’acquitter des devoirs qui leur
incombent.

Quoi qu’il en soit, le réglement sur le commeree des viandes ne fait que
pourvoir & Papplication de la loi, et il faudrait une loi nouvelle pour modifier
le systéme actuel.

En attendant, le Gouvernement ne peut qu’engager les administrations
communales a prendre & leur charge les frais du serviee, en tout ou en partie,
et veiller & ce que les taxes communales soient établies dans les limites pré-
vues par le législateur.

La circulaire du 25 {évrier 1891 avait déja signalé ce point aux autorités
locales :

En ce qui concerne les tarifs, il convient d'attirer 'attention des communes sur la
disposition de Varticle 1**, alinéa 6, de la loi du 4 aodt 1890, aux termes de laquelle le
droit prélevé ne peut excéder le coiit des frais d'inspection : ceux-ci se réduiront & la
rémunération des experts et aux dépenses nécessitées par Ja perception, & charge des
intéressés, de la taxe d’expertise.

Les frais d’inspection seront donc peu considérables. Les droits d’abatage, qui com-
prennent les frais d’expertise, dans les abattoirs communaux, varient de 850 centimes
i fr. 1-80 par 100 kilogrammes, lorsque la tarification est basée sur le poids de la
béte. Lorsque la taification se fait par téte, les droits précités, daprés Lespéce,

“s'élévent & :

Maximum, Minimum.

Chevaux . . . . . . .« . . . « o o . . . B w2 s
Taureanx . . . .« + e e e e a e e e . B 1
Beufs . . . . . . . . . . . < . . . < . 4 s 1o
Vaches. . . . . . . . . . . . < < . . . . 3 1
Génisses . . . . . . .+ . . . . . L . L .. 2B Ut o
Veaux . . . o« - . .o e | I 0 50
Pores et moutons . . . . .« . . - . . . . . . 4150 0850
Agneaux, chéweset cochonsde lait . . . . . . . . . 05 025

Les seuls droits d’expertise n'atteindront pas, le plus souvent, les taux minima
ci-dessus indiqués. Les tarifs adoptés par les communes seront soumis i l'avis de la
députation permanente. Comme cela s'est fait pour les droits d'abaltoir je proposerai
au Roi de n’approuver ces tarifs que pour un terme de cinq ans, de maniére a permettre
de les modifier, si leur produit ne correspondait pas au cotit des frais du service.

I1 a paru utile de revenir sur ce sujet, dans la circulaire du 4 mars 1892,
qui renferme les régles dont les administrations communales doivent
s'inspirer pour l'organisation du service, ct qui invite encore fes communes
a prendre a leur charge les dépenses occasionnées de ce chef :

Jai pu constater, par les délibérations des conseils communaux, relatives a Porgani-
sation du service d'inspection des viandes, qui m’ont été transmises pour approbation,
que I'ensemble des dispositions réglementaires qui régissent la matiére n'a pas toujours
été bien compris par les administrations locales.

Il en est, par exemple, qui ont cru nécessaire de refaire une réglementation compléte
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& ce sujet, en reproduisant, duns un ordre nouveau et souvent avec des erreurs impor-
tantes, tout ou partie des prescriptions des réglements généraux sur le commerce des
viandes.

J'ai jugé utile, Monsieur le Gouverneur, de résumer dans cette instruction les quelques
régles qui doivent guider les administrations locales pour l'organisation du service.

En vertu de larticle 1% de lu loi du 4 aolt 1890, les viandes de boucherie ne peuvent
étre débitées, ni exposées en vente que si elles ont été reconnues propres & 'alimenta-
tion & la suite d’une expertise.

Les animaux de boucherie abattus en Belgique et dont la viande, les issues, la graisse
ou le sang sont destinés & Falimentation publique doivent donc étre examings aprés laba-
tage par un expert-inspecteur (arrété du 9 février 1891, art. 1°).

Les viandes de boucherie importdes a I'étranger doivent, de méme, étre visitdes par
I'expert-inspecteur, soit & la frontiére, soit dans toute autre localité désignée par Uim-
portateur (méme réglement, art. 43, 14 et 20).

Les administrations communales ont done, en premier lien, a procéder 4 la désigna-
tion d’un expert-inspecteur.

Leur choix est limité par l'arlicle 2 de l'arrété royal du 9 février 1891.

Elles peuvent, tout d’abord, recourir aux services d'un médecin vétérinaire.

Si le candidat de la commune n'est pas médecin vétérinaire, il doit, au préalable,
avoir subi avee succés Pexamen dont la matiére est réglée par Uarcété ministériel dn
28 février 1891.

11 est nécessaire, en outre, dans ce cas, de désigner un médecin vétérinaire, qui a
pour mission d’zider U'expert ordinaire dans les cas exceptionnels déterminés, confor-
mément a larticle 3 du réglement du 9 février 1891, par l'arrété ministériel du 28 avril
suivant.

Le Moniteur de ce jour public un arrété du 1* de ce mois, modifiant I'article 1** du
réglement sur le commerce des visndes. Aux termes de cet arrété, les experts ne pour-
ront dorénavant étre désignés par les comwmunes que sous Fagréation de mon Départe-
ment.

En ce qui concerne les titulaires actuellement en fonctious, le Gouvernement s'est
réservé le pouvoir de leur retirer leur mandat.

Ce droit, qui est le corollaire de la responsabilité incombant au Gouvernement du
chef de l'organisation du service, ne s'exercera du reste pas sans garantie, puisque
Pintéressé et le conseil communal devront étre préalablement entendus.

Les communes doivent s’entendre avec les experts qu’elles ont désignés pour con-
venir du taux de la rémunération qui leur sera payde.

Elles sont entiérement libres i cet égard. Elles ne sont nullement obligées de suivre
les indications données par la circulaire du 23 février 1891, ni d'adopter le tarif arrété
par le Gouvernement pour les localités ou il organise [ui-méme le service.

Aucune régle ne leur est, dautre part, imposée pour le choix des experts, et, si elles
trouvent les prétentions de telcandidal trop élevées, il leur est loisible de recourir aux
services de tout autre praticien.

Les rémunérations dues aux experts, vétérinaires ou non, doivent leur étre payées
non par le propriétaire des animaux abattus, mais par U'administration communale elle-
méme.

Les experts ne peuvent, dans aucun cas, exiger des intéressés une indemnité quel-
conque, soit pour frais de déplacement, soit pour tout autre motif. Les abus de 'espéce
qui seraient constatés devraient m'étre immédiatement signalés, conformément aux
désirs exprimés dans ma circulaire du 10 janvier dernier.
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Pour se couvrir de cette dépense, ainsi que des menus frais résultant de I'organisation
du service, lels que denier de recetles, achat de registres, fourniture d’imprimés, ete.,
les communes peuvent élabliv des droits d'expeitise dont le tavif doit étre approuvé
par arrété royal.

En géndral, il convient de les fixer par téte pour les animaux abattus en Belgique et
par poids pour les viandes importées de U'dtranger.

Le tarif peut, d'ailleurs, varier suivant Uespéce et le degré de croissance des animaux
expertisés, mais il doit étre le méme pour tous les cas, que I'animal soit sain ou
malade, que les I€sions constaties exigent ou non Uintervention du médecin vétérinaive
désigné pour préler son coucours dans les cas exceptionnels prévus par le réglement du
28 avril 1891.

Les tuxes d'expertise doivent étre établies de maniére que lear produitn’excéde pas le
cottt du service. La disposition de la loi du 4 aolt 1830 est formelle sur ce point.
Javais eu soin, dans ma circulaive du 235 féveier 1891, d'y attirer l'attention des admi-
nistrations communales.

Afin de les guider dans la fixation du tarif de ces taxes, {'avais donné, a titre
d’exemple, les chilfres maxima et minima adoptés, dans les communes du royaume qui
possédent un abattoir public, pour les droits d’abatage et d'expertise réunis.

Javais eu soin d’ajonter que les seuls droits d'expertise n'atteindraient pas, le plus
souvent, les taux minima que je venais d'indiquer.

Certaines administrations communales ont néanmoins mal interprété mes intentions
et ont pensé que les chiffres cités €taient des minima au-dessous desquels il ne leur
était pas permis de descendre pour la fixation des taxes d’expertise.

Les désirs du Gouvernement, qui étaient de voir fixer ces taxes aux plus bas chiffres
possible, ont donc été méconnus. Mon Département ne s'est jamais opposé & admettre
un tarif inférieur & celut renseigné dans la civculaire précitée. Son intervention s’est
bornée 4 ne pas approuver un tarit qui lui paraissait trop clevé.

D’aprés ce qui m'a été rapporté, un certain nombre de communes auraient été dis-
posées a prendre sur elles les frais du service d'inspection des viandes, mais elles ont
cru ue la loi leur tmposait 'obligation de recouvrer ces frais au moyen d'une imposi-
tion mise & charge des intéressés. La loi du 4 aoiit 1890 n’édicte ancune obligation de
ce genre; elle se borne & permettre aux communes de prélever un droit qui n'excéde pas
le couit des frais d’'inspection.

Quelques conseils communaux ont mieux compris les prescriptions légales et ont
gratuitement organisé le service. Un grand nombre d’autres ont décidé de supporter
une partie des dépenses. Les unes ont €tabli des taxes dont le produit était manifeste-
ment insuffisant pour couvrir les frais du service; d'autres, situées a une certaine dis-
tance de la résidence de Uexpert, ont prisa leur charge le payement des frais de dépla-
cement de ce dernier ; d’aulres enfin, qui possédent un expert portenr du certificat
requis et un expert vétérinaire, se sont contentées d'imposer aux intéressés le payement
des indemnités dues au premier de ces praticiens, laissant & la caisse communale le
payement de la rémunération due a U'expert vétérinaire.

On ne peut que donner son entiére approbation & ces résolutions. Il est désirable
que toutes les administrations locales entrent dans cette voie. Ge serait répondre aux
sacrilices imposés auTrésor par 'augmentation considérable des crédits mis & {a dispo-
sition du Gouvernement en vue de permettre Iallocation d’indemnités aux intéressés
dont les animaux sont, en fout ou en partie, déclarés impropres & la cousommation.
Des veeux ont été exprimés dans cet ordre d'idées au sein de la Chambre des Représen-
tants.

39
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Je vous prie, Monsieur le Gouverneur, d’user de toule votre influence auprés des
administrations communales pour que leurs délibérations antéricures soient modifides
dans le sens que je viens d'indiquer.

Certaines d’entre elles croivont peut-élre ne pouvoir céder i vos instances, parce
que leurs tavifs ont ¢été approuvés pour un délai allant, en gcnéral, jusqu'au
3t décembre 1893.

Mais rien n’empéclie les conseils communaux dont les délibérations ont été approu-
vées par le Gouvernement de modifier celles-ci moyennant la méme approbation.

Mon Département s'empressera de donner suite aux résolutions des conseils commu-
naux qui auraient pour conséquence d’amener un abaissement des taxes d’expertise.

Quant a celles, au contraire, qui auraient pour effet de relever le tarif de ces taxes,
il ne sera statué & leur égard que si elles ont 6t précédées d'une information confor-
mément d 'art. 73 de la loi communale.

Vous voudrez bien, Monsicur le Gouverneur, faire insérer la présente au Mémorial
dministratif,

Ansi qu’il est dit dans les documents précités, les taxes votées par les
conscils communaux n'ont ¢té approuvées que pour un délai qui ne dépassait
pas la fin de l'année 1893. Elles ont été approuvées pour un terme plus
rapproché lorsque le conseil communal en avait exprimé Uintention. Le
Gouverncment n’a encore admis que pour un court délai, ct  titre d’essai.
peut-on dire, les tarifs qui paraissaicnt trop élevés; il a agi de méme lors-
qu'il n’était pas possible de juger si le produit des recettes correspondrait
au chiffre des dépenses.

La plupart des communes ont alloué a Uexpert le produit intégral des
taxes; un certain nombre ont retenu sur ce produit une quotité proportion-
nelle, destinée a couveir les frais de perceplion et autres dépenses accessoives.
Dans ces sysiémes, la commune ne peut retirer de bénéfice de I'établisse-
ment des taxes.

Des administrations locales on alloué un traitement fixe i Fexpert ct pour
quelques unes d’entre elles le produit des taxes a dépassé dans une certaine
proportion les dépenses du service.

Cette situation, contraire a la loi du 4 aoit 1890, a donné lieu & des pro-
testations dc la part des assujeltis. Il en est méme qui ont relusé le paicment
de fa taxe et déféré la question & Pappréciation des tribunaux; mais le
pouvetr judiciaire a reconnu son incompétence en cette matiére (Cassation,
19 décembre 1892, Pas., 1893, 1, 57).

A la suite des instances faites par le Gouvernement, les taxes ont été
réduites et il a ainsi élé donné salisfaction aux réclamations justifi¢es qui
s'étaient ¢levées & ce propos.

Quelques communcs ont décidé de prendre & leur charge tous les frais
du scrvice; elles étaient primitivement au nombre de scpt : Borgerhout
(province d’Anvers) ; Nieucappelle (Flandre occidentale); Sleydinge Flandre
orientale); Gossclies, Morlanwelz et Jumet (Hainaut) ; Grivegnée (Liége).

Deux d’entre elles, Nicucappelle et Morlanwelz, ont, depuis lors, changé
de résolution.

D’autre part, a la suite de la circulaire du 4 mars 18932, et des instructions
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spéciales données dans le méme sens, les communes dont les nowms suiveny
ont aboli les taxes percues par clles et organisé le service & leurs frais :

Province de Brabant : Bunsbeck.

Flandre orientale : Evergem, Kemscke, Olsenc, Oostacker, Scheldewin-
dcke, Wondelgem.

Hainaut : Brainc-le-Comte, Frameries, Montigny-sur-Sambre, Quare-
gnon.

Province de Namur : Silenricux.

A ces communes, il y a lieu d’ajouter celle d’Qostwynkel (Flandre orien-
tale), ow le service était organisé par le Gouvernement, et qui a été auto-
risée a l'organiser clle-méme en prenant les frais a sa charge.

Il y a donc, en ce moment, dix-lruit communes qui n’imposent aucune taxe
d’expertisc aux bouchers et autres intéressés.

Il en existe, d’ailleurs, un assez grand nombre qui ont pris a leur charge
une partie des dépenses.

Les communes qui ont désigné¢ denx experts, dont 'un non vétérinaire,
prennent généralement a leur charge les indemnités dues a 'expert véléri-
naire. L'expert non vétérinaire résidant d’ordinaire dans la commune méme,
il en résulte que les taxes sont des plus minimes.

C’est en appliquant ce systéme que les tarifs primitifs ont pu étre nota-
blement réduits dans quatre-vingt-cing communes, qui se répartissent ainsi
par province :

Anvers . . . . . . . . . . T
Brabant . . . . . . . . . 7
Flandre occidentale . . . . . 14
Flandre orvientale . . . . . . 25
Hainaat . . . . . . . . . 15
Liégge. . . . . . . . . . . 8
Limbourg . . . . . . . . . |
Luxembourg . . . . . . . 3
Namour . . . . . . . . . . B

3

En outre, un certain nombre de communes, qui avaient, au début, laissé
au Gouverncment le soin d’organiser le service, ont dans fa suite, demandé
a pouvoir s'en charger. Sauf quelques rares exceptions, il en est résulté une
notable réduction des taxes.

Notons enfin, pour compléter cet exposé, que ncuf communes ont été
dans l'obligation d'élever lear tarif, ct dix autres ont modifié celui-ci, sans
qu’il en soit résalté d’aggravation de charge pour les intéressés.

Dans les communcs ou le service a di étre organisé d'office par le
Gouvernement, celui-ci a, en général, et afin d’'éviter que les taxes ne
soient trop élevées, imposé le paiement d’une taxe pour P’expertise propre-
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ment dite et de frais de roule proportionnés & la distance parcourue.

Sauf en ce qui concerne certaines communes du Limbourg, dont la super-
ficic cst fort étendue, les taxes d’expertise ont été fixées & 2 francs pour les
solipédes ; & fr. 1-50 pour le gros bétail; a fr. 0-50 pour le petit bétail ;
a fr. 0-23 pour les petils animaux.

Dans les communes du Limbourg dont il vient d’étre question, les chiffres
qui précédent ont respectivement été portés a fr. 2-50, 2 francs, 1 frane ct
fr. 0-50.

Les frais de route accordés & Pexpert sont de fr. 0-23 par kilométre, &
’aller ¢t au retour. La distance est caleulée de clocher a clocher, de maniére
a rendre les taxes uniformes dans chaque commune. Les {rais de route ne
sont dus qu'une scule fois par journée d'inspection dans la méme commune.
Ils sont répartis entre tous les inléressés au prorata des taxes dues par chacun
d’cux pour lexpertise proprement dite.

Pour le Luxembourg, il a été décidé, en outre, que les frais de déplace-
ment seraient réduits de moitié en cas d’inspection le méme jour dans des
communecs limitrophes.

Les sommes percues sont enfin majorées, en général, d'un denier de
recettes de B p. °/o.

Le systéme adopté semble le plus équitable et le plus favorable aux
intéréts des contribuables. Mais la répartition des {rais de route offre parfois
des complications. Afin de les éviter le Gouvernement se propose de modi-
fier le tarif, ainsi qu'il est dit dans la circulaire du 22 décembre 1892 vepro-
duite plus bas.

Par suite notamment des mutations survenues dans le personnel des
experts, le Gouvernement a ét¢ amené & changer le tarif primitif des taxes
dans soixante-dix communes. Ces modilications ont, en général, été favo-
rables aux assujetlis.

Lorsque l'intéressé n’accepte pas la décision de l'expert, il peat avoir
vecours a une contre-expertise. Les frais de cette contre-expertise sont a
charge de ce dernier si la décision du premier expert est confirmée. a charge
de la commune ou du Geuvernement dans le cas contraire.

Un certain nombre de conseils communaux ont {ixé une taxe déterminée
pour les cas owt intéressé doit supporter les frais de la contre-expertise
qu’il a réclamée.

Par un arrété royal du 20 décembre 1891, le Gouvernement a adopté un
tarif uniforme pour toutes les localités ou il organise le service. Ce tarif
comprend une taxe fixe ct des frais de déplacement qui varient d’aprés la
distance qui séparc la résidence du Lliers expert de la commune ou il doit
instrumenter. Cet arrété estainsi libellé :

Arr. 1. Les frais de confre-expertise, dans les communes ot le Gouvernement orga-
nise le service d'inspection desviandes, sont fixés, pour I'expert appel€ en contre-exper-
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tise sur réquisitoire du bourgmestre, aux taux suivant, d'aprés V'espéce & laquelle
appartient I'animal visild :

Chevaux, dnes on mulets, partéte . . . . . . . . . . . .fr. 4 o
Taurcaux, beeufs, vaches ou génisses, id. . . . . . . . . . . . 3 =
Veaux, porcs, moutons, id. . . . . . . . . . . . . . . 1
Aguncaux, chévees on cochons de lait,id. . . . . . . o . . < . » 8O

(3]
v

Viandes élrangéres, par 100 kilogrammes

Des frais de déplacement de 23 centimes an kilométre, aller et retour, et calculés de
clocher a clocher, seront, en outre, alloués au médecin vétérinaire lorsque celui-ci ne
réside pas dans la localité ou se fait expertise.

Les frais de contre-expertise devront étre consignés par I'intéressé, préalablement a
Venvoi du réquisitoive du bourgmestre.

Arrt. 2. Les mémes indemnitds seront payces par le Gouvernement a Uexpert choisi
par I'intéressé, lorsque la décision du premier expert est infirmde.

Lorsque les frais de l'expertise sont a la charge de lintéressé, celui-ci
doit s’entendre avec lexpert qu’il a désigné, pour la rémanération de
ce praticien.

Le second alinéa de l'article 10 dispose que les frais d'expertise et de
contre expertise seront payés aux experts, par intermédiaire de la com-
mune, lorsque celle-ci organise le service, et directement aux experts dans
les autres localités. )

Lorsque la commune organise le service, les taxes d’expertise sont per-
cues par le receveuar communal, de méme que toute taxe quelcongue ¢tablie
par les communes. Le Gouverncment n'a preserit aucune disposition spéciale
a ce sujet, pas plus que pour les déclarations d’abatage. Il a paru préférable
d’abandonner ces détails aux autorités locales, qui sont le micux & méme
de prendre A ce sujet les dispositions les plus propres & faciliter le ser-
vice.

Conformément a 'article 138 de la loi communale, le recouvrement des
taxes est régi par la loi du 29 avril 1819. La Cour de cassation a, d'autre
part, décidé que le refus de paiement d'nne taxe d’cxpertise, constitue une
infraction passible des peines de police (Cass., 19 décembre 1892, Pas.,
1893, I, p. 57).

En ce qui coucernc Ies autres localités le Gouvernement nc pouvait faire
percevoir fes taxes par les receveurs des contributions, qui ont, en géné-
ral, une circouscription fort étendue. Il avait d'abord été question de charger
de ce soin les receveurs communaax. Mais la loi du 43 mai 1846, sur Ia
comptabilité de I'Etat, s’y opposait par son article 8.

Force a done été de prescrire le paicment, entre les mains de expert, des
indemnités qui lui sont dues.

Les instructions annexées a la circulaire du 22 décembre 1892 ci-dessous

reproduite donnent des régles détaillées en ce qui concerne les declarations
40
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d’expertise et le paiement des taxes, dans les commaunes ol le service est
organisé d'office :

Le Moniteur de ce jour publie un arrété royal, modifiant I'article 10 du réglement
du 9 février 1891, sur le commerce des viandes, et prescrivant le paicment entre les
mains de I'expert des indemnités qui lui sont dues du chef des expertises dans les com-
munes ol le service est organisé d'office.

Jannexe 3 la présente un certlain nombre d'exemplaives de cet arrété et des instrue-
tions pour les experts-inspecteurs ainsi que pour les vétcrinaires, appelds en contre-
expertise. Vous voudrez bien les faire parvenir aux inldressés. Je vous prie également
de publier l'arrétc et les instructions dans le Mémorial administratif, en invilant les
bourgmestres des communes ou le service est organisé par les soins du Gouvernement,
de porter 4 la connaissance de leurs administrés la teneur des paragraphes 1 4 9.

Les états trimestriels et les piéces justificalives qui vous seront adressés par les vété-
rinaires et les experts-inspecteurs, en exécution des instructions précitdes, devront
m'étre transmis, aprés vérilication, dans le courant du premier mois de chagque
trimestre.

Le denier de recette antérieurement attribué au recevear des contributions ou au
receveur communal, reviendra a Pexpert, qui devra, par coutre, se charger de la fourni-
ture des quittances et antres imprimés. Les cartes de service continueront a étre four-
nies par mon Département.

Rien n’empéche l'expert de s'entendre, sous sa responsabilité, avec un agent de
Iadministration locale ou tout autre particulier, pour la transmission des déclarations
d’expertise et la perception des indemnités ou taxes d'expertise. Mais les experts qui
useront de cette faculté devront vérifier et viser toutes les souches des quiltances qui
auront él€ données en leur nom.

Le calcul des taxes d"expertise, lorsque celles-ci comprennent des frais de route et un
denier de recette, offre certaines complications. Il entre dans mes intentions de modifier
le sysiéme actuel, sans nuire aux intéréts des experts et des contribuables, lorsque
jaurai des renseignements exacts sur limportance du commerce des viandes dans
chaque commune.

L'on pourrait, par exemple, réunir en une seule taxe U'indemnité pour l'expertise et
les frais de route. Cetle taxe serait réduite du tiers, de la moilié ou dans une propor-
tion plus forte, en cas d'expertise le méme jour, dans la méme localité, de plusieurs
animaux. L'on pourrait encore fixer des tuxes minimes pour un jour déterminé de la
semaine et clever ces taxes en cas d'expertise a tout autre jour.

Je serais heureux de recevoir, 4 ce sujet, des propositions de la part des praticiens
intéressés.

Instructions relatives aux déclarations d’expertise et au paiemen! des laxes d’expertise
dans [es communes o% le Gouvernement organise le service.
I
f. — Dans les communes ou le Gouvernement organise le service d’inspection des

viandes, les experts-inspecteurs sont informés par les intéressés, verbalement ou par
écrit, du lieu, du jour et de I'heure exacts de I'abatage.
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2. — Dans les communes ou il y a un expert vélérinaive ¢t un expert non vétéri-
naire, les déclarations d'abatage sont adressées & ce dernier. Ces déclarations doivent
étre faites directement & l'expert vétérinaire dans les cas suivants :

a. Expertise des clievaux, dnes et malets;

b. Expertise des viandes fraiches imporiées de 'étranger ;

¢. Expertise des animaux abattus d’urgence pour cause de maladie.

3. ~— Les experts vétérinaires appelés a intervenir dans les cas anormaux au sujet
desquels les experts non vétérinaires ne peuvent statuer, sont avertis par ce dernier au
moyen d’'une carte de service,

Ces cartes de service doivent élre transmises d'wrgence, par voie postale, @ moins que
I'intéressé, interrogé & ce sujet, ne préfére se chargar du soin de les faire parvenir lui-
méme a 'expert-vélérinaire anquel elles sont destindes.

4. — L’intéressé qui n'accepte pas la décision de L'expert et demande une contre-
expertise (art. 9, alinéa 1*", du réglement du 9 février 1891), doit prévenir directement
le médecin vétérinaire sur lequel il a porté son choix.

3. — Lorsqu’il y a lien d'aveir recours a un tiers expert (art. 9, second alinéa, du
réglement du 9 février 1891), ce tiers expert est requis par le bourgmestre de la com-
mune du lieu de l'expertise, au moyen d’une carte de service.

IL

6. — Antérieurement i lexpertise, l'intéress€ doit acquitter entre les mains de
expert le montant des taxes, les frais de route et le denier de recette dus en vertu de
T'arrété royal applicable 4 la commune ot U'expertise a lieu.

Les fractions de moins d’un demi-centime sont négligées ; les autres sont foredes.

L'expert donne quittance détaillée, extraite d’un livee a souche, Jes sommes quil a
recues. La quillance et la souche portent fes mémes indications.

7. — Lorsque les taxes comprennent, outre les droils par téte ou par 100 kilo-
grammes, des frais de route, ceux-ci ne sont dus quune seule fois par journée d'in-
spection.

L'expert répartit le montant de ces frais entre tous les assujettis au prorata des
taxes dues par chacun d’eux pour I'experlise proprement dite. A cet effet, il fait 'ad-
dition de ces taxes et divise le montant des frais de déplacement par le total obtenu; il
multiplie ensuite le quotient par le chiffre des droits dus par chacun pour lexpertise
proprement dite. Les produits de ces diverses opérations donnent la part qui incombe &
chacun (1).

Si, par les déclarations qui lui ont été faites, I'expert peut, avant I'expertise, déter-
miner la quote-part de chacun, cette pact des frais de route peut seule étre réclamée
par lui.

(*) Excmple : A doit payer pour I'expertise proprement dite fr. 1.50; B fr_1.23 et C fr. 0.75,
Les frais de route sont fixés a fr. 4.735.

L’expert effectue les caleuls suivants ;

1.50¢ + 1.25 + 0.73 == 5.50.

1.75 : 3.50 = 0.50,

0.30 x 4.50 = 0.75 == quote-part de A.

0.50 x 1.25 == 0.63 id. B.

0.0 x 0.75 = 0,58 id, C.

I
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Dans Uhypothése contraire, chaque intéressé doit faire I'avance des frais de route.
L’expert vestitue, dans la suite, aussitét que possible, i chague intéressé et contre quit-
tance, la dillérence entre la somme regue et celle & laquelle il a droit (1),

L'expert peut néanmoins, sous sa responsabilité, dispenser les intéressés de l'avance
des frais de route et nc lenr réclamer la quote-parl qui est due par chacun d'enx que
lorsqu’il a pu déterminer le moutant de cette part.

8. — Dans les communes ol il existe un expert vétérinaire et un expert non vété-
rinaire, les taxes sont payces entre les mains de ce dernier, sanf dans les cas énumérés
au § 2, ou L'expert vétérinaire a seul procédé a Uexpertise. ~

9. — Lorsqu'il y a ndeessité de recourir & l'intervention d'un tiers expert, linté-
ressé doit consigner entre les mains du prewier expert une somme égale au wontant de
'indemnilé due au tiers expert (arvété royal du 20 décembre 1891, art. 1", dernier
alinéa).

10. — Les experts adressent an Gouvernement provincial, dans les dix premiers
jours de chaque trimestre, un relevé par commune des taxes qu’ils ont pergues.

A cet état doivent étre annexées les souches des guittances, les cartes de service
et, le cas échéant, les quittances, ainsi que toutes autres piéces justificatives.

En 'absence de receltes, ils transmetlent au Gouvernement provincial, aux mémes
époques, un élat négatif.

1
11. — Dans les communes ou un seul expert a été nommsé, cet expert retient & son
profit les taxes d’expertise qu’il a percues.
12. — Dans les communes qui possédent un expert vétérinaire et un expert non

vétérinaire, chacun d'eux retient sur les sommes regues par lui le montant des indem--
nités qui lui sont dues, conformément au farif fixé ence qui concerne sa rémunération.
Le surplus, s'il en est un, est adressé au gouvernement provincial, en méme temps que
I'état trimestriel, au moyen d’un bon postal au nom du Ministre.

En cas d'insuffisance de fonds, fes indemniics encore dues & l'un ou 3 l'autre expert
sont liquidées par le Gouvernement sur le vu d’une déclaration, a laquelle sont annexées
les cartes de service et autres piéces justificatives.

13. — Lorsque, en cas de contre-expertise, les frais de celle-ci sont & charge de
celui qui I'a réclamée, 'expert de la commune remet au Liers expert et contre quittance,
la somme consignée entre ses mains.

Si les frais de la contre-expertise retombent & charge du Gouvernement, lx somme
consignée est restitnée a I'intéressc.

Dans ce cas, le tiers expert dresse, par trimestre, Pétat des indemnités qui lui sont
dues de ce chef. Il y annexe les cartes de service ddment remplies, et transmet
ces pices au gouvernement provincial.

Dans ce cas spécial également, le contre-expert désigné par l'intéress¢ transmet au
gouvernement provincial un pareil ctat et se borne, en ce qui concerne les piéces justifi-
calives, a renvoyer i I'état dressé par le tiers expert (arvété royal du 20 décembre 1891,
art. 2).

(%) Reprenant 'exemple cité ci-dessus, expert doit restituer dans I'hypothése prévue ;
a A, 1.75 — 0.73 = 1.00,
a B, 1.75 — 0.53 = 1492,
3 C 1.75 — 0.38 1.57.

i

I
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LABORATOIRES D’ANALYSE; OUTILLAGE, TARIF, ETC.

Le réglement organique du service de surveillance a été complété, en ce
qui concerne les analyses, par un arrété royal, en date du 22 juin 1891,

« I importe, disait le preambule de cet aveété, de tracer, d'unc maniére
générale, le programme des conditions d’administration, de direction, d'ins-
tallation ¢t de fonctionnement des laboratoires chargés de analyse des den-
rées alimentaires et des médicaments, en vue d’assurer I'exéeution de ces
analyses avec toute limpartialité, la préeision, la eélérité et I'économie
désirables. »

L'article 1+ indique les conditions d’administration, de direction et
d’outillage.

Awrr. 1o,

Les analyses des échantillons de denrées et de substances alimentaires
ou de matiéres quelconques utilisées dans la fabrication et la préparation
de ces denrées et substances, ainsi que des échantillons de médicaments
ou de substances médicamenteuses, prélevés en exécution de la loi et des
réglements relatifs an commerce des denrées alimentaires et des médica-
ments, seronl confiées a des laborafoires satisfaisant aux conditions
ci-apres :

1° Ne dépendre, en aucune facon, de persomnes engagées dans un
commerce ou état ayant rapport avec la vente de ces denrées ou sub-
stances;

2 Litre dirigés par un analyste offrant les garanties voulues de compé-
tence, a savoir : d’'une part, la possession de diplomes ou certificats fai-
sant foi de connaissances scientifiques suftisamment approfondies ; d’autre
part, la justification d’'une pratique de plusieurs années d’analyse de
denrées alimentaires ou de médicaments;

3¢ Posséder les installations et outillage qui seront jugés nécessaires
par Notre Ministre de I'Agriculture, de I'Industrie et des Travaux publics.

La description de loutillage jugé nécessaire a fait Pobjet de Parrété
ministériel du 23 juin 1891, dont voiei les dispositions :

Considérant que, pour définir les bases d’appréciation de Uoutillage des laborataires
dont l'agréation est sollicitée, comme aussi pour renseigner les personnes qui auraient
l'intention d'établic un laboratoire pour P'analyse des denrées alimentaires, il convient
de dresser la liste des principaux instruments, appareils, ustensiles et réactifs dont doit
dtre composé semblable outillage;

Vu la liste des appareils, ustensiles et réactifs nécessaires, arréiée par la commission
chargde en 1888 d'élaborer un projet d'organisation d'un laboratoire pour la recherche
des falsifications des denrées alimentaires, & établir a I'exposition du Grand Concours
international ;

44
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Yu les avis des services techniques compétents du Département;

. . ’ . . . ‘s . . . - .

ArTicLe unQue. L'outillage jugé nécessaire pour la pratique des analyses de denrées
alimenlaires, en exécution des dispositions légales ot réglementaires relatives au com-
merce de ces denrdes, comprend notamment les instruments, appareils, ustensiles et
réaclifs dont la mention dans la liste ci-anncxde est précédée d'un astérisque.

INSTRUMENTS, APPAREILS, USTENSILES ET REACTIFS POUR L'ANALYSE
DES DENREES ALIMENTAIRES.

N. B.Les noms des objets considérés comme les plus indispensables sont précédds
d"un astérisque.

OPERATIONS PREPARATOIRES I'T (PIRATIONS MECANIQUES DIVERSES.
Division el séparalion mécaniques, pesée, mesure.

Mortiers * en porcelaine, en verre, en fer, en bronze et en agate ; marteau ;

* Moulin 4 noix, scie, meule ;

* Répes;

* Tamis de crin, * de soie eL de Al de laiton ;

Presse-jus; essoreuse;

Appareils de filtralion : — * papier & filtrer, amiante, * entonnoirs, tubes-filtres,
eretsets-filtres, * vases 4 filtration; — trompe pour la raréfaction de lair sous les
filtres ; — cone de platine pour renforcer les filtres, filtres dureis;

Syphons, * entonnoirs i robinet;

* Balance Roberval, avec poids (de S k. 2 1 gr.);

* Trébuchet sensible au centigramme, avec poids;

* Balance de précision pouvant supporter 100 grammes au moins sur chaque platean
et sensible au 1/2 milligramme (sinon an 1/5 ou au 1/10 de milligramme), avec poids
de précision;

Récipients pour les substances 4 peser : —* verres de montre, * capsules, * tubes et
petits flacons bouchés a I'émeri, ete.;

Compte-goultes ;

" Mairas jaugés de 503 1,000 c. c.;

* Pipeltes jaugées, a 1 et & 2 traits, de 1 i 100 c. c., avec supports;

" Pipelteset burettes graduées, divisées en dixiémes de c. c., avec Suppotts;

* Eprouvettes gradudes;

Cloches ou tubes divisés. pour la mesure des gaz.

OBSERVATION DES GARACTERES ORGANOLEPTIQUES ET PHYSIQUES.

Caractéres morphologiques, coloration, densité, solubilité, propriétés thermiques
el opliques, elc.

{

* Loupe & fort grossissement ;
* Microscope composé, avec jen d’objectifs et d'oculaires permettant d'eblenir divers
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grossissements variant entre 50 4 70 et 300 4 700 diamétres, pour obsetvations ordi-
naires (abstraction faite des recherches microbiologiques spéciales);

Accessoires pour ce microscope : — micrométre oculaire, micrométre objectif; —
* lames porte-objets, * lamelles couvre-objets, couvre-objets quadrillés et appareil
marqueur; — chambre claire, appareil microphotographique (chambre obscure); —
prisme redresseur ; — compresseur; (il de platine; revolver porte-objectifs ; chariot
ou platine mobile, lampe; — cloche de verre pour protéger linstrument ;

Pour études délicates et pour recherches microbiologiques spéeiales (') @ — * jeu
d’objectifs et d'oculaives permeltant d’obtenir un grossissement de 1,000 & 4,300 ia-
métres, et notamment objectif & immersion ; * appareil d'éclairage ¢’Abbé (dit conden-
saleur);

Instruments et objels divers pour les préparations microscopiques ; -— microscope i
dissection, * rasoir, tranchoir, microtome, * aiguilles a dissection, * scalpel, ciseaux,
pierres d aiguiser, * pince, * pinceaux, fil de platine, moelle de sureau, tube microlome,
verres de montre, cristallisoirs, verres i pied, agitateurs, tubes & essai. pipettes, lampe
a aleool ; — durcissants ou fixateurs: * alcool, acide chromique, chiromates alcalins,
acide picrique, acide picrosulfurique, * acide osmique, * bichlorure de mercure; appa-
reils de congélation ; — véhicules: * eau distillée, * glycérine, * baume de Canada; —
véhicules éclaireissants : essence de térébenthine, essence de girofle, essence de bois
de cédre, solution concentrée d’hydrate de chloral;

Pour recherches microbiologiques (') : — * filtre de Chamberland; * ballons de
Pasteur, boltes en tdle et paniers en toile métallique pour les stérilisations, * stérilisa-
teurs & air chaud (étuves, fours), bains-marie, poéles & vapeur, bains de sable, * auto-
claves pour la stérilisation dans la vapeur & 110-130 degrés centigrades ; désinfectants :
acide phénique, sublimé corrosif; — * tubes, pipeltes et * flacons pour Ies cultures.
* tubes et plaques a gélatine, * étuves de culture ou d’incubation (incubateurs, ther-
mostats), avec régulateurs; — * gélatine stérilisée, agar-agar et autres mikicux de
culture solides et liquides ; — marqueurs, * chambres humides, platine chauffante ;

Pour la conservation des préparations microscopiques : — vernis  la cire a cacheter
ou au baume de Judde, ou silicate de potasse, pour la fixation des bords des kamelies &
recouvrir ; — agents conservateurs : solutions de baume de Canada et de résine Dammar,
éau sucrée, solution & 10 p. c. de ehlorure sodigue, solution concentrée d'acétale potas-
sique, eau camphrée, naphtaline, vaseline, gélatine glycérinde;

Colorimétre, pour I'examen des vins, bieres, cte.;

Lactoscopes de Donné et de Feser, pour I'appréciation du degré d'opacité et pargant
de la richesse du lait;

* Crémométre, pour I'estimation approximative de la proportion de créme renfermée
dans le lait, d'aprés I'épaisseur de Ia couehe qui, par le repos, se rassemble i la partie
supérieure ;

* Picnométres ou flacous i densité ;

* Balances a flottenr de Mohr, Westphal, etc., pour la détermination du poids
spécifique des liquides; flolteurs (Reimann) pouvant s'adapter aux balances ordinaires;

* Densimétres divisés en milliémes, pour liquides plus denses que Feau et pour
liquides moins denses que 'cau;

Lactodensimétre ;

* Alcoométres centésimaux 4 tiges fines, avec division en dixiémes de degrés;

(*) Il est bien entendu que les chimistes ne s’occupant que d’analyses courantes ne doivent
pas étre pourvus de ces objets.
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OEnobarométre ;

* Eprouvettes pour I'usage des densimétres ;

* Thermométres pour corrections;

Lactocrite et appareil Vicloria, basés sur la force centrifuge, pour le dosage du
beurre dans le lait, ainsi que du non-beurre et des graisses élrangéres dans le beurre;

Appareils de lavage et de lévigation ;

* Dissolvants simples ou neulres : cau distillée, — alcool éthylique, alcool méthy-
lique, alcool awmylique, éther sulfurique, benzine, chloroforme, sulfure de carbone,
pétroldine, pour les essais do solubilité a la température ordinaire ct avec Laide de la
chaleur ;

Vases 4 dissolution : — * tubes i essais, avec supports-étagéres; * verres a pied
coniques; capsules en verre, * en porcelaine et * en platine; capsule en argent; * matras
de Mohr, i fond plat, * matras coniques d'lirlenmeyer, * vases de Berlin, * ballons;

Appareils de chauffage : — si Pon dispose de gaz, * bees de Bunsen avec cheminées
et couronunements a jets divers, * brileurs 4 becs multiples, * supports de Bunsen et
supports-trépieds, * fourncaux, chalumeau avec soufflerie & pression ou soufllerie
hydraulique; sil'on n'a pas le gaz 4 sa disposition, * fourneaux a pétrole, réchauds au
charbon de bois, * lampes dites éolipyles au naphte; * lampes a alcool, * chalumean a
bouche;

Bains ct étuves : — * bains-marie, de préférence avec dispositifs pour maintenir la
constance du niveau de 'eau; * bains de sable, * toile métalligue, * toile ’amiante; —
* éluve a eau ou @ vapeur, avee dispositif pour la constance du niveau de Fean (pouvant
également servir de bain d’huile); * étuves a air chaud (bains d'air), de préférence avec
doubles parois; * régulateurs de température, * thermomeétres ordinaires et de préeision;

* Appareil de Rise pour le dosage des fusels dans les spirituenx, basé sur la solubi-
lité des fusels dans le chloroforme; * extracteurs (digesteurs, appareils i déplacement)
de Payen, Soxhlet, Scheibler ou autres, pour la dissolution dans les liquides volatils;

Entonnoir métallique a double paroi (entonnoir bain-marie) pour filtrations chaudes;
* vases 4 filtratien chaude (becherglas);

* Cristallisoirs;

* Dialyseurs, pour la séparation des dextrines d'avec les sucres, pour la recherche
de l'acide salicylique, etc. ;

Liquométre de Musculus et compte-gouttes d: Duclaux, pour le dosage approxi-
matif de I'alcool dans les vins;

Papier dégraissé, pour prise d’essai et évaporation du lait (méthode d’Adams) ;

Aleurométre de Bolland, pour la mesure du pouvoir de dilatation du gluten dans la
farine de blé;

Appareil de Konigs pour la détermination de la nature des graisses d'aprés le poids
spécifique de la matiére fondue a la température de 100 degrés Celsius;

* Hottes et cages vitrées;

* Vases a extraits (petits cylindres de platine ou de verre a fond plat);

* Exsiccateurs ou dessiccateurs i acide sulfurique, a chlorure calcique, a acide phos-
phorique anhydre, ete., pour évaporations lentes; cages & dessiccation; hygrométre ;

* Cloche i vide, étuve avide,” pompe d vide ou trompe(pour évaporation et distillation
dans le vide);

Appareils distillatoires : * cornues en verre, * réfrigéran(s de Liebig, * allonges,
récipients, tubes a boules ou & fractionnement, * ballons & distillation fractionnée; —
alambic de Salleron pour la distillation des vins, de la biére, etc.; — cuve a mercure
pour la récolte des gaz;
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Ebullioscope ou débulliométre d’Amagat, de Mallizand, de Salieron, eic., pour la
détermination du point d'ébullition des vins et partant de leur teneur en alcool;

Vaporimétre de Geissler, pour la mesure de la tension de la vapeur d'alcool fournie
par une quantité donnde de liquide, et la détermination de la teneur en alcool ;

* Polavimétre ou saccharimétre optique, pour la mesure du pouvoir rotatoire des
suerces, dexlrines, ele, ;

" Apparcil de polarisation 4 adapter au microscope, pour I'examen des substances a
la lumiére polarisée ;

Spectroscope, pour I'examen des spectres des métaux, de 'ergotine, des matieres
colorantes, cte. (spectres dans la flamme ou l'étincelle et speetres d'absorption) ; fils de
platine ; appareils pour la production d’élincelles électriques ;

Appareil spectroscopique pouvant s'adapter an microscope (microspectroscope, ocu-
laire spectral ou spectroscopique) ;

Spectrophotometre, pour la mesure de U'intensité lumineuse des bandes obscures des
speetres d'absorption ;

Réfractométre d’Abbé, pour la mesure de lindice de réfraction des huiles, des
biéres, elc. ;

Oléo-réfractométre de Ferdinand Jean, pour les essais d’huiles, de heurres, ete.

EXAMEN DES CARAGTERES CHIMIQUES.

* Creusels en porcelaine, * en platine et * en argent, pour la calcination; —
* triangles, * pinces & creusets; - platean en porcelaine pour les cendres ; — creuset
de Rose ;

Piles électriques et appareils d’électrolyse, pour la recherche et le dosage du cuivre,
de larsenie, ete. ;

Appareils d'incinération, pour le dosage des matiéres fixes (cendres, matiéres miné-
rales) = * fourneau 4 moufle au gaz, au naphte ou au charbon, capsules i incinérer ;
* feuille de platine ;

Appareil & combustion, peur le dosage du carbone et de I'hydrogéne dans les matiéres
organiques : gazométre, éprouvettes et tubes a dessécher, grille & gaz ou a charbon,
tubes & combustion, nacelles, tubes a eau et a acide carbonique, aspirateur, ete. ;

Appareils spéciaux pour la préparation des réactifs gazeux : hydrogéne sulfuré, acide
carbotique, hydrogene, etc. ;

* Réactifs : ) Réactifs métalloidiques : — eau de chlore, eau de brome, eau d'iode,
iodure potassique iodé en solution aqueuse ; — acide chlorhydrique ordinaire, acide
chlorhydrique an 1/10, acide sulfurique concentré, acide sulfurique an 1/10, acide
nitrique fumant, acide nitrique ordinaire, acide nitrique au 1/10, acide acélique ordi-
naire, acide oxalique, acide benzoique, acide picrique en solution aqueuse au 1/100,
tannin ; — oxyde cuivrique, oxyde mercurique, peroxyde manganique : — chlorure
sodique, iodure polassique en solution agqueuse au 1/10, chloro-iodure de zinc, cyanure
potassique, ferrocyanure potassique en solution aqueuse au 1/20, ferrocyanure potas-
sique, sulfocyanure potassique en solulion aqueuse au 1/10, nitro-prussiate sodique,
chlorate potassique, chlorure de chaux, sulfure ferreuy, sulfure sammonique en solu-
tion agueuse concentrée, sulfite sodique, sulfate calcique en solution aqueuse saturce,
nitrite polassique, phosphate ammonique en solution aqueuse au 1/10, anlimoniate
potassique, carbonate ammonique en solution aqueuse au 1/10, bicarbonate sodique,
bicarbonate sodique en solution aqueuse au 1/10, bichromate potassique, chromate
potassique en solution aqueuse au 1/10, acide phospho-molybdique en solution, perman-
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.ganate potassique, acétate potassique, acétate sodique, acétate sodique en solution
au 1/10, oxalate ammonique en solution agueuse au 1/10, tartrale sodico-potassique ;
— nitrate potassique, nitrate sodique, chromate plombique, sel de phosphore, borax;

) Réactifs mélalliques : —- fer, zine, cuivre, étain, or ; — soude caustique, sounde
caustique en solution aqueuse au 1/10, potasse caustique, potasse caustique en solution
au 1/10, ammoniaque cn solution aqueuse au 1/10, chaux vive, eau de chaux, baryte
caustique, eau de baryte, oxyde magnésique ; — carbonate sodique, carbonate sedique
en solution aqueuse au 1/10, chlorure ammonique cn solution aquense au 1/H), chlorure
calcique, chlorure barylique cn solution aqueuse au i/10, mixture (liqueur) magné-
sienne, alun patassique, chlorure fervique en solution aqueuse an 1/10, sulfate ferveux,
sulfate ferroso-ammonique, acétate de plomb basique en solut'on aqueuse an 1/10,
acétate de plomb neutre en solution aqueuse au 1/10, nitrate mercureux en solution
aqueuse au 1/10, réoctif de Millon, chlorure mercurique en solution aquense au 1/20,
acétate cuivrique, sulfate enivrique en solution aqueuse an 1/10, nitrate argentique en
solution aqueunse au 1/20, liqueur molybdique, chlorure platinique en solution aquease
au 1/10, chlorure aurique en solution aqueuse au 1/20; — chaux sodée, carbonate
potassico-sodique, bitartrate potassique, nitrate de cobalt en solulion aqueuse au1/10;

¢) Liqueurs titrées, pour 'analyse volumétrique : acide sulfurique normal, acide
chlorhydrique normal, acide chlorhydriquen/10, acide oxalique normal, seude caus-
tique /10, ammoniaque 2/2, iode n/10, hyposulfite sodique »/10, arsénite sodi-
que n/10, caméléon, liqueur de Febling, liquenr de Nessler, nitrate argentique 2/10,
acétate uranique (1 centimétre cube = 08 ,005 POs), ete.;

d) Indicateurs et divers : — tournesol en solution aqueunse au1/10, papier de tour-
nesol, papier de curcuma, indigo en solution, bois de campéche, bois de Brésil, acide
roselique, phénolphtaldine en solution alcoolique au 1/100, fuchsine, orange de
méthyle, chiorbydrate de métadiamidobenzol, amidon, sucre, gélatine, paraflise, char-
bon animal lavé, hydrate de chloral, diphénylamine ;

¢) Réactifs colorants spéciaux pour l'apalyse wmicroscopique; — carmin, alizarine,
hématexyline, bleu de Berlin, orseille, teinture alcoolique d’orcanette; — couleurs
dérivées du goudron : violet de méthyle, bleu de méthyléne, vert de méthyle, vert
d’iode, dosine, safranine, vésuvine, acide picrique, coralline ; — huile d'aniline ou
phénylamine (comme mordant), ete.;

* Vases ou verves & précipitation et i saturation ;

* Fils de platine et * verres colorés, pour I'examen de la coloration des flammes ;

Appareils pour le dosage de l'acide carbonique combiné (directement et par diffé-
rence) ;

Appareil a fermentation, pour le dosage des sueres ;

Nécessaire hydrotimétrique de Boutron et Boudet ;

* Appareils pour le dosage de 'azole par la méthode de Kjeldahl : ballons a désagré-
galion et a oxydation ; appareil de réduction ct de distillation, avec déme spécial ;

Appareils pour le dosage de Iazote par la méthode de Will et Warreatrap, a la chaux
sodée : grille, tubes a réduction, tubes d'absorption;

Appareil pour le dosage de l'azote par la méthode de Dumas, i 'oxyde de cuivre ;
tubes, grille, cuve a mercure, cloche a gaz;

Flacon & pression (de Lintner) pour la saccharification acide ; autoclave;

Lactobutyrométre de Marchand, pour la séparation du beurre d'avec le lait & laide
d’un alcali caustique, d'alcool et d’éther, et la mesure de la couche de beurre surna-
geante : tube spécial et bocal (bain-marie) pour I'immersion dans de 'eau a 43° G.;

Appareii de Soxhlet, pour le dosage aréométrique du beurre dans le lait moyennant
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séparation a l'aide d'une lessive potassique et dissolution dans I'éther : pipettes jau-
gées, flacons agitaleurs, tube aréométrique, densimétres spéciaug, etc. ;
Appareils pour les analyses de gaz (d'Orsat, de Winckler, de Lunge, ete.)

DIVERS :
Montage des appareils, conservation des échanlillons, elc.

* Tnbes en verre assorlis, brosses pour tubes ; * bouchons en cuoutchouc et en liége
assortis, perce-bouchons, coutean 4 bouchons ; * limes et ripes; * tubes de caoutchouc
assortis, * pinces de Mohr et de Hoffman, pincesen bois pour tubes; flacons de Woolf,
* tubes de siireté, * tubes en U, * pisscties ; valets ; papier glacé, pinceaux, ciseaux, ete.

* Flacons pour la conservalion des échantillons.

L’article 2 de arrété royal du 22 juin 1891 est rvelatif aux laboratoires
agricoles de I'Ltat.

Art. 2.

Les laboratoires agricoles de I'Etat seront réorganisés conformément
aux dispositions de I'article précédent, en vue de leur participation a ce

service.
Cette réorganisation fera 'objel d’'un arrété royal spéeial.

L'arété royal portant réorganisation des laboratoives d’analyses de IEtat
est daté du 22 juin 1891, En voici quelques extraits :

Aur. . Les laboratoires danalyse établis par le Gouvernement sont affectés : 1° &
Fanalyse desterres, des maticres fertilisantes et des produits agricoles, ainsi qu'a l'essai
des semences ; 2° & analyse des denvées et des substances servant a l'alimentation de
Vhomme et des animaux, ainsi que des matiéres quelcongues utilisées dans la fabrica-
tion et dans la préparation de ces denrées et substances.

lls sont chargds, concurremment avec les laboratoires agréés, d'effectuer les analyses
des échantillons prélevés en exécution des réglements relatifs a la surveillance du
commerce des denrées alimentaires.

Art. 2. Leslaboratoives de I'Etat sont placés sous la haute surveillance d'une com-
mission spéciale.

- - . - - v »

Art. 3. Chaque laboratoire est placé sous lasuvveillance inunédiate d'une commis-
sion administralive composée d'un délégud de la députation permanenie, d'un délégué
de la socicté provinciale dagriculture, désigné conformément a lart. 21 de larréte
royal du 18 octobre 1889, d’un délégué de Iz commission médicale et de deux mem-

bres désignés par le Ministre.

. - . - .

rations

- > . . - . - . . . . - -

Art. B. L’Etat n'assume aucune responsabilité quant a P'exactitude des opé
chimiques exécutées dans les laboratoires. Cette responsabilité incombe entiérement
aux directeurs.

Art. 6. Les analyses faites par les laboratoires sont payées d'aprés un tarif arvété
par Notre Ministre.
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Des conditions spéciales pourront étre accorddes aux administrations communales
pour L'analyse d'échantillons prélevés en exéeution des réglements relatifs a la falsifica-
tion des denrdes alimenlaires.

Le Ministre pourra passer, avec les fabricants et marchands de denrdes alimentaires
et de matiéres fertilisantes, descontrats d'abonnement et conventions assurant aux ache-
tears le contrdle gratuit de la marchandise fournic.

Les articles 3 a 7 de arrété royal du 22 juin 1891 teaitent de I'agréation
de laboratoires, ainsi que des charges ct de la rémunération des laboratoires
agréés.

Art. 3.

Indépendamment des laboratoires de I'Ltat, notre Ministre de I'Agri-
culture, de I'Industrie et des Travaux publics est autorisé 4 agréer, pour
les analyses de denrées alimnentaires et de médicaments, des laboratoires
provinciaux, communaux ou privés remplissant les conditions indiquées
a larticle 1¢.

Arr. 4.

L’agréation pourra étre donnée soit d’une maniére générale pour
toutes analyses de denrées alimentaires ou de médicaments, soit pour
certaines catégories seulement de ces substances ou pour certains pro-
cédés de vérification.

L’arrété d’agréation sera toujours révocable. L'agréation est notamment
subordonnée au maintien dn laboratoire dans les conditions indiquées a
Yarticle 1*. Elle viendra & cesser par suite du changement de directeur.

ART. 5.

Les laboratoires agréés pour 'analyse des denrées alimentaires seront
soumis & linspection du délégué du Gouvernement chargé de la haute
surveillance de la fabrication et du commerce de ces denrées.

Les laboratoires agréés pour les analyses de médicaments seront
inspectes par un délégué de la commission médicale provinciale.

Arr 6.

Les laboratoires agréés seront a la disposition du Gouvernement pour
toutes les analyses de denrées alimentaires ou de médicaments apparte-
nant aux catégories prévues par I'ariéte d’agréation.

Les directeurs des laboratoires tiendront un registre d’analyse: des
échantillons de denrées alimentaires ou de médicaments qui leur seront
envoyés par les agents du Gouvernement.

Ils consigneront notamment sur ce registre les indications prescrites
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pour les rapports prévus par l'article 13 de l'arrété royal du 28 fé-
vrier 1891.

Ils enverront & notre Ministre de I'Agriculture, de lIndustrie et des
Travaux publics un double de tous rapports adressés aux parquets, en
exécution de I'article 15 de I'arrété susvisé.

Arr. 7.

Le Gouvernement rémunérera les laboratoires agréés pour les analyses
quil leur confiera d’aprés un tarif qui sera arrété par notre Ministre de
I'Agriculture, de I'Industrie et des Travaux publics.

A cet effet, les propriéfaires des laboratoires remettront chaque (ri-
mestre, §’il y a lieu, au Ministre, un élat d'indemnités mentionnant les
divers essais pratiqués.

En exécution de cette disposition, arrété ministériel ci-aprés a été pris &
la date du 23 juin 1891.

ArticLE uNiQuE. — Le tarif général auquel seront exécutées les analyses de denrées
alimentaires sur la demande du Gouvernement dans les laboratoires agréés, est celui
qui se trouve annexé au présent arrété.

En cas de remise simultanée au laboratoire d'échantillons multiples d’'une méme
denrée, pour étre analysés suivant des procédés identiques, les prix indiqués au dit tarif
subiront des réductions, a savoir :

Pour 245 échantillons, 13 p. °/, ;
Pour 6 échantillons et plus, 25 p. /.

TARIF DES ANALYSES DE DENREES ALIMENTAIRES.

Yiandes et poissons.

Examen microscopique ordinaire (recherche des altérations dues 3 un état maladif
de lanimal ou & la présence d’organismes nuisibles : bactéries, moisissures,
vers, ete.) . . . . . . . . . . . . e 2

Examen microscopique détaillé . . . . . . Coe 4 »

Examen microbiologique (recherche spéciale des bactez ies pathooe,nes et

des bactéries de la putréfaction). . 20 »
Recherche des agents de conservation (antlsepthues) 3 »
Dosage de chacun d’entre eux . . . . 4 »
Recherche des matiéres colorantes étrangéres . 2 »
Détermination de ces matiéres . . . . . . . . . . . 5 »
Recherche des métaux nuisibles . . . S »

Graisses de porce, de veay, efc.

Examen microscopique ordinaire (recherche des organismes nuisibles, de

la fécule,ete). . . . . . . . . . . . . . . . . i 2 »
Examen microscopique détaillé e T e e e e e e 4

43
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170 )

Examen microbiologique (recherche spéciale des bactiries pathogénes) .

Détermination des points de fusion et

Dosage de la matiére grasse . . .
fd. desacidesgras. . . . .
Id. delequ. . . . . . .

de solidification . .

Id. dusel . . . . . e
Détermination du point de fusmn des acldes gras. . . .
Recherche de ia fécule et des autres matiéres étrangéres
Dosage de la fécule. . . . . . . . . . . . .
Essais de Kottstorfer et de Hiibl, chacun . . . . . .

Saucissons ct produits analogues,

Recherche de la farine. . . . .
Dosage de la farine. . . . .
Recherche des colorants arhf‘cnels .
Détermination de ces colorants . .
Dosage de l'eau. . . . . . .

Examen microscopique ordinaive (recherche de substances étrangeres,

. N . . .

Lait,

d'éléments pathologiques et d'impuretés de I'ean ajoutée)

Examen microscopique détaillé .

Examen microbiologique (recherche des micro-organismes nuisibles) .

Détermination de la densité . . .
Mesure de la créme (au crémométre)

Dosage approximatif du beurre au lactobutyrométre de Marchand

. » - . a

. . . . .

-

.

. .

. -

. . .

»~ .

Dosage de la matiére grasse (beurre) par la méthode aréométrique de

Soxhlet ou par la méthode gravimétrique .

. - . .

Dosage de la caséine et de l'albumine (dosage de lazote)
Dosage des albuminates par le proeédé Ritthausen

Dosage du sucre de lait . . . .

Dosage de l'extrait fotal . . . .
. delean. . . ...
Id. descendres. . . . . .

. . -

Recherche des agents de conservation (blcalbonate de soude acide salicy-

lique,etc.) . . . .
Dosage de chacan d’eux . . .

Recherche des éléments élrangers d:vers : matleres colorantes, épaissis-

sants,etc. . . . . . . . . .

. - .

. .

Fromages.

-

-

-

. .

Examen microscopique ordinaire (recherche des organismes étrangers, de

la fécule,efec.) . . . . .
Examen microscopique deta:lle .

. .

. e,

. -

Dosage de la matiére grasse (directement, par dleOlUllOl’l dans l ether)
Id. de la crséine et de I'albumine (dosage de l'azote) .

. .

(3]
[w-]
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(171 ) [ N 74. ]

Dosage des cendves (matiére mindrale) . . . . . . . . . . .
Id. delean . . . . . + + « o o 00000 L
Recherche des wmétaux nuisibles . . . . . . . . . . o . .
~—  des colorants étrangers . . . . . . . . . . .
Détermination de ces colorants . . . . . . . . . . . . .
Recherche de la féeule . . . . . . . . . . . . o . .
— de la margarine (voir ci-aprés : Beurre) e e e
— des antiseptiques . . . . . e e
Beurre,

Examen microscopique ordinaire (notamment a la lumiére polarisée :
recherche des graisses étrangéres, de la fécule, des matiéres colo-

rantes,ete.). . . . . . . . L. . o . 0 o w0 e
Examen microscopique détaillé . . . . . . . . .o
Examen microbiologique (recherche des organismes numbles) <
Examen & l'oléo-réfractométre . . . . . .

Détermination du poids spécifique de la matlex e grasse a 100 deg: é C.
Détermination des points de fusion et de solidification des acides gras .
Dosage des acides gras volatils et solubles (méthode de Reichert-Meissl).
Dosage des acides gras insolubles dans I'eau et nom volatils (méthode de
Hebhner). . . . . . . . . . o o . . L0
Dosage de la matiére grasse totale, directement ou par différence . . .
Dosage de la caséine et de la lactine (matiéve insoluble dans Iéther) .

Dosagedusel . . . . . . . . . . o .o L

— delean. . . .. e e e e e

— des cendres (matzele minér ale) e e e e e
Détermination de la nature des cendres. . . . . . . . . .
Recherche de la fécule et des substances analogues .
Dosage de chacune des substances étrangéres. . . . . . .
Recherche des matiéres colorantes étrangéres . . . . . . . .
Détermination de ces matiéres . . . . . . . . .
Recherche des agents de conservation . . .
Dosage de chacun d'eux . . . . . . . . o . o . . .

Gelées alimentaires @ base de gélatine.

Examen microscopique (recherche des moisissures et des bactéries) . fr.

Huiles comestibles.

Examen i U'oléo-réfractométre . . . . . . . , , . . .fr
Détermination de la densité . . . . . . . . . . . . .
— du point de congélation. . . . . . . . . .
Détermination du degré d'échauffement en présence de I'acide su]funque
monohydraté . . . , . Ce e e e e e
Recherche des huiles etrangeres. e e e e e e e e
Détermination de ces huiles . . . . . . . - . . . . . .
Essais de Kottstorfer et de Hibl, chacun . . . . . . . .

Détermination du point de fusion des acidesgras. . . . ., . . .

3
2
5
2
5
2
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[N 74.] (172)

Fartnes,

Examen microscopique ordinaire (recherche de farines étrangéres, de
fdcule, de poudre de graines nuisibles, d'ergot, etc) . . . . . . {n 2

Examen microscopique détaillé . . . - e

Essai du gluten a l'aleurométre (determmahon de son pouvou' de dila-

-

tation) . . . . . . . . < e 3
Dosage du gluten par sepantlon sous l'action d un ﬂlet d eau 3
Dosagede l'eau. . . . . . . . . 2

— des cendres (matiéres mmemles) 3
Examen des cendres . . . . . . . . . . . 2
Recherche de I'alun et du sulfate de cuivre. . . )

—  d’autres mafiéres minérales étrangéres . 2
Dosage de composés minéraux . . . - . . 4

— delazote. . . . . . . . 8

—  delextrait aquenx. . . . . . Coe e e e e 2
Recherche de I'ergot an spectroscope ou par des procédés chimigues. 3
Dosage de la cellulose . . . . . . . . e ]

— de la matiére grasse . . . . . Coe e e e e 3

—  de 'amidon par séparation sous lactlon d un filet d'ean . 3

— au moyen de la liqueur cupro-potassique (aprés saccharification). 5

Pain et produils divers de la boulangerie et de lg patésserie ; pdtes alimentaircs,

Examen microscopique (voir Farines) . . . e . .fre 20u
—  microbiologique (recherche des bactenes pathogénes, des bacté-
ries de la putréfaction, ete.). . . . . . . . . . . o o . 0 20
Dosage de F'azote . . . . . . . .. . . . 5
Desage de Famidon. . . . . . . . . . . . .o 51
— delacellulose. . . . . . . . o . o . N S
—  dusuere . . . . . 3
— de la matiére grasse . . . . . . . ; .. 3
Recherche de la saccharine . . . . . . . . . . . . 5
Dosagedeleau. . . . . . . . . . . . . . . 2
— descendres. . . . . . . . . . . . ... 3
Recherche de P'alun, du sulfate de cuivee,ete. . . . . . . 5
Dosage de composés minéraux . . . . . . . . . 4
Recherche de matiéres colorantes . . . . . . . . . . . 2
Détermination de ces matiéres . . . . . . . . . . . . 5
Recherche delergot . . . . . . . . . . . . . . . . 3
Levure,

Examen microscopique ordinaire (récherche de Vamidon et des autres

impuretés) . . . . . . . . . .+ . .« . o o« . . . L 2
Examen microscopique détaille . . . . . e 4
Examen microbiologique (recherche spéoiale des ferments nmSIbIes) . 20

Détermination des pouvoirs de fermentation par la mesute de Facide
carbonique-dégagé ou par différence . . . . . . . o . oL 2



(173 ) [ N74. ]

Dosage del'eau. . . . . . . . . . . . .. L
— des cendres (matiére minérale). . . . . . . . . . .
— delafécule. . . . . . . . o oL
Fécule,
Examen microscopique ordinaire. . . . . . . . . . . .frn
. Dosage descendres . . . . . . . . . . . . . .

— deleau. . . . . . . .

Sucre, cassonade, mélusse,

Examen microscopique ordinaire (recherche des matiéres fécn-

lentes, etc.). . . . . . . . . o . . o o . ... e

Examen polarimétrique direct . . . . . . . . . . . . .
— — aprés interversion. . . . . .

Recherche de la glucose . . . - .

Dosage du sucre réducteur au moyen de la lxqueur cupro-potassique. .
— delean. . . . . . . . . . . L L.
— descendres . . . . . . . . . .

Recherche des matiéres colorantes . . . . . . . . . .

Glucose.

Examen microscopique ordinaire (recherche de la fécule, des matiéres

minérales, ete.) . . . . . . . O . ., . .+ « . . .f
Examen au polarimétre . . . . . . . . . . . . .
Recherche de la dextrine . . . . . . . . . . . . . . .
Recherche des composés minéraux . . . . . . . . . . .

Jus de fruits; — Sirops et confitures.

Examen microscopique ordinaire (recherche de la gélose, des moisissures,

des fruits étrangers, etc.). . . . . . .o N
Fxamen spectroscopique (recherche des mat:eres colm antes etrangeres)
Détermination de la densité (en cas de sirops). . . . . . . .
Examen polarimétrique . . . . . Ve e e e e e

Dosage du sucre saccharose (sucre reduc:eur aprés interversion) . . .
— de la glucose (dextrose) et de la lévulose (sucres directement

réducteurs) . . . . . . . . . . L ..o
Dosage deladextrine . . . . . . . . . . . . . .

— descendres. . . . . . . . . . . . . . ..
Examen e e e e e e e e e e e e
Dosage defeay. . . . . . . . . . . . o . L L

— delextrait . . . . . . . . . .+ . . . . . ..

— delaleood . . . . . . . . o o . L ...
Détermination de Pacidité totale. . . . . . . . . . .

— de la nature desacides . . . . . . . . . . .
Recherche des matiéres colorantes étrangéres. . . . . . . .
Détermination de ces matiéres . . . . . . . . . .

44
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[ N*74. ] (174)

Recherche de la glucose commerciale par la vérification de la présence de

dextvine. . . . .« . . o« o . ...
Recherche des agents de conservation . .
Dosage de chacun d'euvx . . . N
Recherche des maliéres aromathues (bouquets) .
—_— de la saccharine . . . Coe

.

—_ de la gélatine, de la gelée de carottes, etc.
—_ des composés de plomb, de zine, de cuivre .

Bonbons.
Détermination de la matiére colorante . . . .
Dosage des maliéres minérales . . . . .
Recherche de la saccharine . . . . . .
Miel,

Examen microscopique ordinaire (recherche de la saccharose, du sucre

de fécule, de la fécule, ete.). . . . . . .
Examen microscopique détaillé . . . . . .
Détermination du poids spécifique . . .
Examen au polarimétre . . . . . . . .
Dosage du sucre par la liquenr cupro-potassique .

— delean. . . . . . . . . ..
- descendres. . . . . ..
Recherche de la glucose commelcxale .
Dosage de chacun des corps étrangers . . . .
Recherche dela saccharine . . . . . . .

Cafeé.

Examen microscopique ordinaire (recherche de la
succédanés). . . . . . . . . . . . .
Examen microscopique détaillé . . . . . .
Dosage de I'bumidité . . . . . . . .
—  des cendres totales . .
— ~—  solubles . . . . .
— dachlore . . . . . . . . .
—  des matiéres grasses . . . . . . .
—  des sucres par polarisation . . .

— — & laide de la liqueur cupro- potasanue

e

chicorde et des auires

Dosage des sucres formés sous I'action des acides (matiéres amylacees) .

Dosage de la caféine . . . . Coe
—  de Pextrait aquenx . .
— delazote . . . . . .
Recherche des maliéres colorantes .
Détermination de ces maticres .
Recherche des avaries d'ean de mer.
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Chicorée,

[N° 74, ]

Examen microscopique ordinaire (recherche des matiéves étrangéres). fr.

Examen microscopique détaillé . . ., . . .
Dosage de l'eau. . . . . . . . .

—  des cendres totales . . . .

— — solubles. . . . . . .

— duchlore . . . . . . . o . .

— des matiéresgrasses . . . . . - .

~— dessueres. . . . . . . . . .
Dosage de I'extrait aqueux, . . . . . .

— delazote . . . . . . .

Thé.

Examen microscopique ordinaire (recherche des matiéres colorantes,

feuilles étrangéres, etc.) .
Examen microscopique détaillé . . . . . .
Dosage de l'ean. . . . . . .

—  des cendres totales . . . . . . .

— — solubles. . . . . . .

~  de Pextrait aquenx . . . . . .

— delathéine . . . . . . . .

— delazote . . . . . . o . . .
Recherche des matiéres colorantes. . . .
Détermination de ces matiéres . . . . . .

Cacao en poudre.

. . . . . - - -

.

.

. -

Examen microscopique ordinaire (fécules, farines, poudre de coque de

-

.

.

3

. fr.

cacao, ete.) . . . . . . . . . .. ..
Examen microscopique détaillé . . . . . .
Dosage de f'ean. . » . . . . . . .
1d. descendres. . . . . . . . . .
Id. delextpait. . . . . . . . . .
ld. de la matiére grasse . . . . . . .
Id. delathéobromine. . . . . . . .
Id. delazote . . . . . . . . .
Id. de lacellulose. . . . S
Dosage de la fécule au moyen de la hqnem' cupro-potassique, aprés sac-
shavification . . . . . . . . . . .
Recherche des graisses étrangéres par la determmatlon du point de tusxon
les matiéres grasses . . . . . Coe
Recherchie des matiéres colorantes étrangeres
Détermination de ces matiéres . . . . .
Recherche de la dextrine . . . . . . . .
Chocolat.

Comme pour le cacao et, en outre :

Délermination des matiéres aromatiques . . .

Recherche de la glucose . . . . . .
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[N 74.] ( 176 )

Dosage de laglucose . . . . . . . . . . . . . . . 3
Recherche de la saccharine . . . . . . . . . . 5
Dosagedusuere . . . . . . . . . o oL L. L 3
Condiments, épices, aromales (poivre, moutarde, cannclle, muscades, elc.).
Examen microscopique ordinaire (recherche des éléments étrangers :
farines, fécules,etc.). . . . . . . . . . . . . . . .frn 2
Examen microscopique détaillé . . . . . . . 4
Dosagedelean. . . . . . . . . . . . ., 2
— descendres. . . . . e, e e e 3
— — osolubles . . . . . o . o o0 2
— de lextrait alcoolique . . . . . . . . . . . .. 3
— — aqueux . . . . . . ... 2
— delacellulose. . . . . . . . . oo L L 0L 8
— des matiéresgrasses . . . . . . . . . . . . . . 5
Essai par ébullition avec I'acide sulfurique dilué . 3
Sel de cuisine.
Examen microscopique. . . . . . . . . . . . . . 2
Recherche des impuretés . . . . . . . . . . . . . 2
Dosage du chloruyre sodique . . . . . . . . . . . . . 3
— deflean. . . o e e e e e e 2
—  des matiéres msolubles C e e e e 2
— dessulfatess. . . . . . , . . . . 2
— desazotates. . . . Ce e e e 3
Recherche des métaux toxiques (plomb zine, etc.) . . . . ., 2
Légumes et fruils.

Examen microscopique . . . N e 2
Recherche des sels de cuivre, de.p omb de zinc,ete. . . . . . 3
Conserves alimentaires (*).

Examen microscopique . . . . . . . . . . . . . .fn 2
Recherche des agents de conservation . . . . . . . . . . . 2
Dosage de ces agents . . . , . . . . 4
Recherche du cuivreetduplomb . . . . . . . . . . 3
Dosage de chacun de ces métaux. . . . . . . . . . . 4
Biére.

Examen microbiologique (recherche des bactéries de la putréfaction et
des bactéries pathogénes) . . . . . . . . . . . . . .fr. 20
Détermination du poids spécifique au picnométre ou & la balance de

Westphal . . . . . . . . o . . . . o . ... 2

»

(1) En cas de conserves au vinaigre, voir, en outre, Vinaigre.



(177 ) [NeT74h. ]

Examen polarimétrique, pour le dosage de la maltose . . . .

— — aprés inversion, pour le dosage de la saccharose
Examen au réfractométre . . . . . . . . . . . ..
Dosage de F'aleool . . . . . . .o o

— de Pextraitréel, par evaporatwn au 1/5 et prise du ponds spéeifique

— delextraitrdelsec . . . . . . . . . . . . .

— de la maltose et de la glucose . . . .

— deladextrine. . . . . . . . . . o . L0

— delaglycérine . . . . . . . R

— des matiéres albuminoides et peptones (dosaﬂe de r azote)

-~ delacidité totale . . . . . . . . . . . . . .

— de l'acide carbonique. . . .. . .

— —  acétique (acides volatnls autres gue l amde cmbomqne)

— de lacide phosphorique . . . . . . . . . . . . .

— des cendres (matiéres mindrales) . . . . .
Recherche des matiéres améres et aromatiques (autres que le houblon)

Délermination de ces matiéres . . . Coe . .
Recherche des agents de conservation (acxde salicylique, acnde sulfu-
reux, efc.) . . . . L . . . . L Lo
Dosage de chacun decesagents. . . . . .
Recherche de la saccharine . . . . .o
- des composés de plomb, de zinc, de cuivre .
— des matiéres colorantes . . . . . . . . . . .
Détermination de ces matiéres . . . . . . . . .
Vins.
Examen microscopique du dépdt. . . . . . T | N
—  spectroscopique (recherche des matiéres colorantes etranveres)
—  polarimétrique direct . . . . . . . . . o L.
Détermination du poids spécifique 4 I'aide du picnemétre ou de la balance
de Westphal . . . . e e e e e e e e e e

Dosage de I'alcool par dlsmllanon et alcoométrie.
—  de Vextrait par évaporation et prise de la densité
— — au bain-marie, & 100 degrés eentigr. .
— — danslevide. . . . . .

— delaglyeérine. . . . - . . . . . . . . . ..
Détermination de Pacidité totale. . . . . .

Dosage des acides volatils (acide acétique) . . . . . . . . . .
Id. dutartre . . . . . . . . . . . . L.
Recherche de lacide tartrique libre . . . . . . . . . . .

Dosage du suere . . . e - .
Dosage des matiéres albummmdes (dosage de I azote) .
Id. dutaonin . . . . . . . . . o . . oL L.
Id. des cendres (matiéres minérales).. . . . . . . . . .
Examen de la réaction des cendres . . . . . e
Dosage dusulfate potassique (évaluation du platraoe)
Id. de l'acide phosphorique. . . . . . . . .
Recherche des colorants étrangers . . . .
Détermination de ces colorants . . . . . .

45
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[ N 74, ] (178 )

Recherche des antiseptiques (acide salicylique, acide sulfureux, etc.)

Dosage de chacun d'eux . . . . . . . .,
Recherche de la saccharine e e e
Td. des matiéres aromatiques et sapides étrangéres .
1d. des composés de plomb, de zinc, etc. .
Id. delalun . . . . . . .
1d. du sel ordinaire .

Id. des sels de baryum (employes pour le déplatlage) .

Id. des poisons minéraux (arsemic). . . . .
Id. de l'acide sulfurique libre . .

Cidre, poiré.

Examen polarimétrique (recherche de la glucose) . .
Dosage de Paleool . . . . .

Id. de Pextrait a 100° oun dans le vide .

fd. du sucre par la liqueur cupro-potassique .

Id. descendres . . . . .

Id. de lacidite. . . . . . . N
Recherche des matiéres colorantes etranvex es. . .

Id. des antiseptiques (acide salicylique, sulfites).

1d. des composés de plomb, de zinc, de cuivre .

Liqueurs spiritueuses.

Dosage de l'alcool éthyligue par distillation et alcoométrie .

. fr.

.

Recherche des alcools supérieurs (amylique, ete.) par le procédé de Rése

modifi¢ ou par d'autres méthodes . . . - e
Dosage des alcools supérieurs par dlstlilatlon fractiannée
Dosagedelextrait . . . . . . . . . . [ .

M. dusuere. . . . . . . . . . . ..
Id. descendres. . . . e e

Détermination du poids spemf‘que .
Dosage des acides libres . . . . . . | .

Détermination des matiéres colorantes . . . . .
Recherche des acides mindraux . . . . . . . .
Dosage id. e

Recherche des antiseptiques . . . . . . . .

Dosage de chacundenx . . . . . . .
Recherche des bouquets artificiels .

Id. des principes sapides étrangers. .

Id. des composés métalliques

Id. de la saccharine . . . . . . .
Vinaigre.

Examen microscopique (recherche des moisissures) .
Détermination du poids spécifique .

Id. de l'acidité totale .
Dosage de l'acide acétique. . . . . ., ,

-
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Recherche des acides minéraux . . . . . . . . . . . . .
1d. des produits pyrogénés . . . . . . . . . . . .
Dosage de Vextrait (vésidu d’évaporation a 100°) . . . . . .

Id. id. damslevide . . . . . . . . . . ..
Id. descendres. . . . . . . . . . . . ...,
Dosagedusel . . . . . . . . . . O . L0 L.

Id. dessulfates. . . . e
Recherche des matiéres colorantes etrangeres. .
Détermination de ces matiéres . . . . . . . .
Recherche des principes aromatiques étrangers .
Dosagedu tavbre . . . . . . . . . . . L oL ..
Recherche des métaux nuisibles. . . . . . . . . . . .
Dosage de chacun denx . . . . . . . . . . . . . .

Eaux alimentaires.

Examen microscopique du dépdt formé par le repos simple ouaprés addi-
tion d'acide osmique (recherche des débris d’ovganismes divers et d'or-

ganismes vivants anormaux) . . . . . . . . . . . e
Examen microscopique avec culture préalable (determlmtlon du vombre
decolomies) . . . . . . . . . . o . . - .
Examen microbiologique (recherche spéciale des bactéries de la putrefac-
tion et des bactéries pathogénes) . . . . . . . . .
Détermination du degré hydrotimétrique . . . . . . . . . .
Dosage du résidu d'évaporation (extrait a 100°-110°)
- du résidu de caleination. . . . . . . .
— de l'acide carbonique combiné . . . , .
— delachaux . . . . . . . . o O 0 0L
— delamagnésie. . . . . . . . . o . o L L L.
— desmétaux alealins . . . . . . . . .

— des maliéres organiques au permanganate (oxydablhte) NN
Reeherche de Yammoniaque, de l'acide azoteux, de P'acide azotique, ete.
Dosage de 'ammoniaque d'aprés Frankland, a l'aide du réactif de Nessler

— de l'azote albuminoide sous forme d’ammoniaque (Wanklyn et

Chapmann). . . . . . . . . . . . . . L.
Dosage de l'acide azoteux . . . . . . . . . . .
— de Tacide azotique . . . . . . . . .

— duchlore . . . e e

— de I'hydrogéne sulfule RN

— de lacide sulfurique . . . . . . . . . . . . L.
Reeherche du plomb, du zine, du cuivee . . . . . . . . . .

Matiéres colorantes.

Détermipation . . . . . . . . . . . .« .« .« .« . . fr
Ustensiles.
Recherche du plomb, du zinc et de Vantimoine . . . . . . .fr

Dosage de chacun de ces métaux. . . . . . .

[N°74.)
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Divers.

Photomicrographie. . . . . . . . . . . . . . . .0 5

Enfin, larticle 8 de l'arrété royal du 22 juin 4891 prévoit des réunions
des analystes :

Axr. 8.

Les directeurs des laboratoires de I'litat et des laboratoires agréés
pourront é&tre réunis a l'effet de discuter, avec le concours de spécialistes
désignés par le Ministre, le perfectionnement et 'unification des méthodes
de vérification des diverses denrées alimentaires et des substances médi-
camenteuses, comme aussi les modifications & apporter éventuellemnent
aux tarifs.

DESIGNATION DE LABORATOIRES DE I'ETAT; AGREATION
DE LABORATOIRES COMMUNAUX ET DE LABORATOIRES PRIVES.

Les laboratoires d’analyses de I'Etat, appelés & participer au service
d’analyse des échantillons de denrées alimentaires prélevés en exécution de
la loi par les agents du Gouvernement, sont au nombre de sept. En voiei
la liste :

Localités ot ils se trouvent élablis » Directeurs :
Gembloux . . . . . . . . . MM. Masson.
Gamd . . . . . . . O . . Nyssens, ingénieur.
Lidge. . . . . . . . . . . de Molinari, ingénieur agricole.
Hasselt . . . . . . . . . . Mercier, ingénieur agricole.
Anvers . . . . . . . . .. Crispo, ingénieur agricole.
Mons . . . . . . . . . . . Warsage, ingénieur agricole.
Louvain . . . . . . . . . . Claes, ingénieur.

Une trentaine d'analystes, y compris les directeurs, travaillent dans ces
laboratoires.

Trois laboratoires spéciaux d’universités de UEtat ont été désignés, par
arrélé ministériel en date du 29 avril 1892, pour instrumenter également,
dans certains cas, en exécution de la loi. Ce sont :

Le laboratoire dirigé par M. Firket, a I'université de Liége;
Le laboratoire dirigé par M. Jorissen, & I'université de Liége;
Le laboratoire dirigé par M. Van Ermengem, a l'université de Gand.

Trois laboratoires communaux et vingt-quatre laboratoires privés ont été
désignés pour participer au service d’analysc des denrées alimentaires, &
titre de laboratoires agréés, a savoir :
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Par arréité ministériel du 13 septembre 1891 :

Les laboratoires :
De MM. Bilteryst, pharmacien, & Braine-le-Comte;
Bruylants, professeur de chimie a I'université de Louvain;
De Cock, ingénieur, & Bruxelles;
De Naeyer, pharmacien, a Schaerbeek ;
De l'Ecole d'agriculture de Carlsbourg (Paliseul), sous la divection de Fr. Arnoldus,
.  ingénieur agricole;
De I'Ecole d’agriculture de La Louviére, sons la direction de M. Poskin, docteur en
sciences;
De I'Ecole d'agriculture de Virton, sous la direction de M. Mercier, ingénicur ;
De M. Hanuise, professeur a I'école de l'industrie et des mines, & Mons ;
De llnstitut supérieur de brasserie, a Gand, sous la direction de M. Van Laer,
docteur en sciences;
- De MM. Lamal, pharmacien, & Anvers;
Moens, pharmacien, a Malines;
Pirnay, chimiste, a Liége;
Soxhlet, pharmacien, a Schaerbeek ;
Spinette, pharmacien, a Saint-Gilles ;
De la ville de Courtrai, sous la direction de M. D'Hont, professeur de chimie a
I'école industrielle;
De la ville de Saint-Nicolas, sous la direction de M. Hoton, docteur en sciences;
De MM. Vuylsteke, ingénieur, & Louvain;
Wauters, docteur en sciences, a Ixelles.

Par arrété ministériel du 12 novembre 1891 :

Le laboratoire de la ville de Gand, sous la direction de M. Nélissen, professeur de
chimie & I'école industrielle et chargé de cours i I'université de I'Etat, 4 Gand.

Par arrété ministériel du 23 mars 1892 :

Les laboratoires de :
MM. Delaite, pharmacien, i Liége ;
Delhalle, pharmacien, 3 Saint-Trond ;
Delville, professeur agrégé de l'enseignement moyen du degré supérieur pour
les sciences, a4 Tournai;
Naerhuysen, pharmacien, & Turnhout ;
Ranwez, pharmacien et docteur en sciences, a Louvain;
Van Bastelaer, pharmacien, 4 Charleroi.

Par arrété ministériel du 8 aout 1892 :

Le laboratoire de Ia Société « Eigenaers en landbouwers Bond » & Bruges, sous la
direction de M. G. Deridder, ingénieur.

Par arrété ministériel du 30 novembre 1892 :

Le laboratoire de M. Ledent, pharmacien, a Seraing.
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Enfin, par arrété ministériel du 13 décembre 1892 :

Le laboratoire de I'école d'agriculture de La Louviére, précédemment désigné pour
participer au service d'analyse des denrdes alimentaires, 4 titre de laboratoire agrée,
sous la direction de M. Poskin, a ét¢ admis & participer a ce service sous la direction
de M. Roisin, ingénicur agricole.

L’agréation des laboratoires communaux et privés, de méme que l'affec-
tation des laboratoires de I'Btat au mouveau service d’analyses, ont été
précédés d’une enquéte minutieuse au sujet des titres des directeurs et de
leur expérience ¢n la maticre, ainsi qu’au sujet de l'installation et de Poutil-
lage dont ils dispesent.

La plupart des laboratoires désignés pour participer au servieec peuvent
étre chargés de toules analyses, an moins d’analyses courantes, de denrées
alimentaires; quelques-uns d’entre cux ne doivent s’occuper que de cer-
taines catégories de denrées ou de certaines recherches spéciales (analyses
bactériologiques).

A chacun de ces laboratoires, méme & ¢eux qui peuvent & la rigueur
s’occuper de toutes analyses courantes, on a assigné une spécialité principale
et une spécialité secondaire. Ces spécialités sont en rapport avec la compé-
tence particuliére des analystes.

Le tablean ci-aprés indique la répartition territoriale des laboratoires
désignés jusqu’a ce jour pour I'analyse des denrées alimentaires, ainsi que
les spécialités attribuées & ces laboratoires.

On remarquera que chacun des cing groupes séparés par des lignes hori-
zontales (deux Flandres, Hainaut-Namur, Brabant, Anvers-Limbourg, Liége-
Luxembourg) comprend des laboratoires de toutes les spécialités.
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COMMUNES. LABORATOIRES. SPECIALITES.

Flandre
Occidenlale.

Flaadre
Orientale.

Bruges . . . .

Courtrai. « .

Gand. . . . .

Saint-Nicolas. .

Bond derlandbou-
wers ou oigens.
Laville. . . ..
L'Etat, . . . . .
M.VanErmengem.
Laville. . . . .
L'instilut  supérr

de hrasserie,
Laville. . . . .

Produits de la laileric,cacao, cafd, chicorée,épices,ete.

Produits de la lailerie, yraisses el huites, farines st
dorivés, viandes, fruils, ete.
Cacao, café, chicorés, dpices, eauw, stc,

Analyses bactériologiques (eaux, lait, eotc.), exclusi-
vemsnt.

Produils dela laiterie, graisses el huiles, boissons
fermentées, ate.

Boissans fermentdes, vinuigres, eaus (y compris les
recherches microbiologiques) exclusivement,

Farines et dérivds, viandes, matidres sucrées, tégumes
el fruits, ete.

Hainaut. . .

Namur . . .

Tournai, . . .

Mons

PP

Braine-le-Comte
La Louviére . .
Charleroi . . .

Gemblonx. . .

M. Delville . . .
LEtat . . . ..
M. Hanuise . . .
M. Bilteryst . . .
L'écola d'agricul-
ture.

M. Van Bastelaer.

L'Etat, « . « . .

Farinas el dérivds, l6gumes et fruits, cacao, cafs, etc.

Produits de la laiterie, graisses et huiles, cacao, cafs,
épices, ete. )
Maticres sucrdes, boissons fermentées, vinaigrs, etc

Produits dela laiterie, boissons fermentées, viandes, ete.

Farines et dérivds, cacao, café, condiments, légumes,
fruits, etc.

Produils de la laiterie, cacao, café, épices, viandes.

Matiéres sucrées, produits de la laiterie, graisses,
huiles, ate

Brabant. . 3

Bruxelles . . .

Schaerbeek . .

Saint-Gilles. .

Ixelles . . .

Louvain. . .

—

M. de Cock . .
M. do Naeyor . .
M. Soxhlet .

M. Spinette .

M. Wauters . . .
L’Etat. . .

M. Bruylants .
M. Ranwez . .

M. Vuylsteke

Matiéres sucrées, boissous fermentées, vinaigres, stc.

Viandes, boissons fermentées, vinaigres, recherches
microbiologiques, etc.

Matiéres sucrees, facines et dérivés, légumes et
fruits, ete.

Produits de la laiterie, graisses et huiles, viandes, etc.

Produits de le lailerie, graisses et huiles, épices, etc.

Farines et dérivés, légumes ot fruibs, cacao, cafd,
épices, etc.

Produits de la leiterie, farines et dérivds, malidres
sucrées, etc.

Cacao, café, épices, farines et dérivés ; analyses mi-
croscopigues en général.

Boissons fermentées, vinaigres el eauz (y compris les
recherches microbiolngiques) exclusiveme- ¢,

Anvers . . .

Limbourg. .

Malines. . . .

Anvers . . . .

Turnhout . . .
Hasselt . .

Saint-Trond. .

M. Moens . .
L'Etat. . . .

M. Lamal .

M. Naerhuysen
L'Etat. .

M. Delhalle . . .

Boissons fermentées, farines, prod. de la laiterie, gtc,
Viandes, produits de la laiterie, graisses et huiles, etc.

Farines et dérivés, cacae, café, épices, l6gumes et
frmts, ete. o
Boissons fermentées, vinaigres, produits de la laite-

rig, etc.
Boissons fermentdes, vinaigres, matiéres sucrées, etc.

Matigres sucrées, farines et dérivés, boissons fermen-
tées, etc.

Liége. . . .

Luxemhéurg.

Liége. . . . .

Seraing . .
Virton . . .

Carlsbourg. .

L'Etat. . . . .
M. Jorissen .

M. Pirket . .

M. Delaite.

M. Pirpay. . . .
M. Ledeut. . . .

L'école d‘agricul-\

ture.

Produits de la laiterie, eaux, épices, analyses micro-
scopiques et baclériologiques.
Analyses chimiques et microscopiques en général,

dnalyses bactériologiques exclusivement.

Farines el dérivés, boissons fermentées, malidres su-
crées, vinaigres, viandes, elc.
Produits de la laiteris, boissons fermentées, efe.

Epices, café, cacao, maliéres sucrées, boissons fer-
mentées, etc.

Produits de la lailerie, malidres sucrées, viandes,
graisses et huiles, etc.

Farines et d-rivés, boissons fermentées, vinaigres,
épices, légumes et fruits, etc.
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2. — FONCTIONNEMENT DU SERVICE DE
SURVEILLANCE.

4. — PRINCIPES GENERAUX.

« La mise & exéculion de la loi, disait M. le Ministre de I’Agriculture
en juillet 1890, lors de la discussion de laloi aux Chambres, devra se faire
avec du tact et de la prudence, alliés & une juste sévérité.....

» Nous aurons soin de recommander a nos agents d’agir avec tact dans
Iapplication de ces dispositions réglementaires et d’éviter qu’elles ne
deviennent vexatoires.....

» Les réglements devront, en exécution de la loi, étre appliqués avec
sévérité aux fraudeurs, et avec bienveillance aux commergants de bonne foi
qui, débitant une marchandise impure, sont eux-mémes victimes de la mal-
honnéteté de leurs fournisseurs.....

» Les visites ne seront pas réguliéres ni annoncées a 'avance ; elles seront
particaliérement fréquentes la ou il v a des commer¢ants suspeets..... »

Dans la suite, & l'occasion de la discussion des budgets, plusieurs repré-
sentants ont insisté fortement pour que le Gouvernement organisit une
inspection efficace et que I'on veillat a ce que la loi et les réglements fussent
observés. On a tout particuliérement réclamé beaucoup de vigilance de la
part du Gouvernement en ce qui concerne la saccharine et surtout la mar-
garine.

Toutefois,un membre de laChambre des Représentants a fait I'observation
suivante :

« On ne peut contester qu’il est difficile d’appliquer rigoureusement, du
jour au lendemain, une loi de ce genre; il convient ici de procéder avee
ménagement; il n’est pas aisé ni méme prudent de réagir brusquement
contre des habitudes invétérées, et ce n’est pas par un coup de baguette
qu'on les déracine. »

Ainsi que M. le Ministre 1'a rappelé plusieurs fois a la Chambre, c’est aux
communes qu'incombe en toute premiére ligne le soin de veiller a ’exécu-
tion de la loi et des réglements. « Le role principal du Gouvernement est de
réglementer la matiére et d'indiquer aux administrations communales les
prescriptions qu’elles ont & faire observer. »

Sans doute, & coté de cette mission, le Gouvernement s’est assigné celle
d’exercer directement la haute surveillance de la fabrication et du commerce
des denrées alimentaires. Mais il a cru devoir, au début, user de modéra-
tion dans l'exercice de la surveillance, tant afin de ménager une transition
de l'ancien état de choses au régime nouveau, que pour ne pas se laisser
entrainer & des dépenses excédant [e crédit alloué pour cet objet par les
Chambres. '
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L'inspection a conuncneé par porter presque exclusivement sur les den-
rées et malicres réglementées en exéeution de la loi. Elle sest, dans la suite,
généralisée a la plupart des dearées en vue de Papplication du Code pénal, &
défaut de réglements spéeiaux; mais le Gouvernement estime qu'avant de
donner au scrvice de surveillance tout le développement qu'il comporte,
il conviendrait d’achever le travail de réglementation, de facon & ce que les
inspecteurs, de méme que les commereants, puissent discerner, d'une facon
nette ct précise, ce qui est permis ou toléré d'avec ce qui est défendu.

Enfin, le Gouvernement a pris pour régle générale de ne pas se montrer,
au commencement, teop sévére a I'égard des contrevenants, et de leur laisser
le temps de se mettre au courant de leurs obligations et de prendre les
mesures nécessaires pour les remplir,

Dans son rapport concernant le budget pour I'exercice 1892, la section
centrale disait :

« La loi sur la falsification des denrées alimentaires et celle réglant
l'emploi de la saccharine ont donné lieu & quelques plaintes.

» On regrette que ces lois ue soient pas appliquées plus rigoureusement
et notamment que quelques exemples de saisie n'aient pas été donnés.

» Le Gouvernement a, en ce moment, un certain nombre de délégués
qui visitent les différentes communes et qui constatent que les réglcments y
sont presque inconnus.

» 1l y a des administrations qui ont fait distribuer des tirés & part de ces
réglements; clles ont quelquefois été aidées par des particuliers ou des
sociétés intéressées; mais, en général, la connaissance des réglements ne
pénétre que lentement dans le publie.

» Dans ces circonstances, les délégués ont été foreément indulgents : ils
font connaitre les réglements plutot que de dresser des proces-verbaux. La
section centrale comprend cetle réserve, mais elle estime que le moment est
venu d'appliquer la loi plus rigoureusement. »

Comme on le verra tout a I'heure, des instructions correspondant aux
vues de la scetion centrale furent données au personnel de l'inspection dés
le commencement de 'année 4892.

A partir de 'année courante, la loi et les réglements pourront étre appli-
qués avec plus de rigucur encore. Les réglements en vigueur scront bientot
connus de tous les intéressés ; des réglements nouveaux ne tarderont pas
a étre portés; de nouvelles instructions seront formulées pour 'application
du Code pénal aux objets non réglementés encore d’'une maniére spéciale.
D’autre part, une majoration de crédit pour le service de surveillance de
la fabrication et du commerce des denrées alimentaires sera proposée au
budget pour 1894.

A la période transitoire de modération ct de tolérance dans laquelle nous
nous trouvons jusqu'ici, va donc succéder une période d’activité et de
sévérité progressives,

47
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B. — INSTRUCTIONS DONNEES ET DISPOSITIONS PRISES.

INSPECTION.

@) DENREES ALIMENTAIRES EN GENURAL.

Le fonctionnement du service de surveillance de la fabrication et du com-
merce des denrées alimentaires (indépendamment des viandes), fut inanguré
en octobre 4891 par une tournée d'essai, en exécution des ordres ci-aprés
donnés au personnel de U'inspection, comprenant alors six délégués :

« En attendant que vous soyez mis en possession de l'outillage nécessaire a volre
service d'inspection, j’ai I'honnenr de vous prier de consacrer deux jours par semaine,
pendant les mois de novembre et décembre, a parcourir les principales communes des
arrondissements de .

« Le but de cette premiére tournée d'inspection est de vous assurer de la maniére
dont les réglements sur les falsifications sont observés par les intéressés et des mesures
prises par les autorités locales.

» Vous aurez principalement en vue d'éclairer les administrations communales
(bourgmestres et commissaires de police), ainsi que les industriels et négociants inté-
ressés, sur les prescriptions édictées en vertu de la loi du 4 aofit 1890, et sur les obli-
gations qui incombent & chacun.

» A moins de circonstances exceptionnelles, vousne dresserez pas de procés-verbaux,
lors de celte premiére tournée. A ceux que vous trouverez en défaut et qui avoueront
leur faute, vous donnerez un délai pour se mettre en régle. . . . . . . »

La mise en train définitive du service fut retardée jusqu’au 1er mai 1892.
tant & cause de difficultés budgétaires qu'a raison de la convenance de
prendre diverses mesures pour compléter Porganisation de la surveillance.

Dans Fintervalle, trois nouveaux délégués furent désignés, ce qui porla
leur nombre a neuf.

Les ordres ci-aprés furent donnés en avril et dans la suite & MM. les
délégués :

« Je vous prie de vouloir bien, & partir du 1°" mai et jusqu’'a nouvel ordre, consacrer
un jour en moyenne par semaine 4 la surveillance de la fabrication et du commerce des
denrées alimentaires dans la circonscription qui vous a été assignée.

» Yous continuerez vos informations auprés des bourgmestres (et, en leur absence, des
secrétaires communaux), des commissaires de police, ainsi que des fabricants et négo-
ciants vises par les réglements en vigueur et qui n'ont pu étre rencontrés en novembre
et décembre derniers, au cours de la premiére tournée générale d'inspection. . . .

» Jestime que le moment est venu de commencer 3 réprimer les infractions aux
réglements.

» En conséquence, lorsque, dans une visite a un négociant ou fabricant déja précé-
demment averti par l'autorité des obligations qui lui incombent, vous vous trouverez
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en présence de mauvais vouloir au de négligence wmanifestes, vous dresserez procés-
verbal des contraventions coustatées; et, lorsque vous aurez des raisons sérieuses de
soupgonner une falsification, vous prélévercz des échantillons aux fins d’analyse et de
poursuite dventuelle. 1l y a particuliérement lieu de sévir de la sorte, au début, contre
les marchands de beurre fulsifié, les brasseurs et les marchands de biére qui vendent des
produils saccharinds en contravention aux dispositions du réglement, ainsi que les caba-
retiers fuisant usage de pompes ¢ bidre défectucuses.

» Vous agirez de méme A I'égard de tous fabricants et commergants visés par les
réglements, lors méme que ceux-ci ne leur auraient pas élé communiquds, si vous
constatez chez eux des fraudes qu'ils ne peuvent prétendre avoir perpétrdes sans se
croire coupables : tel serait le cas d’'un meunier ou d'un boulanger chez qui vous trou-
veriez des sacs de maliéres minérales(sulfate de baryte, sulfate de chaux, chinaclay, etc.)
destinées & étre mélangées aux farines . . . . . . . . . . . L .

» Bien qu’une certaine réserve vous soit imposée en ce qui concerne les denvdes dont
le comumerce n'est pas encore réglementé d'une fagon spéciale, vous pouvez vous occu-
per, a 'occasion, de la répression de toutes falsifications tombant d'une fagon évidente
sous {'application du Code pénal. . . . . . . . . . . . . . . .

Beaucoup de personnes ignorent ou cennaissent imparfaitement les dispositions
légales ou réglementaires relatives a leur industrie ou a leur commerce; un certain
nombre, qui ont élé tout récemment instruites de leurs obligations, peuvent ne
pas les avoir encore remplies entiérement, pour des raisons indépendantes de leur
volonté. Vous donnerez de simples avertissements aux commercants trouves en défaul
pour la premiére fois, si la matiére n'est pas (rop grave et si le commercant témoigne
de bonnes dispositions.

Dans les procés-verbaux que vous dresserez, vous viserez principalement les falsi-
fications réelles et, 4 moins de cas particuliérement graves, vous ne citerez que d’une
fagon accessoire les infractions aux dispositions touchant des questions d’étiquettes,
d'inscriptions, de formes, etc. Ainsi, dans un procés-verbal de prise d’échantillons de
beurre suspect, vous ferez observer, le cas €chant, que de la margarine était exposée en
vente dans le méme local sans que l'inscription vente de margarine s’y trouvat placée a
un endroit apparent; dans un procés-verbal constatant 'emploi d'une pompe a biére
avec tuyau en plomb, vous mentionnerez éventuellement I'absence sur cette pompe de
la marque du fabricant ou du vendeur. Mais vous vous abstiendrez généralement de
dresser procés-verbal pour simple absence de I'écriteau « Vente de margarine » dans un
débit de cette denrée, ou de la marque du fabricant sur une pompe a biére, si vous ne
constatez ou soupconnez en méme temps soil des faits plus graves, intéressant directe-
ment la santé publique, soit une mauvaise foi évidente ou de 'obstination 4 ne pas pro-
fiter davertissements précédemment donnés.

» Il'y a évidemment lien de verbaliser a charge des négociants trouvés en défaut
pour la seconde fois concernant des questions d'étiquettes, empreintes, formes, etc.,
par exemple 4 propos de margarine, lorsque les contrevenants napportent pas, comme
justification, des raisons plausibles.

» Les délais 4 accorder, pour se mettre en régle, aux contrevenants de boune foi el
de bonne volonté peuvent &tre courts quand linfraction ne consiste qu'en un manque
d'étiquette, de marque, etc.; ils doivent étre plus longs lorsqu'il s'agit de remplacer ou
de modifier des appareils tels que pélrins, pompes a biéve, ustensiles de brasserie. Il
convient d'étre particulicrement patient dans le cas ol les frais sont considérables,
comme il arrive souvent en matiére d'appareils de brasserie. . . . . . . . .
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» Lorsque des essais sommaires exdeutés a domicile sur une denrée vous ont fait
soupconner forlement une infraction, vous devez donner au vendeur un avertissement,
soit verbalement, soit par cerit, si vous le croyez de bonne foi, et vous rendre chez lui
pour prélever réguliérement des échantillons de la méme denrée (en tichant de la bien
reconnaitre) sivous pensez avoir aflaire a une personne animdée d'intentions frauduleuses,

» Vous savez qu'aux termes du Code psnal, de méme qu'anx termes des réglements
portés en exécution de laloi du 4 aodt 1890, le vendeur, quel qu'il soit, esl dans une
certaine mesure responsable de la qualité de la marchandise, méme lorsque celle-ci se
trouve dans des récipients fermés par le fabricant ou le négociant en gros et non encore
entamés. Toutefois il convient, dans la pratique, de se montrer aussi indulgent que
possible envers les commergants trouvés en possession de denrées falsifides, lorsqu'ils
justifieront du souci constant de ne recevoir que des marchandises pures et de bonne
qualité et qu'il semblera (Lailleurs facile de découvrir le véritable auteur de la
fraude. . .

» Conseillez, d’'une maniére générale, aux négociants en denrces alimentaires de
toujours exiger de leurs fournisseurs la garantie, sur facture, de la conformité des
produits aux exigences de la loi et des réglements.

» Il conviendra d'insister auprés de l'autorité communale sur I'obligation qui lui
incombe de veiller & la salubrité des comestibles. Si le bourgmestre ou le commissaire
de police ne possédent pas la compétence nécessaire au point de vue technique, I'admi-
nistration communale pourra, ainsi que I'a prévu la loi (décret des 19-22 juillet 1791,
art. 13) commettre 3 cette fin des . gens de Fart ».

» Lorsqu’au cours de vos tourndes vous découvrez des délits ou contraventions ne
tombant pas sous application des dispositions légales ou réglementaires a 'observation
desquelles vous étes chargé de veiller, il est de votre devoir de signaler ces faits aux
commissaires de police ou aux procureurs du Roi. Je citerai, comme exemples, fes cas
de meuniers ou de boulangers travaillant pour le compte d’un particulier et substituant
a la farine qui appartient 4 ce dernier de la farine de qualité inférieure.

» Indépendamment des eommunications urgentes que vous jugeriez devoir me faire,
vous voudrez bien, en déans les dix premiers jours de chaque mois, m’adresser un rap-
port relatif a Faccomplissement de votre mission pendant le mois écoulé.

» Ce rapport comprendra :

» A. Une partie générale, dans laguelle vous passerez successivement en revue les
divers réglements et, pour chaque réglement, les diverses catégories d'industriels et e
commercants visés par ses dispositions, en signalant les points qui sont pariiculiére-
ment mal compris ou mal observés, ainsi que le résumé des explications donndes a ct
sujet par les autorités locales et par les intéressés ;

» B. Une partie spéciale, constitude par une série de feuilles distinctes, sur les-
quelles vous inscrirez, pour chaque administration communale ou pour chaque établis-
sement que vous aurez visité, les constalations faites, les avis ou avertissements don-

gs, les délais accordés, les procas-verbaux dressés, les essais sommaires effectuéds sar
place ou & domicile, etc.

Des instructions spéciales furent données au persennel de l'inspection en
ce qui concerne les pompes & biére, la saccharine, le beurre, les farines, ete.
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Lampes a biére.

« Il y a lieu, pour lc moment, de sc montrer plus sévére en ce qui concerne les
tuyaux de plomb des pompes  bitre que pour ce qui est des corps de pompe et des
robinets en laiton. Beaucoup de débitants ont, en effet, été informés un peu lardive-
ment de leurs obligations relativement & ces dernicrs.

» A ceux qui emploient ou manifestent U'intention d'employer des corps de pompe,
robinets, etc. en bronze, il convient e faire toujours remarquer que le bronze, de
méme que le cuivre rouge, ne peut se trouver en coutact avec les denrées alimentaires
qu'a la condition d'étre visité et netloyé fréquemment, de fagon & dviter la présence a
sa surface de quantilds notables de vert-de-gris. '

» Rappelez également aux débilants ui auraient fait étamer intérieurement leurs
corps de pompe en laiton ou qui voudraient faire procéder a cet étamage, qu'ils auront
a surveiller I'état de persistance de la couche d'étain ainsi déposée i la surface du
laiton.

» Dans beaucoup de localités, ce sont les brasseurs qui placent les pompes & biéve
chez les débitants, leurs clients, It y a donc lieu d’appeler lattention des brasseurs sur
les conditions que doivent remplir ces appareils. »

Sweecharine.

Le Gouvernement s'est montré tolérant, au début, pour ce qui était de
I'écoulement des biéres saccharindes avant la date de 'entrée en vigueur du
véglement. Mais, & partir de 'été¢ de 1891, il a insisté pour que la vente de
biéres saccharinées cessit complétement.

L’été dernicr, les instructions suivantes furent données aux agents inspec-
teurs :

« C'est principalement dans le courant de cetfe saison de I'année que les brasseurs
et les marchands de biéres emploient Iz saccharine : il y a donc lieu de vous attacher
spécialement a la recherche et & la constatation des fraudes auxquelles donne lieu cet
emploi. Vous savez que la saccharine est ajoutée particuliérement aux biéres aigre-dou-
ces (faro, mars, lambie, certaines branes ef saisons, etc.). Les personnes exercées 4 la
dégustation des biéres reconnaissent parfois la saccharine & son godit sucré se déve-
loppant lentement, mats (rés persistant et suivi d'un arriére got particulier.
M. J. Wauters, chimiste agréé do Gouwernement, a observé qu'en général les faros dans
la préparation desquels on a substitué lx saccharine au sucre ont, par le fait de cette
substitution, un poids spécifique relalivement faible. La prise de densité constituerait
donc un essai sommaire forl recommandable : les faros ayant une densité de 1.013 a
1.0106, ou plus faible, pourraient étre comsidérés comme suspects. [l faudrait évidem
ment s’assurer au préalable que la bidre a ét€ préparée, c'est-a-dire édulcorée ; la dégus-
tation suflit amplement pour cette constatation.

» Vous pourrez obtenir parfois des indieations précicuses au sujet de 'emploi de la
saccharine dans telle ou telle région, localité ou brasserie, de la part de chimistes, de
brasseurs et d’ouvriers brasseurs, de négeciants en sucres pour la brasserie, elc.

» Il ne faut pas perdre de vue que ki saccharine, outre sor usage pour I'édulcoration
des biéres, sert encore parfois & la fabrication des sivops, confitures, liqueurs, vins,
bonbons, ete. A l'occasion, vous vous occuperez également de rechercher et de
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constater les infractions au réglement sur la saccharine commises dans U'industrie et le
commerce de cesdenrées . . . . . .

- . . > . . . - .

» Je constate que le nombre de brasseurs annoncant I'emploi de la saccharine va
s'accroissant peu 4 peu. La plupart déclarent liveer de la biére saccharinée & tels
clients et de la bitre non saccharinde & d'autres, suivant leurs préférences. 1l y aura
licu de vérifier si les biéres liveées par eux comme non saccharindes sont, en effet,
exemptes de saccharine. » . . . . . . | .

On sait que la saccharine cst susceptible d’étre ajoutée aux biéres dans la
cave du débitant, aussi bien que dans celle du brasseur ou du marchand de
biéres. Ily a donc licu de tenir comple de cette circonstance pour la prise
d’échantillons. Voici les instructions données a ce sujet :

» Si, croyant le débitant de bonne foi, on veut lui épargner tout désagrément et faire
poursuivre seulement son fournisseur, le brasseur ou le marchand de biérves, il faut
prélever les échantillons soit au sortir de I'établissement de ce dernier, soit au moment
de la livraison, en présence des ouvriers.

» Dans le cas out la saccharine serait ajoutée par le brasseur dans la cave méme du
client, ainsi que cela parait s pratiquer parfois, il 0’y aurait d’autre moyen que d’opérer
le prélévement d’échantillons chez le débitant et de metire en cause ce dernier.

» Des brasseurs prétendent que certains cabaretiers ajoutent cux-mémes de la sac-
charine 3 leurs bitres. Quoi qu'il en soit, le débitant est évidemment responsable en
premier lieu de la qualité de la biére qu'il détient dans sa cave. C'est pour cette raison

yue, lorsqu'on suspecte le brasseur, il convient de prélever les échantillons avant ou
pendant la livraison.

» Ces conditions sont celles qui, d'une maniére générale, paraissent les plus recom-
mandables pour le prélévement d’échantillons de biére en vue de la recherche de la sac-
charine et de la poursuite éventuelle du brasseur. Toutefois, lorsque Iagent inspecteur
suspeclera fortement un brasseur d'une focalité ol il sera en tournde, si ces conditions
ne se réalisent pas pendant la durée de son séjour dans cette localité et quil ne pense
pas devoir y retourner a bref délai, il peut effectuer le prélévement d’échantillons, soit
dans la cave du brasseur s'il y trouve des biéres prétes i étre livrées ou encore des biéres
de coupage particuliérement suspectes, soit chez un débitant, client du brasseur.

» Dans vos visites aux cabaretiers, ayez soin de les prévenir de 'emploi fréquent de
la saccharine dans la fabrication des biéres, liqueurs, etc., et de leur faire connaitre
leur responsabilité et leurs obligations & cet égard, afin qu'a I'avenir ils ne puissent, le
cas €chéant, invoquer leur ignorance comme circonstance atténuante.

Les rccommandations ci-aprés sont relatives aux atiéres premiéres
saccharinées et a la glyeédrine :

» A Voccasion, appelez I'attention des brasseurs sur la présence fréquente de saccha-
rine dans certains sirops, colorants, etc., qui leur sont livrés par des marchands de
produits pour leur industrie.

» Les brasseurs doivent également étre avertis de la défense d’ajouter de la glycé-
rine 4 la biére sans 'annoncer au public par Uinscription « biére saccharinde » ; mais

" il serait un peu prématucé de faire doser la glycérine dans les biéres aux fins de
poursuite, '
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Beurre et margarine.

« La falsification du beurre au moyen de graisses étrangéres se pratique sur une
trés grande échelle.

» Des « marchands de beurre » regoivent régulicrement des quantités considé-
rables de margarine, et ils revendent comme beurre, sur les marchés et aux
particuliers, cette denrée parfois mélangée par eux avec un peuw de beurre naturel.

» Vous voudrez bien, au cours de vos tourncdes, vous attacher spécialement a
réprimer ces graves infractions aux dispositions du Code pénal et du réglement sur la
vente de la margarine.

» Des essais sommaires pratiqués sur place ou un examen sommaire d'échantillons
achetés par des lierces personnes pourront, dans certains cas, vous fournir des éléments
de présamnption et vous guider pour un prélévement régulier d'échantillons.

» Quelques délégués ne croient pas pouvoir retiver de renseignements uliles d’essais
sommaires des beurres en vue de la recherche des matiéres grasses étrangéres, et ils
trouvent difficile I'exécution de semblables essais sur les marchés. De lavis d'un
bon nombre de spécialistes, certains essais sommaires, notamment ceux qui sont basés
sur 'observation de I'aspect de la matiére fondue, fournissent des indications trés
sérienses et peuvent se pratiquer facilement, sinon sur les marchés mémes, an moins
dans un local quelconque y attenant el ou les marchands seraient amenés par la police
locale.

» Jaurai prochainement I’honnenr de vous communiquer, a titre de renseignement,
la liste des négociants de votre circonscription qui, dans ces derniers temps, ont regu
directement de la margarine de I'étranger.

» Le commerce du beurre est un de ceux pour la surveillance desquels le concours
des autorités locales est le plus précieux, étant donnée I'utilité, toute particuliére dans
I'espéce, de renseignements préliminaires an sujet de la réputation d’honnéteté du ven-
deur, de 'importance de son étable, de la quantité de margarine qu'il recoit, ete. Pour
obtenir que les bourgmestres et les commissaires de police vous secondent ou s'occu-
pent eux-mémes activement de la chose, vous pouvez leur communiquer la liste des
acheteurs de margarine résidant dans leur commune ou venant y vendre du soi-disant
beurre.

» Les boutiquiers vendant & la fois du beurre et de la margaiine peuvent tromper
avec la plus grande facilité le client inattentif, si Fon ne veille pas i la stricte obser-
vation de la disposition du réglement stipulant que tous les morceaux de margarine
étalés dans la boutique doivent étre munis de linscription « margarine » faite en
caracléres bien distincts et placée en vue du public, et qu'en outre, si la margarine
est mise en pains ou giteaux, ceux-ci doivent avoir la forme cubique.

» Hly alieu d’insister pour que les pains ou giteaux de margarine vendus ou exposés
en vente aient la forme d’un cube. Sans doute, dans les débits, celte forme pourra élre
momentanément altérée par suite des exigences du commerce de détail. Mais il sera
toujours facile de reconnaitre sur les parties restantes des pains si ceux-ci onf revétu
primitivement la forme cubique, pour pen que le débitant apporte du bon vouloir au
maintien de cette forme.

» Tout fabricant ou marchand de beurre ou de margarine, s'il n'a pas de magasin
ouvert au public, posséde tout au moins un local on il dépose sa marchandise en atten-
dant le moment de la vente ou du départ pour I'exposition en vente. Vous pouvez
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pénéirer dans ces dépdts ; si vous y rencontrez une denrée que vous croyiez étre de la
margarine et que le marchand prétende étre du beurre, si d'ailleurs ce marchand
reconnait que cette denrée est destinée ala vente, vous en prélevez un échantillon en
actant dans votre procés-verbal les déclarations du marchand.

» Lorsque vous prélevez aux fins d'analyse un échantillon de beurre exposé en vente
et suspect d'addition de matiéres grasses élrangéres, il est utile de demander au vendeur
de quelle région provient le soi-disant beurve pur, et d’ajouter ce renseignement an
mot « beurre » sur les enveloppes des échantillons et sar les avis d’expédition au greffe
et au laboratoire : la connaissance de la provenance du beurre aidera souvent le chi-
misle & reconnaitre s’il y a ou non falsification.

» Si vous avez constaté que le marchand vend aussi de la margarine, ou bien si vous
avez reconnu ou appris de bonne source que, sans avouer vendre de la margarine, il a
récemment re¢u de cette derniére denrée, ou encore que, tout en prétendant ne vendre
que du beurre fabriqué par lui, il en vend des quantités supérieures a celles qu'il peut
produire, il est bon de consigner la mention de ces circonstances dans le procés-verbal
de prise d'échantillons.

» Tout en recherchant spécialement les abus visés par le réglement et notamment
ceux qui cousistent en laddition de graisses étrangéres, il ne faut pas joublier que
d’autres fraudes se produisent dans le commerce du beurre : telle est la vente de
beurre contenant un excés d'eau, qu'on y aurait incorporé dans un but franduleux. »

Farines, levures, ofc.

« On signale, dans certaines parties du pays, la falsification trés fréquente de farine
de sarrazin par la farine de riz. 1l parait, d’autre parl, que beaucoup de farines dites
de froment, de provenance américaine, contiennent une assez forte proportion de
farine de mais.

» [l semble quassez bien de meuniers vendent des farines blutées de qualités infé-
rieures ou fortement coupées de remoulages, ne remplissant pas les conditions exigées
par le réglement quant & la teneur en cendres, a 'absence de produits nuisibles
(nielle, ivraie, etc.) ou & I'état de couservation. Yous savez qu'il y a eu, I'an dernier,
beaucoup d’ergot dans les grains; il faut vérifier si les meuniers ont soin, le cas
échéunt, d’en éliminer ce parasite avant la mouture.

» Au cours de vos visites aux boulangeries, il ne faut pas vous borner a vérifier si
les pains portent I'empreinte réglementaire et sila paroi intérieure des pétrins n’est
pas constituée par des matériaux prohibés, mais aussi rechercher les falsifications et
altérations des farines, de la levure et du pain.

» Cerlaines levures séches, de qualité et de prix inférieurs, sont suspectes daddition
de matiéres mindrales destinées a facililer la panification.

» On signale l'introduction fréquente de pommes de terve cuites dans le pain. »

De nouvelles instructions vont étre données au personnel de linspeetion,
a I'elfet de rendre celle~ci plus effective et plus rigoureuse. -

On recommandera tout particuliérement aux délégués de veiller i la stricte
observation des dispositions réglementaires relatives au commerce du beurre
ct de la margarine.

Des échantillons de biére seront prélevés en grand nombre, en vue de la
recherche de la saccharine, aussi bien chez les débitants que chez les mar-
chands apprétenrset chez les brasseurs.
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On verbalisera & charge des cabaretiers qui, malgré les avertissements
recus, ne se sont pas encore mis en régle pour ce qui coneerne leurs pompes
a biére.

Des mesures seront priscs pour renforcer la surveillance du commerce
des farines, particulierement de celles qui sont importées de I'étranger.

Une surveillance de plus en plus active sera exercée sur les vinaigres, les
huiles, les sirops de fruits, le café, la chicorée, le chocolat, le lait, le poivre
ct les autres denrées alimentaires, ainsi que sur les vases, ustensiles, réci-
pients, etc.

b) viANDES.

L’article 25 de P'arrété royal du 9 février 18 avait fixé au ¢ juillet
snivant la date de la mise en vigueur du réglement sur le commerce des
viandes.

Mais, malgré les instances qui furent faites. un trés grand nombre d’ad-
ministrations communales élaient encore a cette date en retard de trans-
mettre & Papprobation de lautorité supérieure le tarif de leurs taxes et
méme de faire cennaitre si elles entendaient ou nen se charger de I'organi-
sation du service.

L'on ne pouvait songer & reculer la date de la mise en vigueur du régle-
ment jusqu'an jour ot toutes les administrations locales auraient été prétes.
C’aurait été retarder d’une maniére indéfinie la mise en vigueur de la régle-
mentation nouvelle. Il a paru préférable de ne rendre le réglement obli-
gatoire qu'a mesure de Porganisation compléte du service dans chaque
commune. C’est dans ce but qu'a été pris Uarrété royal du 20 juin 1891,
a la suite du Rapport que nous veproduisons ci-dessous :

« En fixant au 1* juillet prochain la date de la mise en vigueur du réglement du
9 février 1891 sur le commerce des viandes, il avait paru qu'un délai suffisant était
accordé aux communes pour P'organisation du service d'inspection des viandes, créé en
vertu de fa loi du 4 acit 1890, relative a la falsification des denrées alimentaires.

» Néanmoins, a Iheure actuelle, un grand nombre de communes qui ont man ifesté
I'intention d'organiser le sevvice précité n'ont pas encore transmis teur tarif a appro-
bation de I'autorité supérieure.

» Ilen est, dautre part, qui n'ont pas encore fait conpaltre leur résolution ou qui
n'ent fait savoir que tardivement qu’elles préféraient laisser au Gouvernement le soin
de prendre les mesures néc essaires.

» Dans ces circonstances, il convient d’ajoarner an 1 a0d t la mise en vigueur de
l'arrété du 9février dernier et de ne le rendre obhgitoive que dans les communes ot
le service d'inspection, conforme aux disp ositions réglementaires, sera prét a fonction-
ner a cette date.

» Le réglement sera successivement rendu exécutoive dans les autres localités, de
maniére a devenir obligatoire dans un bref délai pour tout le royaume.

» Jai donc 'honnear de sonmettre a Fappro bation de Votre Majesté le projet d’arrété
ci-joint, dont l'article 4 contient une mesure transitoire que rend nécessaire le régime
différent auquel seront soumises momentanément les diverses communes du Piys.
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« Arrété royal du 20 juin 1891, relatif & la mese en vigueur du réglement sur le
commerce des vrandes.

» Art. 1% L'arvété royal du 9 féveier 1891, portant réglement sur le commerec des
viandes, entyera en viguewr le 1'" aolt prochain :

» A. Dans les communcs possédant un abattoir public, ot le service d'inspection
est conlié soit & un médecin vétérinaire, soit 3 un porteur du cerlificat d'expert-inspec-
teur des viandes de boucherie;

» B. Dans les communes qui ont désigné un expert-inspecteur a l'effet dassurer le
service d'inspection cvéé par Farrété royal du 9 tévrier 1891 et qui n'ont établi de ce
chef aucun droit & charge des intéressés;

» C. Dans les communes dont les délibérations, approuvées par Nous en ce qui
concerne l'établissement des taxes d’expertise, auront été publides, conformément 2
I"article 102 de la loi communale, antérieurement au 23 juillet prochain ;

» D. Dans les communes ou le tarif des droits d’expertise, arrété par le Gouverne-
ment, aura 6té publié antérieurement au 23 juillet prochain.

» Anr. 2. Dans les antres communes du royaume, le réglement du 9 février 1891
enfrera en vigueur :

» 1° En ce quiconcerne celles qui possédent un abattoir public ou qui organiseront
le service d'inspection sans imposer de ce chef un droit & charge des intéressés, a par-
tir du 1*° du mois qui suiwra celui de la désignationde 'expert-inspecleur, médecin vété
vinaive ou portenr du certificat d'expert-inspecteur des viandes de boucherie;

» 2° En ce qui concerne les communes restantes, & partir du jour déterming par 'ar-
rété royal approuvant ou fixant les tarifs des frats d’inspection

» Art. 3. Des listes énumérant les communes qui tombent sous I'application des
articles précédents seront publi€es en temps opportun au Moniteur, par Notre Ministre
de l’Agi‘iCllltlll‘e, de FIndustrie et des Travaux publics

» Ant. 4. Les viandes fraiches de boucherie destinéesal’alimentation publique, non
expertisées conformément aux dispositions des réglement généraux, ainsi que les pro-
duits alimentaires préparés a I'aide de telles viandes ne pourront étre introduits sur le
territoire des communes ot Farrété roval du 9 février 1891 est en vigueur, quaprés
avoir ¢té spumis a la visite de Fexpert-inspeeteur et & Ia condition dacquitter le mon-
tant d’une taxe égale & celle prévue au tarif en viguewr dans la commune, ou fixée par le
conseil communal, moyennant ['approbation royale.

» Art. 5. Larticle 25 de Varrété royal du @ février 1891 est abrogé. »

En exécution des prescriptions de I'article 3 de Parrété, le Moniteur a
publié mensuellement la liste des communes dans lesquelles le réglement
allait entrer en vigueur. Actuellement, le service est organisé dans tout le
royaume, sauf dans dix-neuf localités de la province de Namur; il ne scra
possible de rendre le réglement obligatoire dans ces localités, qu'au jour ok
un vétérinaire ou des experts non vétérinaires viendront s’établir dans ce
district.

Conformément aux intentions du législateur, lc service n’a été institué
d’office, que lorsque la commune refusait d’y pourvoir,

La circulaire du 23 février 1891, a invité les administrations locales a
faire connaitre leurs intentions a ce sujet :

Le Moniteur du 11 février courant publie le réglement du 9 de ce mois, sur le com-
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merce des viandes, pris en exécution de la loi du 4 aott 1890 relative a la falsification
des denrées alimentaires.

Ce réglement a pour but d'organiser, dans tout le royaume, I'inspection des viandes
de boucherie, préalablement au débit et 4 la mise en vente.

Le Gouvernement n'a pas cru devoir procéder directement & I'établissement de ce
service. Il a jugé préférable de laisser les communes prendre les mesures nécessairves a
cet cffet, et de nese charger de ce soin que 13 ou V'inaction de lautorité locale rendait
son intervention indispensable.

Je vous prie donc de bien vouloir transmettre un exemplaire de I'arrété royal du
9 février dernier aux diverses administralions communales de votre province et de les
inviter a vous faire connattre, avant le 1° avril prochain au plus.tard, si elles se prepo-
sent ou non d'instituer elles-mémes un service d'inspection conformément aux disposi-
tions de cet arrété.

Les administrations communales quiivous adresseront une réponse affirmative devront:
également vous communiquer avant la méme date les noms des experts-inspecteurs
quelles ont I'intention de désigner et vous soumettre les tavifs d'aprés lesquels serait
fixée la rémunération de ces agents et le droit & percevoir 4 charge des intéressés.

Le Gouvernement a été amené & instituer le service dans onze cent vingt-
neuf lacalités.

Un certain nombre de communes, o le service avait été organisé d’office
sont d’ailleurs revenues sur leurs résolutions premiéres.

Par contre, une commune de la province de Liége aprés avoir assuré
le service pendant plus d’une année, a abandonné au Gouvernement le soin
de le continuer.

Le tableau ci-dessous donne, par province, le relevé des communes qui
ont organisé le service, des localités out celui-ci a été institué d’office, ainsi
que de celies qui ont été autorisées a le reprendre pour leur compte.

g § | SERVICE DRGAMISE |  SERVICE BEPRIS | SITUATION: ACTUELLE:
PROVINCES. ; 38 . y par le Service | Service-
= g par a d'ollice, PAVTR L gouverne- du
s 8 commune. commune. ment. communal. gul::::l:e
Anvers . . . . . . 152 416 36 9 . C e 27
Brabant. . . . | . 342 T A48T i85. ] 42 » 199. 143
Flandre occidentale. 250 465 83 13 » 478 72
Flandre orientale. . 297 245 3 B » T 254 43
Haivaut. . . . . . 439 323 'ETA 9 0 L33 405
Lisge. . . ... . 3k 13 228 16 1 428 243
Limbourg . . . . . 206 83 | 163 F » i3 161
Luxembourg. . . . 212 43 16% » > ; 48 164 .
Namur . . . . .. 357 206 132. 25 ® 231 107
Totaux. . 2,596 1,448 1,120 93 1 - 4,542 4;035
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ANALYSE.

Les instructions suivantes ont été données au personnel de I'inspection,
pour cc qui est du choix des analystes dans les divers cas pouvant se
présenter.

« Vous adresserez habituellement vos échantillons tour a tour aux spécialistes du
groupe correspondant a votre juridiction,

» Dans le cas ot les spésialistes de ce groupe se trouveraient empéchdés ou trop occu-
pes et qu'a raison de circonstances particuliéres il vous pardt fort ddsirable de faire
pratiquer T'analyse par un spécialiste, rien ne s'oppose a ce que vous vous adressiez &
'un ou Pautre des analystes d'un groupe voisin.

» Pour I'envoi d’échantillons aux laboratoires d'établissements d’enseignement supé-
rieur, vous attendres des ayis spécianx de Padministration centrale,

» Quant aux laboratoires d'analyses de I'Etat, ils pourront jusqu'a nouvel ordre par-
ticiper réguliérement au service, dans les limites de leurs spécialités, pendant les mois
de janvier, février, mai, juin, juillet, aodt et septembre; vous ne pourrez guére leur
remetire d'échantillons pendant lesmois de mars, aveil, octobre, novembre et décembre,
époques auxquelles ils sont, en général, suffisamment occupés. »

A part ces indications, le fonctionnement du service d’analyses n’a pas diy
étre réglé par des instructions spéciales. Ce fonctionnement est solidaire de
celui du service d'inspection ct, d'ailleurs, c’est l'analyste qui est seul
responsable de la facon dont le travail a été exécuté.

Au reste, le service d’analyse n’a fonctionné jusqu’a présent que sur une

bien petite échelle, le nombre d’échantillons prélevés ayant été pen consi-
dérable.

PERFECTIONNEMENT ET UNIFICATION DES METHODES.

Une question importante se rattache a celle du fonctionnement des
laboratoires : c’est la question da perfectionnement et de Uunification des
méthodes d’analyse, dans laguelle 'intervention du Gouvernement est prévue
par l'article 8 de I'arrété royal du 22 juin 1891.

En exécution de cet article, la circulaire suivante fut adressée Ie

16 mai 1892 aux directeurs des laboratoires spéeialement chargés des
analyses de beurre.

» Le réglement concernant I'organisation et le fonctionnement des laboratoices pour
Panalyse des denrées alimentaires, en exéculion de la loi du 4 aott 4890, porte que les
directeurs des laboratoires pourront étre réunis a I'effet de discuter le perfectionne-
ment et 'unification des méthodes de vérification des diverses denrées.

» Le Gouvernement n'a pas, bien entendu, I'intention de vous imposer des métho des
d'analyse ni d'assumer aucune responsabilité quant a Yexactitude des résultats de vos
opérations analytiques ; mais il estime que, pour prévenir des désaccords de nature i
compromettre dans certains cas [efficacité des mesures Iégales et réglementaires prises
en vue de moraliser le commerce des denrées alimentaires, il fera chose utile en faci-
litant aux analystes la conclusion d’une entente relativement au choix des procédés i
mettre en ceuvre pour F'accom plissement de leur mission.
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» Les réunions prévues par le réglement susdit constituentun des moyens i employer
pour arriver & cette entente.

» Mais & l'effet de rendre ces réunions plus fructuenses, il convient de les préparer
par la remise, A ceux d'entre vous qui ont ét€ désignés pour s’occuper spécialement de
Panalyse des denrées a 'ovdre du jour, de documents pouvant servir de base & la dis-
cussion.

» Pour I'étude préliminaire de chaque question, je prierai d’abord chacun des spé-
cialistes en la matiére de me remettre une note contenant ses propositions au sujet des
méthodes d’analyse 4 suivre, avec l'indication, non seulement de la dénomination de la
méthode ou du principe sur lequel elle est basée, mais aussi des détails du mode opéra-
toire pouvant exercer une influence sensible sur les résultats, ainsi que des données
sur la composition normale des denrées qui leur semblent devoir étre prises comme
termes de comparaison pour interprétation des résultats de 'analyse. Un résumé des
propositions regues sera sowmis pour avis a divers corps consultatifs, puis renvoyé avec
les observations de ces derniers aux analystes de la spécialité en question.

» En exéeution de ce programme, j'ai Uhonneur de vous prier de vouloir bien me
faire parvenir dans la quinzaine vos propositions er ce gui concerne le choix de
méthodes pour la recherche des matiéres grasses étrangéres dans le beurre. »

Un compte rendu détailié des propositions formulées en réponse a cefte
circulaire, fut rédigé par le service de I'inspection de la fabrication et du
commerce des denrées alimentaires et soumis pour avis au Conseil supérieur
d’hygiéne publique et a la Commission de haute surveillance des labora-
toires d’analyse de Etat.

Ce compte rendu. ainsi que les avis de ces corps consultatifs, se trouvent
reproduits ci-aprés :

Compte rendu des propositions formulées en réponse & la circulaire du 16 mai 1892,
relativement a P'unification des méthodes de recherche des matitres grasses
étrangeres dans le beurre.

Tous les spécialistes consultés, au nombre de 11, ont fait connattre a M. le Ministre
la fagon dent ils procédent 2 la recherche des matiéres grasses étrangéres dans le
beurre.

Les indications contenues dans les notes remises par ces analystes se trouvent ici
reproduites dans I'ordre suivant :

I. Choix des méthodes ;

It. Mode opératoire;

II. Données relatives aux caractéres du beurre normal et pur et & ceux des matiéres
grasses étrangéres ; interprétation des résultats de I'analyse ; — conclusions.

1. CHo1Xx DES METHODES.

On n’a pas trouvé jusqu'ici de méthodes qui permettent de vaincre, dans tous les cas,
les difficultés inhérentes a la variabilité des caractéres du beurre naturel et au peu de
difiérence entre ces caractéres et ceux des aulres matiéres grasses.

La grande majorité des analystes consultés sont davis que la meillenre méthode
aujourd’hui connue pour les recherches courantes, est celle qui consiste i évaluer, par
um titrage global, la proportion des acides gras susceptibles de se volatiliser, dans cer-
taines conditions détermindes, par la distillation partielle d’'un volume donnsé de la

50
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solution acide, et en méme temps solubles dans I'eau (procédés de Reichert, Meissl,
Wollny, etc.). « Celte détermination, dit I'un des analystes les plus compétents, con-
stitue l'opération fondamentale de Tanalyse du beurre..... Cetle méthode, adoptée par
les chimistes havarais, les chimistes italicns, ete., pour la recherche des graisses étran-
géres dans le beurre, fournit des indications préeises dans les cas, tels que ceux de
mdclanges avec la graisse de coco, ol les essais de Hehner, de Koltstorfer, cte., ne
permettent pas de déceler la fraude. Seule, peut-on dire, la wéthode en question met
nettement en relief le caractére qui distingue essentiellement le beurre de toutes les
autres graisses, c'est-a-dire la présence dans ce produit de glycérides dacides volatils
en quantité notable. On a prétendu, il est vrai, qu’en mélangeant des acides volatils a
diverses graisses on pourrait obtenir des produits se comportant & l'essai dont il s'agit
comme le beurre véritable; mais, jusqu'a présent, on n'a cité aucun fait précis de
cette nature et, d’ailleurs, il ne serait pas bien difficile de recourir a des procédés per-
mettant de déceler cette addition d’acides volatils, s’il était avéré que on débite de
tels mélanges. »

La majorité des analystes estiment méme que l'on peut s'en tenir & cette méthode
lorsque, ce qui arrive souvent, elle donne des résultats assez nettement cavactéristiques
de la pureté du beurre ou de la présence de matiéres grasses étrangéres, surtout dans
le premier cas.

Lorsque les résultats obtenus par cette méthode seule ne permettent pas, a raison
des variétés constatées dans la teneur des beurres purs en acides volatils, de se pro-
noncer d'une fagon précise, mais seulement de déclaver le beurre suspeet, douteux,
anormal, il y a lieu, de Favis de tous les analysles, de procéder & d’autres essais, notam-
ment & la détermination de Ia teneur en acides gras insolubles dans I'eau et non volatils
dans certaines conditions déterminées (essuis de Helmer et Angell, de Dalican, ete.)

Prés de la moitié proposent de contrdler loujours par cette derniére méthode les
résultats du dosage des acides volatils, surtout lorsqu'il s’agit de conclure & une falsifi-
cation.

ll en est méme quelques-ans qui attribuent an dosage des acides insolubles et fixes une
valeur égale ou supéricure i celle du dosage des acides volatils et solubles et qui ne
pratiquent souvent ce dernier essai qu'en second lieu.

- Un analyste des plus expérimentés déclare que le procédé Hehner a toujours ses pré-
férences au point de vue de I'exactitude des résultats. Selon lui, lorsque les indications
de e procédé sont netlement caractéris tiques de la présence de matiéres grasses étran-
géres, on peat, a la rigueur, conclure immédiatement dans ce sens, sans pratiquer des
opérations de contrdle ; mais il convient demployer dautres méthodes en cas de résul-
tals correspondant & un beurre douteus et méme en cas de résultats identiques & ceux
que donne un beurre pur, et ce, & cause de la possibilité d’addition de beurre de coco.
11 ajoute toutefois que cette derniére substance ne lui paratt pas pouvoir éire employde
utilement pour falsifier le beurre.

!in des analystes fait observer qu'il n'est pas & craindre que les résultats de cetle
mélhode basée sur le dosage des acides gras insolubles et fixes, ne soient faussés par
I'addition au beurre de substances grasses non saponifiables, celles-ci étant facilement
reconnaissables au cours des opérations.

Un reproche fait au procédé de dosage des acides gras insolubles et fixes, outre celui
de ne pas déceler 'addition de certaines graisses, c¢’est d'étre d’une exécution longue
el délicate. Le titrage des acides volatils et solubles est plus expéditif.

Une autre considération émise en faveur de cette derniére méthode, cest qu’elle est
plus sensible que fe procédé basé sur le dosage des acides gras insolubles et fixes.
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Un analyste a complétement renoncé au dosage des acides gras insolubles et fixes.
Au besoin, il pratique de préférence quelques-uns des autres essais mentionnés plus
loin,

La grande majorité sont d’avis que, lorsque les deux essais précités donnent l'un et
l'autre des résultats bien nettement favorables ou délavorables, on peut se dispenser
d'autres expériences.

Lorsque I'un des dits essais fournit des résultats de nature a faire considérer le
beurre comme suspect, douteux ou anormal, et 'autre, des résultats bien tranchés,
suivant quelques analystes, on peut, sans autres recherches, conclure dans le sens de
ces derniers résultats; suivant d'autres, au contraire, il faut, dans ce cas, ddclaver
plutét le beurre douteux et surtout s’abstenir de le déclaver falsifié.

Pour certains analystes, en effet, en dehors de la délermination des teneurs en acides
gras volatils et solubles et en acides gras insolubles et fixes, il n'existe pas de procédés
pouvant donner des indications sérieuses, si bien qu'il y aurait lieu de conclure toujours
en se basant uniquement sur les résultats de ces deux essais.

Pour la plupart, au contraire, il eonvient, dans le cas, assez peu fréquent d'ailleurs,
ou ces méthodes ne conduisent pas & des conclusions précises, de procéder 3 dautres
essais. Il est alors parfois nécessaire d’utiliser toutes les méthodes d'investigation
actuellement connues.

Quelques-uns d'entre eux recommandent de contrdler toujours par des essais com -
plémentaires les résultats, méme concluants et concordants, des méthodes précitdes.

Parmi ces essais complémentaires, celui qui, d'aprés la majorité des analystes, fournit
les indications les plus utiles, c'est la détermination du poids spécifique dela maticre
grasse & la température de 100°, d’aprés Konégs. Un certain nombre proposent méme
de commencer toujours 'analyse par I'application de cette méthode, laquelle servirait
ainsi d’essai préliminaire. « A mon avis, dit I'un des analystes, cette détermination
s'impose tout d’'abord a 'expert. Certes, il est des graisses étrangéres qui, dans ces
conditions, se comportent comme le beurre, mais la plupart s'en distinguent absolu-
ment . . . On peut donc, au moyen de cette méthode, convenablement appli-
quée, distinguer rapidement du beurre naturel beaucoup de graisses ctrangéres et de
mélanges. » Un analyste déclare se borner méme i pratiquer lessai de Konigs
lorsque cet essai lui donne des indications bien nettement caractéristiques de la nature
de la denrée (beurre pur ou margarine). 1l ajoute cependant que, pour des attestations
devant la justice, il est bon qu'en outre le chimiste procéde a la détermination du titre
d"aprés Reichert et Meissl.

Les autres principaux essais com plémentaires ou de contréle sont les suivants :

Détermination de Uindice saponique ow de Kottstorfer (Titrage des acides gras totaux
par la saponification alealine); recommandée par deux analystes,

Détermination de Uindice iode ou indice de Hibl; proposé par un analyste.

Détermination des poinls de fusion et de solidification des acides gras insolubles ou
de la matiére grasse elle-méme (beurre épuré); proposée par deux analystes.

D'aprés I'un des analystes, cetle détermination est pzu utile aussi longtemps qu'on
n'a pas trouvé un procédé exact pour la pratiquer.

Détermination du pouvoir véfringent ou de lindice de réfraction : recommandée par
cinq analystes.

L'un d'entre eux, sans vouloir formuler encore une opinion bien catégorique sur
I'oléo -réfractométre d’Amagat et Jean, croit avoir reconnu qu’il ne donne pas d'indica.
tions bien nettes, sauf en ce qui concerne les huiles végétales.
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Examen microscopique, & la lumiére ordinaire et a la lumiére polarisée : recom-
mandé par cing analystes.

De l'avis de ceux-ci, cet examen ne peut pas éire rangé parmi les procédds de
recherche d’une application géndrale; mais il fournira parfois d'utiles indications.

D'aprés un analyste, examen microscopique ne peut donner des indications exactes
et cerlaines en ce qui concerne la présence de matiéres grasses étrangéres, 4 moins que
le produit ne soit de la margarine de qualité tout a fait inférieure,

Un autre fait observer que le beurre artificiel est maintenant préparé de telle maniére
qu'il ne contient plus de cristaux visibles au microscope; dans ces conditions, l'examen
microscopique ne donne plus que fort peu de renseignements.

Observation du degré de impidité de la maliére soumise @ lu fusion a une tempéra-
ture modérée (80 a 60° C.); proposée par quatre analystes.

Gbservation de Caspect du beurre fondu ¢ une température assez élevée pour en
chasser Ueau (essai de Donny) ; proposée par un analyste, qui lui attribue d’aillears
assez pen de valeur.

Observation de odeur dégagée par Uapplication d’une chaleur relativement forte ;
recommandée par 'un des analystes.

Mesure du volume d’elcool ¢ 96° nécessaire pour obtenir un précipité dans une selution
de beurre épuré, obtenue d Laide de benzine, d'éther ou de toluéne, et appréciation de
I’abondance du précipité ; recommandée par un analyste.

Observation de Uodeur A la température ordinaive, de la saveur, de I’homogénéité de
structure et de coloration, etc.; recommandée par un analyste.

Recherche spéciale des huiles de sésame, de coton, d'olives, d'arachide, etc., par des
réactions particuliéres ; indiquée par trois analystes.

D’aprés I'un d'eux, ln margarine est assez souvent additionnde d’huiles végétales
(huite ou stéarine de coton, huile de sésame, etc.) pour lui communiquer onctuosité
qui lui manque et Ini donner un point de fusion plus rapproché de celui du beurre de
vache.

Quatre analystes proposent de pratiquer toujours i titre préliminaire, non seule-
ment la détermination du poids spécifique a 100°, mais aussi essai relatif a Pobserva-
tion du degré de limpidité de la matiére fondue, 'examen microscopique, I'essai au
réfraclométre, efc., ou au moins quelques-uns de ces essais.

La généralité estiment qu'en usant au besoin de tous les moyens indiqués ci-devant.,
P'expert-chimiste arrivera dans presque tous les cas 4 pouvoir se prononcer d’une fagon
catégorique; si toutefois l'ensemble des procédés mis en cuvre ne donne pas des
résultats suffisamment probants, ce qui arrivera fort rarement, il faudra se borner a
conclure en déclarant le beurre douteux, suspect, anormal. Sans doute, comme le fait
remarquer un des analystes, on laissera de lasorte des abus impunis; mais, au moins,
on attirera sur les fraudeurs une suspicion qui les frappera d’une crainte salutaire et,
d’'autre part, on évitera de faire condamner des innocents.

De Pavis quasi unanime des analystes consultés, on a betucoup exagéré les difficultés
de la vérification des beurres. « [l est absolument nécessaire, dit 'un d'eux, de réagir
contre celte idée, répandue actuellement dans le public, qu'il n'est plus possible de
constater laprésence de la margarine dans le beurre ; il faut établir que, si des chiffres
anormaux ont €té trouvés par certains chimistes & l'aide des differents procédés en
usage, ce ne sont l& que des exceptions et que, dans ces cas, I'expert peut arriver a
une conclusion formelle en employant, comme moyen de contréle, d’autres procédés
d’analyse ou des réactions caractéristiques. »
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. MobE oPErATOIRE,

Les analystes n'ont indiqué les détails importants du mode opératoire que pour les
principaux essais : dosage des acides gras volatils ct solubles, dosage des acides gras
insolubles et fixes, et détermination du poids spécifique a 100°.

5
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Dosage des acides gras

OPERATIONS

QUE COMPORTE CE DOSAGE,

MGDES

PROCEDE REICHERT.

MODIFIGATIONS DIVERSES
an procédé Reichert,

Epuration préalable du beurre. .

On fait fondre et Inisse déposer La
couche surnageante cst tillede sur
du coton.

Le beurre est expos¢ pemcdant 2 ou
S heures A {a tempéralure de 1000,
puis Bltré (1 analyste), ou bien le
beurre est fondu dans une capsule en
porcelaine & hasse lempéralure, au
bain-marie, et transvasé ensuite dans
un verre 3 pied ; puis, au bout de
20 minutes. la matiere grasse surna-
geante est décantée sur un filtre placé
dans une étuved 600 (1 analyste).

Peste initiale. . . . .

On opere sur 2 gr. 3.

Saponification . . .

Dans un ballon taré d’environ 150 c. ¢.,

Au moyen de i gramme de potasse
caustique solide,

Additionnée de 20 c. ¢. d’alcool 2 8io.

Le mélange est chauflé au bain-marie,
en agitant.

Dans un ballon ou un ffacon 3 bouillir
de Frésenius de 230 ¢. ¢.(2analystes),
ou bien dans wne capsule en porce-
liine & bords assez élevés (1 analysle).

Alcool & 900 (1 analyste).

Elimination de I'alcool . . .

On continue 2 chauffer an bain-marie,
jusqu'a ce que le savon forme une
masse onctueuse et qu’il ne se pro-
duise plus d’écume.

Jusqu'a ce que le savon soit hien des-
séché (2 analystes).

Dissolution du savon dans Peau

On ajoute 50 ¢, ¢. d'eau distillée.

On fait dissoudre au bain-marie.

40 c. c. d’eau (1 analyste).

On parfait le volume de 58 c. c¢. (1l ana-
lyste).

Mise en liberté des acides gras .

On ajoute 20 ¢. ¢. d’acide sulfurique 3
10 p ofs

On mélange bien.

On améne le tout dans un matras de
400 ¢. c., au moyen de 10 c. c. d’ean
chaude (1 analysle).

On ajoute de préférence del’acide phios-
phuriue (1 analyste).
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OPERATOIRES PROPOSES,

MODIFICATION MELISSL

au procéd¢ Reichert

MODIFIGATIONS DIVERSES

an procédé Reichiert-Meissl.

MODIFICATION WOLLNY

au procédé Reichert

Le beurre est fondu, séché, décantéd et
filtré.

Fondu au bain de vapeur (1 analyste’;
Fondu 3 DPétuve Gay-Lussac & 400
(1 analyste}.

On opere sur 3 grammes.

)

On optre sur 5 gramines.

Dans un ballon de 200 ¢. ¢.

Avec 2 grammes de potasse caustique
{exempte de chloruves et de nitrates).

Dans 50 ¢. ¢. daleool (hien neutre et
exempt d’aldéhydes) & 700,

Dans une capsule en porcelaine ¢! ana- !

lyste).

Avec 2 grammes de potasse caustique
dans 20 c.c. d’afcnold 9§ (1 analyste)
ou avec 2 grammes de potasse caus-
tique ¢n cylindres bien graités Q la
surface dans 10 c.c. d'alcoot & 700
(1 analyste).

Avee 10 c.c. de solution alcoolique de
potasse canstique & 20 p. °fo (3 ana-
lystes), solution fraiche et au besoin
préalablement décantée om fittrée
{1 analyste).

Au bain de vapeur (1 analyste) jusqu’a
ce que de Peau ajoutée goutle 3 goulte
ne produise plus de trouble (1 ana-
lyste). On s’assure si, pendant la sapo-
nification, il se forme des produits &
odeur dthérée (4 analyste),

'
i
i
[
i
i
i

Dans un ballen de 500 ¢. ¢. avec col de
7 & § cenlimetres de longueur.

Avec 2c.c. de sol. alcool. de soude caus-
lique & 30 p. o/, (laissbe au repos
pendant plusieurs jours 3 Pabri de
I'air et exemnpfe de carbonate.) et
10 . ¢. d'alcool & 962,

Pendant 1.4 d*heure, le ballon étuni
mis en communication avec un
réfrigérent ascendant (1 analyste)

Jusqua siceité { 2 analystes),

Jusqu’d ce (ue {e savom s0it devenu
opaue ets’émielte facitement sous ta
baguetle (1 analyste).

On évapore dans un courant d’air dé-
pourvu d'acide carbonique, jusqu’a
ce que tout le savon soit presque sec
(1 analyste).

E'alcool est distillé et 1a chaleur con-
tinuée pendant aw moins 4/2 & 1 h.

100 ¢. c. d’eau.

On ajoule 40 c. c.

'acide sulfurique
dilué au 1/10.

Sans agiter (1 analyste).
La solution doit étre claive (1 analyste}.

100 c.ec.

d’ean distiliée,
bouiliie.

réecemment

On chaufle peadant un {/4 d*heure.

Le liquide(se trouvant dans une capsule)
est introduit dans un malras de
500 c.c. (1 analyste).

On ajoute 20 c. c. ®'acide sulfurique
dilué 2 40 p. c. (1 analyste).

On ajoute & chaud 40 ¢.c. d’acide
sulfurique ditué (28 c.e. d'acide
sulfurique par litre).
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Dosage des acides gras

e ]

OPERATIONS

QUE COMPORTE CE DOBAGE,

MOoDKES

'ROCEDE REICHERT.

MODIFICATIONS DIVERSLS
au procédé Reichert.

Distlllation (ct filtration)

On place sur fe balion un tube A boules,
desliné & éviterr les projections dues
aux soubresauts.

Le tube est mis en communication avec
un refrigérant de Liebig, & la suile
duquel est disposé un flacon jauvgé
récepteur.

On chaufle doucement, avec précaution,
en faisant passer un couramt d'air 2
travers tout le systéme.

On recueilte 50 ¢. c. de liquide.

On tes filire sue un fitlre mouilié.

Les 20 presoiers ¢.e. filleés sont reversés
dansle batlon, et on continue I distil-
lation jusqu'a ce que ke tout réuni
forme un volume exact de 50 ¢. e.

On filtre de nouveau sur papier mouillé.

On ajoute au liquide quelques mor-
ceaux de pierre pence {3 analystes),
de queues de pipe ou mieux de il de
platine (2 analystes).

On prend un tube 2 boules de 0=,20
4 0m,25 de longueur et un refrigé-
rant de Licbig assez long {2 ana-
Tystes).

Flacon récepteur jaugéa50c. c. (1 ana-
tyste).

On fait passer & travers l'appareil un
courant d’air lent el régulicr, en
reliant d*une part le Qacon de téte
avec un facon laveur, d’autre part
e flacon récepteur avec un flicon
aspiraleur ; on distille {feniement
{1 analyste).

On recueille 33 e. ¢. de liguide (I ana-
lyste).

Os nereverse rien dans le hallon (2 ana-
lystes).

On lave le filtre avec 150 ¢. ¢. d’ean,
qu'on réunit aux 50 c. e. de liquide
distitié (4 analyste).

On ne filtre pas le liquide dislillé
(t analyste).

Titrage . . . .

On opére sur les 50 e. c. recueillis, au
moyen d’une solution de soude
caustique déci-normale, en présence
de tournesol comme tndicatenr.

Nota-Bene. .

Ou prend comme indicateur la solution
alcoolique de phénolphtaléine (3 ana-
lystes).
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volatils et solubles (suite).
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OPERATOIRES PROPOSES,
NODIFIGATION MEISSL MODIFICATIONS DIVERSES MOD.FICATION WOLLNY

au procédé Reichert,

au procédé Reichert-Melss),

au procédé Reichert.

On ajoute quelques maorceaux de pierre
ponce, de queues depipe ou de verre.

Ballon jaugé récepteur de 1i0 ¢. c.

Pas de courant d'air.

On se serl d*un GQltre sec, en reversant
les premiers e, ¢, sur le fillre.
On ne reverse rien dans le ballon.

Pierre ponce lavée & Pacide chiarhy-
drique (L analyste); v ée et caleinde
avee de Pacidesulfurigue(l analyste).

Le tube ab lucteur doil 8tee en verre
de Bohéine et présenter denx cour-
bhures 3 angle oblos pour éviler les
enleainements (1 avalyste).

Le batlon est muni ¢*un bonchon percé
de deux (rous donnant passage & deux

tubies recourbés & angle droit. L'un -

de ces tubes est effité et plonge jus-
quay fond du wateas il est muni
d'un caoulchoue et d'une pince; il
sert 3 régulaviser Pébultition, Lantre
tubeest wis en communication avee
un serpentin rélrgérant er  elain
(1 amalyste),

Le vétrigérant de Liebig doit avoir an
moins U230 de longuear (1 analyste).

On chauffe an hain de sable(1 analyste).

On distitle lentement et avee pradence
au moyet d'un bain-marie contenant
une solution de chlorure calcigue,
Jresqu’a sicctéé. Le distillat est versé
supe un filtee préatablement huinecté
(1 analyste).

On régle la lampe de manidee 3 prati-
yuer la distillation en 33 minutes
envivon (1 analysle),

On ajoute  quelques fragments de
pierre ponce,

Pas de courant d'air.

On recueille 110 ¢.c.
Eiltre see.

On opére sur 100 ¢c. c.

On multiplie par 1, 1, pour ramener le
résullat aux 110 ¢, e. recueillis.

On opére sur la totalité du liquide pro-
venant dz la distillation a sec, au
moyen de soude décime 34 grummes
par titve (L anatyste).

On tilve Pacidité au moyen de baryte
déci-normale (1 analysie).

Indicateur : phénolphtaléine (2 ana-
lystes); sob, aleoolupue neulre de
phénolpltaléine {1 analyste).

On operesur 100 ¢.c.;

An moyen d'une sob. déei-normnle de
sowde ot de bavyte  causliques, en
présence de phéneipthaldine comnme
indicateur.

Le résultat est multipité par 1, 1.

De temps en temps, surtout lorsquon
change de réactifs ou dappareils, it
est hon de faire un essai & blane,
en remplagant la matidre grasse par
45173 eaviron d’acide stéarigue bien
lavé. Dans chaque essai de heurre, on
retranche du tilre cbservé celui gue
l'on a trouvé dans Vessai A blanc
(1 analyste).
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OPERATIONS

QUE GOMPORYTE CE DOBAGE

Dosage des acides gras

MODES

PROCEDE HENNER ET ANGELL.

MODIFIGATIONS DIVERSES
au procédé Hehner et Angell,

Epuration préalable du beurre.

On desséche le heurre au bain-marie ¢t
on filtre;

Ou bi¢n on fait fondre au bain-marie
dans une capsile, loisse déposer et
déchnrie lamalidre grasse surnageante
sur un filtre sec, placé sur un enton-
noir 3 eau chaude, ou sur un enfon-
noir mis danis Péluve avec un petit
gobelet en verre de Pohéme mince

. (vase & filtration chaude, becherglas);

On bien encore, on fait fondre an bain-
marie & 830 C., an filire A chaud,
laisse déposer et décante la couehe
surnageante dans un petit becherglas
placé dans I’étuvea 830,

L igais: e

Pesée initiale. . . . . . . . o ... On opére sur 3 ou 4 grammes. Sur 5 grammes (4 analystes).
Saponification . . . . . . . . . . . | Danx une capsufe en pdreelaine de
12 cenlimtres on de 5 pouces de dia-
aclre.
Au moyen de 1 32 grammes de potasse | Au meyen de 50 c. c. de solution alcon-
caustique pure, Hique de polasse caustique aw 1/10
et de 50 c. c. d"aleqol fort. préparée la veille et filtrée (1 ana-
lyste).
Au moyen de 50 c. c. de solietion de
potisse causligue & 3 p. *fo dans de
‘ I'alcool A 83 p. ofs (3 analystes).
1 En chauffant modérément au bain- :
marie et agitant, ]
Pindant envivon 5 minutes,
Jusqu’a ‘ce que de 1'can ajoutde gountte
A goutle ne produise plis de trouble.
Elimrination de l'aleool. . . . . . . Jusqu' ce que le savon soit devenu

On évipore au bain-marie jusqu'a con- |

sislance sirupeuse.

bien sec et sécrase facilemenl sous
la pression de 'agitateur (3 ana-
lystes).

Dissolution du savon dans Pean. . . .

On ajoute an résidn 100-150 ¢. ¢, d’eau;’
ot on fil dissoudre-en chaunflunt on
hain-inarie.

200 ¢. c. d’ean (1 analyste). ]
100 ¢. ¢. d’eau bouillante {1 analyste). |

Mise on liberté des acides gras (et élimi-
nal)ion partielle des acides gras vola-
Lils).

On ajonte de 'acide:bhlorhydrifqtieon
sulferiqire Glendo, Jusquid véadtion
fodtement acide,

On continue ¢ chauffer pendans wne
demi-henre.jusqu’a ceque les acides
gras se soient rassemblés & la surface
du liquide et fondus en une couche
bien claire, et que le liquide aqueux
se soit presquecomplétement éclairei,

20 ¢.c. d’acide chlorhydrique de densité |
1, 2(1 analyste), ou de I'acide phos- |
phorique (§ anaiysle). !

10 c. ¢, dacide sulfurique au dixidme 4
(1 analyste).
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OPERATOIRES PROPOSES,

MODIFICATION DALICAN
au procédé Hehner et Angell.

MODIFICATIONS DIVERSES
au procédé Iehner-Angell-Dalican.

MODIFICATION RICHE
au procéd¢ llehner et Angell.

On fail fendre le benrre dans un vase
de Buhéme ou un vase conique, &
70-750L., au hain-marie oud létuve,
pendant 30 ou 40 minutes, et on de-
cante la partie claire sur un filtre
sec en papier ordinaire ; on recueille
dans un capsule.

A 409 APétuve Guy-Latssac (1 analyste).
Au bain de vapeur (1 analyste).

Sur 40 grammes.

Sur 8 granmes (1 analyste).

Dans une capsule ou dans un verre de
Bobéme, conique ou cylindrique,
de 250 & 500 e. c. de capacité.

Au moyen d’une sofution de6 prammes
de soude caustique pure dans 6 ou
8 grammes d'eaw, et de 50 ¢ e. ¢zl
cool 3939, oude 80c.c. d’atcool 3 80e.

An bain-marie 3 70-7%.

Pendant 50 A 406 ou 43 minutes.

8 grammes de soude caustique dissous
dons 50 ¢.c.d’ean distillée et83 ¢. ¢.
dalenol absolu (1 analyste).

Alcool 2 8%° (1 analyste).

Aw bain de vapeur (1 analyste).

%0 minutes (1 analyste).

Capsule de 11 centimdtres de diamdlre.

Jusqu'd siceité compléte; jusqi’a ce que
le savon soit devenu opaque et
s'émielle facilement sousla baguelte.

On achdve la dessiccation 3 Pétuve
poriée exactement 3 100° (1 analyste).

Sans agiter.

100-130 c.c. d’ean bouillante.

52 6 c.c. d'acide chlorhydrique, on
bien, en plusirurs fois, 20-25 gr.
dracide chlorbydrique édtendu de
guatre fois sou volume d’eau, en agi-
tant circulairement aprés chaque
addition.

On chaufle an batn-maried une tempé-
rature inférieure A celle del*ébultition,
pendant 23 3 30 minutes au moins.

Ou 2joute au savon sec 20 grammes
d'acide chlorhydrique 1 80 grammes
d’eau distitlée, et on chauffe au bain- |
marie (1 analyste). ]

Au bain de vapeur ( 1 analyste).

De 'acide sulfurique au 1/3.

Puendant quelque temps.
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Dosage des acides gras

OPERATIONS

QUE COMPORTE (R DOBAGE

MODLES

PROCEDE HEUNCR LT ANGELL

MODIFIGATIONS DIVLRSES
au procédé Hehner et Angell

Lavage (élumination des acides gras
solubles dans V'eau),

Surun Gltre de 4 3 B pouces{1Q 12 cen
tsmlres) de diamelie, fat de papet
asst2 épus pour que 'eau chawde ne
passe que goulte & gontle, desséché
préilabtement 3 100 et taré, conve-
nmablement humeté et d dene remphi
d’eau,on versede lad apsute leluguide
aqueux el la gatse fomtue, en ayant
sin que h haten du hgude ne dé-
passt jamais les 2/3 de la hautenr du
filtre

On lave la capsule avee de I'ean bowl
lante ou avec de Péther et on gJoute
aux acides le hquule gras amsi
obtenn

On tave les acides guas sun 1¢ filtie an
moyen de T30 ¢ c. emsuon dlean
bouiltante (Lo moditication Riche},

Jusqu’a ce que le hquide nwoffre plus la
reaction acude

On lassereliowcie

Sut un double fil-
(tepréalablemint
tate cunvenahle-
me b hume clé,on
écante d'abord
le hgunde de la
uipsile, puts on
cass¢ le ghtesu
Wact les gras et
on en fait Lombet
les moiceux sut
le hitei . On nince
la vapsule et on
lave la wmitidre
sur le hlie a
plusieurs -
ses avie de 'eau
fronde, puis avee
de PPeau boud-
lante, (e mainle-
nant les acides
gras a Pt h-
(qurde sae le hit-
tie, jusquid ce
que Peau de la-
vagre ne tenforine
plus de lLiace de
chiore (1 ana-
lystc)

On 1clire la cap-
sule  du ban-
maue et lasse
teftondu On de-
wnte le Lgude
intenent sur un
filtre, g1 éalable-
ment taté sul wun
petit et tstatltsont
On tat refondie
les audes gras
1estés  dans  a
cipsuleenyajou
tantSdc o dean
chaude, on agele
fortemt el laisse
refrowhe On e
pete Poperalion
une douzune de
fols, Jusqu’a e
que 'ean de Ra-
vafit ue soit plus
deude (1 analyste).

Dessiccation et (Ehimmnation du restant
d’acudes gras volatils); pesée finale.

Apris refroidissemaent, on place le bl(re
dans un gobelet en vetre, une eap-
sule cu un cristaltisorr précédem-
ment tares.

On desstche pendant 2 heures a 2000 et
Pon pése, pus on desséche de nou-
veaw pendant 2 1/2 hewies, et ainsi
de sutle, jusqu’a pords constant (ot
en tout 7 a 8 heures (Four ci-contre.)

On laisse refror-
dir, Batt tomben e
cone dacide i s
dans une pelite
apsule plale el
depose sut celte
capsule le fittie
phieen longuenr
Le lout est des-
stché & 1"éluve,
& 1000, pusquta
poids  constant,
soit pendant 8 h
environ {1 ana-
lyste}.

Les acides gras
sont alors ame-
néscompletement
st le fitue et
lavés encore X
plusieurs repri-
ses aPeau frowde,
Le tiltre est placé
st le cohii-
sore avee lequef
aététaré({ ana-
iyste)

La temperature ne doit pas depas-

ser 1000

Au bout «(’une heure, 1a dessiceation est
compléte st Pon a cu somn d’éhrmner
avant Ia filtiaton Ja plus grande
quaniité possible d’acides volataly

(1 analyste)




insolubles et fixes (suite).

( 209 )

[ N*74.]

OPERATOIRES PROPORES.

MODIFICATION DALICAN
au proctdé Hehner et Angell.

MODIFICATIONS DIVERSES
au procédé Hehner-Angell-Dalican.

MODIFGATION RICHE
au procédé Hehner et Angell.

Le flacon relivé du bain-marie est,
ou bien abandonné dans unlieu froid,
Jusgu'au lendemain, ou bien, apris
30 minutes, plongé dans de leau
froide pendant 2 heures.

On casse avee une buguette le ghtean
dacides gras el soit directement,
soil apres fransvasement dans un
vase conique d’Evlenmeyerde 300 ¢.c.
el lavage & I'eau houillante du préeé-
dent récipient, on verse le liquide
aqueux sur un fiitre sans plis, conve~
nablement humecté.

On vemplace le liquide en deux fois
par un volume égal d’eau distillée
bouillante, on agite 1/4 d’heareet on
laisse vefroidir, ou bien & latempéra-
ture ordinaire pendant 62 12 hieures,
ou bien 30 2 40 minules i la tempé~
ralure ordinaire, puis 2 heures dans
P'eau froide.

On perce lacrodte, filtre I"eau de lavage
¢t reple ainsi huit ou dix fois Mopéra-
tion de lavage & ["eau bouillante, au
bain-marie, jusqu'd ce que le papier
bleu de towrnesol ne soit plus rougi,
méme aprés 15 ou 20 minutes de
contact avec le tiquide.

En mainlenant loujours le fillre aux
trois-quarts plein.

On emploie au lavage (itre environ
@eau bouillante ou méme un et 112
litre (1 analyste).

Jusqud ce qu'un papier de lournesol
ne soit plus rougi.

Les acides gras sont enfin (ransvasés
dans une capsule en porcelaine tavée.
Le vase conique qni les contenait est
lavéa plusieurs reprises avec de 'eau
chaude (que l'on filtre) ou avee de
P’éther (que I’on décante el évapore).

Les acides gras adhérents au filtre sont
enlevés torsque celui-ci est sec et le
filtre cst lavé a 1"6ther,

La capsule contenant les acides graz est
chauffée 3 Pétuve & 100-1 10-41200.
Aprés 4 heure on fait une pesée; 20 mi-
nutes aprds, une 2¢; et ainsi de suite

jusqu’a poids constant.

Le !avage terminé, on plonge Penton-
noie dans Peaun froide jusqus ee
que les acides gras sotent complite-
ment seliditiés,

53
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Détermination du poids spécifique ¢ 100°, d’aprés Konigs.

La plupart des analystes emploient 'appareil et le procédé de Konigs, sans modifi-
cation. :

L'appareil n'est autre chose qu'un bain-marie, fermé par un couvercle percé d'ouver-
tures, dans lesquelles on dispose des épronvetles (tubes).

Le procédé consiste & dessécher le beurre en le chauffant au bain-marie, & le filtrer
pour séparer la caséine et le sel, a introduire la graisse liquide dans les éprouveltes, &
chanffer le bain & 100° et, quand la graisse fondue a atteint cetie tempdrature, y
immerger de petits densimétres spéciaux.

Trois analystes proposent de faire plonger les tubes dans de la vapeur d’eau, plutdt
que dans de I'eau bouillante, et ce, afin d’avoir exactement la température de 100° C.

Un analyste fait fondre le beurre a une douce chaleur el laisse déposer, se borne a
décanter la couche supérieure si elle est claive, la flire si elle est trouble, chauffe au
bain-marie pendant une demi-heure, en remuant de temps en temps le beurre dans
Véprouvette, jusqu'a ce qu'il ait atteint le température de 99°.

Un analyste recommande de faire la correction au poids specifique trouvé, d’aprés la
pression barométrique au moment de l'essai.

111, pPONNEES RELATIVES AUX CARACTERES DU BEURRE NORMAL ET PUR ET A CEUX DES MATLERES
GRASSES ETRANGERES. — INTERPRETATION DES RESULTATS DE L’ANALYSE.

Les analystes consultés n'ont fourni de données précises sur les caractéres distinctifs
du beurre normal, quen ce qui concerne les essais principaux et quelques-uns des
essais complémentaires.

Les caractéres observés & un méme essai peuvent varier sensiblement d'aprés le mode
opératoive adopté pour la pratigue de cet essai; ¢'est ce qui a lieu notamment pour les
teneurs en acides gras volatils et solubles et en acides gras insolubles et fixes. Ii est
done nécessaire de rapporter toujours ces caractéres au mode opératoire suivi.
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ESSAIS, CARACTERES
PRINCIPAUX BEURRE NORMAL, EXEMPT DE MATIERES
PRINCIDES. modes opératoives
SUIVIS. grasses étrangdres.
, M
Reichert (1 analyste). aximum Moyenne inimum
N 14 14
16.5 14.5 11
Reichert modifié (3 analystes). 16.5 14.8 12
s 14 12
Proportion ('acides gras vo- i
latils et solubles. ) an %
(Nombre dee. €. de soude caus- .
tique déci-normale, nécessoive ¢ Reichier(-Meiss! primitif 53 206 24
pour la saturation des acides . X » » oy
volatils et solubles renfermés ou plus ou moins modifié. » » s
dans 2 4 ou dans 5 gramumcs (G analystes). » » a7
de beurre épuré.) R . al
Reichert-Meissl madifié par dis- . 58 )
tillation 2 sec (1 analyste).

N. B. H est assez rare, A’apres la majorité des ana-
lystes, de renconlrer un heurre naturel dont Pindice
de Meisst soit inférieur 3 24; les indices 19 et 18 ne
conslituent gue de rares exceplions.

Proportion centésimale d’a-
cides gras insolubles et fixes
dans le beurre épuré.

i" i Minimum. Moyenne. Maximum.
Hehner et Angell ? » ’
» 88 89.5
{4 analystes). » » 89
» 87 88
i N
Hehner et Angell modifié " ’ £8
» 87.5 89
(5 analystes). 85.5 88 80.5
i
Dalican ’ 8.5 89
° 84.5 89.8
(3 analystes). . 87 N

N.B. La graisse de coco, contenant &galement de
81 2 89.5 p. o/, d'acides gras insolubles, ne peut étre
différenciée du beurye pur par cet essai, (3 analystes.)

Poids spécifique 2 100°, d’apras Konigs (4 analystes).

A 990, {1 analyste.).

Maximum. Moyenne. Minimum.
0.868 ® 0.866 — 0.865
0.870 ® 0.866

] o 0.868
0.868 » 0.866
0.868 » 0.866 — 0.868

N. B. Certains mélanges de graisses étrangeéres
offrent cetle méme densité.
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DES DPDIVERSES SORTES DPE BEURRES,

BEURRE ANORMAL, DOUTELX, SUSPECT D'ADDITION BEURRE CONTENANT UNE PROPORTION
de matidres grasses élranglres. plus ou moins forte de matitres grasses élrangéres.
Maximum. Moyeune. Minimum, Maximum. Moyenue. Minimum.
» » n 11 » »
11 » 10 10 " 2
° » » {2 » »
19 L} » » L] »
26 » 20 » » »
24 n 18 18 » Jou?
ohid » 20 an » u
25 » 20 20 s "
a7 " 23.8 23 3 s »
24 » » " L] »
n o a5 s » 1 et moins.
Les indices 4 2 1 (et moins) Meissl sont fournis par la
margarine et par certaines huiles. La graisse de coco donne,
d’aprds 1 analyste, 9 2 9 § Meissl (moditié).
Mirtimum. Moyenne. Maximum, Minimum. Moyenne. Maximum.
» » 90 90 » 93
» » » 89.8 » =
n . » » » 95
88 L] » » ” »
88 » 89 89 » »
89 » 90 20 » 93.3
b o » 89.5 » »
89 » 90 90 ® »
80.5 » a0 90 » »
° » 90 90 » 96.7
N. B. La proportion de 93 & 96.7 p. °/ est fournie par
la margarine pure et certaines huiles.
Maximum. Moyenne. Maximum, Maximum. boyenne, Minimum.
» 0.863 . » » 0.861 — 0.859
» » » » » 0.862 - 0.861.3
0.866 » 0.865 0.865 » »
» » » » » »
n [} » » » 0.864 — 0.860
N. B. Celle dernitre densité (0.862 — 0.8G0) est celle dela
margarine pure.

b4
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LSSALS (suile).

CARACTERES

BEURRE NORMAL, EXEMPT DE MATIERES

grasses élrangilres.

Réfringence, A loléo-refractomelre dAmagat el Jean.
(4 analysles.)

Maxinum.

3

Minimum.
— 7

— 27

Caractdres microscopiques. (2 analystes.)

Degré de limpidité de Ia matidre fondue A la température

de 50 — 60°. (4 analystes.)

La masse se clarifie raptdement, devient parfailernent

limpide.

N. B. Certains beurres nalurels, mais plus ot meins
anormaux (voir ci-aprés), peuvent vester (roubles.

Aspect du beurre fondu i une température assez élevée

pour en chasser Peau, — procédé de Donny. — (1 analyste).

Aprés volatilisation de U'eay, lebeurre brunit et mousse

fortement.

Odeur & chaud. (1 analyste.)

Réaction de 'acide chlorhydrique et du sucre.

(2 analystes.)

Odeur franche, sui generis.

Réaclion de ia solution alcoolique de nitrate d’argent :

procédés de Milliau, de Becchi, ele. (2 analystes.)

Reéaction de P'alceol & 980 p. ©/,, & Ia température de 182,
sur une solution de beurre épuré dans la benzine, Péther,

ou le toluene, d’apres Bockairy. (1 analyste.)

Pas de trouble avec 40 c. c. d'alcool.
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DES DIVERSES SORTES DE BEURRES (nale),

BEURRE ANORMAL, DOUTEUX, SUSPECT D’ADDITION

de matitres grasses Ctrangéres.

BEURRE CONTENANT UNE PROPORTION

plus ou moins forte de wmatitres grasses élrangdres.

Maximum. Minimum. Maximum. Minimum.
— 26 —al ’ — 20 »
» 9 » — 10
» — 20 — 2 — 9
— 25 » » ®

N. B. Cerlaines margarines donnent ~— 9. Les huiles
végttales dévient & droite (- 132 4 - 20°), ce qui con-
stitue un caractire distinetif trés saiflant.

Margarine de qualité trds infévieure = parfois, présence
de lissus musculaires, de vaisseaux sanguins, ele., ou
encore de cristaux de margarine.

La masse ne s’¢claircit pas, ou clle ne s'éclaircit que difficilement et elle reste trouble, laiteuse, opaline, si l'on

a affaire & un beurre rance, contenant un exeds de caséine ou de sel, ou additionné de matidres grasses étrangéres.

Apres volatilisation de I'eau, la mousse est peu ahon-
dante s'it y a mélange; la margarine pur¢ ne mousse ni

ne hrunit.

Graisses étrangéres : odeur de céleleties griliées; huiles
végitales : odeur d’une lampe & huile mal éteinte; vase~

line : odeur d'une lampe & pétrole britant mal.

Huile de sésame : coloration rosa.

Huile de coton : coloration brune,

Trouble avec 40 ¢. c. d’alcool; volume de la couche
inférieure de précipité, par refroidissement pendant une
heure dans wn bain d’eau 2 120, dépassant 2 ou 3 . c.

pour 10 c. c¢. de solution de graisse dans 20 c. c. de
benzine.
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CONCLUSIONS DES RAPPORTS D ANALYSE.

Si I'échantillon examiné a présenté a tous les essais pratiqués les caractéres d'un
heurre normal et exempt de maticres grasses étrangéres, le mieux est de se borner i le
déclarer en propres termes, sans d'ailleurs affirmer formellement que le beurre soit pur.

Dans le cas ou les résultats obtenus par I'un ou V'autre procédé scraient ceux qui ont
dlé indiqués d’'une maniére géncrale comme se rapportant & un beurre anormal, dou-
teux ou suspect, on pourrait, si I'on connaissait exactement la provenance de la denrée
ct ses caractéres spéciliques, se baser sur ces derniers peur interpréter les résultats
d'une maniére plus précise.

Fn cas de beurres manifestement additionnés de matiéres grasses étrangéres, on
peut, si Ton est renseigné sur la provenance de ces beurres et leur teneur spécifique en
acides gras volatils et solubles, en acides gras insolubles et fixes, etc., caleuler et ren-
seigner trés approximativement la proportion de matiéres grasses étrangéres en se
basant sur ees teneurs spéeifiques Si 'on ne posséde pas ces derniéres données, on ne
peut évaluer que la proportion minima de matiéres grasses étrangéres, en se bhasant
sur les chiffres qui correspondent 4 la limite entre les beurres suspects et les beurres
¢videmment falsifiés ; quant & la proportion réelle de graisses étrangéres, on ne peut
I"apprécier que d’une fagon trés grossiérement approximative : il serait aussi irrationnel
d’évaluer en chiflres précis I'importance d'une falsification en prenant comme terme
de comparaison la composition moyenne des beurres naturels, que de déclarer Falsific
tout bearre s'écartant de cette moyenne. Il faut donc, & part les cas particuliers précé-
demment indiqués, se borner a dire que le beurre examiné renferme au moins tant p. c.
de matiéres grasses étrangéres ou qu'il contient environ tant d tant p. ¢. ou encore
une pelile, une yrande ou une brés grande quantité de ces matiéres, si I'on a des raisons
particuliéres pour tenir absolument a consigner dans le rapport des indications quanti-
tatives. En tout cas, il faut user de prudence dans cette estimation et, de I'avis de
beaucoup danalystes, il est méme préférable de sabsteniv totalement d’évaluations
quantatives. On sait, du reste, que, pour Vapplication du réglement, il suffit, le cas
échéant, de déclarer simplement, comme conclusion, que le beurre renferme des
matiéres grasses étrangéres ou une proportien notable de ces matiéres.

Telle est la maniére de voir qui ressort de l'ensemble des propositions recues.

Rapport du Conseil supérieur d’hygiene publique.

Par dépéche du 1= aoit 1892, M. le Ministre de I'Agriculture, de PIndustrie et des
Travaux publics a soumis 4 ['avis du Conseif le compte rendu des propositions formulées
en réponse i la circulaive du 16 mai 1892, relativement a P'unification des méthodes de
recherche de matiéres grasses étrangéres dans le beurre.

Ce compte rendu est le résumé des avis donnés par onze analystes sur la valeur des
procédeés indiqués jusqu'a ce jour pour la constatation des falsifications du beurre.

Le choix des méthodes, le mode opératoire, les données relatives aux caractéres du
beurre normal et des matiéres grasses étrangéres, les conclusions a déduire des résul-
tats obtenus forment autant de chapitres distincts et detaillés.

L'avis presque unanime des spécialistes consultés est que I'on a exagéré les difficultds
de la vérification des beurres

Ces prétendues difficultés, 3 notre avis, n’existent pas, ou au moins ne sont pas
serieuses. Si les chimistes ayant pour mission de rechercher les falsifications des denrées
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alimentaires devaient sarréter devant des difficultés de cette nature, les fraudeurs
auraient beau jeu pour se livrer i leurs coupables manauvres; la loi et les arrétés voyaux
réglementant la vente des substances nécessaires 4 l'alimentation de homme seraient
sans importance aucune.

Ces difficultés imaginaires nous paraissent résulter de ce que, pendant longtemps, on
a pensé qu'il devait exister une méthode de recherche permetiant a elle seule de décider
si le beurre soumis a I'examen est ou n'est pas pur. C'est 12 une erveur qui ne se serait
pas produite si T'on n'avait réfléchi un instant a la composition du beurve, qui varie
dans certaines limiles suivant les conditions dans lesquelles il a été produit. Certes on
rencontre dans cette denrde des cléments qui en constituent I'essence en quelque
sorte, mais la proportion relative de ces éléments est influencée par des circonstances
dont il importe de tenir cempte, telles que la race, la nourriture, les conditions d'exis-
tence du bétail, ete.

Le beuarre ne peut avoir la méme composition daus tous les cas, pas plus que le vin,
la bicre, les cérdales.

Il'y a donc certaines limites, dont il importe de faire état lorsquil s'agit de se pro-
noncer sur la qualité du beurre.

Mais cela ne suffit pas. Il est de toute nécessité do multiplier les investigations en
employant les procédés les plus variés : détermination de la densité & 100°, propor-
tions d'acides gras volatils et fixes, recherche des huiles vigétales et des hydiocar-
bures, etc., rien ne peut étre négligé lorsqu’il s’agit de se former une conviction sur
la composition d’une substance aussi complexe que le beurre. Lorsque les résnltats
obtenus par des méthodes différentes se contrélent, il est aisé A I'analyste de classer
les beurres qu'il vérilie parmi les purs, les falsifiés ou les douteux.

Nous ne pouvons assez réagir contre I'idée qui tend i se répandre, non seulement
dans le public en général, mais encore chez les personnes qui, par le développement
de leur intelligence, devraient étre & I'abri de semblable opinion, & savoir que la
science est désarmée vis-d-vis de la falsification du beurre. Cette idée, habilement
répandue et exploitée par ceux qui ont intérét a la propager, est erronée et radica-
lement fausse. Non, la science n’est pas réduite au silence par les manceuvres plus ou
moins habiles des falsificateurs, et elle sait les dévoiler lorsqu'elle est convenablement
consultée et interpréice.

Le compte rendu qui nous est soumis renferme des tableaux trés intéressants sur
les méthodes employées concurremment dans les laboratoires et sur les résultats
qu'elles fournissent, Ce travail pourrait étre complété par la détermination de la pro-
portion de caséine et d’eau que 1'on peut tolérer dans le beurre.

Cette lacune devrait, & notre avis, étre comblée, parce que I'on peut introduire dans
le beurre des proportions considérables d’eau qui est vendue au prix du beurre et y
laisser des quantités de caséine qui en provoque la décomposition rapide.

Votre Commission u P'honneur de vous proposer de demander a M. le Ministre
d’'ordonner la publication du compte rendu qui nous est soumis el de lni faire
connaftre qu'il serait utile de le compléter par des données sur les proportions d’eau et
de caséine contenues dans le beurre normal.

Il serait également désirable que la publication que nous demandons tint compte des
résolutions que prendra, dans un bref délai, la section des denrées alimentaires de
PAssociation belge des chimistes, quia étudié pendant plusieurs années la question
des falsifications du beurre.

ATy
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Rapport de la Commission de haute Eurveillance des laboratoires d’analyse
de P’Etat.

Par sa dépéche du 1" a0t 1892...., M. le Ministre de I'Agriculture a transmis i la
Commission de haute surveillance des laboratoires d’analyse de I'litat un exemplaire
du compte rendu des propositions formulées par les chimistes spécialement désignés
pour procéder aux analyses des échantillons de beurre, prélevés par les agents du Gou-
vernement en exécution de la loi du 4 aott 1890.....

Le travail qui nous est présenté forme un document précieux,

1I fournira aux chimistes des renseignements nombreux et utiles ; il intéressera le
public en général, par les deux faits importants qui en ressortent surtout, savoir :

1 La science n'est pas désarmee vis-a-vis de la fraude, pour autant que celle-ci
atteigne une certaine importance ;

2" Les analystes sont beaucoup plus d’accord qu'on ne le pense et qu’on ne le dit
souvent, sur les deux méthodes qui, parmi les innombrables procédés, méritent con-
fiance.

Si le referendum sur Panalyse du beurre n'avait d’autre résultat — je suis pourtant
convaincu du contraire — que de faire adopter ces deux points par le consommateur et
par les tribunaux, il aurait déji rendu un service signalé a Phygiéne publique et a la
moralit€ des transactions commerciales.

§ 1. — LES METHODES.

La détermination de la proportion d'acides gras insolubles ct celle de la proportion
d'acides gras volatils sont, d’aprés le rapport, les denx procédés unanimement reconnus
comme les meilleurs parmi toutes les méthodes chimiques.

Quant & la valeur relative de ces deux bons procédés, la majorité des chimistes con-
sultés opte pour la supériorité du second (Reichert et modifications) ; la minorité pré-
fére le premier (Hehner et modifications) ; quelques-uns les meltent au méme rang.
Je suis de l'avis des derniers.

S'il est vrai, d'une part, que le dosage des acides gras insolubles ne permet pas de
reconnattre 'introduction dans le beurre de graisse de coco, la détermination des aeides
gras volatils, d’autre part, est en défaut lorsquon ajoute des acides volatiis a la graisse
du lait. Ni 'unni 'autre ne constituent, par conséquent, une méthode d’un emploi
absolument général.

Le rapport fait valoir que la science des fraudeurs n’est pas encore assez avancée pour
que ceux-ci en viennent a fausser les titrages d'aprés Reichert pax U'introduction d’acides
gras volatils des fabriques de stéarine. Je suis de cet avis, mais il faut reconnaltre
néanmoins (ue la possibilité de cette maniére de procéder existe.

D’un autre coté, le grief élevé contre la méthode de Hehner n'a pasune importance
pratique, car il suflit de parcourir les publications des laboratoires spéciaux du pays et
de I'étranger pour se convaincre que, nonante-cing fois sur cent, la graisse étrangére
employée a la falsification du beurre est la margarine. :

Si le dosage des acides volatils est peut-étre plus fréquemment employ€ que celui des
acides insolubles, c’est tout simplement parce qu’il est plus expéditif, mais non parce
qu’il est d'une rigueur scientifique plus grande.

Ce sont ces considérations qui me font adhérer a I'opinion des chimistes qui attri-
buent en principe une valeur analytique égale aux deux méthodes,
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Je suis aussi d'avis que, lorsque I'emploi simultané de ces deux méthodes donne des
indications neftement caractéristiques, c'est-d-dire pour Hehner des chillres au dela
de 90 et pour Reichert des chiffres en dessous de 19, on peut conclure, sans opération
de controle, a introduction dans le beurre de graisses élrangéres.

Lorsque le résultat de analyse laisse le chimiste dans le doute, i} est recommandable
d’avoir vecours en premier licu & la détermination exccte de la densité et, en second lieu,
d la méthode de Kitstorfer.

Je n'ai pas d'expéricnce personnelle quant a Pemploi de 'oléo-réfractométre. Le rap-
port recommande, d’aprés lopinion de cing analystes, l'usage de cet instrument. Par
contre, un opéraleur n'en est pas satisfait. C'est aussi I'opinion de deux chimistes
hollandais, MM. De Bruyn et Leent, qui n'ont pu constater aucune relation entre le
pouvoir réfringent des mélanges de graisses et les résullats fournis par les méthodes
chimiques, ainsi que celle de M. Girard, directeur du laboratoire municipal de Paris.

Mais comme les recherches de M. Depaire, le premier qui s'est occupé de ces déter-
minations en Belgique, sont en principe favorables & I'oléo-réfractométre, et que M. Jean,
directeur du laboratoire de la Bourse de commerce de Paris, s'en déclare fort satisfait,
il est vivement a désirer que les expériences dans cette voie soient continuées, d’autant
plus que Panalyse par cet instrument n’exige que quelques minutes.

Les indices de réfraction ont été trouvés, en effet, par 0. Depaire, fort différents,
savoir : 35 & 39 pour la graisse de lait et 9 a 47 pour la margarine. D’aprés M. Vio-
lette, en France, ces chiffres sont respectivement de 27 & 33 et de 8 a 15. Ajoutons
toutefois que, d'aprés un rapport adressé aux Chambres francaises, un beurre de Nor-
mandie, absolument pur, a donné a Foléo-réfractométre un pouvoir réfringent de 25°.
Il y a lien d’attendre la confirmation d'un pareil chiffre, car cetle observation, si elle
était confirmce par d'autres, porterait une forle atteinte i I'exactitude des indications
de loléo-réfractométre. En effet, le chimiste qui se serait basé sur ce seul chiffre
aurait di signaler cet échantillon de beurre de Normandie pur comme renfermant
environ 20 p. °/, de margarine.

Quant aux autres procédés dont parle le rapport, je n'ai que deux observations a
ajouter.

La premiére concerne Pexamen microscopique, d'un emploi rapide et utile dans
certains cas, non senlement au point de vue de la recherche des éléments figurés anor-
maux (lissus, etc.), mais aussi au point de vue de celle des graisses étrangéres. Jamais,
en effet, dans des échantillons de beurre pur, frais, c'est-a-dire de moins de deux
semaines de conservation, prélevés directement dans la laiterie de la ferme de I'Institut
agricole de I'Etat, je n'ai pu découvrir les cristaux arborescents caractéristiques que
I'on constate dans les matiéres grasses soumises & la fusion, comme c'est le cas pour
la margarine. Mais comme le beurre pur de longue conservation, ainsi que l'a dé)
reconnu le micrographe anglais Hassall, montre peu & pen des crislallisations et comme,
d’autre part, parmi les beurres des marchés d'hiver, on rencontre souvent des beurres
fondus, on reconnatt que l'examen microscopique, méme dans la lumiére polarisce,
n'est d’aucun emploi général.

Quant & la recherche des huiles végétales, jappuie lopinion des chimistes qui
recommandent I'emploi de la solution alcoolique de nitrate d’argent. En effet, des essais
entrepris a la station agronomique, déja en 1866 (Bulletin, n° 39, p. 12), m'avaient fait
conclure en faveur de la recherche de I'huile de coton basée sur la coloration caracté-
ristique qu'elle prend sous l'influence du réactif de Becehi.
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§ 2. Les orEraTions.

Jai fait remarquer que les chimistes consultés sont d’accord sur la supériorité des
méthodes de Reichert et de Hehner,

Mais lorsque l'on consulte le chapitre II, qui traite des modes opératoires, on recon-
natt que la maniére d’appliquer ces procédds différe sensiblement dans les détails. Cela
ne doit, du reste, pas surprendre; il en est de méme pour la plupart des méthodes
employées 4 l'analyse d'autres produits, & I'exception de quelques procédés dits de
convention, qui partout sont employés dans les mémes conditions.

Il est trés désivable que, pour Ianalyse du beurre aussi, on réalise une exécution
technique plus uniforme ; la concordance des résultats fournis par divers opéraleurs
naurait qu'a y gagner.

Mais la maniére, par exemple, de préparer la matiére grasse pure, la saponification,
Ia dessiceation des acides gras, la distitlation des acides volatils, etc., toutes ces opéra-
tions délicates qui méritent toute I'altention du chimiste, ne se discutent pas dans des
rapports, ni dans des congrés. C'est & pied d’eeuvre, c'est an laboratoire, en opérant
de commun accord, que les chimistes avanceront et rendront uniforme I'exécution
technique des détails opératoires. C'est ainsi, par exemple, que Pon a procédé il y a
quelques anndes avec plein succes, pour arriver & une entente dans I'analyse des super-
phosphates.

Aussi ne marréterai-je pas plus longlemps sur cette partie du rapport. Jajoute,
cependant, quen général les différences d’exécution adoptées par les chimistes consultés
ne me paraissent pas assez importantes pour produire, par ce seul fait, des résultats
discordants au point de compromettre Fexécution de la loi du 4 aolt 1890.

§ 3. CARACTERES DU BEURRE NORMAL ET CONCLUSIONS.

Cette partie du rapport fournit de nouvelles preuves a Iappui de la difficulté réelle
que le chimiste rencontre, moins dans I'analyse proprement dite des beurres, que dauns
linterprétation des résultats. Pour arriver & une appréciation numérique, on doit, a
Faide des chiffres normaux sur lesquels sont basées les méthodes de Reichert et de
Hehner, calculer la quantité de graisse étrangére contenue dans I'échantilion examiné.

Si le beurre pur, d'une maniére générale, ou si au moins le beurre pur d'une origine
déterminée, par exemple, celui de Herve, ou du pays de Gembloux, ou des Flandres,
renfermait une proportion sensiblement fixe d’acides gras insolubles et d'acides vola-
tils, cette opération serait élémentaire.

Mais, peu de temps aprés la publication des dits procédes, on a reconnu, de tous les
cdtés a la fois, une grande variabilité de la composition normale du beurre et, comme
conséquence, la nécessité de modifier les chiffres normaux respectivement de 88
1Hehner) et de 26 (Reichert-Meisll), et de ne pas accorder & ces chiffres limites une
valeur absolue.

Déja en 1885, yavais constaté dans les beurres de Vlnstitut un niénimum de 84.6
(Hehner), nombre presque atteint dans le résumé rédigé par les soins du service de
I'hygiéne.

D'autre part, dans la réunion du 27 janvier 1886, les directeurs des laboratoires de
I'Etat ont reconnu qu'il fallait €lever la limite supérieure 4 89, et M. Jorissen, i I'occa-
sion de sa conférence faite a I'Exposition de Bruxelles, a fait connaitre que, tout
en ayant constaté une moyenne de 87.5, chiffre qui est égal a celui constaté par
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M. de Molinari de 1883 3 1888, il a examiné un beurre incontestablement pur qui lui
a dound 89.9.

A la station laitiére de Kiel, des maxima de 89.7 ont 6té également observés; a celle
de Raden, M. Fleischmann a constaté 89.73 ; et M. Bischoff, se basant sur l'analyse de
plus de deux mille échantillons de beurre du marché de Berlin, conclut a la nécessilé
de porter le chiffre de Hehner & 90.

Dans le vapport qui nous est soumis par M. le Minislre, on rencontre aussi, et cela
plusieurs fois, pour le bearre pur, des titres maxima de 89 et 89.5, et, ce qui est
plus grave, ces chillres cadrent presque avec les minima trouvés par huit chimistes
dans le beurre falsifié.

Il en est de méme pour le chiffie normal de la méthode de Reichert. D’aprés une
enquéte faite en Baviére par M. Wollny, la limite de 26 doit ¢tre réduite a 20 ; a Kiel,
des beurres fabriqués au laboratoire méme ont fourni un minimum de 25.0, et
M. Bischeff, de Berlin, désigne déji comme douteux les beurres qui lui fournissent
de 20 & 24. D'aprés la majorité des chimistes consultés par le service de I'hygiéne,
Iindice est rarement inférieur o 24, les chiffres 19 et 18 ne constituant que de rares
exceptions. Néanmoins, des chiffres ausst bas ont été obtenus en Belgique, a Stockholm
par M. Nilson, el, jajoute, également en Hollande, comme vient de me le communiquer
M. Guning, professeur i I'université d’Amsterdam.

La grande variabilité de la composition normale du beurre, mise en lumiére par les
analystes, a du reste obtenu pleine confirmation, je dirai par voie directe, c’est-i-dire
par des expériences d’alimentation dues a M. Harrington et 3 M. Wipprecht, et tout par-
liculiérement par des études remarquables faites par M. Mayer, 4 Wageningen.

Non seulement la race et la période de lactalion, mais surtout 'alimentation, font
monter ou descendre d’une maniére trés appréeiable la proportion des acides gras
insolubles et des acides velatils. Certains fourrages concentrés du commerce, lels gue
les tourteaux d’arachides, de coton et de pavot, se distinguent tout particuliérement
sous ce rapport.

Que faut-il conclure de 'ensemble de ces faits?

Cest quil faut sabstenir complétement d’iuscrire dans le bulletin d'analyse le
chiffre absolu ressertant de Panalyse et du caleul. Dire, par exemple, ce beurre ren-
ferme 47 p. */, de graisses étrangéres, n’est pas scientifique, parce que la base sur
laquelle repose ce chiffre est variable ; cela n’est pas sincére, l'opérateur sachant que
ce chiffre peut aussi bien étre, par exemple, 50 ou 44; c’est prétentieux, car c’est faire
crotre & plus que la science ne peut donner dans I'état actuel.

Telle est aussi la conclusion du rapport, conclusion que je ne saurais trop appuyer.

Le chimiste doit se borner a déclaver : ce beurre est normal, on ce beurre renferme
des graisses étrangeéres, ou, si I'ensemble des essais ne lui permet pas de se prononcer,
ce bearre est suspect.

Cette rédaction du bulletin suffit, du reste, pour les analyses faites pour le public et
pour le service de I'hygiéne.

Je n’ignore pas que, dans des cas d’expertise judiciaire, le tribunal demande une
constatation numérique. $i, an point de vue moral, le fraudeur qui se contente d'in-
troduire 20 p.°/, de margarine dans le beurre est aussi coupable que celui qui y en
introduit 60 p. °/,, la pénalité doit étre en rapport avec le tort cause.

Puisque, pour éclairer le juge, les chiffres sont exigés, Panalyste, pour étre daccord
avec sa conscience, doit se borner a arrondir les chiffres par dizaines et dire, par
exemple : ce beurre renferme environ 40, environ 30, ou environ 60 p. °/, de graisses
étrangéres.
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Pour terminer, je me résume dans les conclusions suivantes :

La Commission de haute surveillance des laboratoires d’analyse de I'Etat adhére au
rapport du service de I'hygiéne que M. le Ministre a soumis a son avis. Elle recom-
mande, dans I'état actuel de la question, pour la recherche des maliéres grasses étran-
géres dans le beurre, l'emploi simultané des mélhodes connues sous ie nom de Reichert
(Meissl et Wolluy) et de Hehner.

Lorsque les chiffres trouves par Panalyse tombent dans les limites respectivement de
19 4 25 ou de 88 4 90, il y a lieu de les controler, en premier lieu par la détermination
du poids spécifique de la matiére grasse, ensuite par la méthode de Kitistorfer et
enfin par I'oléo-réfractométre, sur le résultat duquel il y a cependant lieu de faire encore
568 réserves.

La Commission est d’avis qu'il faut, dans la rédaction des builetins d'analyse, sabs-
tenir de donner des chiffres et se borner & ddelarer un beurre normal, ou suspect, ou
renfermant des maliéres grasses étrangéres, en spécifiant le nom de la méthode suivie.

Dans les cas d'expertise judiciaire qui exigent une indication sur 'importance de la
fraude, il y a lien darrondir par dizaines les chiffres obtenus & l'aide des indices de
Reichert et de IIehner, en disant, par exemple : ce beurre renferme environ 40, environ
50, etc., p. °[, de graisses étrangéres.

La Commission émet le veeu de voir M. le Ministre continuer I'eeuvre si heureuse-
ment inaugurée par le service de I'hygiéne, en communiquant aux chimistes spéciale-
ment chargés de ces analyses le rapport de ce service et ceux des divers corps consul-
tatifs auxquels il a ¢t soumis.

Ce cercle de spécialistes devrait étre invité a choisir dans son sein une commission
dont les membres travailleraient ensemble, dans un laboratoire a leur choix, pour réaliser
une entente sur les détails de la marche opératoire et, cette entente obtenue, ils exé-
cuteraient, de commun accord, 'analyse d’'un certain nombre d’échantillons de beurres
authentiques et de mélanges préparés par eux, a effet de contréler la valeur du procédé
adopté.

Les analystes ont recu communication de ces documents.

Iis seront convoqués prochainement i une réunion ou ils discuteront les
points restés en litige.

Il y a tout lieu d’espérer que 'entente s'établira entre eux.

Ou a va, dailleurs, qu’ils sont & peun prés unanimes a affirmer qu'on a
beaucoup exagéré les difficultés de Panalyse des beurres.

Il est notamment inexact de dire, conme on 'a [ait souvent, que 'on ne
posséde pas le moyen de découvrir la présence de matiéres grasses étran-
géres dans le beurre, lorsque la proportion de celles-ci n’excéde pas 20 p. o/,.
Cela dépend de la qualité du beurre et de la nature des matiéres grasses
étrangtres. Dans certains cas, on ne pourra déeeler facilement ci siirement
la présence de ces derniéres s’y trouvant dans la proportion de 20 p. o,;
dans d’autres cas, on les y reconnaitra sans peine, bien qu’elles n’y aient
été introduites qu’en proportion beaucoup moindre.

Le Gouvernement a l'intention de mettre bientdt a I'étude, d’une facon
analogue, diverses autres questions intéressantes au point de vue de Pappli~
cation des réglements, notamment celle de la recherche de la saccharine de

Fahlberg et des produits similaires.
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DETERMINATION DE LA COMPOSITION NORMALE DES DENREES ALIMENTAIRES.

Unc autre question ayant rapport au fonctionnement du service d’analyse
est celle de la détermination de la compositon normale des denrées alimen-
taires.

Ainsi que le rappelait 'Exposé des motifs du projet de loi, le Conseil
supérieur d’hygiéue, dés 1876, a recommandé la rédaction d’une instruc-
tion indiquant & la fois la composition normale des substances alimentaires
ct les moyens les plus faciles pour en constater l'altération ou la falsification.
Un veeu analogue a été exprimé au Congrés de pharmacie tenu 3 Bruxelles
en 1885, ainsi qu'au Grand Concours en 1888. (Voir les conférences de
MM. Depaire et Belval.)

Par dépéche ministérielle en date du 23 octobre 1888, le Conseil supéricur
d’hygiéne publique a été chargé de rédiger un manuel ou codex détermi-
nant la composition normale des principales denrées et boissons, ainsi que
la tolérance légale des mélanges.

Cet important travail n’est pas encore entiérement terminé,

ABONNEMENTS AUX LABORATOIRES.

Enfin, le fonctionnement des laboratoires a donné licu i lexamen d’une
troisiéme question connexe : celle des abonnements et des conventions avee
les négociants, en vue d'assurer au public le contrdle gratuit des denrées
achetées.

Diverses demandes d’abonnements et de conventions de I'espéce, prévaes
du reste par Iarticle 6 de arrété royal du 22 juin 183 portant réorgani-
sation des laboratoires de I'Etat, ont ét¢ adressées au Département de I’Agri-
culture.

Voici la réponse qui y fut faite :

« En réponse 4 voire demande, jai 'honneur de vous faire parvenir sous ce pli un
exemplaire du tarif des analyses des denvées et substances alimentaires dans les labora-
toires agréés par le Gouvernement. Ce tarif est applicable aux laborateires d'analyse
de I'Ltat.

» Des réductions sur les prix y renseignés sont accordées :

» 1° En cas de remise simultanée d'échantillons multiples d’une mémre denrée, peur
étre analysés d’apres des procédés identiques : 18 °/, pour 24 § échantillons ; 25 f,
pour 6 échantillons et plus.

» 2° En cas d'abonnement, cest-i-dire d'engagement & fuire exécuter em un laps de
temps donné un minimum déterminé de recherches ou de desages : 15 °/, pour un
minimum, par semestre, de 25 dosages ou recherches; 25 °/, pour un minimum, par
semestre, de 50 dosages ou recherches.

» Les laboratoires agréés. ..., accordent au moins les mémes conditions.

» Si vous vouliez offrir a vos clients la faculté de faire, de temps 4 autre et au jour de
leur choix, countréler 4 vos frais dans 'un ou Iautre de ces laboratoires la qualité de
vos produits, c'est-d-dire la teneur en tel principe constituant, normal et particuliére-
ment intéressant au point de vue alimentaire, ou l'absence de tel élément caracléris-
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tique d'unc altération ou d'une falsilication, ou encore I'observation de telle condition
des réglements sur la maticre, il vons suffivait de leur déliveer, quand ils exprime-
raient le désir d’user de cette faculté, un bon d'analyse spécifiant les recherches
ou dosages qu'il feur serait permis de faire pratiquer au laboratoire ou vous auriez un
abonnement. L'échantillon prélevé par le client scrait mis, de pnoference, dans un réci-
pient ne pouvant par sa forme amener 'analyste & soupgonner son origine ; celui-ci n’en
connaitrait la provenance que lorsque, 'analyse terminée, I'acheteur lui remettrait en
paiement votre bon. Un second échantillon, identique an premier et renfermé dans un
récipient portant le sceau du client ctle votre, ainsi que le nom du client et la date du
prélévement, pourrait, si vous le jugiez & propos, étre conservé pour procéder, le cas
échéant, & une conlre-analyse.

Laboratoires d’analyse de UElat et leboratoires agréés pour les analyses de
denrées alimentaires.

(Extrait des tarifs en vigueur.)

Examen microscepique ordinaire (recherche générale et sommaire des impuretds,
détermination des corps étrangers relativement faciles & distinguer). .fr. 14 3
Examen microscopique détaillé (délermination des impuretés dans les cas

e méls , exigeant u réparation spéciale, 'usage de réac-
de mélanges complexes, exigeant une préparation spéciale, 'usag

tifs microchimiques, ete.) . . . . . . . . . . . . . 5a10
Examen microbiologique (recherche specna!e des bactenes pathogeénes,
des bactéries de la putréfaction et des autres micro-organismes nuisibles) . 20 a 23
Détermination de la densité ou du poids spécifique . . . . . . . 1a 2
» des points de fusion et de solidification . . . . . . 4
Examen au polarimétre, directement . . . . . . . . . . . 2
» » aprés interversion. . . . . . . . 3
Examen au réfractométre ou a l'oléo-réfractométre . . . . . 5
» o auspeetroscope . . . . . . . . . . .. L. 3
Dosage de I'azote(caséine, albumine, matiéresalbuminoides, peptones, ete.) 5
Dosage du gluten (dans les farines). . . . . . . . . 3
Essat du gluten & aleurométre . . . . . . . . . . . 3
Recherche de la gélatine . . . . . . . . . . . . . . . 3
Dosage des matiéres grasses . . . . . . . . . . . . . B34 8
Recherche des matiéres grasses é{rangéres dans le beurre par la méthode .
de Reichert ou par celle de Hehner, ou parles deuxalafois. . . . . 8 ou 10
» des huiles étrangéres dans une huile comestible . . . . 3
Détermination de la nature de ces huiles étrangéres. . . . 10
Recherche de la fécule, de 'amidon, ete. . . . . . . . . . . 2a 3
Dosage des matiéres amylaces . . . . . . . . . . . . . 3a B
» delacellulose. . . . . . . . . . . . o o L. S
Recherche de la dextrine . . . . . . . . . . . . . . . 2
Dosage » e e e e e 3
Dosage dessueres . . . . . . . . . . . . . . ., 3
Recherche de la glucose commerciale . . . . . . . . . . . {1a 2
Détermination du pouvoir de fermentation des levures . . . . . . 2
Dosage de laleool ordinaive . . . . . ... . . . . . . . .2
» desalcools supériears . . . . . . . . . . . . 3
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Dosagede la glycérine. . . . . . . . . . . . . .. 3a 8
» de lacide carbonique. . . . . . . . . . . . . 3
n » acélique . . . . . . . . L L oL . 3
Détermination de l'acidité totale . . . . . . . . . . . . . 24 3
» de la nature des acides . . . . . . . . ., . . 3
Dosage du tannin . . . . e
»  de l'acide tartrique ou du larlle e e e e e e 3
Dosage de la caféine ou de la théine. . . . . . . . . . . . 5
» » théobromine . . . . e e e 8
Recherche de I'ergot dans les farines, le pain, ete. . . . . . . 3
Dosage de l'eau ou de Phumidité. . . . . . . . . . . . - 2
»  de lextrait ou du résidu d'évaperation . . . . . . . . 24 3
» descendrestotales . . . . . . . . . . . . . . 24 3
» »  solublesdanslean. . . . . . . . . . . 2
Détermination de la nature des cendres. . . . . ... .. 24 3
Dosage du sel (chlorure sodique) ou des chlorures dners - . o .. 24 3
Dosage de l'acide sulfurique . . . . . .. . . . o . . 24 3
» » phosphorique . . . . . . . . . .o 4
» " azotique, de l'acide azoteux, de lammomaque et des
matiéres organiques dans les eaux, chacun . . . . . . . . . . 24 3
Détermination du degré hydvotimétrique d'une eau . . . . .o 1
Recherche de Valun, du sulfate de cuivre ou du sulfate de zinc dans les
farines, le pain, etc. ; recherche des métaux nuisibles ou de leurs composés,
chacune . . . . . . o . o o o O L L0 L. . 2
Dosage de chacun de ces composés minéraux. . . . . . . . . 34
Recherche des matiéres colorantes étrangéres . . . . . . . . 24 &
Détermination de la nature de ces matiéres . . . . . . . . . 54320
Recherche des matiéres aromatiques étrangéres . . . . . . . 534 8
Détermination de la nature de ces matiéres . . . . . . . . 10
Recherche de fa saccharine . . . . . . . . coe 5
» des agents de conservation (antiseptiques), pour chacun . . 24 3
Dosage de chacundeux . . . . . . . . . . . . . . 4
Photomicrographie. . . . . . . . . o . . o o . . 5

L’extrait ci-aprés d’une dépéche ministérielle & un négociant en denrées
alimentaires, est velatif au méme objet.

» Vous me faites part des difficultés que parait offrir, pour ce qui concerne vos
produils, Papplication des conditions du tarif général des analyses de denrées alimen-
tatres.

» Veuillez remarquer que la combinaison exposée dans ma circulaire, 4 titre d'exem-
ple des moyens pouvant étre employés par les commercants en général, en debors de
toute intervention de lautorité chargée de la surveillince du commerce des denrées
alimentaires, pour permettre & leurs clients de contréler la qualité de leur marchan-
dise, ne doit nullement éive considérée comme obligatoire pour le négociant dési-
reux de prendre un abonnement aux laboratoives de Uitat ou agréés par I'Etat. Vous
étes parfailement libre d’organiser comme il vous conviendra le mieux, de commun
accord avee vos elients, un systéme de contréle des qualités de vos denrdes, systéme
dans lequel le role des directeurs de laboratoires se bornera a pratiquer sur les
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géchantillons qui leur seront remis les opérations d'analyse que vos clients leur
demanderont d'exdeuter et & délivrer A ceux-ci des bulletins renseignant les résultats
de ces opérations analytiques.

» Les autorités communales et les agents du Gouvernement investis de la mission de
surveiller la fabrication et le commerce des denrées alimentaires, sont chargés de pré-
lever, aux fins d'analyse et de poursuile éventuclle, des échantillons des denrées sus-
pectes de falsification ou d'altération ; mais le fonctionnement de ce service, en vue de
I'application du Code pénal ou des réglements spéciaux, est indépendant de tout con-
trole que les commercants jugeraient & propos dorganiser eux-mémes dans le but de
faire constater la bonne qualité de leurs denrées ; les analyses des échantillons prélevés
en exécution de conventions entre vendeurs el acheteurs sont considérées comme des
opérations commerciales, et la question de leur colt se trouve résolue dans le sens
indiqué par ma circulaive relative i cet objet.

» Je reconnais volontiers que la pratique de pareil controle favorise les intéréts
de I'hygiéne publique et de la loyauté des transactions commerciales, en méme (emps
que I'intérét personnel du négociant honnéte; mais je ne puis, pour le moment, en ce
qui concerne le colit des analyses dans les laboratoires de I'Liat, me départir des
conditions du tarif.

» Vous pouvez, du reste, atteindre votre but et donner i vos clients des garanties
suffisantes en ne faisant exécuter qu'un nombre resireint d’analyses et en ne vous
imposant pas, de ce chef, un surcrott de dépenses (rop cousidérable.

» Pour les laboratoires agréés par I'Etat, ces prix sent des maxima que les analystes
peuvent évidemment réduire a leur gré. »
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DEUXIEME PARTIE.

EFFETS PRODUITS

PAR 1E3

MESURES PRISES EN EXECUTION DE LA LOL.

e O O ——

CONSIDERATIONS GENERALES.

On lit dans le rapport de la section centrale de la Chambre des Repré-
sentants, en date du 25 juillet 1889, que, des membres de cette section
ayant proposé de voter un amendement soumettant la loi & revision aprés
ciuq ans, la majorité ne s’est pas ralliée & cette maniére de voir ; ct, parmi
les motifs qut ont fait rejeter cette proposilion, se trouve cité le suivant :

« Les services importants ne s’improvisent pas, et leur existence d'ici a
cing ans serait tellement courte, ils seraient, & I'échéance de ce terme,
depuis si peu de temps en action, qu'il ne serait guére possible de juger
sérieusement alors de leur utilité. »

Cette remarquc est applicable, avec bien plus de justesse encore, aux
résultats qu’on a pu obtenir endéans les deux ans qui ont suivi la promulga-
tion de la loi.

Cette premiére période biennale a été consacrée prineipalement a I’élabo-
ration des réglements qui ont paru les plas urgents, concernant les denrées
alimentaires, ainsi qu'a I'organisation du service de surveillance. Comme on
'a vu, ce dernier service n’a commencé qu'en mai dernier a fonctionner
d’une maniére courante, pour ce qui est des denrées alimentaires cn général,
et encore le nombre de journées réguliérement consacrées a la visite des
fabriques, des magasins, des marchés, etc., des susdiles denrées, a-t-il été
jusqu’ici fort réduil, soit & peine d’une dizaine par semaine pour tout le pays.

Malgré le peu de temps dont le Gouvernement a disposé, et en dépit des
bornes que les circonstances ont imposées 4 son activité en ce qui concerne
le fonctionnement duservice d’inspection, I'ensemble des mesures prises en
exécution de la loi, & savoir la publication de réglements concernant les
denrées ct de documents interprétatifs, 'organisation du service de sur-
veillance et la mise en train de ce service, n'a pas laissé de produire quel-
ques bons effets
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Nous distinguerons entre les effets tmmédiats des mesures de réglementa-
tion et de surveillance, et les améliorations réalisées, au point de vue qui
nous occupe, dans la fabrication et le commerce des denrées alimentaires.

CHAPITRE PREMIER.
EFFETS IMMEDIATS.

Ces eflets ont été obtenus soit par I'action directe du Gouvernement ou de
ses agents sur les fabricants el les commercants, soit moyennant I'inlerven~
tion des autorités communales on des parquels, stimulés et renseignés par le
Gouvernement, soit avec I'aide du public ou des commercanis eux-mémes mis
en éveil par les mesures prises.

Nous examinerons briévement chacun de ces points.

Nous verrons ensuite quelle influence exécution de la loi a produite sur
la statistique générale des condamnations prononcées par les lribunaux en
mati¢re de denrées alimentaires.

A. RESULTATS DE L’ACTION DIRECTE DU GOUVERNEMENT
SUR LES FABRICANTS ET LES COMMERGANTS.

Les résultats de l'action immédiate du Gouvernement et de ses agents sur
les fabricants et les commercants se rattachent principalement aux ordres
de faits énumérés ci-aprés:

1. Les fabricants et les négociants ont été instruits de leurs obligations ;

2. Les infractions aux dispositions légales et réglementaires ont été, pour
une bonne part, constatées, dévoilées, ou tout au moins soupconnées ;

5. Des avertisscments ont été donnés aux délinquants et contrevenants ;

4. Des denrées nuisibles ou dangereuses pour la santé ont été retirées de
fa circulation ;

3. Des dénonciations ont été adressées aux parquets ; des poursuites ont
été ordonnées ; des condamnations ont été prononcées par les tribunaux.

1. RENSEIGNEMENTS COMMUNIQUES AUX INTERESSES ;
AVIS DISTRIBUES.

Les réglements ct les circulaires interprétatives ont été publiés au Moni-
leur, insérés au Mémorial administratif des provinces, reproduits par un
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grand nombre de journaux, publiés ou affichés, au moins par extraits, dans
beaucoup de communes, parfois méme communiqués spéeialement aux inté-
ressés par la police locale.

Le Gouvernement a fait imprimer a un trés grand nombre d’exemplaires,
en francais et ¢n flamand, des avis relatifs & application du réglement sur
les vases et ustensiles en ce qui concerne les pompes & biére et les ustensiles
de brasserie, du réglement sur la saccharine en ce qui concerne la biére,
des réglements sur la margarine, les farines et leurs dérivés, ainsi que le café.

D’autres avis sont sous presse, relativement & Papplication du réglement
sur les vases et ustensiles en ec qui concerne les ustensiles ¢iuaillés, la poterie
d’étain, les boites a conserves, les tétes de siphons pour boissons gazeuses,
les feuilles d’¢tain, les papiers, etc., servant & envelopper les denrées alimen-
taires.

Ces avis ont été ou seront distribués par les soins des administrations
communales, aux industriels et négociants intéressés.

Ils se trouvent reproduits ci-aprés.

USTENSILES DE BRASSERIE.
Conslruction el vente.

Il est défendu aux constructeurs de liveer aux brasseurs des appareils ou ustensiles
dont les parties destinées & subir le contact de la biére ou du moitt de biére seraient
faites ou recouvertes de mati¢res capables de communiquer a ces liguides des propriétés
nuisibles, telles que le plomb, le zine, la peinture au minium.

Sont notamment interdits en brasserie :

1° Les canalisations en plomd pour le moiit de biére;

2° Les bacs refroidissoirs, cuves guilloires, tuyaux de transvasement des mouts, etc.,
en téle de zine ou en tole zinguse (dite galvanisée).

Il est bien entendu que les dispositions réglementaires interdisant le contact avec le
plomb ou le zinc ne sont pas applicables a l'eau intervenant dans la fabrication ou pré-
paration de denrées telles que les biéres.

Usage.

Il est interdit aux brasseurs de faire usage d'appareils ou ustensiles fabriqués en
contravention aux dispositions rappelées ci-devant, comme aussi de vendre, détenir
ou transporter pour la vente, des bieres s'’étant trouvées en contact avec les dits
appareils ou ustensiles.

On tolérera que les brasseurs en possession d’ustensiles en ¢le galvanisée continuent
a en faire usage, a la condition que la couche superficielle de zine soit ou bien enlevée,
ou bien recouverte d un enduit qui préserve le mott du contact direct avec ce métal.
Mais il n’est pas permis aux brasseurs d'installer de nouveaux appareils en téle galva-
nisée.

L'usage de récipients, tuyaux, robinets, etc., en laiton ou cuivre jaune est autorisé, &
la condition que ces appareils soient neltoyés soigneusement pendant les moments ou
leur fonctionnement est interrompu.
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POMPES POUR LE DEBIT DES BIERES.
Fabrication el vente.

Les tuyauax d’aspiration ou de foulement, ni aucune autre partie des appareils de débit
destinée 4 subir le contact de la biére, ne peuvent étre en plomb ni en étain contenant
plus de 1 p. c. de plomb, de I'antimoine ou de I'arsenie.

Les corps de pompes @ biére ordinadres (pompes aspirantes), ainsi que les pistons, les
soupapes et le tuyaw de déversement, comme aussi les robinels placés sur les fiits, ne
peuvent élre en liilon ou cuivre jaune (alliage de zinc et de cuivre) qu'a la condition
d’étre totalement recouverts d'une couche stable de matiére non prohibée par le régle-
ment, telle quétain, nickel ou argent.

Les parties internes des pompes & pression d’uir, jusq’au robinet ow clapet de retenue
de la biére placé sur le tuyau de refoulement de l'air comprimé, peuvent étre en laiton,
i la condition d’élxe construites de telle sorte que la biére n’y pénétre jamais. La partie
du tuyaw de refoulement située entre le robinet ou clapet de retenue et le fill de débit, y
compris le bout qui plonge dans celui-ci (robinet plongeur), peut étre en laiton. Le
tuyaw plongeur qai va du fond du fit aun comptoir, ainsi que le robinet de débit, ne
peuvent étre en haiton qu'a la condition d’étre soigneusement étamés, nickelds ou
argentés sur toute la partie en contact avee la biére.

Les parties des pompes deslinées & étre en contact avec la biére peuvent étre en
verre, en grés, en porcelaine, en fer émaillé, en caouichoue, en aluminium, en étain,
en cuivre rouge ou en bronze, pourvu que ces matériaux ne renferment ni plomb, ni
zine, ni antimoine, ni composés de ces corps ou d’arsenic, ni couleurs toxiques.

Le nom et I'adresse du fabricant de la pompe doivent se trouver en caractéres lisibles
sur I'appareil. Toutefois, 4 ce nom et a cetle adresse pourront étre sabslitués ceux du
marchand, lequel assume alors la responsabilité qui incombe au fabrieant.

Usage.

H est défendu de faire usage, pour le débit des biéres, dappareils construits en
contravention aux disposilions prérappelées.

Les parties d’appareils en cuivre rouge ou en bronze doivent étre enlretenues en
parfait état de propreté et exemptes de vert-de-gris. 1l en est de méme des robinets
plongeurs en laiton des pompes & pression d'air; on doit Ies nettoyer soigneusement
chaque fois que, les fits étant vidés, on les retire de ceux-ci. Cest & ces conditions
seulement qu’est toléré leur emploi.

USTENSILES ET VASES EMAILLES.
Fabrication.

1l est défendu aux fabricants d'ustensiles et vases en fonte, fer, etc., émaillés, d’in-
troduire aucun composé de plomb, de zinc, d'antimoine ou d'arsenic dans I'émail qui
recouvre les parties de ces objets destinées & étre mises en contact avec des denrées
alimentaires.

La tolérance en fait de composés de plomb, de zinc et d’antimoine pouvant se ren-
contrer dans ces ¢émaux a titre d'impuretés y apportées par les autres matiéres, est
limitée 3 1 p. c.

v
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Tout ustensile, vase, ete., dont les parties destindes a é&tre mises en contact avec des
denrées alimentaires dans une fabrique, un magasin ou un débit de ces denrées, sont
revéiues d'émail, doit porter, en caractéres bien lisibles, le nom ou la raison sociale
ainsi que I'adresse du fabricant. Toutefois le marchand d'ustensiles ou vases, ou encore
le fabricant ou marchand de denrdes alimentaires qui utilise ces objets, peuvent faire
substituer leurs nom et adresse a ceux du fabricant : ils prennent alors sur eux la res-
ponsabilité qui incombe & ce dernier.

Vente.

Il est défendu aux fabricants et marchands d'ustensiles de ménage, quincaillers, etc.
de vendre, d’exposer en vente, de détenir ou detransporter pour la vente, des ustensiles,
vases, etc., émaillés, destinés a ¢tre mis en contact avee des denrdes alimentaires et
fabriqués en contravention aux dispositions rappelées ci-devant.

Usage.

Il est défendu aux fabricants et marchands de denrées alimentaires de faire usage,
dans leur industrie ou leur commerce, d’ustensiles, vases, etc., fabriqués en contraven-
tion aux dispositions rappelées ci-devant, comme aussi de vendre, exposer en vente,
détenir ou transporter pour la vente des denrées se trouvant ou s’étant trouvées en con-
tact avec les dits ustensiles, vases, etc.

BOITES A CONSERVES ET AUTRES VASES ET USTENSILES DIVERS
ETAMES QU SOUDES.

Fabrication.

On ne pent se servir, pour la fabrication des bottes & conserves et des objets analo-
gues, de fer blanc étlamé avec de Uétain contenant plus de 1 p. c. de plomb ou des quan-
tités appréciables d'arsenic.

De méme, on ne fera usage que d'étain fin pour I'étamage de toutes parties d'us-
tensiles, vases, etc. pouvant étre mises en contact avec des denrées alimentaires
destinées a la vente,

Il est également interdit de se servir d’étain contenant plus de 1 p. c. de plomb pour
pratiquer des soudures 4 lintérieur des boltes & conserves ou sur des parties quelcon-
ques d’ustensiles pouvant se trouver en contact avec des denrées alimentaires.

Si les soudures des hoites 4 conserves et des récipients analogues sont faites i 'exté-
rieur, mais dans des conditions telles qu'une partie notable de Falliage puisse subir du
c6té intérieur le contact de la denrée, on n'emploiera a la confection de ces soudures
que des alliages contenant au maximum 10 p. ¢/, de plomb.

1l est défendu d’employer, pour la fermeture des joints des boites & conserves, du
ceoutchouc contenant des composés de plomb, de zinc ou d’antimoine.

Tout appareil, vase, etc., dont les parties destinées a étre mises en contact avec des
denrées alimentaires dauns une fabrique, un magasin ou un débit de ces denrées con-
tiennent de L'étain ou des alliages métalliques, doit porter, en earactéres bien lisibles,
le nom ou la raison sociale ainsi que I’adresse du fabricant. Toutefois, 4 ce nom et 4
cette adresse, peuvent étre substitués ceux du vendeur de ['ustensile ou du vase, ou
encore du fabricant ou du vendeur de la denrée alimentaire : ceux-ci prennent alors
sur eux la responsabilité qui incombe au fabricant de Vustensile ou du vase,
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Vente.

11 est défendu de vendre, d'exposer en vente, de détenir ou de transporter pour la
vente, des ustensiles, vases, elc., fabriqués en contravention aux dispositions rappelées
ci-devant.

Usage.

Il est défendu aux fabricants et marchauds de conserves ou autres denrdes alimen-
taires de faire usage d'ustensiles, vases, etc. fabriqués en contravention aux dispo-
sitions rappelées ci-devant, comme aussi de vendre, exposer en vente, détenir ou
transporter pour la vente, des denrées se trouvant ou s’étant trouvées en contact avec
les dits ustensiles, vases, etc.

POTERIE DITE D'ETAIN.
Fabrication.

Il est défendu de faire usage, pour la confection des parties d’ustensiles, vases, etc.,
destinés a subir le contact des denrées alimentaires, d’alliages métalliques renfermant
du plomb en proportion supérieure a 1 p. °/, ou des quantités appréciables d’arsenic.

En outre, les alliages employés a cette fabrication ne peuvent renfermer du zinc
(comme le maillechort, l'alfénide, le nouvel argent, I’argentan, le pack-fong, le métal
delta, le laiton-bronze, le laiton ordinaire ou cuivre jaune) ou de 'antimoine (comme le
métal anglais ou métal Britannia, le métal d’Alger, le pewter, le métal blanc, elc.) que
s'il s’agit d'objets tels que couverts, cafetiéres, théiéres, sucriers, brocs d'estaminet,
mesures ('), etc.), au contact desquels les denrées alimentaires ne séjournent que
momentanément.

Tout ustensile, vase ou objet dont les parties deslinées i étre mises en contact avec
des denrées alimentaires dans une fabrique, un magasin ou un débit de ces denrées,
sont constituées par de I'étain ou des alliages métalliques, doit porter en caractéres
bien lisibles le nom ou la raison sociale, ainsi que l'adresse du fabricant. Toutefois, a
ce nom et a cette adresse, pourront étre substitués ceux du vendeur de Fobjet ou du
vendeur de la denrée alimentaire; ces derniers négociants prennent alors sur eux la
responsabilit€ qui incombe au fabricant du vase ou de l'ustensile.

Vente.

Il est défendu aux fabricants, marchands d’ustensiles de ménage, quincaillers, etc.,
de vendre, d’exposer en vente, ete., pour I'industrie ou le commerce des denrées ali-
mentaires, des ustensiles, vases ou objets confectionnés en contravention aux disposi-
tions rappeiées ci-devant.

Usage.

I est défendu aux fabricants, marchands ou deébitants de denrées alimentaires de
faire usage de vases, ustensiles ou objets fabriqués en contravention aux dispositions

(") Les dispositions réglementaires relatives & la composition des mesures, prises en exéeution
de la loi du % oelobre 18383, seront réformées incessamment el mises en harmonie avee les
dispositions rappelées ci-dessus.
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rappeldes ci-devant, comme aussi de vendre, d'exposer en vente, de délenir ou de
transporter pour la vente, des denrées se trouvant ou s'étant trouydes en contact avee
les dits ustensiles, vases ou objets.

TETES DE SIPHONS POUR BOISSONS GAZEUSES.
Fabrication.

[l est défendu aux fabricants de tétes de siphons pour boissens gazeuses de faive
usage, pour la confection des parties de ces appaveils devant subir le contact de la
boisson, d'alliages métalliques contenant :

a) Plus de 1 p. 9, de plomb, du zine, des quantités appréciables d'arsenic ou plus
de 13 p. “/, d'antimoine, si ces siphons sont destinés & contenir des caux gazeuses
ordinaires ;

b) Plus de 1 p. °/, de plomb, du zinc, des quantités appréciables d’arsenic ou une
proportion quelcongue ("antimoine, s’ils sont destinés i contenir des limonades
gazeuses.

Toute téte de siphon dont la partie destinée a étre mise en contact avec la boisson
gazeuse est constituée par de I'étain ouun alliage métallique doit porter, en caractéres
bien lisibles, le nom ou la raison sociale ainsi que I'adresse du fabricant. Toutefois, a
ce nom et & cetle adresse, peuvent étre substitués ceux da marchand de siphons ou de
boisson gazeuse ; ces derniers négociants prennent alors sur eux la responsabilité qui
incombe au fabricant de siphons.

Vente.

Il est défendu aux fabricants et marchands de siphons, de vendre, d'exposer en veute,
de détenir ou de transporter pour la vente, des siphons dont les tétes sont confection-
nées en contravention aux dispositions rappelées ci-devant.

Usage.

Il est défendn aux fabricants et marchands ou débitants de boissons gazeuses de faire
usage de siphons fabriqués en contravention aux dispositions rappelées ci-devaut.

FEUILLES D’ETAIN, PAPIERS, ETC. SERVANT A ENVELOPPER LES DENREES
ALIMENTAIRES.

Fabrication.

il est défendu :

I Aux fabricants de fewilles d’étain destindes a envelopper les saucissons, les
fromages, les fruits, les confiseries, le chocolat, la chicorée ou dautres denrées
alimentaires, de se servir, pour la confection de ces feuilles, d'étain contenant du
plomb, du zine, de l'antimoine, de Uarsenic ou du mercure. La tolérance, en ce qui
concerne le plomb et Pantimoine, ne dépassera pas 1 p. °/o de ces éléments réunis;

2° Aux fabricants de pupiers ou de tissus spécialement destinés a envelopper des
denrées alimentaives, d'introduire dans ces papiers ou tissus, par exemple, dans le but
de les glacer (moirer) ou de les colover, des composés de plomb, de zinc, Cantimoine
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ou d'arsenic ou quelque autre matiére loxique, telle que les substances vénéneuses
visées par le réglement relatif & la coloration artificielle des denrées alimentaives.

Les paquets ou rouleaux de feuilles d’étain, ainsi que de papiers, tissus, ete. colorés,
s'ils sont spécialement destinés & envelopper des denrées alimentaires, doivent porter,
en caractéres bien lisibles, le nom ou la raison sociale ainsi que l'adresse du fabricant.
Toutelois, le marchand peut y substituer son nom et son adresse; il asswme alors
la responsabilité qui incombe au fabricant.

Vente.

Il est détendu de vendre, d'exposer en vente, de détenir ou de transporter pour la
vente, pour envelopper des denrées alimentaires, des feuilles d'étain, du papier coloré,
etc., fabriqués en contravention aux dispositions rappelécs ci-devant.

Usage.

Il est défendu aux fabricants et marchands de denrées alimentairves d’envelopper ces
denrées dans des feuilles d’étain, du papier, ete., fabriqués en contravention aux
dispositions rappelées ci-devant, comme aussi de vendre, exposer en vente, détenir ou
transporter pour la vente, des denrées s’étant trouvées en contact avec pareilles
enveloppes.

BIERES SACCHARINEES.

Par produits saccharinés, il faut entendre, pour I'application du réglement, toute
denrée édulcorée a l'aide de matiéres autres que les sucres proprement dits (sucre
ordinaire ou saccharose, sucre glucose ou dextrose, etc.), notamment les biéres
additionnées de saccharine de Falhberg (anhydrite sulfaminbenzoique, sulfinide
d'acide benzoique, sulfinite benzoique) ou de produits analogues, ou encore de
glycérine.

Fabrication ou préparation et venle en gros ou en demi-gros.

1° Les brasseurs et marchands appréteurs de biéres qui font usage de ces succédanés
des sueres pour préparer ces boissons, sont tenus de faire peindre en caractéres appa-
rents les mots « produits saccharinés » ou « biéres saccharindes (saccharinehoudende
voortbrengsels, saccharinelioudende bier) » a Fextérieur de I'entrée principale de leur
établissement.

2° Les tonneaux dans lesquels sont livrées les biéres saccharinées doivent porter éga-
lement cn caractéres distincts et indélébiles le mot «sacchariné (saccharinehoudende) »
et, en outre, le nom ou la raison sociale du fabricant ou du marchand.

5° Cette méme indication doit étre reproduite sur les factures et lettres de voiture
ou connaissements.

Débit.

Les débitants de biéres saccharinées doivent afficher dans le local ot le public a aceés,
a un endroit apparent et en vue, l'inscription susdite, faite en caractéres distinets et
indélébiles.

La disposition du réglement portant que les vases dans lesquels le produit sacchariné
est livré a "acheteur par un marchand en détail doivent porter le mot « sacchariné »,
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ainsi que le nom ou la raison sociale du détaillant, n’est pas applicable aux verres dans
lesquels la biére est servie au client pour étre consommee sur place,

BEURRE ARTIFICIEL (MARGARINE).

On entend par margarine, pour Uapplication du réglement, tout beurre artificiel
quelconque, cest-d-dire toute substance ou préparation présentant de l'analogie avec
le beurre naturel et qui n'a pas été fabriquée exclusivement aumoyen de lait.

Toutefois, I'addition de sel ordinaire on d'un colorant inoffensif au beurre naturel
n'entraine pas I'obligation d’appeler le produit « margarine » .

il est d'ailleurs permis d’ajouter au mot « Margarine » sur les ¢eriteaux, étiquettes,
factures, etc. (Voir ci-aprés), en guise de sous-titre, une indication complémentaire,
telle que : « & Fhuile de palme » ou: « a 50 p. °/, de beurre naturel ».

Les prescriptions du réglement relatives a lavente de la margarine sont les suivantes:

Vente en gros.

1° En cas d'exposition en vente dans un lieu ouvert au public, il faut placer a
demeure dans ce lieu, en un endroit apparent et en vue, linscription: Vente de
margarine (Verkoop van margarine), faite en caractéres distincts et indélébiles;

2° Le récipient (cuvelle, caisse, panier, etc.) dans lequel la margarine se trouve
renfermée pour I'exposition en vente, la vente ou la livraison, doit porter, en caractéres
distincts et indélébiles, le mot « Margarine », ainsi que le nom ou la raisen sociale du
fabricant ou du vendeur ;

3° Lors des expéditions, indiquer sur les factures et les lettres de voiture ou connais-
sements, pour chaque envoi individuel, que la marchandise est vendue comme
margarine.

Vente en détail.

1° Placer 4 demeure dans le lieu de vente ou de debit, en unm endroit apparent et
en vue, I'inseription : « Vente de margarine (Verkoop van margarine) », faite en carac-
téres distinets et indélébiles ;

2* Revétir la margarine exposée en vente ou son contenant (ewvelle, caisse, panier,
vase en faience, etc.) de I'inscription « Margarine » faite e caractéres bien lisibles ;
placer cette inscription en vue du public;

En outre, si la margarine est exposée en vente ou vendue sous formme de pains ou
giteaux, donner a ceux-ci la forme cubique ;

Si la margarine est remise au client dans une enveloppe, du papier par exemple,
avoir soin de se servir i cef effet d’enveloppes portant en caractéres distinets et indéké-
biles le mot « Margurine » ainsi gue le nom ou la raison sociale du vendenr.

5° En cas de présentation d’'une facture au client, indiquer sur cette facture que la
marchandise est vendue comme margarine.

FARINES.
Préparation.

Il est interdit aux meuniers, d'une maniére absolue :
4. De transformer en farine destinée i la vente pour 'alimentation de 'homme :
1* Des grains non convenablement nettoyés, c'est-a-dire debarrassés autant que
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possible de toutes matidres lerrcuses et de tous produits nuisibles, tels qu'ivraie,
nielle, mélampyre, ete. ;

2° Des grains altérés ou avariés, par exemple, des grains envahis par l'ergot, le
charbon, la carie, la rouille;

B. D’gjouter, en si minime proportion que ce soit, aux farines destinées 4 alimen-
tation publique, aucune matiére mindrale (1).

Vente.

Il est également interdit aux meuniers et & tous commercants d’exposer en vente, de
déteniv ou de transporter pour la vente, pour U'alimentation de 'homme :

A. Des farines préparées contrairement aux dispositions rappelées ci-devant (2);

B. Des farines altérdes par quelque cause que ce soit (échauflées, aigries,
moisies, etc.).

Le commerce des farines est, en oulre, soumis aux dispositions suivantes :

A. La farine de grains autres que le froment, la farine de grains mélangés et la farine
d’'une céréale déterminée renfermant une proportion notable de farines de grains étran-
gers ou d’une autre substance végétale, ne peuvent étre vendues ou exposées en vente
pour I'alimentation de 'homme que sous une dénomination qui en rappelle la nature
ou la composition, par exemple, farine de seigle, farine de méteil (blé et seigle), farine
de blé et mais, farine de sarrazin et riz;

Les sacs ou récipients dans lesquels les farines mélangées sont mises en vente ou
dans lesquels elles sont liveées par les fabricants et les marchands en gros ou en demi-
gros, doivent porter en caractéres distincts et indélébiles I'indication de la composition
du mélange ; de plus, si la farine mélangée, destinée a la vente, est renfermée dans des
sacs ou récipients non entamés, 'inscription mentionnera le nom ou la raison sociale du
meunier ou du vendeur ;

Lors des expéditions, il faul indiquer sur les factures et lettres de voiture ou connais-
sements, pour chaque envoi individuel, que la marchandise est vendue comme farine
mélangde a telle substance (3).

B. La farine vendue ou exposée en vente comme farine ordinaire ou farine de froment
blutée ne peut perdre a 100° C. plus de 18 p. °/, de son poids et, séchée i cette temps-

rature, elle ne peut contenir plus de 1 p. °/, de matiéres minérales (cendres) ni moins
de 8 1/2 p. */, de gluten sec.

(4) L’addition de ces substances A la matidre premidre d'un aliment aussi important que le
pain, est considérée comme nuisible ou tout au moins comme dangereuse pour la sants.
Lindustrie du meuunier doit se borner au nettoyage et & la mouture du grain, et au triage des
produits de Ia mouture, sans addition A ces produits d’aucune matiére étrangére.

(2) Toutefois les épiciers, pdtissiers, etc., peuvent vendre sous une dénom ination spéciale,
pour la pltisserie, des mélanges de farines avec des matidres divevses, telles que certains
levains artificiels (levains chimiques, poadres fermentatives, etc.), A la condition, bien
entendu, que ces matiéres ne soient pas nuisibles.

(3) Les dispositions relatives aux farines mélangées ne sont pas applicables & la farine de
blé qui contiendrait une faible quantité (par exemple 2 ou 3 p.o/,) de farines d’autres grains
non nuisibles 3 la santé, tels que seigle, orge, avoine ou certaines légumineuses, quantité
correspondant & celle des grains étrangers dans les blés ayant subi un netteyage soigné.
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PAIN.
Fubrication.

[l est interdit aux boulangers d’employer & la fabrication du pain, soit du pain ordi-
naire ou pain de froment, soit des produits similaires, tels que pain de méteil, destinds
4 la vente pour I'alimentation humaine;

1° Des farines provenant de grains non débarrassés autant que possible au préalable
de toutes matiéres terreuses el de tous produils nuisibles, des farines provenant de
grains altérés ou avarids, des farines additionndes en quelqae proportion que ce soit
de matiéres minérales ou encore des farines altérées par quelque cause que ce soit ;

2° Des matiéres minérales autres que le sel ordinaire (chlorure sodigue) et l'eau;

3* De la levure falsifiée, notamment de la levure additionnée de substances
minérales (1).

Sont également inlerdits en boulangerie :

10 L'usage d'ustensiles confectionnés en contravention aux dispositions du réglement
du 10 décembre 1890, notamment Fusage de pétrins recouverts intérieurement de tole
de zinc ou de fer galvanise;

2 L'emploi, pour le chauffage des feurs, de bois peints & Paide de couleurs plom-
biféres ou arséniféres.

Vente.

It est défendu d’'une maniére absolue aux boualangers, épiciers, ete., de veadre,
d’exposer en vente, de détenir ou de transporter pour la vente, pour lalimentation de
Fhemme :

1° Du pain ou des produits similaires fabriqués en contravention aux dispositions
rappelées ci-devant;

2* Da pain ou des produits similaires altérés par quelque cause que ce soit, par
exemple, par suite d’emploi d’eau impure ou en excés, ou par suite d'une cuisson
insuffisante.

Lecommerce du pain et des produits similaires est soumis, en outre, aux dispositions
suivantes :

Le pain confectionné avec de la farine autre que celle de froment doit porter le nom
de la farine ou du mélange de farines dont il provient (pain de méteil, pain aux pommes
de terre, ete.) (2);

Tout pain d’au moins un demi-kilogramme vendu, exposé en vente, transporté ou
détenu pour la vente comme pain de froment, doit étre marqué d'une empreinte indi-
quant les initiales du nom et du prénom du boulanger; le pain mélangé ou fait d’'une
farine autre que celle de froment, portera, onfre I'empreinte des initiales du nom et
du prénom du boulanger, une marque spéciale consistant en une étoile.

(1) Est toléré l'emploi en boulangerie de levure additionnée d'une petite quantité de
matiéres amylacées.

(2) Quant aux produits divers de la boulangerie dans la fabrication desquels interviennent
d’autres substances que les farines, la levure ou levain, V'eau et le sel, ils doivent s'appeler
pain de fantaisie, de choix, de luxe, ou de tel autre nom usits dans le commerce. Il est
défendu de les vendre ou de les exposer en vente sous le nom de pain ou pain de froment,
pain de seigle, etc.
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PATES ALIMENTAIRES, PAIN D’EPICE ET PRODUITS DIVERS DE LA
BOULANGERIE ET DE LA PATISSERIE.

Fabrication.

Il est défendu d'employer i la fabrication des pates alimentaires (vermicelle, maca-
roni, etc.) et des produits divers de la boulangerie, de la pdtisserie et des industries
annexes (pains de fantaisie, de luxe ou de choix, pains viennois, pains au lail, pains
mollets, pains de dextrine, pains de gluten, croissauts, giteaux divers, gaufres, tartes,
biscottes, pains & la grecque, biscuits, bonbons secs, pains d’amandes, couques, pains
d’épice, ete., cte.) :

a) Des farines préparées en contravention aux dispositions du réglement sur la
matiére, notamment des farines provenant de grains non débarrassés autant que pos-
sible au préalable de tous produits nuisibles, ou encore de grains altérés ou avariés,
par exemple de grains contenant de ergot ;

b) Des farines ou d’autres matiéres premieéres altérées ;

¢) Des matiéres nuisibles, telles que certaines matiéres colorantes (chromate de
plomb, diversdérivés d'aniline, ete.), le sel d’étain, etc.

Est également prohibé I'usage d'ustensiles confectionnés en contravention aux dispo-
sitions du réglement du 10 décembre 1890, notamment d'ustensiles dans lesquels les
denrées se trouveraient en contact avee de la téle de zinc ou de la tole galvanisée, ou
en contact prolongé avec du laiton ou méme avec du cuivre rouge (lorsque la formation
de vert-de-gris est fortement a craindre).

Vente.

Ii est interdit aux patissiers, épiciers, etc., de vendre, d’exposer en vente, de détenir
ou de transporter pour la vente, aucune denrée fabriquée en contravention aux disposi-
tions rappeldes ci-devant ou en mauvais état de conservation.

Les sacs, enveloppes ou récipients non entamés, dans lesquels sont renfermés pour
la vente en gros ou en demi-gros les pites alimentaires, les pains d’épice et les pro-
duits divers de la boulangerie et de la pitisserie, devront porter le nom ou la raison
sociale du fabricant ou da vendeur.

CAFES.

La dénomination de café est exclusivement réservée a la graine décortiquée du
caféier, soit simplement desséchée (café vert), soit torréfiée, soit réduite en poudre
apres torréfaction.

Le café mouilté (additionné d’eau) ou partiellement épuisé ne peut étre vendu, exposé
en vente, détenu ou transporté pour la vente, que sous une dénomination qui rappelle
clairement la manipulation pratiquée. Le café torréfié qui perdrait & 100° C. plus de
5 p. “/, de son poids serait considéré comme calé mouillé.

Les succédanés du café, tels que la chicorée, les graines de céréales et de légumi-
neuses, les figues, les glands, les daltes, etc., ou les mélanges de café avee ses succé-
danés ou avec des matiéres élrangéres quelconques, ne peuvent étre vendus, exposeés
en venle, détenus ou transportés pour la vente que sous une dénomination dans laquelle
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n'entrent pas le mot café ni ses dérivés, composés ou homonymes, ni les noms des

lieux d'origine du café naturel (1).
Si ces produits artificie’s sont moulés en grains, ceux-ci doivent affecter la forme

cylindrique.

Les dénominations prévues par les dispositions rappeldes ci-devant pour les cafés
travaillés, contrefaits on mélangés, doivent &lre inscrites en caractéres bien lisibles et de
dimensions uniformes sur les tonneaux, sacs et récipients dans lesquels ces produits
sont vendus, mis en vente, détenus ou transportés pour la vente.

Lors de l'expédition des dits produits, les factures et lettres de voiture ou connaisse-
wents doivent indiquer, pour chaque envoi individuel, ¢ue la marchandise expédise est
vendue, non comme café naturel et véritable, mais comme tel ou tel produit dénommé
conformément aux dispositions du réglement.

Tous ces avis se terminent par U'indication de la date & laquelle le régle-
ment est entré en vigueur, et par la mention sommaire des peines établies
par la loi et le Code pénal en cas d'infraction :

« Les infractions aux dispositions de ce réglement sont punies des peines prévues par
la loi du 4 aoiet 1890 (1 & 25 frenes d’amende et | a 7 jours d'emprisonnement),
sans préjudice de Pupplication des peines établies par le Code pénal (amende de 10 a
2,000 francs, emprisonnement de 1 jour 4 5 ans, confiscation des denrées, affichage
du jugement, insertion dans les journaux et retrait de la patente). »

Au cours de leurs tournées, les fonctionnaires du service de l'inspection
ont donpé aux intéressés, au sujet des dispositions réglementaires et des
renseignements consignés dans les circulaires ministérielles et les avis, des
explications qui en ont facilité I'application aux divers cas particuliers.

Dans les nombreuses communes ot toute la publicité désirable n’avait pas
été donnée aux dispositions de la’loi et des réglements, ils ont suppléé & cetie
négligence des autorités locales en visitant les principaux fabricants et négo-
clants.

Cest ainsi notamment qu'ils ont rectifi¢ beaucoup d’errcurs en ce qui
concerne I'application aux pompes & biére du réglement relatil aux vases
et ustensiles, ainsi que l'obsevvation des réglements sur la saccharine, la

margarine, les farines, ete.

2. INFRACTIONS CONSTATEES OU SOUPGONNEES.

Les inspecteurs ne se sont évidemment pas bornés & donner aux intéresseés
des renseignements au sujet de leurs obligations. Ils ont teut au moins mani-
festé 'intention de rechercher dans une prochaine visite les infractions aux
lois et réglements, et ce, afin d’en provoquer la répression; généralement ils

(1) Wl est donc défendu de donner & la chicorée, a l'orge, etc., torréfies, mélangés ou non
avec du café, les noms de café-chicorée, café indigéne, chicorée Moka, simili~café, café homén-
pathique, café d'orge, malt-café, etc.



[ No 74. ] ( 20 )

.

ont, dés leurs premiéres visites aux fabricants et aux négociants, procédé a
Pexamen de leurs marchandises et de leurs ustensiles.

En ce qui concerne les denrées ou objets dont le commerce est réglementé
d’une fagon spéciale, ils ont d’abord vérifié 'obscrvation des prescriptions
relatives aux {ormes, empreintes, étiquettes , éeriteaux, ete. Ils ont ensuite,
d'une maniére générale, pratiqué sur place la recherche des falsifications et
altérations.

Pour cette recherche, ils se basent :

Soit sur la simpic observation des caractéres organoleptiques : aspect,
odeur, saveur, consistance, ete. ;

Soit sur I'observation des caractéres physiques, tels que la densité ;

Soit enfin sur 'observation de caractéres chimiques.

Pour l'étude de cerlains caractéres morphologiques ou chimiques, ils
s'aident fréquemment d’une forte loupe ou d’un petit microscope portatif.

Dans certains cas ou il leur parait difficile de pratiquer sur place les
examens sommaires, les inspecteurs emportent, pour les examiner plus a
I"aise & leur domicile, des échantillons des denrées suspectes.

Nous mentionnerons plus loin, en méme temps que les procédés d’analyse
réguliére, les modes d’essai préliminaire et sommaire utilisés.

Bornons-nous & indiquer ici la facon dont les délégués procédent géné -
ralement & 'inspeclion des marchés au beurre.

Ils s’entendent au préalable avec la police locale pour faire cerner le mar-
ché, arréter les fuyards et rechercher les marchands plos ou moins suspects.
Avant le commencement du marché, ils s’installent dans un local voisin,
Ils se font amener par les agents de police les marchands suspects, porteurs
de leurs paniers; ils interrogent chacun d’eux et annotent leurs déclarations
et observations; ils prennent 0,500 & 0,800 kilogramme de chacun des diffé-
rents beurres, ils y placent des étiquettes et ils permettent aux vendeurs
de retourner au marché avec le restant de leur beurre. lls examinent succes-
sivement les différents beurres, en opérant, de préférence, sur un certain
nombre & la fois. Lorsque 'examen sommaire d’une série de beurres est
terminé, ils font appeler les propriétaires ; ils feur rendent leur marchandise
si elle a paru bonne et ils la retiennent dans le cas contrairve, pour en prendre
des échantillons suivant les régles, aux fins d’analyse.

Dans de nombreux cas, les fabricants et commercants ont été amenés
avouer sur le champ leur culpabilité. Parfois, ces aveux ont été [rancs et
spontanés, et ils ont précédé tout examen des denrées. Des commercants se
sont trahis en cherchant 4 cacher les denrées ou objets défectueux. Enfin,
l'on a vu fréquemment sur les marchés des vendeurs prendre la fuite, don-
nant ainsi & la reconnaissance de leur faute une forme particuliérement
éclatante.

Bref, ces visites el recherches des inspecteurs ont eu pour résultat la
constatation et la découverte de nombreuses infractions aux dispositions
légales ou réglementaires. Nous citerons les principales, dans lordre ci-
aprés :

Usage (vente, fabrication, ctc.) de matiéres, denrées ou objets prohibés ;
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Emploi de dénominations trompeuses ;
Absence des inscriptions, formes, ete. prescrites.

Fliandes. — Vente ou exposition en vente de viandes fraiches (de veau,
de vache, de cheval, de pore, cte.), de hachis, de saucissons, de jambons,
de lard, ele., gités ou corrompus.

Yente ou exposition ¢n vente de viandes non estampillées ou non accom-
pagnées des certificats exigés par le réglement.

Beurre. — Vente de beurre contenant un excés d’eau.

Vente de margarine sous le nom de bearre de 2¢ qualité, de beurre de
table ou méme simplement de beurre (trés fréquente, particuliérement dans
les régions de Malines, Licrre, Anvers, Bruxelles, Termonde, Alost, Aude-
narde, Gand, Courtrai, Ypres, Mons, Thuin, Beaumont, Charleroi, Huy,
Verviers, Liége).

Livraison de la margarine en détail dans du papier dépourvu de toute
inscription (trés fréquente) ; absence d’éeritcau dans les débits de margarine
(fréquente); forme défectueuse des pains de margarine ou absence d’empreinte
ou d’étiquette (assez fréquente).

Farines. — Vente de farines (particuliérement de n°* 3 et 4 provenant
en partie de petits grains, remoulages, etc.) ou de gruaux contenant soit
des impuretés provenmant d’un nettoyage insuffisant, soit des produits d’al té-
ration (farines altérées, avariées) ou de 'ergot ; vente de farine de froment
blatée, contenant des proportions excessives de cendres ou une quantité
trop faible de gluten ; vente de farine additionnée de sulfate de baryte, de
craie, de chinaclay ou d’alun (assez rare).

Absence d'inscription sur les récipients (sacs) contenant des farines
mélangées pour la vente en gros ou en demi-gros, notamment de la farine
de sarrazin mélangée avec de la farine de riz (trés fréquente, particuliére-
ment dans la partie Nord du pays), de la farine de froment mélangée avec
de la farine de mais ou contcnant des proportions notables de farine de
seigle (Luxembourg).

Levure. — Vente de levure contenant de la chinaclay ou de I'alan.
Yente de levure additionnée de fécule sans prévenir acheteur de cette
addition.

Pain. — Emploi de farines défectueuses, d’alun, de sulfates de cuivre
ou de zinc; emploi de pétrins en zinc ou en en tole galvanisée (assez
fréquent).

Absence d’empreintes sur les pains et particuliérement absence d’étoile
sur le pain additionné de pommes de terre (trés fréquente).

Produits divers dérivés des faréines. — Emploi d’ustensiles en cuivre ou
en laiton recouverts de vert-de~gris ; emploi de sel d’étain dans la fabrica-

tion du pain d'épice (Flandres, Brabant, Anvers); emploi de proportions
61
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excessives de potasse & la fabrication du pain d’épice ; emploi de chromate
de plomb pour la coloration de certains produits de la patisserie.

Huile d’olive. — Vente, comme huile d’olive, d’un mélange d’huile d’olive
avec de 'huile de sésame ou d’eeillette.

Café. — Veunte de café fortement avarié, moisi.

Vente de succédanés du calé en contravention aux dispositions régle-
mentaires concernant les inseriptions que doivent porter les récipients (café-
chicorée, café indigénc, moka homéopathique, café de santé, malt-café, etc.).

Chicorée. — Vente de chicorée contecnant un excés de matiéres ter-
reuses.
Poivre. — Vente, comme poivre, de poivre additionné de fécule, de

farines, de graine de paradis, de grabeaux, de matiéres minérales, cte.

Moutarde. — Addition & la moutarde de la nielle retirée du grain dans
les minoteries.

Yente, comme moutarde, de moutarde en poudre séche additionnée de
farine, d’amidon ou d’autres matiéres végétales étrangéres.

Safran. — Vente de safran contenant du sulfate de baryte ou des matiéres
végétales étrangéres (pétales de certaines fleurs).

Sucre. — Vente de sucre en poudre additionné de farine.
Confiseries. — Emploi de chromate de plomb comme colorant.

Chocolat. — Vente comme chocolat « pur sucre et cacao » de chocolat
additionné de féeules ou de farines.

Sirops de fruits. — Vente, comme sirop de groseille, de framboise,
de pomme, ete., de produits fabriqués avec des suceédanés des sucs de ces
fruits ou des sucres impurs (trés fréquente) ; emploi, pour faire connaitre la
véritable nature du produit, d’étiquettes avee indications peu lisibles ou peu
intelligibles.

Biéres. — Emplei en brasserie, pour la manipulation des motts de
biére, d’ustensiles ou parties d’ustensiles en zinc ou en tole galvanisée non
recouverte d’un dépot ou d’un vernis ; emploi de tuyauateries en plomb ou
en zine, de récipients peints a la céruse ou au minium, d’ustensiles en
cuivre ou en laiton recouverts de vert-de-gris.

Emploi, pour te débit des biéres, d’appareils (corps de pompe, tuyauteries,
robinets, etc.), ou partics d’appareils dans lesquels la biére se trouve en
contact immédiat avec du plomb ou de I'étain plombifére (fréquent), du lai-
ton (tres fréquent), du laiton-bronze ou bronze zincifére, du vert-de-gris
recouvrant la surface du bronze mal entretenu.

Vente de bi¢res saccharinées par des brasseurs ou des marchands de
biéres, sans apposer les inseriptions réglementaires a extérieur de I'entrée
principale de 'établissement et sur les futs (particuliérement fréquente dans
les régions de Bruxelles, Lierre, Saint-Trond, Namur, Louvain, Diest, Ton-
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gres, Malines, Anvers, Courtrai, Grammont, Charleroi, Dinant, ete.), ou
en 0’y mettant que des inseriptions peu distinctes ; vente de biéres saccha-
rinces, dans les débits, sans affichage de ’écriteau réglementaire ou en ne
mettant qu’un éeriteau avee caractéres peu distinets.

Eaux gazeuses. — Yente d'caux gazeuses en siphons avee téte en alliage
plombifére (trés fréquente).

Limonades gazeuses. — Vente de limonades contenant de P'alun.
Vente de limonades gazeuses en siphons avec tétes en alliage contenant
dua plomb ou de P'antimoine (fréquente).

Ustensiles, vases, elc. — Vente d’ustensiles en tole galvanisée pour la
manipulation des moiits de biére ;

Vente de pompes a biére en laiton non étamé ;

Vente de siphons pour boissons gazeuses, avec tétes en alliage plom-
bifére ;

Vente de boites a conserves avec bavures (coulées de soudure) inté-
rieures ou avec joints en caoutchouc contenant des composés de plomb ;

Vente d’ustensiles de ménage en fer, garnis intérieurement d’un émail
contenant des composés de plomb ou de zinc ;

Yente de poteries communes, revétues d’un vernis plombifére imparfaite-
ment vitrifié, susceptible de se mélanger aux aliments (trés fréquente).

Absence du nom et de 'adresse du fabricant ou du vendeur sur I'ustensile,
le vase, ete.

Le nombre total de lots ou parties de denrées ou objets examinés sommai-
rement par les inspecteurs est de 15,000 environ.

Plus de 5,000 infractions aux lois ou réglements ont été constatées ou
soupconnées par ces agents. (Foir plus loin : Statistique générale des
opérations d’inspection et d’analyse.)

3. AVERTISSEMENTS DONNES AUX DELINQUANTS ET AUX
CONTREVENANTS.

Les infractions constatées ont paru le plus fréquemment devoir étre
attribuées a l'ignorance des dispositions Iégales et réglementaires, ou de la
fagon dont clles devaient étre interprétées ou appliguées, ou encore de la
date de la mise en vigueur de ces dispositions.

Assez souvent, toutefois, il y avait négligence manifeste de la part des
industriels ou des négociants ; parfois on a pu croire a une intention fraudu-
leusc de leur part.
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Dans le premier cas, et méme assez fréquemment dans le second, les
inspecteurs sc sont bornés a donner des avertissements aux délinquants ou
contrevenants, les prévenant que des poursunites seraient exercées & lear
charge si, lors d’une seconde visite, ils étaient encore trouvés en défaut.

Le nombre total des avertissements ainsi donnés s’éléve & 4,260 coviron.
(Foir plus loin : Statistique générale.)

4. SAISIES EFFECTUEES

AUX FINS DE DESTRUCTION OU DE MISE SOUS SLQUESTRE.

Les inspecteurs ont retiré de la circulation des denrées malsaines, notam-
ment des viandes fraicles ou préparées (saucissons, jambons, ete.), du café,
du chocolat, des sirops, des fromages, etc., qui leur ont paru manifestement
gités, corrompus ou nuisibles & la santé.

Le cas de beaucoup le plus fréquent a été celui de viandes reconnues
impropres & la consommation, lors de I'expertise préalable 4 la mise en
vente : ces viandes ont été saisies et dénaturées sans qu’il y et lien, d’ail-
leurs, de verbaliser a charge de leurs détenteurs.

Dans les autres cas, les opérations de destruction ou de mise hors d’usage
ont été parfois accompagnées de dénonciations aux parquets. Le plus sou-
vent, eu égard a la bonne foi des commercants intéressés, les inspecteurs
se sont abstenus de dresser procés-verbal.

On n’a pas fait le relevé complet des nombres de bétes ou de parties de
viandes retirées de la circulation a la suite de I'expertise. Cette statistique a
ét¢ dressée seulement pour ce qui concerne les cas de tuberculose constatés
pendant les quatre derniers mois de I'année 1892, dans les sept provinces
ou fonctionnait, a cette époque, le service d’inspection des viandes : on a
observé, durant ce laps de temps, 1189 cas, dont 971 de tuberculose géné-
ralisée, ayant occasionné des lésions & la fois dans les cavités theracique et
abdominale (viande déclarée totalement impropre a la consommation), et
218 cas de tuberculose limitée (enfouissement des organes atteints).

Le nombre total des saisies effectuées, en matiére de denrées exposées
en vente, est de 660 environ. (#oir plus lein : Statistique générale).

Ne sont pas compris dans ce chiffre les cas ou la police a recueilli sur des
marchés des lots de denrées (beurre) abandonnées par des vendeurs a
I'annonce de la présence d’un inspecteur.
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5. DENONCIATIONS ADRESSEES AUX PARQUETS :

PROCES-VERBAUX DE CONSTATATION D' INFRACTIONS OU DE PRELEVEMENT
D’ ECHANTILLONS; RAPPORTS D’ANALYSE.

Lorsqu’ils ont rencontré soit du mauvais vouloir obstiné en ce qui
concerne 'observation des prescriptions formelles des lois et réglements,
soit de 'opposition & leurs visites, ct dans d’autres cas ot ils se sont trouvés
en présence de denrées gravement altérées ou fortement suspectes de falsi~
fication, surtout lorsqu’il leur paraissait y aveir intention frauduleuse de la
part du vendeur, les inspecteurs ont dressé des procés-verbaux de constata-
tion d’infractions ou de prise d'échantillons aux fins d’analyse.

Le nombre total de procés-verbaux dressés, avec ou sans prélévement
d’échantillons, a été de 365.

(l). PROCES-VERBAUX DRESSES PAR LES INSPECTEURS POUR INFRACTION MANIFESTE
AUX LOIS ET REGLEMENTS OU POUR OPPOSITION AUX VISITES.

On trouvera ci-aprés la liste compléte de ces proeés-verbaux, au nombre
de 173, ainsi qu'un tableau récapitulatif.

62
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( 246 )
DENREES | spuonnissemsnes| ‘:l?;f l:‘l,‘: §
ou o . dos NATURE DES INFRACTIONS.
OBIETS. judiciaires. procie-verhiur.
Viandes. . . . | Gand . . . . 35 Yente de viande rebulée.
. ... {1 PO 69 Yenle de viandes provenant de bétes
malades.
ld. ‘e Id. . 3 Venle de viande depores morls du rouget.
e 1. 04, 68 | Vente de viande de cheval impropre &
la consommalion.
1d. . Id. 44 Débit de viande impropre A la consom-
mation.
[ IR 1d. 46, 35, 73 | Exposition en vente de saucissons
avariés.
[0 P B ( 36 Vente de saucissons en décomposition.
., . .. I, 53_,137. 70 | Vente de viande non estampillée.
1, '
| 1 O N [t N 67, 68. 74,{ Lxposition en venle de viandes non
81, 82 83,| estampitices.
84, 83, 87,
88, 89, 90,
92, 93
| 1 S, Id. 30, 52, M | Vente de viande de cheval non ostam-
pillée.
| 1) 1d. St Dépecement d'un cheval non estam-
pillé.
Id. Id. 80 - Contravention & Yarticle 5 de Parvété
royal du 9 février 1894,
. . Termonde . . | 5, 4, 8, 8,! Exposition en vente de saucissons aya-
7, 8, 9,10, riés.
11, 12, 13,
47, 36, 38
1 NN fd. . 14 Exposition en vente de jambons avariés.
W . 13 Exposition en vente de hachis avarié.
Id, ... Ie. 19, 20, 21 | Vente de saucissons avariés.
. .. .. Id. 22 Vente de lard avarié.
M .. .. Id. 23 Yente de foie de vache ayarié.
Id. Ig. 24, 28, 26,] Vente de viande non estampillée.

98, 29, 34,
60
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( 247 )
o > &
DENREES | \yonmissknins N:l’.:rd?:s
ou — des NATURE DES INFRACTIONS.
OBITS, judiciaires. —————
Viandes. . Audenarde . . 1, 2 Exposilion ¢n vente de viande foraine
en décomposition,

fd. . I 16, 17, 18 | Vente de saucissons avariés.

1d. . 1d. . 40 Yente de viande en décomposition.

id. {d. 32, o7 Exposition en venle de jambons avariés.

1d. 1d. 27, 39, 63,] Ventede viande non estampillée.

17, 18
1d. 1d. .. | 41, 42, 45, Exposition en vente de viande non
59 estampillde.

Id. . . 48, 49, 50 | Absence du certificat exigé par I’an-
nexe B de Parrété ministériel du
28 juin 1891.

1d. Mons. . . . 1his Exposition en vente de saueissons im-
propres & la consommation.

. Charleroi. . . | Exposition en vente et débit de viande
non ¢stampillée et provenant d’un
vean impropre & la consommation.

W, ... . . 2 kxposition en vente el déhit de viande
non estampillée.

... . . .. 3 Id. de viande non soumise & I'experlise

1d. Namuwe. . . . 20 Exposition ‘en vente de viandes ¢or-
rompues ¢€ impropres & la consom-
mation.

td. Id. . 1, 2, 5,13, | Vente ouexposition en vente de viondes

{bis non estampittées.
M. L. L. 18. 10, 32,| Vente ou exposition en vente de viandes
35, 34, 55 non estampillées, les organes peeto-~
raux ayant été détachés.

1d. td. 24, 23, 26 | Séparationdesorganespeetoriux avant
Pexpertise.

id. Dinant. . . . | 4, 8, 6, 7,| Venteouexposition en vente de viandes

8, 9. 11, 14, non estampillées.
15, 16, 17
M. . ... W. . .. 2, 27, 28, Id., les organes pectoraux étant déta-
29, 30, 51, chés.
56, 37, 38, 39
. . . . . |10, 12, 92, | Séparationdes organes pectoraux avant
23 Fexpertise.
1d. Bruxelles. | Exhumation'et venle d’un porc mort
du rouget.

 {{ 1d. .+ |23 4,3 6| Exposition en venle de viandes (non
estampillées) provenant d'animaux
malades ou crevés.

Id. fd. 8,9 Exposition en vente de saucissons gtés.

| (R . - 4bis Exposition en vente de viande de veau
imprepre 3 la conspmmation,
Id. Louvain . . . 7 Vente de viande de vache crevée, sans

expertise,
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DENREES | sanonpissements NUI,M é:ws
on o e NATURE DES INFRACTIONS.
judicinires. des
ODJETS. progis-verhans.
Viandes. . . Anvers. . . 1, 2, 3 Vente de viande suspecte de provenance
d’animaux morveux.
Id. Id. 4 Vente de viande provenant d’'une béte
atteinte de stomatite non déclarée.
1. Malines ibis, 9bis, 3bis| Exposition en vente de saucissons im-
ptopres & la consommation.
td. llasselt. . 2, 3, &, 8, | Exposition en vente de saucissons alté-
6,17 8,9, rés, bopropres A la consommation.
10, 11, {bis
id. 1d. 16, 17 Exposition en vente de viandes alté-
rées.
I, o .. 1d. 25 Transport pour La vente de viandes non
estampillées.
Id. Tongres . . . ]12,13, 14,15,] Vente d¢ saueissons altérés.
18, 19, 20, 21
Id, Id. 24, 25 Exposition en vente de viandes non
estampillées.
Id. Id. . 1, 22 Transport pour la vente de viandes
non estampillées.
. Huy. . . . . 1, 2 Débit de viande non estampillée.
Bidres Neufchiteau . 4 Débit A 1'aide d'une pompe défeclucuse
{tuyau en plomb).
Divers . Namur, . . . i Opposition & la visite de I'inspecteur.
RECAPITULATION.
DENREES NOMBRE
ou NATURE DES INFRACTIONS. o
OBIETS. PROGES-VERBANX .
Viandes. . . . | Venlte ou cxposition en vente de viandes gatées, cor-
rompues ou nuisibles . . . . . .. .. .. L. 80
. . . . . | Venle ou cxposition en vente de viandes non pour-
vues de Pestamipille réglementaire ou non accom-
pagnées des certificals preserits. . . . . ., . . 1
Biéres. . . . . | Débit & Vaide d’appareils défectueux (pompe avee
tuyaweaplomb) . . . ., . . .. 0oL . .. 1
Divers . Opposition & la visite de I'inspectenr. . . . . . . . 1
173




( 249 ) [ Ne74.)

0) PROCES-VERBAUX DE PRELEVEMENT D ECHANTILLONS ET RAPPORTS D ANALYSE.

Les procés-verbaux de prise d'échantillons relatent les circonstances
dans lesquelles ont été clfectués les prélévements. Ils indiquent notamment
si la denrée ou Lobjet, suspects de défecluosités visées par la loi ou les régle-
ments, ont ¢té vendus, exposés en vente, détenus, transportés ou fabriqués
pour la venle.

Ces procés-verbaux sont complétés par les rapports d’analyse.

Vu limportance qu’offrent dans l'espéce les travanx analytiques, nous
croyons devoir entrer ici dans quelques détails & lear sujet.

Nous mentionnerons d’abord d’ane maniére générale les procédés mis en
ceuvre pour les essais préliminaives et pour les analyses réguliéres des
diverses catégories de denrées sur lesquelles s’est portée I'attention des ins-
pecleurs et des analystes.

Nous renscignerons ensuite, pour chague échantillon prélevé, les opéra-
tions d’analyse cffeclivement pratiquées, ainsi que les résultats immédiats
de ces opérations et les conclusions qui en sont ressorties relativement a la
réalité et a la nature des inlraclions.

Eafin, nous résumerons, dans un tableau récapitulatil, 'ensemble des
opérations de prélévement et d’analyse.

Procédés suivis pour les essals préliminaires et pour les analyses réqulitres
des diverses catégories de denrées.

[Ine faut pas sattendre & trouver ici un exposé complet des procédés dessai
ou d’analyse des diverses denrées alimentaires: toutes les catégories de
denrées n'ont pas jusqu’a présent été soumises a la vérification; celles dont
on s’est occupé n'ont pas fait 'objet d’analyses complétes ; et, méme pour ce
qui concerne les quelques défectuosités recherchées, on n'a pas eu recours
a tous les procédés connus.

Parmi les essais mentionnés, il en est qui pourront paraitre peu suscepti-
bles de donner des vésultats certains ou exacts, ou méme de fournir des
présomptions sérieuses au sujet de la naturc des denrées. Les analystes et
particuliérement les inspecteurs qui ont pratiqué ces essais, ne se sont pas
fait illusion au sujet de leur valeur; mais ils ont jugé & propos de les utiliser
parfois & titre préliminaire, a raison de leur simplicité et de leur facilité
d’exécution.

La plupart des opérations pratiquées ne seront pas décrites <n extenso :
on omcttra généralement les indications de détail qui se rencontrent dans
tous les ouvrages spéciaux, ct 'on s'attachera & reproduire principalement
celles qui sont relatives a des points controversés ou a des procédés relative-
ment pea connus.

Certains cssais, notamment 'examen des propriélés organoleptiques et
souvent aussi 'examen microscopique, ne seront cilés que pour mémoire,
sans mention des caractéres observés ui des conelusions tirées.
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Cet exposé a pour but principal de faciliter I'intelligence ct le contréle des
renscignements consignés plus loin relalivement aux résullats de Panalyse
des divers ¢chantillons prélevés. I pourra, cn outre, dans une certaine
mesure, servir de base aux études relatives au perfectionnement et & Puni-
fication des méthodes.

Rappelons que les inspecteurs ct les analystes jouissent d’'unc enticre
liberté pour ce qui est du choix des proeédés de recherches analytiques.
Rien ne lcur est impos¢é & cet égard par Administration, dont le réle se
borne, dans I'espéee, a faive sbserver, le cas éehéant, & ces ageunls les erreurs
ou les incxactitudes graves qu’ils pourraient avoir commiscs, & porter & la
connaissance de chacun d’eux la technique adoptée par leurs collégues, &
lear communiquer les avis de corps consultatifs au sujct des questions

controversces, & leur (aciliter des réunions pour les discussions verbales, ete.
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DENRE )
REEs CARACTERES CONCLUSIONS
ov PROCEDES SULVLS,
objats examinés. OBSERVES. FORMULEES.
viandes . . | Examen des caraclérves organolepliyques .
Beurre. . Observatien des propriétés organolepti-
ques : aspect, odeur, saveur, ele.
Recherche des matiéres grasses élran-
géres (1)
Action de la chaleur :
Auhoutdepeude temps, | Probahlement beur-

A 30-60° (fusion) . . . . . .

AT70-80> . . . . ..

A 100-110° (ébullition de 'eav) . . . . .

A 1300 environ, pendant quelque lemps,
puis refroidissement partiel, dépdt et en-
fin agitation légerve.

A 130-160° (brunissement, essai de Donny)

enuclie  supérieunre
transparente et cou-
che mnfirienre trou-
ble {caséine); odeur
caractéristique  du
beurre.

Masse fondue trouble,

faiteuse, opaline, au
moins pendant leng-
temps; odeur de
beurre peu caracté-
risée.

Id.

Ecume opaque, mous-

seuse, finalement peu
agitée.

Grosses bulles transpa-

renles; pétille a la
fagon de Fhuile.

‘Trouble assez prononce.

Absence de trouble ou

trouble peu prounon-
e¢é; adhérence au
tube de petits hla-
ments.

Brunit et noircit ; trou-

ble d’abord (caséine),
dépose bientot des
flocons carhonisés ;
odeur agréable, swi
generis.

Maliere peu colorée,

timpide, dépot de
quelques locons car-
honés seulement;
odeur de suif ou de
graisse brilée.

re naturel et nor-
mal.

Probablementbeur-
re additionné de
matidres grasses
étrangéres,maidé-
laité ou altéré.

Id. trés probable-
ment.

Probablement beur-
re nalurel.

Probablement beur-
re addit. de mat.
grasses élrang.

Probablement beur-
re naturel (ou con-
tenant un exeds
d’ean.)

Probablement beur-
re addit. de mat.
gr. étr. (ou heurre
teds bien délaité.)

Probablement beur-
re naturel,

Présence probable
de mat. gr. étr.en
proportion plusou
moins grande.

') Nous avons décrit, pp. 196 & 222; les méthodes proposées, pour fa recherche des matiéres grasses étrangéres dans le
beurre, par les analy-tes aynnt pour spéeialité principale la vérification de cette denrée. 11 nous reste & mentionner el
les procéués effeclivement appliqués,d’aprés les rapports du personnel de linspeetion et les duplicata des rapports d’ana-
lyse adressés aux parquets.



[ N° 74.]

( 952 )

DENREBES
ov

objets examinés.

PROCEDES SUIVIS,

CARACTERES

OBSERVES,

CONCLUSIONS

FORMULEES.

Beurre (suily).

Fusion, addilion de sirop concentré et
appitcation de la force centrifuge (Lezd)

Détermination de ka densité & 1000 (Konigs)
aprés épuration par fusion, dessiccalion,
deépot, décantativn et, aun besoin, fHltra~
tivn, avec ou sans addition d'amidon,
de platre, de sucre, etc.

Dissolution du  heurre, préatablement
épuré, dans 10 fois son volume d’un
mélange d parties sgales &'éther et al-
coold la tempirature de 20-25° et refroi-
dissement & 8-100,

Essai de solubilité dans an mélange de
4 parties d’aleool amylique et 6 parties
d'éther d la tempéralure de 27-28e,

Dosage des acides gras volalils et sotubles
(Caprds Reicherl ou Meissl) : Fusion,
dessiccation et filtration; —ypesée de 2,3
ou de 3 gr.; — saponitication au moyen
de Lgr. ou de 2 gr. de potasse caustique
dissous dans 20 ou dans 40 a 30 ¢. e.
d’alcool ; — élimination de aleool au
bain-marie, en agitant, jusqu'd siceité
ou jusqu'd ce que le savon forme une
masse onctueuse et qu’'il ne se produise
plusd’écumne ; — dissolution dans 30 ou
dans 100 ¢. ¢. d’can; — mise en liberté
des actdes gras par 20 ou par 49 c. c.
d’acide sutfurique au $/10; distiilation
de 50 ou de 100 (110) ¢. e. ou encore
Jusqua sec, en prenant les précautions
néeessairss pour empécher la production
de soubtesauts (addition de pierre ponee)
et en se servant d’wn apparei! qui em-
péchie la mousse d’élre entrainée par la
vapeur; — filtration ; — titeage du dis-
Litlat (30 ou 100 c. c. ou [a totalité) au
moyen d'une solution de soude ou de
potasse causliggue n/tQ, avee la phénol-
phtaltine comme indicateur.

Desage des acides gras insolubles et fixes
{d’aprés Hebmer) : Fusion (avee ou sans
dessiccation)et fiftration ;—pesée de 3 on
ded g, - saponilication au moyen de
2 gr de potasse causligue ou de 8 gr.
de soude caustique dissous dans alepol
(30 ou 63 c¢. c.}, en chauffant au bain-
marig fusqu™a cequune additionde quel-
ues g outles d vt ne produise plus de
trouble ; — dimtnation de Palcool par
évaporation au hain-marie jusqir’a sie-
cite, subvie ou non de b gstecation plus
parfaite & Uéluve & 1000 ; — dissolulion
dms 100 a 150 e. ¢. et ; — nrise en

liberté des acides gras -par addition .

d'acule chlothydegque jusyqu'a réaction
fortement acide; eliminaivn partelle
des acides gras volatils par le chauffage

Couchesupdricure(ma-
titte grasse} trans-
parente et lmpide;
couche infdricure
(dmulsion  bluncha-
tre), voluimineuse et
hien vassemblée .

Couchesupérieure trou-
ble et laiteuse.

Densité = 0.866 20.870
— =0.86320.866

~ , =0.861 - 0.862
& 0.843.

—  =0.85920.861-
0.863.

Formation trds lente
d'un dépét.

Formation vapide d'un
dépot.

{ge. desubstancen’exi-
ge pour se dissoudre
que 3 cc. duliquide.

Nomibre de ce.
d'aleali nf10
employé pour
saturerlesaci~
desgras vola-
titset solubles
de 3 grammes
de beurre: 34 4 23

— 23249

— 194 4

- 43 1

Tencur : 84 289 p. ¢/o.
— 89290 —
— 90195 —

— 033498 -

Lrobablement bene-
re naturel,

Présence probable
de mat. gr. étr.

Bewre naturel .

Beurre anormal,sus-
peet,

Beurre add, de mat.
grasses élrangires.

Graisses étrang.

Probablement beur-
re nalurel.

Probablement beur-
re artificiel .

Probabiement heur-
re pur,

Beurre naturel et
normal,
Beurre
suspect,
Mélange de bheprre
naturel avec des
mat. gr. étrang.
Mat. grasses étrang.

anormatl,

Beurre naturel et
normal.

Beuree
suspect,

anormal,

Beurre add.de mat
grasses cleang.,

Mat. grasses étr.
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mennins o CARACTERES CONCLUSIONS
ou PROCEDES SULYILS.
OBSERYES. FORMULEES.

objets examinés.

Beurre (suila).

Farines,painsg.
etc.

au bain-marvie pendant une demi-heure;
refroidissement; — lavage a 'eau bouil-
lante sur un filtre laré, jusqu’a dispari-
tion de Vacidilé dans le filtrat; — dessic-
cation dans un pelil verre taré, jusqu’a
poids constant (pexuiant 3 h. environ) ;—
pesée

Détermination de Pindice de réfraction au
moyen de 'oléo-réfractométre de Jean et
Amagat, & la température de 450, apeds
filtration,

Kxamen microscopique & la lumitre ordi-
naire ¢t & la lumiére polarisée, avec ou
sans cristallisation préalable.

Essai au moyen d'une solution alcoolique
de nilrale d’argent (d’aprés Becchi, Mil-
tiau, ete ).

Essai au moyen d'acide chlorhydrique su-
eré (d'aprés Baudouin}.

Indice iode (d’aprés Hubl) pour 100 gv,
des acides gras fixes.

Détermination du point de fusion des
acides gras lixes.

Délermination du point de seolidification
des acides gras fixes .

Dosage de Uear :
Sur 10 ou 20 gr., & 100°

Dosage du sel :

10 gr. de beurre, épuisés ou non au préa-
lable par de P"éther, sont lavés a Peau
houtliante jusqwa dispavition de la réac-
tion du chlore. La solution est titrée au
moyen d’une solution de nitrate d'ar-
gent n/10.

Détermination dw degré de rancidité
(@’aprés Bargstynn, nombre de ¢. ¢. de
potasse décinormale employés pour la
saturatien de 100 gt.).

lixamen des caractéres organoleptiques:
couleur, éclat, odeur, saveur, toucher,
fagon de se comporter sous la pression
des doigts.

Examen a 1a loupe.

Recherche des substances wvégélales
élrangeres, des altéraiions, etc.

Examen microscopiyue 3 la luroiére ordi-
naire et & la tumidre polarisée.

{ndice de véfraction :

— 253438
d, —25 23— 2
1d Inférieura 20

Présence de cristaux de
margarine (palmi-
tine) ou d'auntrees élé-
meuntis propres anx
mat. gr. éle,

Réduetion (coloration
grise, noirdtre ou
brune.)

Coloration rouge. . .
33348,6 .. .« ..
515 & 410420, | .

41-420 3 430470 .,

350 8-360 3 370 7-38¢ .
Plus élevé(ou plus bas)

Teneur p. % :9a 15-16.
15-16 4 20..
—  Supérieure a 20.

Teneur inférieure a
10-12 p. o

Présence de granules
ou de téguments
étrangers.

Beurre natuvel.
anorn., susp.
— artificiel.

Beurre falsifi¢ par
des mat. gr. étr.

Présence probable
d’huile de coton.

Présence probable
dhuile de sésame.

Beurre naturel.

Beurre naturel.
Matizresgrasses étr.

Beurre naturel.
Malieres grassesétr.

Bewrre normal .
anormal.
talsifié. par
incorporvatien
d’eau.

Beurre salé normal.

Farine mélangde.
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PERRERS CARACTERES CONCLUSIONS
ou PROCEDES SULVIS.
OBSERVES. FORMULEES,
ohjets examinds.
Présence de pigares | Farlne altérée.

Farvine, pains,
eto. (guife'.

Id. avec addition de solution de potasse
causlique a1 ou 2 p. Y.

[d. avec addition de violet de mdéthyle. .

Action d’une .solution faible de polasse
caustique en petite quantité.

Action successive d'une solution de potasse
et d*acide azotique 3 160

Traitement par une solution de potasse. .

Addition 4 la farine d’'un volume égal
d’éther acétique ainsi que d'une petite
quantité d’acide oxalique; ébutlition et
refroidissement,

Addition d’alcoot 2 3. . . . ., .,

L T S TS S S

Kxamen du gluten séparé de la farine (23
ou 50 gr jau moyen d’un filet d'eau.

Dosage du gluten désséché 3 100-1150 . .
Dosage de 'azote, d’apres Kjeldahl.

Dosage de I'amidon, par transformation
en glucose sous I'action de I'acide chior-
hydrique.

Kecherche des matiéres minérales.

Action d’une teinture aleoolique de bois de
campéche (ou d’une solution alcoolique
d’hématoxyline) etd’une solution de sel
‘marin ou de carbonate ammonique.

noires ourouges, de
meoisissures, Spores
de ciampignons,
grains d'amidon al-
térés dans leur for-
me, ete. . . . .

Gonflemenl trés fort des
granules (grandes
ptaques minces,
transparenies) ,

Coloration vive en cer-
tains points .

s

Coloration jaune .

—  grisjaundtre

—  jaune paille
—  jaune foncé

Coloration violacée du
liquide, passant au
rose rougedtre par
addition d'acide
chlorhydrique . . .

Coloration rouge. . .

Coloration verdatre du
liquide, se fongant &
mesure que le ¢on-
tact se prolonge . .

Blond jaunAtre, homo-
géne, cohfrent, ex-
tensible, s’étalant en
plagques sur les sou-~
coupes . . ., . .

Caractéres divers, dif~
férenls des précéd-
dents. . . . . . .

8,3 p. % au moins. .

Coloration violette, puls
hleue.

Présence de fécule
(pommes de terre).

fFarines altérdes pav
Pergot oud’autres
champiguons.

Probablement fari-
ne de mais (3 p. %
au moins).

Probablementmais,

- seigle.
- sarrazin

Présence d’ergol.

Présence d’ergol.

Présence d’ivraie.

Farine de blé non
altérée.

Farines étrangéres
ou farines altérées.

Farine normale.

Présence d’alun (de
sulfate de cuivre
ou de’ composés
de fer, qu aci-
dité).
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W ENREES CARACTERES CONCLUSIONS
ou PROCEDES SULVIS.
. OBSERVES. FORMULEES.
ohjets examinds-
Farlues,paing,| Micération dans U'eau, filtration el addi- | Précipité  Hocomneux | Présence d'alun.
ete. (suile). lion d'ammoniaque. (assez abondanl).

Levure sdche.

Hulle d’olive,

Incinération, reprise par P'acide azotique,
filtration ¢t addition d’ammoniaque (ou
bicn évaporation , reprise par Ueau,
addilion de polasse caustique en excds,
filtration, addition de chlorure ammo-
nigue).

Action du ferrocyanure potassique . . .

Humectalion avec de 1’cau acidulée par de
Pacide suifurique et contact d'une lame
ou aiguille de fer bien décapie.

lncinération, veprise par Vacide chlorhy-

drique dilué, addition d’un corps coloré
susceptible de réduction {acide chromi-
que, permanganale potassique, ele.).

Projection de la farine dans du chloro-
forme, agitation et repos (dapres Gail-
letet).

Dosage de 'eau hygrométrique, par dessic-
cation & 100° (sur S ou 10 gr.).

Dosage des cendres (sur 3 on 10 gr.). . .

Observation des carvactéres organolepti-
ques : couleur, odenr, facon de s¢ com-
porter sous la pression des deigls.

Fxamen microscopique. . . . . . . . .

Recherche des falsifications par des
matieres minérales :

Macération dans de I'eau et additiond’aci-
de sulfavigue dilué.

Macération dans de Ueaun, fltratiou, éva-
poralien et addition de teinture de cam-
péche.

Macération dans de 'eau, filtration, addi-
tion d'acide azotique et de chiorure
havytique.

Incinération ; dissolution dans l'acide
chiorhydrigue et traitement par I’ammno-
niaqgue.

bosage des cendres.

Examen de la couleur, de la saveur, elc. .

.

Goloration vose jau-
nitre & brune.

Dépot rouge sur le fer.

Décoloration du réuctif.

Poute la substance ne
surnage pas; il se
produit un dépét aun
fond du vase.

3a18p. ¢ .

Moins de 1 p. %% .

Présence de granula-
lations, de corpus-
cules bacillaives, de
celiules se colorant
vivement sous l'ac-
tion d’une solution
ammoniacale d"éo-
sine, cle.

Effervescence .

Coloration bleue . . .

Précipité . . . . .

Précipité floconneux .

Id.

Présence de sels de
cuivre.

Présence de sels de
cuivie.

Présenceprobablede
chiorure stannenx
{dans te pain d’¢-
pice).

Falsification par des
matitres minérales.

Favine normale,

Id.

Levure altérée.

Présence de carbo-
nates ou blcarbo-
nates.

Alun.

Présence de sulfate
(alun).

Présence d’alun.
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BN RAES CARACTERES CONCLUSIONS
ou PROCEDES SUIVIS,
OBSERVES. FORMULEES.

objets examinds.

Wuile d'ollve,
(suite).

Caté on grains

Agltalion dans une fiole . . . . . . .,

Détermination de la densité a 18 C. . .

Addition d’acide sulfurique (sans agiter) .

Addition d'un mélange A parties égales
dacide sulfurique et d’acide azolique
{Behrens!,

Addition du réaclif de Labiche : acitate
neulre de plomb et ammoniaque.

Addition des réactifs de Becehi ou de Mil-
liau : solutions alcooliques de nitrate
d'argent .

Mesure de T'élévation de la température:
a) sous Vaction de Pacide suifurique
concentrd, en versant30 ge. d'huile sur
10 c. . d'acide 2 600 B. (Maumend) . .
&) sous Vaclion de Pacide sulfurique
monohydraté, en versant 20 gr. d’huile
sur 20 gr. 'acide.

Action du mercure ou du cuivee et de Pa-

cide azolique (essai de Poutet ou de
Pélaidine),

Détermination de Uindice iode (d’aprés

Hubl).

Détermination de Vindice brome (d’aprés
Levaliois, pour 1 gr. d’huile).

Examen de la eonsistance du savon sedique
{aprés 24 heures).

Fxamen de Ia forme, de I'odeur, du goat,

Formation du « chape-
let» . .

0,21334 0,018, . . .

Densité  supérieure 2
0,918,

Aucontact desliquides,
colovation orangeé
vivantau brun . .

Coloration jaune clair.

— rouge brique .

— vert pré foned,
puis rouge gro-
seilte . . . .

— plus ou moins

noiritre.

~— rougeouorangée.

Réduction (coloration
gris noirdtre ou
brune).

Accroissement de tem-
pérature de plus de
37-450.

Id. de ptus de 81-56° .

Soliditication et déco-
foration apres un rve-
pos de quelgues heu-
res.

Pas desolidification ra-
pide ni compléte;
coloration jaune,
rougedtre ou verda-
Ere.

80a8p.%. . . . .

Indice supérieur 2 86 .

0 gr. 300 % 0,548 . .
Indicesupérieurd 0,544

Savendur . . . . .

Savon mou .

Présence probable
huile  d'eillelle
en proporlion con-
sidérable.

Normale.

Présence d'huiles de
sésame, coton, eil-
lette, etc.

Présence  probable
(' huiles étrangdres
(ceillette).

Normale.

Présence probable
@huile dceiltette.

Id. d’huile de sé-
same.

{d. d’huile de coton.

Présence probable
d'imile de coton,
de sésame, etc.

Présence probable
d’huile de coton.

Prés. d’huiles étran-
gores.

Id.

Huile d’olive pure

Prés. d’huile étran-
gere (ceillelte, co-
lon, sésame, etc.).

Huile d’olive pure.

Prés. d’huile d’ail-
lette, de coton, de
sésame, etc.

Huile d'olive pure

Prés. d’huiles élran-
goéres (sésame, ceil-
lette, etc.).

Huile d’olive pure.

Présence d’huiles de
graines.
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PENRBDS CARACTERES CONCLUSIONS
ou PROCEDES SUIVIS,
. OBSERVES. FORMULERS.
objets examinés.
cnréen geaine | Vérification de Ja densild ow du poids d'un | Densité excessive ou | Café factice.

(suite).

Cufé on pou~
dre.

Ohicorée. , .

Chocola$, .

cerlain nombre de grains.

Action de P'eau chaude pendant quelques
minutes.

Examen microscopique.

Projection de la poudre & la surface
d'ean pure ou 'eanw aiguisée par de
I'acide chlorhydreigque.

Examen de la couleur, de l'odeur, de la
saveur,

Examen microscopique, soit directement,
soit aprés traitement par de 'eau faibie-
ment alcoolisée ou par un acide et par
de la soude, soit aprés élimination des
substances extractives, soit apras sépa-
ration des parties de densité différente
par tévigation (dans de Veau aiguisée
au moyen d’acide chlorhydrique).

Recherche spéciale des neatitéres végé-
tales élrangéres :

Traitement par I’eau bouillante, filtration,
refroidissement ct addition d’une solu-
tion d'iade.

Addition d'une solution de sel ferrigue
a Pinfusion {roide.

Recherche des falsiflcations par l'eaun,
les matiéres lorreuses, eic.

Dosage de I'humidité, sur 3 gr., 2 1052, .

Dosage des cendres, sur 3 gr. de mat.
stche, par grillage au mouBe a basse
température (pour éviter la velatlisa-
Llion des ehlorures).

— matiéres terreuses (cendresnon solubles
dans Pacide chlorhydrique dilué et
froid).

Dosage des matiéres extractives, par épui-
sement & D'ean bouillante et pesée du
résidu.,

Examen de 'odeur, de la saveur, etc,
Examen microscopiqgue, soit directement,

soit apres épuisement pav P'éther el Peau
tidde ou I'eau alcoolisée.

trop faible.

Désagrégation des
grains.

La poudre surnage et
absorbe eau trés
lentement.

Elle s'improgne immé-
diatement, tombe au
fond du vase et co-
lore le liquide en
Jaune brunatre.

Coloration blene ou
violette,

Précipité noir . . . .

Teneur de 62 18p. %
18230 p. o

3-1 2 9-10 p. %

supérieure &
10 p. %o,

inférieure 2
5-6 p. %%,

supérienre a
[ p. .

57 270 p. %. -

Calé faclice.

Café naturel.

Ghicorée, glands,
cte. (et certains ca-
fés, parexceplion).

Falsifieation par des
mat. féculentes.

Falsification par des
glands dechéne ou
des légumineuses
torréfides.

Chicorée normale.

Chicorée exposée A
Phumidité ou
mouillée,

Normale (ou au
moins A tolérer).
Falsification pardes
matiéres terreuses
A tolérer.

Falsification.

Normale.
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DPENREES CARACTERES CONCLUSIONS

ou PROCEDES SUIVIS.
OBSERVES. FORMULERS,

objets examinés.

Chocolnt (suile)

®olvre
on grains.

Polvre (molr)
en poudve,

Décoction (direclement oun apris épuise-
sement comme ci-dessus) avee 100 par-
Lies d’ean, filtration, refroidissement et
traitement par la solution d'iode.

Décoction (pendant 10 minutes) avee 20 4
40 parties d’ean, fillration, refroidisse-
ment el traitement par de U'ecaun iodée;
ou hien simple délayage dans 10 parties
d*cau froide, filtration et addition d’cau
10dée.

Dosage de la mnatidgre amylacde élrangdre:
inlerversion et dosage de la tolalité de
Pamidon et du sucre, dosage du suere,
déduction et calcui,

Dosage et identification de la malidre

grasse.

Dosage descendres . . . . . . . . ..

Projection dansPeau. . . . . . . . .

Observation du goiit, de Podeur, efc.

Examen microscopique, soit direclement
dans Pean, dans la potassediluéean1/10
et dans une selution d’iode, soit apres
préparation d I'eau faiblement alcoolisée
ou parun traitement successifd I’acide
el d la soude.

Examen 3 la loupe, par transparence,
entre des plaques de tourmaline dispo-
sées presqire A P'extinetion.

Essai au moyen de iode. . . . . . . &

Ebullition pendant 1 heure avec 100 par-
ties d’eau aciduiée au 471080 par de
Pacide sulfurique; refroidissement.

Evaluation de la matidre insoluble dans
Iacide sulfurique dilué, par filtration,
dessiccation et pesée.

Macération dans un mélange de 2 parties
d’alcool et 1 partie d’éther, Rltration,
action du chlorure ferrique.

Humeetation, addition de diméthylpara-
phénylene-diamine (solution ou papier)
et examen A la loupe.

Le liquide prend une
coloration bleue,
franche el persistante.

Coloration marvron, lie
de vin ou violacée.

Tenenrmax.:243p.%/o

Les grains se désagré-
gent et tombent au
fond du vase,

Grannlesd’amidon, cel-
lules sclérenses, ete.,
étvangers auw poivre.

Granulations minees
surun fond vert hou-
teille toncé.

Points brillants . . .

Coloration bleue . . .

Formation d’un gra-
vier rougeldire sur
les pavois du vase.

Résidu : 50 & 33 p. of,.
63273 p.ofo.

Coloration vert brun
foncé.

Coleration verle moins
foncée.

Coloration rouge vif de
la poudre; par pro-
Jectiondans l'eau, les
grains colorés se ras-
semblent au fond,

Présence de matidres
féculentes  étran~
gores,

Présence de dexirine.

Normale.

Poivre factice.

Falsification par des
farinesde eéréales,
des noyaux d'oli-
ve, des coquilles
de noix, noiseltes,
amandes, cte.

Poivre normal,

Présencede malidres
végétales élrange-
res (noyaux &¢’o-
lives, fécules, fi-
bres, celiules épais-
sies, etc.).

Falsification por de
la farine ou de fa
féeute.

Falsification par la
poivreite,

Poivre pur ().

Grabeaux de poivre,
poivrette, etc,

Présence de graine
de paradis (mani-
guette).

Présence de daltes,
olives, ete.

Poudre de noyaux
d’olives, de coquil-
les de noix ou noi-
settes, ou aulres
tissus ligneux.

() 1 s'ugit toujours, bica cntendu, de poivee noiy. Le poivre blane ne laisse que 17 222 p. of, de rdsidu,
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OENREES
ou

objels examinés.

PROCEDLES SUIVIS,

CARACTERES

OBSERVLS.

CONGLUSIONS

PORMULLES.

Prolvre (nolr)
en  pouldre
(suite).

Moutarde

Cannclle, .

Safvan, . , .

Vinaigre. | .

Dosage des cendres, sur 5 ou 10 gr . .

— cendres insolubles dans Pacide
chilorhydrique.

Examen wmicroscopique. . . - .

[

Décoction & U'cau, refroidissenient de la
liqueur, filtration el essal AL aide de la
solulion d’iode (ou bien simple délayage
dans de I’ean et addition d’eau d’iede).

Délayage dans de Pean. ., . . . . . .

~ et addition de pou-
dre ¢’indigo.

Addition d’une solution de potasse ou
d'un aulre aleali 3 la substance, 2 son
décocté aqueux ou au produit [livé de
la digestion alceolique.

Examen microscopiyue.

Examen microscopique direct ;

1d. aprés addition d'une goutte d'acide
sulfurique.

Projeclion sur de l'ean lidde. . . . . .

Dégustation directe.

Observation dela saveur aprés saturation
au moyen de carbonate sodique.

Addition d’une solution agueuse reés di-
luée (3 1 pour mille ou pour {0 mille)
de violet de méthylaniline,

Addition d'une solution de chlorure cal-
cique & I'éhullition.

Addition d’une solution de chlorure bary-
tigue soit directement, soit aprés con-
centration, addition d aicoel et filtra-
tion.

Addition de sucre blanc en grains, évapo-
ration 3 sec au bain-marie.

Immersion, dans le liquide, d'un tuyau de
plume d’ole; évaporation .

Addition de perchlorure de fer. . . .

(*) Le poivre blanc ne donneque 1 2 2 p. o/ de cendres,

Teneur de 3 4 6-7 . .

—  Bup. a 6-7p. o,

— 0,2a2p o, .

Granules amylacés
éhrangers.

Coloration blewe. . .

jaune du
liguide.

Coloration

verl pré. .

— jaune brun
foucé.
— rouge. . .

Coloration bleu foneé
au pretier moment,
puis violelte, puis
brune.

Pas de coloratlion blen
foncé.

Les parties, se dérou-
lant, revétent une
forme différente de
celle du safran.

Saveur bralante . . .

Coloration bleu vert on
verie.

Production d’un trea-
ble et,par refroidisse-
ment, d'un précipité.

Produclion d'un préci-
pité assez abondant.

Obtention d’un résidu
noir, charbonneux.

Le tuyau de"’plume est
teint en jaune.

Coloration bleu nroir .

Normale ou Lout an
moins tolérable(t).

Falsification par des
mal minérales

Normale,

Falsification par de
la farine, dela fé-
cule, ete,

Id.

Coloral. arlificielle
(curcuma, safran,
gomme-gutle).

Id.

Curcuma

Gomme-gutie.

Safran normal.

Contrefagon.

Falsific. au moyen
de matires végé-
tales étrangeéres.

Prés. de substances
icres,

.
Présence d’acides mi-
néraux.

Présenced acide sul-
furique libre.

1d.

id.

Prés. d'acide azo-
tique,

Présence demalidres
tannantes,




[Ne74. ] ¢ 260 )
DENREES CARACTERES CONCLUSIONS
ou PROCEDES SUIVIS.
OBSERVES. FORMULESS,

objets examinés.

Suacro hlane
en poudre,

Cansonade . .

Conflserica
coloriées.

Sicops
do frnits.

Bléres., . . .

Essai de solubilité dans I'eau , . . . . .

Délayage dans de Peau, addition de solu-
tion d'iode -

Aspect, toucher. . ., . ... L. L.
Par addition d’eau. .

Digestion dans V'eau, filtration

Addition d'eau dislillée et d’ammoniaque.

Addition de sous-acétate de plemb, aprés
neatralisation par de lasoude. . . . .

Addition  d'alcool amylique (d’alcool
éthylique ou d’éther acélique) et agita~
ticn :

En solulion neutre ou alcaline

acide

Addition d’une solution d'iode, aprés déco-
loration du liquide

.........

Détermination des acides organiques.

Recherche de la saccharine. (#oir Biéres.)
Dégustation,

Recherche spéciale de¢ la saccharine de
Fahlberg ;

Détermination dela densité, en cas de faros.

Solubilité¢ incompléte.

Goloration bleue . . .

Pavait humide . . . .

Solubilité incomplite.

Filtral incolore.

Coloration vert grisd-
tre ou violet sale,
terne.

Décoloration. . . . .

Pas de changements

dans la couleur.

Golaration brun jau-
nitre.

jaune pale. . .

violel Dblenalre
ou lilas.

Précipité gris ardoise

ou verdatre, liqueur

filtrée bleuatre,

Précipité gris rougei-
tre, liqueur 6ltrée
rose.

Précipitérougeilre vio-
lacé, ligueur filtrée
in¢olore,

Coloration rouge de
I'alcool.

Id.

Coloration violet brun.

Au moins 1.018 24 1.0186
Inférieured1.015-1.016

Falsification.

Falsification pardes
favines ou de la fé-
cule,

Exceés d'eau.

Falsificalion par des
mat. mintrales ou
de la farine.

Présence probable
de colorants miné-
raux.

Sirop naturel.

Sirop coloré 4 la
fuchsine oud d'au-
tres dérivés dani-
line.

Id. auxdérivés azoi-
(ues.

Id. aw caramel.

1d. A la phytolague.
Id. & la cochenitle
ou & l'orseille.

Sirop pur.

Sirop 2 la fuchsine.

Sirop ala cochenille,
a Porseille, elc,

Présence possible de
derivés azowques et
d’orseille, non de
cochenille ni de
dérivés d’aniline.

Présence possiblede
cochenille.

Présencededextrine.

Normale(pourfaros).

Présence prohable

de saccharine.
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DENREES
ou

objets examinés

PROCLDES SUIVIS.

CARACT ERES

OBSERVLS

CONCLUSIONS

PORMULEES,

Blore (suite).

Examen du résidu éthérd -
90, 100, 800 ou 1.000 c¢. ¢ de Invte sont

acululds franchement pae de l'acide phos-
photque, sutfuugque on chilorhydrique,
soit diretement, soit apids concentra-
tron £ lumnation de la par tie tso'uble
dans P'alcool (neutralisation par le car-
bonate sedique, évaporatton au baw-
marie yusqu'a conswsfance ¢’un suop
faible, adihition de 3 & 4 parhes d’alcool
cancentié, agitation d diverses vepiises,
abandon durant quelques heures, filtra-
tton, eputsement du préeipité par de
Ualcool, réunion des liguides alcooli-
(ues, dishllation au bain-mane, addiion
d’eau yusqu’au volume de 125 a4 130¢ ¢ )

On ajoute yn volume d'éther ordinane
ou mélangé d'éther de péteole egal & ta
mottié our au twers du volume du hiqude,
et on agite a plusieuts reprises, soit
doucement, sott vivement, dans ce dei-
mer cas, on tésout l'émaulston, apris
dépdt et décantation, par addihwn d’une
petite quantité d'acide chlorhydrujue
fumant. Au bout ¢’une heure, la couche
étheree est séparée et filtiée. On 1enou-~
velle Ie traitement de la méme fagon,
une, deux ou trois tors Les lLiquews
éthérées sont au besoin lavées alean,
a deux repitses, pour enlever Pacule;
elles sont ensuite évapolées on distillées
au bam-marvie presque jusqu'l sec, le
réswtu est neutralisé par une solutton
de bicarbonate de soude et L'on observe
sa saveur soit directement, soit apires
éhimmation partiefle des résines du hou-
blon (on agite la hqueur alebine avec
de Péther, on sépave Jasolubion aqueuse,
on Pacidulepae del'acide chlothydrique
et on la tratte 3 deux repuses par 13
20 ¢ ¢ d'éther : la liqueur éthéiée est
lavée avee un pew d’can, enfin évaporée
et 1eprise par une solution de hcarbo-
nate de soude)

Le résudu d*évaporation de extiat éthére,

séché & 1000, est additionnéde 2 & 3 fois
son volume de 1ésoicine et de quelques
goultes d’acide sulfurique concenteé,
pwis étendu d eau et additionné de
potasse caustigue en excds.

Transformalion éventuelle de la saccharine

tn acule sahicyhque

On 1 éribe an préalable s1 la bidre n'a pas

él¢ additionnée J'acide salicyhque, en
opéiant soit sur une partie du iéstdu
Sthérd (au moyen du chlorure fervique)
soit surune partie du lguude pnmtif
(80 ¢ ¢ acidulés par guelues gouttes
@’acide sulfutque ou chlorhydi ujuesont
addittonnés de 30 ¢ ¢. de chioroforme
(d"éther ou d'alcool amylique) et agites
vivement, le chloroforme est séparé, la 3é
par agitalion ayec 23 ¢. ¢. d’eau et entin
additionné soit duectement, sort apres
évaporation paiticlle, de quelques gout-
tes d'une solution faible de chloruie
ferrique)

Si le résultat est négattf, on fait fondre d

230° une partie du résidu éthere avee
15 2 20 parties de potasse ou de soude

Le résidu éthéeéd pos-

stde une saveur su-
crée qurdomine, sur-
lout apres  quelgne
temps, la saveunt
amére dis prnerpes

du houblon.

Obtention d'un Liquede

fluotescent, yett par
réflexton et rouge
par transparvence.

Production d’une colo-

ration violette

Présence de saccha-
e,

Aucune conclusion
M ce (L concer ne
la saceharine, plu-
sieurs des prinei-
pes coustit habi~
tuels de la ere
offitant la méme
1éaclion (Essai a
abandouner.)

Présence de siccha-
rine,

66
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DENRERS
ov

objets examinds.

( 262)

PROCEDES SUIVIS,

CARACTERES

OBSERVES.

CONCLUSIONS

FORMULERS.

Bidre (suite).

Limoenadeos go-
acuses,

caustique, laisse refroidir, dissout dans
I'eau, sjoute un léger exces d'acide sul-
furique, puis quelques gouttes de chlo-
rureferrique, soit directement, soil aprés
extraction par la bhenzine ou l'éther.

Transformation éventuetle du soufre con~
tenu dans la saccharine en acide sulfu-
rique :

Fusion du résidu éthéré avec 12 2 13 par-
ties d’un mélange ¢e sonde (6 p.) o de
nitre (1 p.), reprise par Peau et acide
chlorhiydrigue, ébullition, addition de
chlornre harytigue.

Dosage de la glycérine:

250 ¢. c. sont dvaporés 3 une Lempérature
inférieure & 70°, jusqu*d réduction &
100 ¢. ¢., puis additionnés de chaux
hydratée jusqu'd réaction alealine et
évaporés jusqu’d consistance sirupeuse.
Le résidu d’évaporation est desséché (a
100° ou dans le vide) et repris soit par
un mdlange d’alcool et d*éther, snit par
de Patcool houillant en ajoutant ensuite
a la solutiom son volume d’éther; on
filtre. Le filtrat est évaporé A basse tem-
pérature ; le résidu est desséché soit &
1000, soit dans le vide en présence de
I'acide suifurigue concentré; on pese.

Réaction de la teinture de campéehe sur
de la gélatine ayant séjourné dans le
liquide.

Formation d'un préci-
pité.

Teneur en glycérine :
0,22 0,5 p. °fo.

‘Teneur plus élevée :

Goloration bleue.

Présence de saccha-
rine.

Normale.

Addition de glyed-
rine & la bitre,

Présence d’alun,
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Prélévements d'échantillons effectués ef analyses exécutées.
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Prélévements d’échantillons
DENRELS ARRONDISS - “Ugf:‘)s .
ou MBNTS échantillons RESULTATS
OBJETS judiciaires. | prélevés.
dspect  |Densité G 1000. A:;‘f:;(’:;’;;“’ Acides inso- Indice
o Y lubles et fiwes. | de réfraction.
par fusion. | (Konigs.) Reic;of:‘(tl-ﬁeisst) (Mehner) | (kmopat o lean )

nBeurve. Bruges. i 0 » ‘93.6 88.31 °
— - 2 . > 5t.4 88.67 "
— — 8 u ® 20.5 838.19 ®
— - 10 y ¢ ~28.2 » ®
— Ypres. 5 » 6 *99.3 88.65 L]
- - A . . 52,6 89.23 »
— — 8 . " 50.8 88.20 .
— Audenarde. 3 Peu trouble. 0.8665 26.9 » ®
— Gand. 1 - 0.8566 30.7 » »
— - 2 Trouble. 0.866 27.4 ° °
— ~— 7 ° 0.863 10.4 92.» »
— — 8 ) » *97 .0 » »
— — 9 » 3 *{7.» 95.78 »
— - 10 » ° *18.6 96.20 »
- - 3 » » "27.» » ®
— - 12 » » "27.2 : »
—_ _— 13 ® v *98.4 » *
- — 14 ° » "28.8 ° i
- - 15 Peu trouble. 0.8669 28.4 ® *
- —_ 16 Trés trouble. 0.8619 1.5 v »
— — 17 Peu trouble. 0.8659 25.4 8 v
— - 18 —_ 0.8673 30.4 » ¥
— - 19 —_ 0.8678 28.4 ¢ »
— - 20 - 0.8678 27.9 ® *
— - 21 _ 0.8089 52.8 » »
-~ - 22 Trouble, 0.8673 27.9 * *
- - 23 Peu lrouble. 0.8683 34.9 ° »
- - 24 — 0.8688 25.8 » *
- - 25 — 0.868 29.9 » °
— Termonde. 26 N 0.868 50.8 83.8 »
- - 217 » 0.8685 31.5 86.1 °
- - 28 » 0.8878 19.7 88.75 ®
- - 29 » 0.867 21.32 87.48 »

(!) Les chiftres fournis par P'applieation de la méthode de Reichert en opérant sur 2 4/2 gr., doublés pour faciliter la comparaison,

sont préeédds d'un astérisque,
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DES ANALYSES,

CONCLUSIONS DES PROCES-VERBAUX
DES INSPEGTBURS
el des rapports des analystes.

Caractives

Mmicrostopigues.

*
°

Satlisfaisants.

n
Satisfaisants.
Cristaux de

margarine.
Satisfaisants.

Réaction
du nitrate
argentigue.
{Beceh, Miflisu.)

v

H]

Reéaetion
de Uacide
chlorhydrique
suerd.
(Baudouin.)

(2) Raneidiié {indice de Birgslymn) : 4, 4.

Eau p. °fo.

Sel p. vfo.

Pas d’infraction.

Exposten ventedebeurre contenant unexcés d’eau.
—_ de beurre rance (3).
— de beurre mal préparé, corrompu,
— de heurre falsifié par environ 60 a
70 p. °fa de maliéres grasses étrangeéres.
Pas @’ infraction.

Kxposilion en vente de beurre falsifié par 40 p. o
environ de matiéres grasses étrangéres.

Pas ¢ infraction.

Exposition en vente, comme beurre, de malidre
grasse élrangére presque pure.
Pas d'infraction.

Exposition en veute de heurre forlement suspect
de Falsification pav des graisses élrangeres.

— suspect de falsification au moyen de graisses
dtrangéres,
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DENREES ARLONDISE- “”?j‘:‘:‘“s
on HENTS échanlillons RESULTATS
OBJETS judrciaires, prélevés,
par fusion. | (KOwgs.) | piher-DMeinst)|  (Helmer) | (wgst otjenn.)

Beurre. Termonde. 30 » 0.8675 25.86 85.68 »
— — 31 » 0.8683 3.7 85.80 »
— —_ 32 » 0.868 206.4 0 »
- — 33 » 0.836 26.18 » »
— - 34 » 0.868 28.05 » »
- — 35 » 0.886 26.18 . »
— — 36 » 0.880 25.90 88.8 »
— — 37 » 0.867 28.90 » »
- Charleroi. 13 " » "26.20 87.63 »
_ _ 13 . » 23,0 88.38 »
_ — 16 . » 52,50 86.80 »
— Mens. 1 » 0.8675 27.» 86.20 — 26
_ - 2 R 0.887 24,20 88.40 — 93
_ - 5 , 0.8673 26.60 89.20 — 95
— - i » 0.868 27.» 87.10 — 28
- - Y v 0.867 28.45 87.10 — 27
—_ — g * 0.868 30, 87.2¢ — 28
— — 7 » 0.869 53.53 85.50 — 26
_ - 8 ’ 0.8683 29.70 84.70 _
—_ — 9 » 0.867 26.40 87.70 — 2t
— — i0 » 0.867% 28.60 88.40 — 27
- — tH . 0.8691 5§0.80 87.80 - a7
— — i2 » 0.867 24.73 89.80 - 323
_— — 20 » 0.839 28.50 88,30 »
- — 23 » 0.8861 14.40 90.» »
_— —_ 24 » 0.86635 24.40 85.20 »
— — 32 » 0.8693 28.40 88.» »
— — 54 » 0.8633 8.97 02.50 »
— — 36 » 0.870 27.7 83,10 »
- — 99bis » » 50.47 » — 3%
— Tournai. 17 » 0.8695 30.80 87,90 — 30
- — i8 » 0.867 31.38 87 » — 20
— — 19 » 0.869 32.67 83.50 — 31
— Namur. | » 0.867 28.0 88, »
—_ - 2 3 0.863 11.80 91.30 »
— —_ 5 » » " 28.80 87.20 »

(4) Voir la note & la puge 264,
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DES ANALYSES,

CONCLUSIONS DES PROCES.VERBAUX

DBS INSPECTEURS
et des rapporls des analystes.

Caractires

microscopigues.

»
&

Normaux.

»
»

Normaux,

»n
»

Normaux.

Régetion
du nitrate
argentique.
(Becehl, Milliaw )

o

2
»

Pas de
réduction.

»
L]

Pas de
réduction.

Réaction
de Uacide
chlorhydrique
suere.
(Bundowin.}

Pl
n

P

Bau p. *fo.

Sel p. o/o.

2.90
4£.06
6 90
3.48
4.87
7.19
7.65
3.01
£.75
4.06
4.06
8.19

7.25
7.80
7.

Pas d'infraction,

Exposition en vente de beurre suspect de falsifi-
tion par des matiéres grasses étrangres,
Pas d’infraction.

Exposition en vente de beurre anormal.

Pas d’infraction.

Exposition de vente de beurre anormal, douleux.
Pas d'infraction.
fixposition en vente de beurre falsifi¢ par des ma-

tieres grasses éfrangéres.
Pas d'infraction.

Exposition en vente de beurre falsifié par des ma-
tieres grasses étrangeres,
Pas d’infraction.

Exposition en venle de beuwrre falsifié par une
forle proportion de graisses étrangeéres.
Pas d'infraction.
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DENREES AURONDISSE- | N un;f:os .
ou UENTS schantillons RESULTATS
OBJSETS. judiciaires. prélevés.
par fusion. (Kdnigs.) Reic;cl;;-(tl-‘lcgeissl) (Hehner.) {twaget o1 Jean.)
Beurre, Namur. 6 » » 198,30 87.35 »
— — 8 » 0.8066 23,41 » — a7
- - 9 » 0.8065 29 70 » — 29
- - 10 » 0.8075 51.40 0 — 50
- —_ 11 » “ 29.71 » — 30
~ — 12 ° 0.8605 29.13 » — 29
- — 3 » 0.8663 29,15 » — &0
— Bruxelles. 1 » 0.868 20.81 ’ — 28
— — 2 » 0.870 28.27 88.30 — 24,5
- - 3 » 0.8633 22.08 89.43 — 23
— — 4 » 0.868 26.22 87.44 - 52
—_ — 16 » 0.868 23.13 » n
- - 17 ¥ 0.8873 25.72 » »
—_ — i8 ° 0.867 27.22 » »
- Nivelles. 19 Limpide. 0.8652 » 87.71 — 51
- - 20 Troubte. 0.864 20.50 90.34 — 23.5
- ~ 21 Limpide. 0.8633 27.30 88.14 — 30
- - 22 Trouble. 0.863 12.10 » — 17
— — 23 — 0.8647 25.60 88.45 — 271
- - 24 Limpide. 0.8635 » 87.89 — 32.8
— — 25 — 0.866 28.8 88.19 — 20.5
— — 26 — 0.8653 27.» 88,21 - 30
—_ Anvers. i8 » » ? ? e
— — 19 » b ? ? »
— Malines. 5 ¥ » 0.90 » o
_ o 8 . . 2.50 » »
_ — 7 » » .70 » »
—_ — 8 » ) 0.70 ° »
—_ — 9 » » 4. » .
— _ 10 » » 8.1 3 »
— — i1 » » 1.50 M. »
— - 12 » » 1.50 94.» »
— — 13 » » 1.50 94.» »
— Hasselt. 14 » » 28.20 » °
— Tongres, 1 » » 31.90 » *
— — ) » » 320 » »

(1) Voir la note a ln page 264.
{2} Point de fusion des acides gras : 3805 ; poinl de solidification des acides gras : 32 ; indice iode (Hibl) : 36 57.
(3) Point de fusion des acides gras : 37; point de solidifieation ; 36.
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CONCLUSIONS DES PROCES.VERBAUX
DES ANALYSES. DES INSPEGTRURS
et des rapports des analystes,
- Réuction Riaction
Caraclires du nitrale de acide .
, . argentigue. | ehlovhydripue | Eaw p. o, Sel p. of,.
microscopiques.| SUCTE,
(Recedi, Hidllau.) (Baudowin,)
» » » » 3 Pas d'infraction.
o » 0 ] " —_
o [ » » » -_—
» 2 ® » » -
b [ ] ¥ » -
3 H ] » L] —
n » » » 1 haad
Normaux. » » » » -
- » » ® » -
— » » » » Exposition en vente de beurre anormal, fortement
suspect (2).
— Pas de o » » Pas d'infraction (3).
réduction,
» » » n » han
" " » 2 » had
» » » » » -
Normaux. » . N ° —
Cristaux Pas de Col, rouge, N » Exposition en vente de beurre falsifi¢ par 30 p. ¢
demargarine.| réduction. environ de matiéres grasses étrangeres.
Normaux. » . » N Pas d’infraction.
Nombreux Pas de Pas decolor. M » Exposition en vente de beurre falsifié par 60 p. c.
cristans de marg. | véduction. environ de matitres grasses étrangdres.
Cristaux -— Color. rouge N » Id. par 10 p. ¢. au moins de malidres grass:s
demargarine. dtrangeres.
Normaux. » » . » Pas d’infraction.
—_ . » » , _—
- » » . . —
» » » » » Exposition en vente de beurre falsifio par 30 A
70 p. c. de matidres grasses étrangeres.
¥ » » » » Pas d'infraction.
* » » N » Exposition en vente de beurre falsifié par une
trés forte proportion de graisses étrangeres.
o » b » o -
» » 9 » » -
® » ] » » -
» » » » » -
» * » Y ° —
» » » 0 » -
» » Y » v J—
n » » v [ -
» v » ° ) Pas d’infraction.
» s ”n » » -
» » » » » —_
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DENRELS ALRONDISSE~ ““:{:;‘03 )
ou MENTS échantillons RLESULTATS
oBIBIS, udiciaires. | préleves.
Aspeet Densité ¢ 10Qv, Azl,d:jlz;;:.';f“ Acides ““‘m* Anctice
. lubles el fizes, | de réfraction,
par fusion. (Kunigs.) Reicl(zg:‘{tl-‘fbl;eissl) (Flehner.) (Amagat el Jean )

neurre. Tongres, 3 » ° 28.60 » 2
— ~ 13 n » 5.20 » »
- Ligge. 1 » » *26.40 88.10 »
. —_ 2 o » * G 88.10 »
_ _— 3 » » “27.» 88.20 »
—_ — 4 » » “2G.0 83.10 »
— —_ 5 . » “97.2 87.00 »
— — i} » n *97.2 88.40 N
— — 7 » n *96.» 88.10 »
— —_ 8 » » *97.» 87.40 »
- - 9 » » *97.8 87.60 v
— — 21 " » f 2.y 87.6 »
— — 22 » » “20.6 87.8 »
- - 23 » » *29.. 87.4 »
— — 24 » ° "23.6 87.4 »
— —_ 23 a » 90 92.4 0
- — 26 » » “30.4 87.8 »
— — 27 » » *30.2 87.9 ]
— — 28 » » . R 9.6 °
— — 20 » * *350.6 87.8 »
— — 50 n » ‘30.2 88.1 »
- —_— 31 » a *30.4 88.0 »
— — 52 » » "30.n 81.9 »
— — 36 N . 28.8 : »
— — 38 » » " 8.6 93.87 »
- - i v » -27.8 87.50 »
- Yerviers. 11 » » "AT.» 88.30 »
—_ — 12 » » Y92 89.20 »
_ . i3 M » *27.8 88.30 s
— - 14 o » "28.» 87.60 »
- — 15 » » "27.6 87.60 »
— _ 18 » b ‘27.6 88.40 »
- —_ 17 » » *28.2 87.80 »
— —_ 18 » » “19.4 91.40 0

(1) Vo la note & la page 264.
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[ Ne74. |

DES ANALYSES.,

GONCLUSIONS DES PROCES-VERBAUX
DES INSPECTEURS
et des rapports des analystes.

Caractdres

microscopiquies .,

Réaction
due nitrate
argentique.
{Becedd, Milllay.)

»

»

Riéceetion
e L'acide
chlorfaydr ique
sieeré.,
(Badouin.)

»

Kaw p, oo,

19.23

2

Sel p, 9.

Exposition en venle de heurre contenant un exces
d’eau.

Exposition en vente de heurre falsifié par des
matliéres grasses clrangéres.

Pas d’infraction.

Exposition en vente de beurre falsifié par 70 p. c.
de gratsses élrangéres.
Pas d'infraction.

Exposition en vente, commme heurre, de graisse
étrangére presque pure.
Pas d’infraction.

Expesition en vente de beurre falsifié par environ
80 p. c. de graisses étrangeres.
Pas d’infraetion.

Lxposition en vente de beurre falsifié par 20 p. c.
de graisses élrangeres.
Pas d'infraction.

Exposition en vente de heurre falsifié par 30 p. <.
de graisses élrangeres,
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DENREES ARRONDISEE- NU::ENUS
-1} ‘ I |
ou NENTS sehantillons RESULTATS
OBJETS. Judiciaires. | prélevés.
Caractéres Eaw p, of,, Cendres p. oy,
microscopiques,
Parine de hlé. Gand. 4 Normaux, » 0.57
—_— - 5 Farine de sarrazin v 0.78
(20 p. %, au moins).
— — 6 Normaux, n 0.30
— Charleroi. 26 - v ’
— — 27 — » a
—_ — 28 _— » »
— — 29 _ » ®
—_— —_ 30 — ° )
—_ —— al — » 3
— Namue. 3 » 12.45 0.583
dction | “:;i‘;’t‘e do| Actionde |
Densit, | % l'l:?hfe G20V plomb et de "i“":f_; argen- | B ch;}ulf euen
que. N . . ue. sulfurique.
(Massic) | “('ZZ;‘?;;:I)"” (Becchil)
Hufle #'oltve. Arlon. 2 0.9209 » » Réduction. 530 (Mauar}
— — 3 0.9239 y » Pasde réduct.| 87°
— — 4 0.9222 » o — (i1
- — 8 0.9234 » » Réduction. 8o
— Neufchiteauw. 6 » » Pas de colo- {Pasde réduct. »
ration rouge.
— _ 8 » Coler. jaune » Noircisse- »
marron. ment.
Chicoréc. Liége. 37 Cendres : 8.97 p. of,.
Caracééres microscopiques. Matiéres amylacées p. .
Chocotat. Bruges. 9 » 4.65
— Arlon. 6 Caractéres normaux. »
Réaction N Rf‘nction X Aetion dissolvanite
P A de Uacétate basique . -
de Lammoniaque. de plomb, de lalceol amylique.
Sirop de groscille, | Neufchateau.|{ « 1 Coloration violel Précipité violet Solution rouge.
filas, lilas clair.
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[ N° Th. ]

DES ANALYSES.

CONCLUSIONS
DES PROCES-VERRAUX DES INSPECGTEURS
et des rapporls des analystes.

Gluten p, ofo, Amidon p,

%o,

Essals
pour Lalun,

Essais pour le
stlfate de cuivro.

18. » 75.88 » » Pas d'infraction,
15.88 70.50 ® » Délention pour la vente de farine falsifiée par au
moins 20 p. 9, de farine de sarrazin.
9.16 70.60 n » Pas d'infraction.
* 1 » » —
» » ° ° —
» °» » [ —
'] »n » » —
» ) » H) —
» » » » —
0.37 13.50 Résultats néga- | Résultats néga- —
Lifs. tifs.
Action du mercure .
et de Indice dode Indice brome CO"'";‘""“
Facide azoli . X du
ac(.Pt)::Ie(:,fque {Inibe). (Eevallois). savon sodique.
Pas de solidificon; 93.03 0.5814 . Exposition en vente d’huile d’olive falsifiée par de
colorat. jaune. Phuile étrangére,probablement del’huile de coton.
Pasldesoll_d1~Ec°n; 105,30 0.8545 » — par de huile dwillette.
color. noiratre.
Paslde s:)li_diﬁc“"; 94.66 0.7250 ° — probablement d'eillelte.
colorat. jaune.
— 95.60 0.68421 ° — probablement de coton.
So!itliﬁlc‘;'lltion v » Dure. Pas &’infraction.
complite.
Pas de solidifica- » » Molle. Exposition en vente d'huile d’olive falsifiée par de
tion. I’huile étrangere (probablement huile de coton).

Pas d’infraction.

Maitere grasse p. 9.

Cendres p. .

pour la détermination
des acides
organigques.

Caractéres des acides
tartrique el citrique.

Saveur.

Non suerée.

Par la potasse caustique
et le chlorure ferrvique,

Pas de coloration
violette.

24.30 » Exposition en vente de chocolat falsifié par des
matidres amylacées.
» 1,58 Pas d’infraction.
ESSAIS EXAMEN DU RESIDU ETHERE.

Exposition en vente de sirop falsifié par coloration
au carmin et addition d’acides tartrique ou
cilrique.
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DENREES ARRONDISSEMENIS | "“honc® ,
au SUDICIALRES. tchantitlons RESULTATS
OBIRTE. prélevés,
EXAMBIN IDE
par le chior wre fervigue. Saverer,
nBidre. Courtrai. 7 o Sucréepeu netie,
- Namur. 4 " Non sucrée.
— Bruxelles, i Pas de eoloration violetle. —_
_— — ] — —
— — 3 — —
— — 4 - _
— — 5 — Sucrée faible.
_ —_— 1] — Non sucrée.
— — 7 — —
— — 8 — —
— — 9 — —
- — t0 — Sucrée forte.
- — it — Non sucrée,
— Louvain, 3 » —_
-— — 14 » _
- - 15 » —_
- — 16 » —
— — 17 » —
- Malines. 1 » »
-— - 24 » »
- _— 23 » Sucrée.
— Turnhout. 13 ° ®
— Hasselt. 4 » »
- — 3 » °
- — 8 ° ®
- - 7 » »
— — 8 » »
- - 9 » »
-~ - 10 » »
- — it » »
— —_ 12 Pas de coloration violelfe. °
— Tongres. 16 » Non sucrée.
- —_ 17 » —
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CONGLUSIONS DES PROCES-VERBAUX
DES ANALYSLES. DES INSPEGTEURS
et des rapporls des analysles.
I’EXTRAIDI ETEERE GLYCERINE
pour
ity L e | et i, | 0. c.
» Trds lger précipite, ° Falsification probable par une faible quantité de
saccharine,
a Pas de précipité. » Pas d’infraction.
Pas de coloralion violelle. y » -
— » » —
—_ » ’ —
— » » —_
Coloration violette. » " Vente de bidve Falsifiée par de 1a snecharine.
Pas de coloralion violelte, 0 » Pas d"infraction.
— b 2 —_—
— » » —
— » » —
Coloration violette » » Falsification par de 1a saecharine,
Pas de coloration violette. » ’ Pas d"infraction.
» Pas de précipité. » —_
» —_ ® -
» - ? -
» — » —
» — » —
» — » —
» - » —
» Précipité, » Falsification par de la saccharine.
» Léger précipité. » Falsification probable par de la saccharine.
» Précipité. 0,210 gr. Yente de bitre falsifide par de la saccharine
» Pas de précipité. 0,120 — 'as d’infraction.
» - 0,147 — -
o Précipilé. 0,168 — Venle de bitre falsifiée par de la saccharine.
» Pas de précipité. 0,135 — Pas @infraction.
» Précipilé, 0,185 — Venle de hidre falsifiée par de la saccharine.
» — 0,190 — —
» — 0,127 — —
Pas de coloration violette. v 0,318 — Pas d'infraction.
» Pas de précipité. » —
» — » —
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Récapitulation.

, NOMBRES D'ECHANTILLONS NATURE
DESIGNATION NOMBRES que lcs des
N nealyaies ont trouvés INFRACTIONS CONSTATEES
des D'ECUANTELLONS par les
SUSPECTS, PROCES-VERBAUX
DENREES OU OBJETS. rréLeyds. | DRFECTURUX. des
AROIME. [ faspacfours of Ioy rapports des unlysles.
Beurve. 139 26 7 Exposition en vente de beurre fal-
sifié par des matitres grasses
élrangares.
2 » fdem de beurre contenant un
excls d’eau.
2 v Idem de heurres mal préparés,
COLTOIpUS OU TANCES:
Fartncs. 10 ! ° Détantion pour la vente de farine
de blé falsifiée par de la farine
desarrazin (20 p. ¢. au moins).
Hutles. 6 S » Exposition en vente d’huile
dolive falsifiée par des huiles
étrangeres.
Ohilsaréo. i » » 0
lat. N
Checela 2 1 » Exposition en vente de chocolat
falsifié par des matidres amyla-
cées,
Siro de fruits.
rops de frutie 1 t » Exposition en venle de sivop fal-
sifié par des matiéres colo-
rantes, des acides, etc.
Bltres, ==
I3 9 1 Falsification au moyen de saccha-
rine ou vente de biéres ainsi
e falsilides.
Torauvx . . 192 47 8
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Statistique générale des opérations d’inspection et d'analyse.

Les tableaux ci-aprés indiquent, pour les diverses périodes et pour les
diverses denrées et objets ou groupes de denrées et objets :

a) Les nombres de partics ou lots examinés sommairement par les
inspecteurs sur place (chez le fabricant ou le marchand) ou & domicile (chez
cux, & leur retour), c’est-a-dire les nombres de lots ou parties de denrées,
ainsi que de vases, ustensiles, cte., qui ont spéeialement fixé leur attention;

b) Les nombres d’avertissements donnés aux contrevenants on délin-
quants des diverses catégories, lorsque les denrées ou objets examinés ont
paru défectnenx, sans que toutelois I'inspecteur ait pratiqué la saisie de ces
denrées ou objets ni verbalisé & charge de leurs détenteurs;

¢) Les nombres de saisies pratiquées, c'est-a-dire de cas ol les inspec-
teurs ont, ou bien opéré la destruction immédiate des denrées, ou bien pro-
cédé a leur séquestration jusqu'a décision judiciaire ;

d) Les nombres de procés-verbaux dressés pour infractions manifestes
aux dispositions légales ou réglementaires, avee ou sans saisie de denrées ou
objets, sans prélévement d’échantillons;

e) Les nombres de prélévements d’échantillons effectués réguliérement
aux fins d’analyse et partant les nombres d’analyses exécutdes.

Dans ces tableaux, les distinctions suivantes sont établies entre les infrac-
tions qui ont donné¢ lieusoit a des avertissements, soit & des procés-verbaux :

a) Usage, vente, ete., de matiéres ou objets prohibés, c’est-a-dire : intro-
duction dans les denrées de substances interdites par la loi ou par les régle-
ments ; vente, exposition en vente ou détention pour la vente de denrées
ainsi fabriquées ou préparées; vente ou cxposition en vente de denrées
gitées, corrompues ou nuisibles; fabrication, vente ou usage ’ustensiles,
vascs ou objets divers en contravention aux dispositions réglementaires;

b) Emploi de dénominations trompeuses : falsification ou contrefacon de
denrées; vente ou exposition en vente de denrées falsifides ou contrefaites ;

¢) Absence des inscriptions, formes, étiquettes, estampilles, ecertifi-
cats, ete. prescrits par les réglements ;

d) Opposition des fabricants ou marchands aux visites, aux inspections
ou a la prise d’échantillons.

Les opérations des experts des viandes ne sont pas comprises dans cette
statistique. Il en est de méme de celles de 'agent du syndicat agricole de
Yerviers.

Les inspecteurs n'ont fourni, au début, que des indications statistiques
sommaires et approximatives; ce n’est qua partir du 3¢ trimestre de 1899
qu’ils ont communiqué au Département des renseignements détaillés et
précis. C'est ce qui explique les différences dans le libellé des tableaux ci-
aprés, en ce qui concerne la nomenclature des denrées, comme aussi la
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division adoptée : année 1891, 1 et 2o trimestre de 1892, 3¢ trimestre de
1892, 4¢ trimestre de 1892.

Dans un tableau final se trouvent récapitulés les tolaux des opérations
d’inspection et d’analyse pratiquées, pour quelques-unes des denrées princi-
pales ¢t pour !'cnsemble des denrées cb objets visés par la loi, pendant les
années 1891 et 1892,
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( 250 )

Annde
. AVERTISSEMENTS DONNES
PARTIES QU LOTS .
TOUR SAISIES
DENREES OU OBJETS cramines
h sur place “s“gggc_""““” omploi ubsence - "
o de nmtiéros de des insoriptions, PRATIQUEES.
ou 4 domicile. on dbnominations | formes, ete.,
objets prohibés.| trompousos. presarites.
Environ Environ. Linviron. Laviron.
Viandes . . . . . . ..o 1,200 10 () » 150 70
Beurre. « v v v v v v v e e e e e 530 ® » 300 »
Grains el favines, levure, pains, dérivés divers des
favines () « . . . oo ... e e e 200 23 () s 150 »
tluiles, café, chicorde, poivre, moutarde, safvan,
canuelle, vinaigre, sucre, conliserics, cacao ot
chocolat, eonfitures, sivops. . . . .. . . . « 200 » 50 » ®
Bidres(». . .« .. o000 630 240 () » 15 y
Ustensiles, vases, ete. (3 . . . . . ... 50 3 ° S »
Toravx. . 2,850 280 50 620 70
Annde 1892. —
Viandes . . . . . . . . .. ..o 1,000 7" 10 125 220
Lait, fromages . . . « . . .. ... L 9 » v » »
Beurre., . . . . . ..o NN 407 s » 01 »
Grainsetfarines. . . . . . . . . . ... ... 83 £0) » 32 0
Paius, dérivés divers des farines () . . . . . 252 29 (Y » 173 o
Légumes et fruits . . . . . . . . 3 » » » »
Café, chicorde . . . . . . ... L 20 ° 9 » s
Poivre, moulavde, safran, cannelle . . . 65 » 22 » »
Vinaigre, . . . . . . R 4 » ® » v
Sucre, confiseries, cacao et chocolat . . 1 109 » » »
Sirops. . ... .. oL . 1 ® 1 N °
Bitres (3) . . . . .. .. . . . 558 235 (9 » 5 »
Liqueurs. . . . . . ... .. .,. 8 » » N »
Uslensiles, vases, ete. ) . . . ., . .. .. .. 921 5 ° 7 »
Toravx., . . . 5,052 9099 42 433 220

(") Et ustensiles se¥vant & leur préparation.

(*) Et ustensiles, vases, clc., servant & leur fabrication et & leur débit.
(*) Il s'agitici d'uslensiles, vases, ete., vendus, exposés en vente ou délenus pour la veule,
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[N74.]

PROCES-YERBAUX DRESSES

(sans préldvement d'échantillons) PRELEVEHENTS
POLR d’achantillons
usag vonlo, | absonco opposition oflhctu'és Observations.
do matidros de dos iuseriptions, auk ot nualyses
ou dénominations | formes, ete., . exdoutdes,
objots probibbs.| trompouses. prosorites. "l‘s‘“’S'
32(% . 10 0 » (%) Yiundes gatdes.
L] o » » o
° » N N » (*) Péteins en zine ouen fer galvanisé; crate, chro-
male de plomb, chlorure d étain.
» » ] o o
» N » » ° u tg:l)xfjstc:nsilcs de bragserie ef appareils de débit défec—
» ° > » [
32 » 10 » -
{er ef 2o trimestre.
9() . 8 » » (*) Viandes gatées.
» ?» ¥ » °
» » ° » 32
° N » » ® (%) Farines de grains mal netloyés, chinaelay, ergot.
» » » » » (*) Pétrins en zine.
*® » » » »
» ] E] » b
b » ] L] »
» » » » »
» » . n . (") Ghromate de plomb,
. » ® » »
» " » B 18 (") Usteasiles de brasserie et de débit défectucux.
» . » L] *
» 3} » » »
o » 8 ® 50
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Année 1892.

AVERTISSEMENTS DONNES
PARTIES OULOTS .
POUR SAISIES
" . . oxamings
DENREES OU OBJETS. ———
: sur place Sato. ! - emploi ahsence
o de matidres de deos inseriptions,] PRATIQUEES.
ou & domicile, ou dénominations | formes, ete.,
oljats prohibss.| trompeuses. proserites.

Viamdes « . . . . . . ... .. e e e 1,500 &(") 5 207 224
Beurve. . . . . ..o L. 534 » ° 120 n
Grains el farines. . . . .. .., . ..., 128 209 » 5 »
Levure. e e e e e R . 5 B ° » »
Pains, dérivés divers des farines (1. . . . . . 592 89(") » 396 v
Huiles. . . .« .. . o oo oo oL b » » 3 »
Café, ehicorée. . . . . .. .. .. .. .. 120 ° » 13 ’,
Thé . . . - . o o o oo oL 21 ® . » I »
Poivre, moutarde, safrati, cannelie, ., . . . . . . 124 » ) 52 . »
SWCE. v v v U h v L e e e e e e e e 1 » v 1 )
Cacaoel chocolat, . . . . . . ... .... 3 » » 2 »
SIrops. . . . - L L Lo oo e 34 » * 28 »
BRdres (). . . ... ... ... ... 654 250() . 4 »
Cidee . . . . . . o0 L L ........ 1 » ] » »
Liquenrs. . . . . . . . .. ... .. .. 14 » » » »
Eaux alimentaires, glace. . . . . e e . 1 » » » »
Ustensiles, vases,elc. (5. . . - . . . . . ... 33 » » 1 »

Toravx. . . . 3,769 325 3 814 24

() Et ustensiles servant & leur préparalion. )
() Et usiensiles, vases, cle, servant a leur fabricalion ou & leur débit.
() 1l s'agit ici d'ustensiles, vases, ctc., vendus, expo:és en vente ou détenus pour la vente.
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3¢ (rimestre.
sans e, € tantilons) e
POUR d'dohuntillons
R R— bsonce - efleatubs Observations.
de matisres do des iuscriptions, pux ot apalyses
on dénominations | formes, ete.. N exdcutdes.
objets prohibes.| trompenses. | prescrites. visitos.

32(%) » 20 ° » (*) Yiandes gatées.

» o b u 46

» » » - 3 (*) Impuretds, ergot.

¥ » v b 12

s ' » » e (*) Pétrins en zine.

» » L} L] »

» v v » 1

0 » » » .

» [ 4 » » b ]

1 3 " »n ,l »

® » b 0 »

v » » ° °

» » » » 11 (%) Ustensiles de brasseric et de débit défectueux.

» » v ' ®

» v » ° »

» » » » 0

» » » o »

32 ’ 2 » ot
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Annde 1892,

PARTIES 00 LTS AVERTISSEMENTS DONNES
_ roun SAISIES
DENREES OU OBJETS. N _
sur place oto, emploi ahlence ,
. do matloros de des inscriptions, ] PRATIQUEES.
ou & domicile. ou (énominations | formes, ete.,
ohjots prohibés.| trompouses. | - preseriles.

Viandes . . v - v h vy e 0 e e RN 950 10 () 5 87 143
Saindoux. . .« . 4 v oo o0 o0 oL 1 » » b »
Lait. . « . . . .. . s e s e e » » » ® L]
Fromages. . « « v v v v« - v e 0 0w 2 20N » » »
Beurre. « « « « v & ¢ v s s o 0w e .. 681 ¥ ° 214 »
Grains et farines . , . . .. . Ve e 409 (%) » 29 »
Levure. « « - o v b oo s e e 66 ) » » .
Pains (M) - v & - o b i s e i e 610 42 » 408 »
Dérivés divers des farines. . . . . e s 86 1) » ° )
Légumes et frufts . . « . .. « .. . ... . 14 » . » »
Huiles. . . . - .. .. . .« e e e e 80 o T » »
Caf. . . . . . .. ... Vo e e e e e e 172 1 . 2 2
Chicorée . - . . v . v . o L 242 8(°) H . »
Thé . « o o o v 0 v L. Ve e e e . 57 » » » »
Poivre. . . . . e e e e e e e s 300 3N 10 » o
Moutarde. . .+ . . . .. .. oL e 111 2 38 » »
Saftan. . . . . o . Lo e h e e e e . i 1 0 » v
Camnelle. . . . . . .. .. e e e e e e 40 » N » .
Noix muscades e e e e e e e e e e 2 2{" . » »
Sel o o v v v 4 v v o . .- » ¥ » » »
Vimaigre. . . . . 0 o0 00 0 d e e . 83 » * » »
Miel. o . . L v L0 o v v e » » » » »
Suere . . . .., L . e e e - 186 1 » » ’
Confiseries . . . . . .. ..« . . ... 29 » * N »
Cacaoetchocolat . . . . . . . . . . ... .. 137 1 2 » s
Conmfitures . . . . . .. ... P e e e e e 28 B » 8 » .
Sirops -~ - . . . e e e e e s [ 162 i 35 . >
Bidres(®. . . . . ... 0.0 e sl 909 49(0) » 18 »
Cidre . . . . ... .. ... . e e e e e v » » » ®
Vims. « - . o b s e e s s 1 » . » »
Ligueurs. . . . . .. .. L v 0 e .- 144 ] 1 » »
Eaux et limonades gazeuses. . . . . . .. . .. 16 » » » »
Eaux alimentaires, glace. . . . . . . . . ... i » » » »
Ustensiles, vases, elc. () .« - « . v 0 . 0 .. 87 6(%) » 13 »
Toravx. . . . 3,580 504 150 7385 145

(") E ustensiles servant d leur prépatation. (%) Et ustensiles, vases, ete., servant a leur fabrication ou & leur débit,
(") N s'agit ici d’ustensiles, vases, ete., vendus, exposés en vente ou détenus pour la vente.



4o tremesire.

( 285 )

[ N 74,

PROCES-YERBAUX DRESSES
(sans prélévement d’tchantillons)

PRELEVRMENTS

d'¢éehantillons

POUR
usago, 0\1':)1110, omploi oo cppasition otfoctués Qbservations.
do malidros deo des inseriptions, aux ot analyses
ou Aénominations | formes, oto,, . exbeutdes.
objets prohibds.| trompeuses. prosorites. ~visites.
7¢) ° 53 » » (*) Yinndes gatces,
] ° . o »
3 o » » »
» » » » » (*) Gtés.
» » » » 61
» Py » . T (*) Grain mal nettoy¢, ergot.
» » - » » Alun, chinaclay.
» » > » ° (*) Pétrins en zinc.
» » - 1 » (") Excés de pofasse.
» » » » »
» » [ » [}
2 L] » o °
» » 2 » » (*) Exeés de matidve terreuse.
» » » o’ »
» v » » » {*) Exeds de cendres et de geabeaux.
» » n » »
bl » » » »
» 6 » B »
» » 5 » » (") Gitées (vermoulues).
® » » ® y
» P » o »
» » » » »
2 » » » »
» » » L] °
» ° » » 2
» » » » »
o » Y » 1
i » » » 4 (") Ustensiles de brassoric et de débit défectucux,
] » » » »
> ® » » »
» » » L »
» 3 » [l »
14 L » » »
. » » » » (") Tétes de siphons plombiféres.
8 » 53 § 8t

72
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RECAPITU
Années 1891
AVERTISSEMENTS DONNES
PARTIES 0U LOTS .
ouR SAISIES
. ' oxaminds
DENRELS OU OBJETS. A ——
sur placo “ote. ! amploi uhsence
_ . do matbiores de desinseriptions,] FRATIQUEES,
oud domicile, ou dénominations | formes, eto.,
objets prohibés | trompeuses prescrites.
Environ. Environ. Luviron Environ.
Viandes . . . . . . ... L . 5,930 30 20 540 @60
Beurre. « . . . .0 0L 000 00 e e e 2,180 » » 720 »
Farines, pains, ete. () . . . . . . .. . .. (. 2,440 200 » 1,190 »
Bigres (3. . v . ... e e e e e 2,780 1, 180 » 40 »
Divers. . . . .. ... .. e v e a e e e s 2,600 30 230 110 0
Toravx. . . . . . . 15,250 1,410 230 2,600 660

() Et ustensiles servant & leur prépavation.
(*) Et uslensiles, vascs, ete., servant i leur fabrication et & leur débit.
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et 1892.
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PROCES- BAUX DRESSE
ROCES-VERBAUX DRESSIS PRELRYEHBATS
(sans prélévement &'échantillons)
FOUR L’achantillons
UebEG. venls offoctuss Qbservations.
ote., | amplot absence opposition
de matidres do desinscriptions, len ot aualyses
ou dénominations | formos, ate., o exécutdos.
objets prohibgs | trompeuses. proserites, visites.
80 » o1 » »
» » » » 139
» 0 » 1 10
i " n » 33
3 » » » 10
81 » 91 i 192
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En examinant les tableaux ci-devant, relatifs aux opérations d’inspection
ct d’analyse, on est amené & remarquer:

1o Que. pour certaines denrées, le nombre d’infractions constatées et
d'avertissements donnés est faible relativement au nombre de vérifications
sommaires pratiquéces, ct qu'il en est de méme du nombre de proeés-verbaux
dressés pour infractions manifestes et d'échantillons prélevés aux fins
d’analyse ;

20 Que, dans beaucoup de cas, les soupcons des agents inspecteurs, rela-
tivement anx échantillons prélevés, n'ont pas été confirmés par P'analyse.

Voici I'explication de ces faits :

1 D’apreés les instructions qui lui ont été données, le personnel de Iins-
peetion devait jusqu'ici, comme onl'a vu,s’attacher principalement adonner
U'éveil dans tout le pays, renseigner les intéressés au sujet de leurs obliga-
tions, user d'indulgence aussi longtemps que ceux-c¢i w’étaient pas bien au
courant des dispositions légales et réglementaires, ne verbaliser pour des
infractions en ce quiconcerne des questions de forme, étiquette, ete., qu'en
cas de mauvais vouloir ou de négligence manifestes de la part des commer-
cants; ne prélever des échantillons aux fins d’analyse qu’en cas de soupgons
sérieux de falsification ou d’altération grave ou frauduleuse;

20 Les procédés d’examen sommaire mis en ccuvre jusqu’ici par les inspee-
teurs sont encore, pour la plupart, forts imparfaits; de leur edté certains
analystes professent, au sujet des caractéres normaux des denrées, des idées
fort larges et, partant, favorables aunx fraudeurs; enoutre, lorsque les opéra-
tions d’analyse cffectuées ne donnent pas des résultals bicn nets, bien préeis
et a abri de toute cause d'erreur, les analystes, dans le doute, déclaremt
parfois normale la denrée examinée.

De nouvelles instructions seront, comme nous 'avons dit, donnécs aux
inspectenrs pour leur recommander plus de sévérité & Favenir. D'autre part,
il est permis d’espérer que des progrés notables seront réalisés & bref délai
en ce qui coneerne les essais sommaires et les analyses: les inspecteurs
s'occupent trés activement du perfectionnement de leurs procédés d'essais;;
et lon a va que fes analystes sont entrés dans la voie de Vunification des
méthodes et de Padoption de normes exacles et rationnelles comme termes
de comparaison pour I'interprétation des résaltats de leurs opérations (1).

(1) Un exemple de fonctionnement régulicr d’'un sorvice de surveillance du commerce des
denrées alimentaires nous est donné par la préfecture de police de la Seine (voir Documents sur
les falsifications des matiéres alimentaives et les traveux du laboratoire municipal; Paiis,
Masson, 1885).

Ce service a été organisé a Paris en 1878. Eu 1883, son personnel comprenait 20 experts-
inspecteurs, groupés en dix sections, ct 27 chimistes ou analystes,

Les experts inspecteurs ont fait, dans le courant de I'année 1883, environ 45,600 visites
(soit 15 visites par jour et par groupe d'inspecteurs), & savoir :
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SUITES DONNEES PAR LES PARQUETS ET LES TRIBUNAUX AUX
PROCES-VERBAUX DES INSPECTEURS ET AUX RAPPORTS DES
ANALYSTES.

MM. les procureurs du Roi ont été invités par M. le Ministre de la Justice
a renseigner le Département de I'’Agriculture, de I'Industrie et des Travaux
publics, au sujet dessuites données aux procés-verbaux des agents inspecteurs
du Gouvernement et aux rapports d’analyse relatifs aux échantillons prélevés
par ces agents.

Les communications des parquets relatives a des échantillons dont 'ana-
lyse a donné des résultats absolument favorables aux intéressés, annoncent
invariablement qu’il 0’y a pas eu lieu d’ordonner des poursuites.

Visites & des marchés (viandes, poissons, légumes et fruits, beurre). . . . . 5,300
— & des restaurants, crémeries, débits de vins et liqueurs. . . . . . . 22300
— & des charcuteries . . . N N1 ]
-— & des boulangeries, pé\txssel ies, conﬁset ies. . . . . . . . . . . 4600
— & des boutiques d'épicierset de fruitiers . . . . . . . . . . 7,400
— ades brasseries etcafés. . . . . o0 2400
— & des établissements divers (ateliers d’etameuls, baza:s etc ) - .. 2,400

45,600

lls ont dressé environ 700 procés-verbaux pour contraventions, procédé prés de 4400 fois
a la destruction de denrées manifestement avarides et prélevé aux fins d'analyse 7000
échantillons de denrées alimentaires, & savoir :

11 S Xy ()
Beurres . . . . . . .. . Lo L Lo, 310
Farines . . . . . . o oL oo, 170
Chocolats et cacaos . . . . . . . ..., 150
Poivre et épices. . . . . . . . . . o o L oL Lo 200
Vins . . . . T 1.0}
Viandes, puissons et couserves diverses . . . . . . e i20

Divers (bieres, alcools et liqueurs, vinaigres, huiles, sirops, conﬁtuxes miel,
sucres et confiseries, pain, pdtisseries, café, chicorée, thé, étains et poteries,
papiers, matiéres colorantes, eaux,etc.).. . . . . . . . . . . . ., 800

7,000
Le rapport ne mentionne pas, pour 1883, la proportion des échantillons trouvés mauvais :
mals cette proportion avait été, en 1884 et 1882, de 50 p. °/, environ, '
1l faut noter que ce chiffre, comme moyenne pour I'ensemble des denrées alimentaires, est
extraordinairement élevé. Gela tient, en partie, 3 ce que, parmi les denrées analysées, le lait
etle vin occupaient une place prépondérante et que ces denrées comptaient parmi celles
dont la falsification était des plus fréquentes. Cela doit aussi dtre attribug, en partie, & ce que
beaucoup de prélévements sont effectuds, & Paris, aprés analyse déja pratiquée au laboratoire
municipal sur des échantillons apportés par le public.
En Belgique, ou semblables conditions ne se trouvent pas réalisées, la proportion d’échan-
tillons reconnus mauvais & l'analyse ne dépasse guere, d’aprés les rapports des chimistes
pour ces dix dernidres années, la moyenne de 204 25 p. .

73
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Dans les cas d’analyses ayant fourni des résultats douteux, de nature &
faire considérer la denrée comme anormale, suspecte, mais insuffisants a
établir d’une fagon péremptoire la culpabilité de la personne en cause, les
parquets ont également, saufl de trés rares exceptions, renoncé a toute
poursuite.

Parmi les dénonciations paraissant, d'aprés les tencurs des procés-verbaux
des inspecteurs ou des rapports des analystes, devoir donner lieu a des
poursuites, un petit nombre sont restées sans suite pour des metifs divers :
vices de forme des procés-verbaux, perte des échantillons envoyés au
greffe, cte. La plupart ont été soumises aux tribunaux.

Quelques inculpés ont été acquittés, soit par suite de doutes inspirés aux
juges par les allégations de contre-experts relativement aa bien fondé des
conclusions des rapports d’analyse, soit a la faveur d’une interprétation
large donnée aun texte des lois et réglements. D’autres ont été condamnés a
des peines plus ou moins fortes. Un assez bon nombre d’affaires sont encore
en instance.

Le Département ne se trouve done pas en possession des éléments d’'une
statistique compléte relativement aux suites données aux procés-verbaux
des inspecteurs et aux rapports des analystes pour la période de 1891-1892.
Les renseignements qui nous sont parvenus sont consignés aux tableaux ci-
apres.

Le premier tableau indique les suites données aux procés-verbaux
dressés par des inspecteurs pour infractions manifestes aux lois et régle-
ments, saus prélévement d’échantillons pour analyse. .

Le second est relatif aux procés-verbaux de prise d’échantillons complétés
par les rapports d’analyse.

Le troisiéme est la récapitulation générale des renseignements consignés
dans les deux premiers.
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Sutles données aux procés-verbanx des inspecteurs
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non accompaynés de rapporls

d’analyse.
DENREES |, lissonents “‘l{“‘?:fo‘“ INFRACTIONS GONSTATEES DECISIONS
on d o(:;sle o . , - Obgervations.
objets. UGBS, | baus, par les procés-verbaux. JUDICLAIRES INTERVENUES,

Vianden. Gand., 35 Vente de viande rebutée . 10 francs d’amende ou | Tribunal desimple
2 jours de prison, con- police.
ditionnellement.

- - 64 Vente de viande de cheval impro- | 10 franes ou 2 jours. . . —_
pre & la consommation.
- — 85 1d, 5 feancs ou 1 jour . —_
-~ — 53 Exposilion en venle de saucissons | Acquillement . . . . . —
avariés.
- - 33 Venle de viande dr porc non estam- | 1 franc on 4 jour et frais -
pillée. (fr.1:70.)
- — 67. 68 Exposition en vente de viandes non | Acquiltement . . . . . —
eslampillées. )
- — 31, 82, 83 — 2 francs ou 1 jour; sur- —
sis 1 1 an.
— - 30 Vente de viande de cheval non | Nondiewn. . . . . . . . N
estampillée.
— — 52 — Sfeancsout jour. . . . | Tribunaldesimple
police.
— — 31 Dépécement d’'un cheval non — —
estampillé,
— 80 Contravention A V'article ¥ de ’ar- | 2 francs ou 1 jour; sur- —
— rété royal du 9 féyrier 41891, sis : 1 an.
— Termonde. 3, 5 Exposition en vente de saucissons | 40 francs ou € jours. . . —
avari€s.
10 francs ou 2 jours, con- —
— - 4, 8 — ditionnellement; sur-
sis : 6 mets.
— - 8, 9, 12 - 20 franes; sursis: 8 mois. -
— — 10, 13 - 10 franes . . . . . .. —
— - 11 — Acquittement . . . . . —
— — 24, 23, 26, | Venle d¢ viande non estampillée, . — —
28, 29
-— — 34 — Sanssuite . . . . .. . La contravention
n’étant pas éta-
blie.
- — a0 -~ 4 francs; sursis : { an. . »
— Audenarde, 1 Exposition en vente de viande fo- | 2francs d’amende, »
raine en décomposition.
- — 2 Id. 2 francs; sursis ;: § mois. »

18, 17 et 18
39
40

Vente de saucissons avariés. . , .
Vente de viande non éstampillée. .

Yente de viande en décomposition .

1franc . . PO

3 francs. .

5 frames. .
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DENREES 4\ dssmonts | YUMEROS | (NPRAGTIONS CONSTATEES DEGISIONS
ou Wordre Obsarvations,
biels JU DICIA LRES. dos pav les procds-verbaux. SUDIGIAIRES INTERVENUES.
objets. procds - vorbnux.
viandes, | Audenarde. 41 et 42 Bxposilion en vente de viande non | 32 francs. »

estamnpillée.

— — 43 Id. 10 francs. »

- — 48 el 49 Absence du certificat exigé par Pan- | 10 {rancs. »
nexe £ de Parrété ministériel du ’
28 juin 1891,

—_ —_ 50 1d. 2 frances. v

- — 37 Exposition en vente de six jambons | Acquittement. v
avariés.

— — 3 Exposition en venle de viande non | Trois fois 2 Francs; suvsis : »
estampillée. 11 mois. Acquittement

en appel.

-— — 63 Vente de viande non expertisée . Acquittement. A

— - 17T et 718 Vente de viande non estampillée, { franc. »

— Mons., ihis Exposition en vente de saucissoms | 3 francs et frais. Tribunal de simple
impropres ala eonsommation. police.

- Charlevoi. { Exposition en vente et débit de [ 5 francs ou 1 jour et frais -
¥iande non eslampillée et prove- (fr. 1-50).
nant d'un vean impropre 3 I
consemmation.

—_ — 2 Lixposilion en vente ¢t débit de | Acquittement. -
viande non cstampillée. -

— — 5 Exposition en vente et débit de | 1 franc ou 1 jour; sursis: —
viande non soumise & Pexpertise. 6 mois.

— Namuer, tet2 Yente ou exposition en vente de | 10 francs. v
vianies non expertisées.

—- — 3 Vente d'une moiti¢ de poumon | 10 francs. .
avanl Pexperlise.

— — £3 Ven_le et exposition an vente de | 3 francs. »

R viandes non estampilides.

— — 18 Exposition en vente de viandes non | 10 francs.
estampillées (organes pectoraux
délachés).

— - 19 Lxposilion en vente ou vente de | 3 franes. »
viandes non estampiliées (organes
pectoraux détachés).

—_ — 20 Exposition en vente de viandes cor- | 10 francs. »
rompites et impropres 3 la con-
sommation.

— _— 24, 23 ol 26 | Séparation des organes pectoraux | 1 franc. a
avant'expertise.

— — 35 Vente ou exposition en vente de | 135 francs. »
viandes non estampiliées (organes
pectoraux détachés).

- — ims kixposition en venle d’un veau non | 5 francs. »
experlise.
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DENREES | ;
ENREE . ER0S 0z NG N s PR
Arreadissements NUl?ii‘L‘l‘lg INFRAGTIONS CONSTATELS DECISIONS
[} gy .
ou . Observations.
. JUDICIALRES. des pae les procés-verbaux. JUBICIAIRES INTERVENUES.
objet
Jets. | procds-verbaux.
i
¥inundes. Dinaut. 4, 8, ¢, T | Yeate ou exposition en vente de | 1 frane d’amende condi- »
viandes non expertisées. tionnellement ;  sursis
@’un an.
- — 8 1d. 3 franes ou 1 jour de pri- »
sol1.
e - 9 d. 1 fiane  condilionnelle- »
ment; sursis @ 2 ans.
- - 10 Séparation des organes pectoraux lell_‘e condamnations de »
avant Pexpertise. 2 francs dawmende cha-
cune.
- - S Exposition en vente de viande non [ Troisfois2francs d’amende »
estampillée. conditionneltement.
- - 12 Séparation des organespectoranx et | 2 franes. o
enlivement des visceres abdo-
minaux avant Pexpectise.
- - 14, 15,16, 17 Vente o exposition en vente de | 4 francs. v
viande non estampitiée.
- - 21 Vente ou exposition en vente de | 10 francs ou 2 jours de »
‘ viandes non expertisées (organes prison.
pectoraux détachés).
— - 22 Séparation des organes pectoraux | 10 franes oun 2 jours de »
avare! I'expertise. prison.
- - 23 Id. i franc conditionuelle- o
ment ; sursis @ 2 ans.
- - 21 Exposition en vente et vente de | 3 francs. »
. viardes non expertisées (organes
pecloraux détachés).
- - 28, 29 1d. Acquittement. M
- — S0 Exposttion en vente ou venle de | 2 franes conditionnelle- »
viandes non cstampillées (organes ment; sursis: 1 an.
pectoraux détachés).
- - 31 1d. Trois condamnations 2 ®
2 franes conditionnclle-
ment; sursis : 1 an.
— — 36, 57, 38, 39 Id. 10 francs ou 2 jours de »
prison.
— Bruxelles. 1 Cxhumation et vente d’'un porc | Sans suite. »
mort du rouget.
— - 2,3, 4, 3, 6 | Exposition en vente de viandes non | Sans suite, »
estamxpillées, provenant d’animaux
maladces ou crevés,
- h 9 Exposition en vente de saucissons | Acquittement. Tribunal de simple
gatés, police.
- - 1bis Exposition en vente de viande de | 30 francs d’amende; sur- »
veax impropre A la consomma-~ sis ¢ 3 ans,
tion.
‘
- Louvain, 7 Vented'une vachecrevee, sans exper- | Gondamnation. Tribunal de simple

tise,

police,
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DENREES |\ iwanmts | DUMEROS | [NFRAGTIONS CONSTATERS DEGISIONS .
ou dordre ! . B (NTERVERUE Observalions.
. des ar les proces-verbaux. JUBIGYAIRES ! ’ 5
objels. JUDICLAIRES. procés. vorbanx. P
viando. Anwvers, 1 Yente de viande suspecle de prove. | 2 mols, 200 francs, Tri[)unal correc-
nance de bétes morveuses. tionnel et Gour
d'appel.

—_ — 2 I, 1 mois, 100 francs (défaut);] Tribunal correc-
sur opposttion, peine tionnel.
maintenue, mais condi-
tionnetlement  pendant
3ans.

— — 5 Id. 13 jours, 26 francs, condi- —_
tionnellecmeat pendant
3 ans.

— —_ 4 Vente de viande provenant d’une | Sans suile (a). (@) Faute dindi-
béte atteinie de slomatite non dé- ces sullisants.
clavée.

— Malines. {bis et Qbis | Exposition en vente de saucissons | 20 francs ou 3 jours. »
impropres 3 a consommation.

— — Shis Id, 13 francs ou 3 jours, comlj- »

tionnetlementavee sursis
de i an.

- Hasselt.  19,6,7,8,9, 10| Exposition en venle de saucissons | 10 francs ou 3 jours; sur-1 Tribunal de simpte

et 11 altéiés. sis : 1 an, police.

_ — 5 1d, 3 Francs, subsidiairement -

2 jours,

— —_ 4 id, 3 francs ou { jour. -

- — 5 Id. 10 francs ou 3 jours. —

— — 18 Exposition en vente de viandes alt¢- | 26 francs ou 8 jours; sup-f Tribunal correc-

rées. sis = 3 ans. tionuel.

— — 17 Id. 16 francsou Ljour; sursis ;[ Tribunal de simple
1 an. police.

_ Tongres. 18 Venle de saucissons altérés. 3 franes; sursis : 2 aus, »

— — 19,20 et 21 Id. 10 francs; sursis : 2 ans. »

- — 24 ot 23 Exposition en vente de viandes non | Sans suite (8). (5 A la demande

expertisées. de Pinspecteur.

— Huy. 1, 2 Déhit de viande sans expertise préa- | Sans suite {¢). {c) La contraven-
lable. tinn n*élant pas

établie.
Bidre. Neufchaleau . t Débit A Paide d'une pompe défec- | 2 francs au ! jour, condi- »
tueuse (tuyau en plomb), tionnellement.
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Suttes donndes aux procés-verbawx des inspecteurs complétds

par des rapports d’analyse.
DENREES | foodicomonts | numéros CONSTATATIONS DECISIONS
ou aesu des judlelaives | Observations.
T éehantitlons
INTEAVENUES.
OBJEYS. Judicaire. prélevés. Inspecteurs ot des Amalystes (1)

Deurve, Bruges. 1, 2, 8 | Pas dinfraction. . . ., , . . . . .| Nonlieu, »
— Ypres, £, 5, 06 — NN Non lieu. v
— Gand, 1 Exposition en vonte de beurre rance. | Sans suite. ¢
— — 2 Exposition en vente de bourre mal - »

préparé, corrompi.
— - 7 Exposition en venta do beurre falsifié — >
par euviron 60 270 p. o/, de mat.
grasses étrangires,
— - 8, 11,12, | Pas d'infraction. . . . . . . . .. — ’
43, 14,45
- — 16 Exposition en vente, commo beurro, | Acquiltement ’
de mat. gr. étr. presque pure.
- — 17, 418, 9, Pas d'infraction. . . . . . .. . . Sans syite. °
20, 21, 23,
23, 24, 25
— Termonde. {26, 27, 30, — . - — »
3%, 32, 33,
34, 33, 36,
37 ‘
— — 28 Exposition en vente de beurre forte— — .
ment suspect de falstfication par
des matiéres grasses étrangéres.
— Charleroi. 29 -— suspeck . . . .. ., . —
— — 13, 46 {Pasd'infraction. . . « . . ., _ . - »
— _— 13 Exposition en vente de beurresuspect
de falsific. par des mat. gr, élrang. — °
- Mons. 1, 4, 8,6,7,| Pas d'infraction. . - . . . . Sans suite. »
- 18, 9,40, 41,
— — 20, 24, 32,
36 ek 22bis
— — 2,3 | Exposition en vente de beurre sus- |4cquiltement »
pect, douteux.
— Namur. (2,8, 6,8,9,] Pasd'infraction. . . . . .. , ., Sans suite. »
10,44,12,1:
—_ Bruxelles. {1, 2, &, 16, — e e e e, — »

! Pour de plus amples renscignements au sujet des constatalions des anslystes, voir pages 254 el suivaites, lo tablean
intituld : Prélévements d'échanlillons effectnds ot analyses exdeulées,
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DENREES | jrondissonenls | MUBEROS - CONSTATATIONS DECISIONS | .
des S e . .
ou o dchantillons des Judicinives. | Obsarvations.
: dley INTERVENUES.

OBIETS. judiciaires, prélevés, Inspecteurs et des Analystes.

mBeuvvo | Bruxelles 3 Exposition en vento de beurra forte- | Suns suile. v

(suite). (suite). ment suspect de falsification par

dos matidres grasses elrangres.
— Anvers. 48 Exposition en vente de beurre falsifis |50 fr. ou 45) Trib. corr.
par 602 70p. of, de matidres grasses | jours;sursis:
dlrangores, 3 ans.
— — 19 Pas d'infraction. . . . . . . . . .| Saus sunite. o
- Malines. 15, 6,7,8,9,) Exposition en vente de beurre falsifié | 80 fr. on 45 »
10,14, 131 par une trés forle proportion de| jours.
matiéres grasses étrangeres.

—-— — 12 - R Acquiltems, | Le fait d’exposi-
tion en vente
wayant pu lélre

. . . Antenu alau-

- Hasselt. 14 Pas d’infraction. . . . . Sans suite. | gience

— Tongres. 1,2 —_— e e Noa liea. N

- — 3 Exposition en vente de beurre conte- | 10 fr. d'a- | 7Tvib. de simple

nant un excés d’eau. mende. police,

- Liéges (1.2, 3,4 5| Pasd'infraction. . . . . . . Sans suite. .

6,7,8,9,21,

22, 23, 24,

26, 21, 29,

30, 31, 32,

36, 41
— _— 23 Exposition en vente de beurre falsifid | 3 fe. ou 2jet | Trib. de siinple

par 70 p. ofo de mutices grasses | ()ssursis:i  police.
élrangeres. 6 mois.

— - 28 Exposition ¢n vente, comme beurre, | 8 fr.on 3 jr .

de graisse étrangére presque pure. | (2); sursis:
6 mois.
— Verviers, |11, 13, 14} Pasd’infraction. . . . . . . . Non lieu. .
15, 46, 17
— — 42 Exposition en vente de beurre falsifié | Acquittement| Trib. corr.
par 20 p. o/ de matidres grasses
¢lrangdres.
— — 18 Id.par30p.op. . ... . .. — —
Farine, . Gand. b, & Pas d'infraction. . . . . . . . Non lieu. o
—_ — 8 Délention pour lu vente do farine de jAcquittement °
froment falsifiée par 20 p. 9o au
moians de farine de sarrazio.
— Charleroi. |26, 27, 28,| Pas d'infraction. . . . . . Sans suite. »
29, 30, 31

() Pour avoir omis de placer dans son magasin une inscription portant « Vente de margarine ».
. (2) Pour vente de margarine en contraveniion aux preseriptions réglementaives (acquittement du chof de vente de
beurre falsifié),
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DENREES| Jrondissenents | NUMEROS CONSTATATIONS DECISIONS
ou dos dos judiciaires | Qbservations.
indithairos échnnlill_ons
OBJETS. i ' prefevés. Inspecteurs et des Analystes. INTERYENUES.
Farine, Namur, 3 Pasd'infraction. . . . . . . .. Sans suite. y
(suita).
Rulle
d'oltve. |Noulchiteau. 6 — e e — »
Chlcoréo. Liégs. 37 — Coee — »
Chocolat. Arlon. 6 — e e — °
Kirop de [Neufchitean. 1 Exposition en vente de sirop de gro~| 2 {r. ou 1 jr ®
grosellle. seille fulsifié par des matieres colo- |  cond?; con-
rantes el des acides. fiscation.
Blérve . . Namur. 3 Pasd'infeaction. . . . . . . . .| Sanssuile. v
— Bruxelles. |!.2, 3, &,6. —_— e . — »
7,8, 9et14 .
— — 5 VentedebiérefalsifidSepardelasaccha-{ (0 fe.; sue—|  Tyib. corr.
rino, 518 16 mots.
- Louvain. |3, 1%, 48, | Pas d'infraction. . . . . . . . . . Sans suile. »
46, 4
— Malines. t, 2 — .. . . — »
— Hasselt. [5,6, 8, 12 — e et e e e — °
- - & Ventede higre falsiiée par de lasaccha- - Lacunes dans les
rine. procé~-verhaix;
muanque de con-
— _ 7 - _ cordance enlre
les vésultats des
analyses fuiles
- - 9 - - par Pexpert el
par le contre-
— — 10 — _ cxpert ;. perte
d’¢chontillns re-
— — i —_ —_ mis vu greffe.
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Suites donndes aux procés-verbaux des inspecteurs accompagnés ou non
de rapports d’analyse.

RecariToraTion,
) INFRAGTIONS AUX LOIS ET HEGLEMENTS. Décisions Judicalres interventtes. |4 muives
DENREES .
- . 18
KUBBKES D CAS Aban- | cquit- )
ou dgﬂs CONDAMNATIONS. jnslanco.
BPEGIFICATION. canstatés | soupconnis| conspates pom:m tements (")
OBIETS. por ley pardes | oparles . _ -
pepectonrs lmpz‘r;eun andlystes § tambess. | Sombres. | Yombres. | Pelnes infligées.] Jombres.
Viandes. . | Vente ou exposition en | 80 » s 7 4 43 [14%0fr.ould} 24
venle de viandes galées, ?}{,J"i‘g;] frais
corrompues ou nui- sis: 0 4 3ans.
sibles.

— . Vente ou exposition en 91 » u [ 19 5y |1ai5froonta| 21
venle de viandes non ?ﬁ"ﬂ;ﬁf“gﬂﬁ
pourvues de Pestam- sig: 0d1an.
pitle 1églementaire on
non accompagnées des
cerlificals prescrits.

Beurre . . | Exposilion en vente de » | 139 33 98 8 11 }5a50frouzal 20
Leurre falsifié par des Sieis s S ans,
malieres grasses étran- .
glres.

- Exposition en vente de » » 2 » » 1 [10fr. 1
beurre renfermant un
exces d'eau.

- .. | Exposition en vente de » » 2 2 » » » »
beurre gaté (rance).

Farines, | Falsificalion de la farine n 10 i 9 1 » o »

pains, etc. de Mépar de la farine de
sarrazn, de riz, ete.
— Opposition a Ia visite de 1 » » » » » » 1
I'tnspecteur.

Huile Expositionen vente d huile » 6 8 4 v » » ]

d’olive. d’olrve falsifiée par des
huiles de graines,

Chicorée . | Yente de chicorée confe- » 1 » 1 " . N »
nantunexcésdecendres.
Chocolat . | Exposition en vente de » 2 1 1 " v n i
chocolat fatsifié par des
matitres amylacées,
Sirop de | Exposition en vente de » 1 1 » » t 2 fcl‘-r:)d‘h_%"iif;f .
fruits, sirop degroseille falsifié. lg’mené; con-
flscation.
Biére . . . | Falsification de la bidre » 33 10y 26 » 1 iOﬁfr.;Asursis: 6
. . mus.,
par de Ia saccharine.
— ity I'ai " 2 fr. ou t jour
- Débnt)lmded une pompe i » » ¥ » i condmognel_ »
défectueuse. loment.
175 192 53 181 23 112 ° 79

(") Prélévements d'échantillons ellectués.

(2) Ou dont fa conclusion n’a pas encove élé porlée & la connaissance du département.
(3) Dans scpt cas, sur ces Irente-trois, la denrde a sealement été déelarée suspecte.
(¥ Duns P'un de ces dix eas, la denrde a sculement été déclarée suspectle.
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Sur 565 dénonciations adressées aux parquets, 286 ont fait I'objet de
décisions judiciaires. 11y a eu 431 décisions de non licu, 25 acquittements
et 142 condamnations.

Nous avons expliqué précédemment (p. 288) la [aiblesse du rapport
entre lenombre d'infractions constatées par les analystes et celui des infrac-
lions soupeonnées par les inspectears (échantillons prélevés). Les aban-
dons de poursuites, assez nombreux, comme on le voit, sont pour la plupart
relatifs & ces dénonciations non confirmées par les rapports d'analyse.

1l faut noter du reste que, si le chilfre des déeisions de non liew men~
tionné au tableau est si élevé relativement a celui des proeés-verbaux, cela
lient aussi en partic & ce que beaucoup daffaires ayant donné lieu & des
poursuites sont encore en instance, tandis que les affaires ne comportant
pas de poursuites ont été presque toutes classées sans retard.

Quelques décisions de non licu et certains acquittements paraissent dus
& une fausse interprélation de la loi ou des réglements.

On remarque que les peines infligées onl été, en général, assez faibles et
qu’unec large application a ¢té faite de la libération conditionnelle.

B. — RESULTATS DE L’ACTION DES COMMUNES ET DES PARQUETS.

Effets indirects oblenus moyennant U'inlervention des communes,
des parquets, cic.

Des effets analognes & ceux cui ont été produits par l'action directe du
Gouvernement sur les commergants et dont Ucxposé sient d’étre fait, ont
¢té obtenus indirectement par 'intermédiaire des administrations comma-
nales et des agents des parquets.

Quelques bourgmestres et un bon nombre de commissaires de police,
renseignés ct stimualés par le Gouvernement et par ses fonctionnaires, ont
de leur cdté averti, menacé et, dans certains cas, dénoncé a la justice les
fabricants et les commercants en défaut.

MM. les procurcurs du Roi, ayant recn communication des instructions
données au personnel de Uinspection, ont pu y puiser des renscignements
utiles pour 'exercice de leurs fonctions.

En outre, dans quelques cas, les inspectcurs du Gouvernement, au lien
de dresser personnellement des procés-verbaun relatifs & des infractions
qu’ils avaicnl conslatées ou soupconnées, ont signalé ces infractions aux
parquets, lesquels ont bien voulu donner suite a ces dénonciations.

Ajoutons ici que les documents officiels publiés jusqu’a ce jour concernant
la réglementation du commerce des denrées alimentaires sont déji, bien
quincomplets, de naturc  faciliter également & MM. les juges des tribunaux
Faccomplissement de leur mission.

Entrons dans quelques détails au sujet de Paction des communes.
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Action des autorités communales.

Comme on I'a souvent répété aux Chambres, ¢’est aux communes qu’in-
combe, en loute premiére ligne, la charge de surveiller le commerce des
denrées alimentaires, le réole principal dn Gouvernement étant de régle-
menter la matiére et d'indiquer aux administrations communales les pres-
criptions qu'elles ont a faire observer.

Les obligations des communes sont, dans Pespéce, de publier et de
communiquer aux intéressés les dispositions Iégales et réglementaires, et de
veiller ensuite & cc que ces dispositions soicnt observées.

Au cours de ses premiéres tournées, le personnel de l'inspection fit a ce
sujet lcs constatations suivantes :

Dans beaucoup de communes, les réglements avaient été portés a la
connaissance du public, soit au moyen d'affiches, soit par I'organe du cricur,
soit par des insertions dans les journaux locaux. Dans unassez bon nombre
de localités, on avait publié avec un soin tout spéeial, conformément au
désir exprimé par le Gouvernement, des avis relatifs aux pompes & biére;
on avait méme parfois chargé les agents de la police locale d’avertir les
cabaretiers des stipulations du réglement.

Mais fort restreint était le nombre des loealités oun tous les commercants
intéressés eussent été avertis spécialement de leurs obligations, soit par la
remise & leur domicile d'un extrait des réglements, soit par des avis
verbaux.

Dans quelques communes seulement, notamment dans les grandes villes
et dans un petit nombre d’antreslocalités populeuses, les commissaires ou offi-
ciers de police prélevaient de temps & autre des échantillons soit de toutes
denrées, soit spécialement de beurre, échantillons qui étaient analysés dans
des laboratoires communavx (& Bruxelles, Anvers, Gand, Saint-Nicolas et
Courtrai), ou dans des laboratoires agréés par les administrations commu-
nales (a4 Bruges, Roulers, Tournai, Mons, Braine-le-Comte, Charleroi,
Chatelet, Namar, Ixclles, Saint-Gilles, Anderlecht, Saint-Josse-ten-Noode,
Schaerbeek, Hasselt, Liége, Yerviers, Huy, Arlon, ctc.).

Davs la plupart des communes, on a constaté une indifférence et une
négligence absolues en ce gui concerne les denrées alimentaires.

Ensuite de la premiére tournée d’inspection, une circulaire fut adressée
& MM. les Gouverneurs des provinces pour leur faire part des constatations
faites ct leur recommander de veiller & ce que les commissaires d'arrondis-
sements, les bourgmestres et leurs auxiliaires, les commissaires de police,
s'occupent activement de la surveillance. A cctte circulaire se trouvaient
annexés des avis relatifs anx réglements en vigueur et une partie des instrue-
tions données aux délégués du Gouvernement. Voici le texte de cette
dépéche, datée du 19 avril 1892 :

« Ainsi que j'avais 'honneur de vous l'annoncer dans ma circulaire en date du
12 décembre dernier, le personnel attaché au service de I'inspection de la fabrication
et du commerce des denrées alimentaires a visité, dans ces derniers temps, les princi-
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pales localités du pays, afin de vérifier la facon dont les réglements relatifs aux dites
denrées sont connus et observés.

» 11 résulte des rapports de ce personnel que, dans beaucoup de communes, aucune
mesure n'a L€ prise pour vulgariser ces réglements et les porter tout particuliérement
a la connaissance des commercants et fabricants intéressés; et que, plussouventencore,
lautorité locale omet de veiller d’'une maniére effective a4 I'exéculion des réglements.

» Les motifs d'abslention allégués par les fonctionnaires communaux sont notam-
ment les suivants :

» 1° Manque d’exemplaives imprimés des réglements et des circulaires interpréta-
tives, & remetlre aux agents communaux, a aflicher dans les lieus publics et a distribuer
aux intéressés;

» 2° Manque de renseignements précis au sujet des attributions et des devoirs des
bourgmestres et des comumissaires de police en la matiére, comme aussi au sujet de la
fagon de procéder & la prise d'échantillons, a la remise de ceux-ci aux laboratoires
d’analyse, ete.;

» 3° Manque de ressources pécuniaires pour faire face aux frais d'analyse des
échantillons de denrées suspectes, prélevés, le cas échéant, par Pautorité locale.

» Différentes mesures ont 6té prises pour rencountrer ces objections :

»n 1° Des avis rappelant les dispositions réglementaires relatives an beurre artificiel
(margarine), aux biéres saccharinées, ainsi qu'aux ustensiles employés pour la fabrica-
tion et le débit des biéres, ont été imprimés & un grand nombre d'exemplaires. Jai
I'bonneur de vous en envoyer pour les distribuer aux communes de votre province.
Vous voudrez bien, Monsieur le Gouverneur, prier les bourgmestres de les faire remettre
contre récépissés au domicile des industriels et négociants intéressés. Les administra-
tions communales et les particuliers (ui voudraient posséder le recueil complet des
lois, arrétés et circulaires relatifs aux denrées alimentaires, peuvent aujourd’hui se le
procurer facilement dans le commerce de librairie.

» 2° Je joins a la présente, pour étre communiquées aux administrations commu-
nales par la voie du Mémorial administratif : a) une notice ou se trouvent formulés les
devoirs et les attributions des bourgmestres et des commissaires de police ; b) la collec-
tion des imprimés remis aux délégués du gouvernement : modéles de récépissés
d’échantillons préleves et de denvées saisies, bons de remboursement, procés-verbaux,
avis d’expédition aux greffiers des tribunaux et aux directeurs des Iaboratoires; c) des
instructions pour fa prise d'échantillons : quantités & prélever et genre de récipient a
employer.

» 3 Il sera utile, Monsieur le Gouverneur, d'insérer également au Meémorial admi-
nistratif de votre province l'extrait ou résumé ci-joint des tarifs des laboratoives
d'analyse de I'tat et des laboratoires agréés pour les analyses de denrées alimen-
taires.

» Gomme on le voit, des réductions de prix sont accordées aux communes qui
présentent aux laboratoires des échantillons multiples d'une méme denrée, pour étre
analysés i la fois d'aprés les mémes procédés.

» Celles qui voudraient s’engager & présenter annuellement a I'analyse un minimum
déterminé d'échantillons, pourront obtenir une nouvelle réduction sur les prix ordi-
naires du tarif.

» Enfin, pour autant que le crédit du service de santé et de I'hygiéne le permette,
mon Département participera, dans une certaine mesure, aux frais d’analyse dans les
laboratoires de U'Etat et dans les laboratoires agréés, des échantillons prélevés, en
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exéeution des réglements sur le commerce des denrécs alimentaires, par les agents des
communes dont les ressources budgétaires sont manifestement insuffisantes.

» Je vous prie, Monsieur le Gouverneur, de vouloir bien insister auprés de MM. les
bourgmestres pour que, les difficultés signalées par eux étant ainsi aplanies, ils n’hésitent
pas plus longtemps & remplir personnellement leurs obligations ot a stimnler dans le
méme sens les commissaires de police.

» M. les commissaires d'arrondissement devraient aussi étre invitds a s'intéresser a
ces questions et & agir sur les bourgmestres de leur ressort. Je désire, Monsicur le
Gouverneur, que vous réclamiez de leur part, en cette circonstance, une inlervention
trés active.

v Jestime quil y a licu, pour MM. les bourgmestres et commissaires de police, de
dresser, sans plus tarder, des procés-verbaux a charge des industriels et négociants
qui, ayant connaissance des dispositions légales et réglementaires qui les concernent,
seraient trouvés en contravention i ces dispositions, comme aussi de prélever des
échantillons des denrées ou objets suspects, aux fins d'analyse et dans le but de faire
poursuivre, le cas ¢chéant, les déienteurs ou les fabricants coupables.

v [t est notamment urgent de sévir contre les marchands de beurre falsifié, contre
les fabricants et marchands de biéres saccharindes & I'insu du public, ainst que contre
les débitants de bicres s'obstinant & faire usage de pompes dans lesquelles ce liquide se
trouve en contact direct avec du plomb, de l'étain contenant des proportions notables
de plomb, duzinc ou des alliages de zine tels que Ie laiton ou cuivre jaune. Les régle-
ments relatifs 4 ces objets sont en vigueur depuis assez longtemps déja et les intéressés
ont, pour la plupart, recu des avertissements.

» Tout en s’occupant spécialement, au début, de margarive, de saccharine et de
pompes a biére, MM. les bourgmestres et commissaires de police ne doivent pas perdre
de vue les autres objets visés par le réglement relatif aux ustensiles, vases, etc., ainsi
que Lapplication des réglements sur la coloration artificielle des denrées alimentaires,
sur les farines et leurs dérivés, le café, etc.

» Des instructions conformes & ces vues sont donuées, d’autre part, aux délégués
du Gouvernement chargés de la surveillance de la fabrication et du commerce des den-
rées alimentaires. »

Nous reproduisons également ci-aprés la notice sur les devoirs et les
attributions des bourgmestres et des commissaires de police, cn ce qui
concerne I'application des lois et réglements relatifs & la falsification des
denrées alimentaires :

« Laloi des 16-24 aott 4790 sur Vorganisation judiciaire confie a ia vigilance et &
Fautorité des corps municipaux « I'inspection sur la idélité du débit des denrées qui se
» vendent au poids, a I'aune ou i lamesure, et sur la salubrité descomestibles exposes
» en vente publique. » (Titre X[, art. 3, 4°.) .

» Les articles 9 et 43, titre 1, du décret des 19-22 juillet 1791 sur la police
municipale et correctionnelle, sont congus dans Je méme sens.

» Ges dispositions égales n'ont pas été abrogées, mais bien confirmées par la toi du
4 aott 1890, relative & la falsification des deurées alimentaires, dont larticle 1¢ porte
quil n’est en rien préjudicié « aux droits que les lois en viguenr conférent aux autorités
» communales en vue de s'assurer de la fidélité du débit des denrées alimentaives et de
v lew salubrité. »

» D'autre part, en vertu de I'article 90 de la loi communale, « le bourgmestre est
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» chargé de I'exécution deslois et arrétés de I'administralion générale..... Tl est spécia-
» lement chargé de Pexécution des lois et réglements de police.... »

» De son coté, Farticle 11 du Code d'instruction criminelle porte que « les commis-
» saires de police, et, dans les communes ouil 0’y en a point, les maires, au défaut de
» ceux-ci, les adjoints de maire, rechercheront les contraventions de police.....»

» Ces pouvoirs n'ont pas ét6¢ modifids par la loi du 4 aetit 1890, en ce qui touche
les commissaires de police, ni diminuds quant aux bourgmestres.

» L'exposé des motifs de la lot précitée s’exprime de celte wmaniére, & propos de
Particle 2 :

» Il va sans dire que les infractions pourront étre constatées également, dans les
» formes ordinaires, par tous les officiers de police judiciaire.

» Deux catégories de fonctionnaires ou agents agiront donc parvallélement : les offi-
» ciers de police judiciaive ordinaives, y compris les bourgmestres et les commissaires
» de police, — et les délégués spéciaux du Gouvernement. »

» En ce qui concerne spécialement les bourgmestres, leurs pouvoirs ont 6té augmen-
tés. L'article 2 de la loi les met, en effel, sur le méme pied que les délégués du Gouver-
nement, et ils jouissent, en conséquence, de pouvoirs trés étendus.

» s peuvent, en effet, « pénéirer dans les magasins, boutiques et lieux quelconques
» aflectés a la vente des denrées et substances alimentaires ou médicamenteuses, pen-
» dant tout le temps qu’ils sont ouverts au public. »

» lls peuvent encore pénétrer, « pendant les mémes heures, dans les dépots annexés
» & ces magasins et boutiques, méme lorsque ces dépdts ne sont pasouverts au public. »

» Enfin, ils ont le droit de visiter, a toute heare du jour et de la nuit « les locaux qui
» servent & la fabrication et a la préparation des denrées et substances alimentaires
» destinées a la vente et dont P'accés n’est pasouvert au public. -

» Ces pouvoirs sont accordés anx bourgmestres, ou & ceux qui en exercent les fonc-
tions, méme dans les communes ot il existe un commissaire de police.

» Lorsque les bourgmestres agissent en vertu des droits que leur confére larticle 2
de la loi, ils doivent se conformer aux prescriptions de 'arrété royal du 28 février 1891
relatif a ['inspection du commerce des denrées alimentaires et au mode de prise
d’échantitlons.

» Outre les bourgmestres et les commissaires de police, les communes peuvent encore
désigner certains agents, a Veffet de surveiller Iexécution des lois et des reéglements
relatifs & la falsification des denrées alimentaires.

» Ces agents doivent, dans 'accomplissement de leur mission, se conformer anx dis-
positions de I'arréte royal précite qui sopt relatives aux conditions de la prise d’échan-
tillons. »

A la suite de I'envoi de cette circulaire et de ses annexes, un peu plus de
zéle se nota chez Ies fonctionnaires communanx. Beaucoup d’administrations
communales renouvelérent les avertissements aux cabaretiers au sujet de
leurs pompes, et elles prévinrent également de leurs obligations les boulan-
gers et les épiciers (en ce qui concernc la margarine, le calé, ete.).

A partir de mai dernier, les inspecteurs signalérent de temps & autre de
nouvelles communes ayant organisé, d’'une maniére plus ou moins compléte,
un service de surveillance du commerce des denrées alimentaires. La liste
des localités ot s’effectuent parfois des prélévements d’échantiflons, notam-
ment de beurres, s’est augmentée de quelques noms nouveaux : Thielt et la
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plupart des communesimportantes de La Flandre Occidentale, Alost, Soignies,
Ath, DPiturages, La Louviére, Houdeng-Aimeries, Fontaine-Lévéque,
Marchienne-au-Pont, Jumet, Couillet, Forest, Molenbeek -Saint-Jean,
Malines, Licrre, Jupille, Seraing, lerstal, Dison, ete.

Quclques commissaires de police ont verbalisé a charge de cabaretiers
pour infractions aux réglements en ce qui concerne les pompes & biére.

Si un fort petitnombre de bourgmestres se déeident & exercer personnel-
lement la surveillance, au moins peut-on espérer voir la généralité des
commissaires de police s’y adonner dans la mesure de lear compétence. La
plupart aceucillent avce reconnaissance les renscignements et avis que leur
donnent & ce sujet, au cours de leurs tourndes, les délégués du Gouverne-
ment.

Le personnel de I'inspection de la fabrication et du commerce des denrées
alimentaires a visité, dans le courant des années 1891 et 1892, 586 admi-
nistrations communales, & savoir :

NOMBRE
ANNEES TREMES TRES. Cadmistratins communales
VISITERS.

159¢ b= 990
1892 fer et 2¢ 119
—_ 3~ 116
— b 151
586

Sur ce nombre, une soixantaine, soit environ 10 p. o/, s’occupent plus ou
moins activement de la surveillance du commerce des denrées alimentaires.
It faut remarquer d’aillears que, parmi les localités visitées, figurent toutes
les plus populeuses, soit la plupart de celles de plus de 3,000 habitants, et
presque toutes celles ol il y a des commissaires de police. On peut done affir-
mer que, sur les 2,600 communes environ de Belgique, iln’y en a guére que 60,
soit 24 3 p. o/, qui exercent d’une facon quelque peu sérieuse la surveillance
dent il s’agit.

Nous n’entendons parler, dans ce qui précéde, que de la surveillance du
commerce des denrées alimentaires en général, abstraction faite du service
d’expertise des viandes avant I'exposition en vente. Quant & ce qui touche
ce service spécial, il importe de reconmaitre que les administrations locales,
sous 'impulsion des inspecteurs du Gouvernement, ont veillé avec soin i
I'exécution des prescriptions légales.
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C. — EFFETS DE LA SURVEILLANCE EXERCEE PAR LE PUBLIC ET PAR LES
GOMMERGANTS EUX-MEMES.

Le public, ayant cu connaissance des mesures prises par le Gouvernement,
s’est mieux rendu compte de Uimportance qu'il faut attacher a la salubrité
et & la pureté des aliments et des boissons. Comprenant d'aitleurs qu'il est
impossible & Pautorité d’exercer sur le commerce des denrées alimentaires
une surveillance assez assidue pour empécher absolument tout abus et toute
frande, beaucoup de personnes ont pris le partide vérifier oude faire vérifier
elles-mémes la bonne qualité des denrées qu’elles achétent. Sans doute, &
moins que les échantillons soumis & l'examen n'aient été prélevés dans des
conditions spéciales, ces vérifications ne sont pas directement susceptibles de
suites judiciaires; mais le marchand trompeur, dont la fraude a été décclée
par lanalyse, éprouve tout au moins le déplaisic de voir son client I'aban-
donner ct le chiffre de ses affaires subir une réduction. Au reste, le client
trompé peut dénoncer le fait a Faatorité ct, si la plainte parait fondée, il est
procédé & une enquéte en vue de poursuites.

L’organisation par I'Etat de laboratoires s'occupant d’analyses des deurées
alimentaires d'une facon spéciale et travaillant d’aprés un tarif connu, a
contribué a répandre dansle public I'usage de faire vérifier les dites denvées.

Des commercants, allant au-devant des désies et des intentions de leurs
clients, donnent & ceux-ci la faculté de faire analyser de temps & autre, au
jour de leur choix, un échantitlon de leors produits.

On nc peut qu'applaudir a ces coutumes, qui tendent & sacerédiler dans
le commerce honnéte et dans le public soucieux de ses intéréts. En effet, si
pareils usages se généralisaient, la tiche des communes et du Gouvernement
s¢ trouverait considérablement allégée.

Indépendamment du contréle qu’ils organisent en faveur de leurs clients,
les commercants font souvent analyser, pour leur propre gouverne, les
denrées qui leur sont offertes par les marchands en gros ou les [abricants,
ainsi qoe celles qui sont mises en vente par leurs concurrents ou par d’an-
ciens clients qui les ont quittés pour s’adresser & ces derniers. Si Panalyse
décéle des fraudes, ils se décident parfois & en faire part a Pautorité,
laquelle trouve, dans ces dénonciations, une aide précieuse.

STATISTIQUE GENERALE

DES JUGEMENTS RENDUS PAR LES TRIBUNAUX EN MATIERE DE DENREES ALIMENTAIRES
pURANT LES ANNEES 1890 sr 1891.

Il sera intéressant de vérifier, & I'expiration de chaque période biennale,
st les mesures prises en exécution de la loi du 4 aeit {890 ont eu pour effet
r
77
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de modificr notablement les chiffres de la stalistique générale des affaires
portées devant fes tribunaux en matiére de denrées alimentaires.

Le Ministére de la Justice nous a communiqué des renscignements au
sujet des poursuites intentées et des condamnations prononcées dans le
royaume pour contraventions ou délits cn celte maticre durant lesannées 1890
ct 1891. Ces renscignements se trouvent consignés ci-aprés. Nous en avons
rapproché quelques-uns de ceux qui étaient annexdés au rapport de la section
centrale de In Chambre des Beprésentants en date du 25 juillet 1889,
concernant les années 1886 et 1887.

Comme on le sait, ¢’cst dans le courant de 1891 que sont entrés en vigueur
les réglements sur la saccharvine, la margarvine, les viandes, les vases ef
ustensiles, les matic¢res colorantes et le café. Le service de surveillance avait
recu, & la fin de 1891, un commencement d’organisation; mais les agents
inspeeteurs du Gouvernement ne devaient, d'aprés les instructions données,
dresser cncore de procés-verbaux que dans des cas offrant une gravité
exceptionnelle.

A. TRIBUNAUX CORRECTIONNELS :

1. Mélange de substances nuisibles :

Années
Année 1891 JAnnée 1890.:1886 et 1887
(moyenne),
Nombre d'inenlpés . . . . . . . . » 8 »
~—  de condamnés i emprisonnement . n 1 »
— — i lamende . . . . » 1 »
- - total. . . . . . » 2 n
Rapport du nombre de condamnés au nombre
dimculpés . . . . . . . . . . » 23 p. °/fo »
2. Fadsification (avec intention frauduleuse) :
Nombre d'inculpés . . . . . . . . 195 169 »
~—  de condamnés i 'emprisonnement . 27 24 »
— — ilamende. . . . 118 99 »
— — total, . . . . . 145 123 »
Rapport du nombre de condamnés au nombre
dinculpés . . . . . . . . . . Wp.of| TBp.f| o
Ensemble des délits :
Nombre total d'inculpés. . . . . . . 193 177 228
~ de condamnés. . . . . . 145 125 159
Rapport du nombre de condamnés au nombre
dinculpés . . . . . . . . . . T4 p-°fe] TLp.°f | T0p. ",
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B. TriBUNAUX DE SIMPLE POLICE :
Années
1. Ventede denrées giitées, corrompues ou nuisibles : Année 1891, Anuée 1890 g,i%g,&t,:g?
Nombre dinculpés . . . . . . . . 1716 184 n
—  de condamnés & emprisonnement . 7 10 n
e — alamende, . . . 150 156 "
— — total. . . . . . 102 166 y
Rapport du nombre de condamnés au nombre
dinculpés . . . . . . . oL 92p.006 1 90p.,
2. Vente de denrées fulsifiées (sans inlention frau-
duleuse) :
Nombre dinculpés . . . . . . . . 32 19 "
—  de condamnés & 'emprisonnement . » n »
— — dlamende . . . . 29 14 »
— — total. . . . . . 29 14 ]
Rapport du nombre de condamnés au nombre
dinculpés . . . . . . . v . O 91p.Y T4p.of, n
3. Infractions vux réglements :
(Pour mémoire) . . . . . . . . . » » .
Ensemble des contraventions :
Nombre d’inculpés . . . . . . . . 208 205 166
—  decondamnés . . . . . . . 191 180 1535
Rapport du nombre de condamnés au nombre
dinculpés . . . . . . . . . . 92p.°| 90p.°f, | 95 p.7/,
(.. TRIBUNAUX REUNIS :
Ensembie des délits et contraventions :
Nombre d'ineulpés . . . . . . . . 403 380 594
— decondamnés . . . . . . . 336 305 314
Rapport dunombre de condamnés an nombre
dineulpés . . . . . . . . . . 8p.°] 80p.% | 80p.°,

On voit qu’il n’y a pas de difference bien sensible, au point de vue qui
nous oceupe, entre les années 41891 et 1890, d’une part, ni entre ces années

ct les années 1886 ct 1887, d'autre part.
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CHAPITRE II.

AMELIORATIONS CONSTATEES.

APERCU GENERAL.

Les visites effectuées par les agents de P'antorité aux fabricants et aux
marchands de denrées alimentaires, les opérations d’inspection pratiquées
au cours de ces visites et les suites données & ces opérations ont inspiré aux
falsificateurs une crainte salataire.

C’est ainsi, rappelons-le, qu’on a vu & plusieurs reprises, dans ces derniers
temps, des marchands de beurre margariné, se rendant & des marchés,
rebrousser chemin a Pannonce de larrivée du délégué du Gouvernement
dans la localité ; et d’autres marchands, se trouvant déjasur le marché au
moment de Fapparition de Finspecteur, s'esquiver précipitamment en aban-
donnant leurs paniers.

Partout on voit apparaitre, dans les établissements affectés a la fabrica-
tion ou au commerce des denrées alimentaires, de nouvelles inscriptions,
étiquettes, etc., conformément au veeu de la lot et aux exigences des régle-
ments.

Les commercants honnétes redoublent de précautions pour se mettre a
Vabri des tromperies de la part de leurs fournisseurs. L’usage d’esiger sur
facture la garantie de la conformité aux dispositions légales ct réglemen~
taires tend a s¢ généraliser chez les négociants ; en outre, un bon nombre
de commergants font analyser, de temps a autre, les marchandises qui leur
sont livrées.

Certaines falsifications sont devenues moins fréquentes.

Bref, on peut affirmer qu’il y a déja quelque amélioration, sous le rapport
de 'honnéteté, dans les transactions en denrées alimentaires ; et 'on pent
en déduire que les mesures prises et celles qui restent & prendre, en exécu-
tion de la loi, sont destinées & produire des effets trés satisfaisants.

Passons rapidement en revue les résultats déja obtenus en ce qui concerne
les principales denrées et objets dont on s’est occupé jusqu'a présent.

PROGRES REALISES EN CE QUI CONCERNE LES DIVERSES DENREES.
VIANDES.

L’expertise obligatoire des viandes, avant la mise en vente, écarte de la

consommation bien des viandes malsaines qui, sans cela, seraient exposées
en vente.
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Le service de l'inspection a pu également constater que les viandes prépa-
rées, telles que saucissons, cervelas, ete., offerts en vente sur les foires et
marchés, sont généralement de qualilé supéricure dcelle des produits débiiés
antéricurement i la mise cn vigueur de la loi; aussi, les saisies sont-elles
moins fréquentes qu’autrefois.

BEURRE.

Dans beaucoup de régions du pays, la vente du beurre fortement falsifié
est devenue plus rarc sur les marchés et dans les magasins de détail. On
y renconire encore de la margarine; mais cest le plus souvent du beurre
additionn¢ d’uane proportion relativement faible de matiéres grasses étran-
géres, diflicile & distinguer & Panalyse d’avec le beurre pur. Les marchands
de margarine contenant une forte proportion de matiéres grasses €trane
géres se bornent aujourd'hui, pour la plupart, a exercer leur trafic, soit ¢n
offrant leur marchandise aux portes ou dans les cabarets, soit en recevant
les commandes chez cux et retivant la denrée de leurs ateliers de prépara-
tion pour 'expédier directement a leurs clients.

Les dispositions du réglement sur la vente de la margarine, relatives aux
questions d’éliquettes, de forme, etc., commencent i étre mieux observées.

FARINES, PAIN, ETC.

[’addition de matiéres minérales anx [arines parait étre assez rare.

On emploic moins fréquemment des farines défectueuses a la fabrication
du pain.

Les boulangers ne font plus guére usage d’alun, de sulfate de cuivre, cte.

Beaucoup de pétrins en zinc ont été remplacés.

Un grand nombre de boulangers appliquent leur marque sur le pain et y
ajoutent une étoile en cas d'addition de pomme de terre, de farine de
seigle, etc.

CATFE.

La vente de calé en grains artificiel est devenue extrémement rare.
Les marchands de saccédanés du calé ont, pour la plupart, supprimé de
leurs étiquettes les mots café, moka, ete.

CHICOREE.

On rencontre moins souvent de la chicorée en poudre contenant un excés
de cendres.

POIVRE.

La falsification au moyen de matiéres terreuses, poivrette, farines, ete.
semble étre devenue un peu moins fréquente.
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SIROPS.

Beaucoup de fabricants, marchands et débitants se sont décidés & apposer,
sar les bouteilles contenant des sirops de frait actificicls, des étiquettes
annon¢ant la nature du produit.

Les sirops de pomame et de poive du pays de Liége et du Limbourg ne sont
plus aussi {fréquemment additionnés de glucose commerciale.

DIERES.

Beaucoup de brasseurs, qui autrefois faisaient usage de saccharine, en ont
abandonné I'emploi. D’autres ont pris lc parti de Pannoncer, conformément
aux dispositions réglementaires.

A lafin de 1891, on ne comptait, dans tout le pays, que deux brasseurs
ayantinscrit sur leur porte ct sur leurs {its les mots : « Biéres saccharinées».
Dans le courant de 1892, on vit cette inscription apparaitre dans d’assez
nombreux établissements, notamment dans 'agglomération bruxelloise, a
Beersel, & Assche,aBerlaer, 4 Lierre, & Montaigu, 4 Cortessem, & Namur, ete.

Dans quelques-unes de ces localités, les débitants ont affiché I'écriteau
réglementaire en cas de biéres saccharinées.

La généralité des brasseurs qui avaient, dans leur établissement, des usten-
siles en zinc ou des tuyaux en plomb pour la manipulation des moits de
biéres, ont remplicé ces métaux par des matiéres inoffensives.

Ceux quiavaient fait peindre leurs récipients & moiits au minium ou a la
céruse ont enlevé cette couche de peinture.

Des ustensiles de brasserie en tole galvanisée ont été recouverts d'un
vernis spécial.

La plupart des d¢bitants de biéres ont remplacé les tuyaux en plomb de
leurs pompes par des tuyaux en étain fin, en verre, en caoutchoue, ete. Un
bon nombre ont remplacé également les corps de pompe et les robinets en
laiton par despompes en verre et porcelaine, en fer émaillé, en étain fin, etc.
et par des robinets cn étain. en métal nickelé, étamé ou argenté, etc. Un
certain nombre ont fait étamer les corps de pompe en laiton. D’uutres ont
renoncé & Pusage de pompes et ont démonté celles qu’ils possédaient.

SIPHONS POUR BOISSONS GAZEUSES.

Les fabricants de tétes de siphons pour eaux gazeuses n’emploient plus
guére que du métal anglais exempt de plomb, au moins pour les parties des-
tinées a subir le contact du liquide.

Les fabricants ¢"caux gazeuses remplacent les tétes défectueuses au fur et &
mesure que les siphons leur reviennent. Un fabricant argente une partie
des tétes anciennes qui ne sont pas encore hors d’usage.
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BOITES A CONSERVES ET USTENSILES DIVERS EN FER BLANCG.

Divers fabricants de boites & conserves soudédes ont trouvé le moyen de
rendre impossibles les coulées de soudure a l'intérieur, en méme temps que
de se servir, poar les soudures, d’un alliage contenant relativement peu de
plomb.

On fabrique maintenant, pour les boites serties, a joints mécaniques, des
rondelles de caoutchouc exempt de composés de plomb.

USTENSILES DE MENAGE EN FER EMAILLE.

Tous les fabricants belges ont pris le parti de renoncer entiérement a
I'usage d’émaux contenant des composés de plomb, de zinc, (’antimoine
ou d’arsenic, au moins pour les parties des ustensiles de cuisine qui doivent
subir le contact des denrées alimentaires.

POTERIES COMMUNES.

Plusieurs fabricants reeherchent les moyens de substituer un verre non
plombifére au plomb ou aux composés de plemb, pour le vernissage inté-
rieur des poteries destinées a la préparation ou & la conservation des den-~
rées alimentaires.
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CONCLUSIONS.

L’Exposé des motifs de la loi se terminait par les considérations suivantes :

« En soumettant & la législature les propositions contenues dans le projet
de loi, le Gouvernement n’ignore pas qu'il assume une tache lourde ct déli-
cate. Il ne sera pas facile d’élaborer des réglements qui restent dans les
limites d’ane action sage et modérée et qui wWentravent pas abusivement la
liberté de I'ndustric et du commerce. Il faut veiller & ¢ que le personnel
chargé de la mission de surveillance quil s'agit d'organiser sc garde de
toute intervention tracassiére..... »

Ces difficultés, le Gouvernement croit les avoir vaincues jusqu'd présent.

Les réglements portés sont aussi modérés que possible. L'interprétation
donnée en labsence de réglements aux dispositions du Code pénal a été
aussi large que faire se pouvait.

Le personnel de I'inspection, se conformant aux instractions qui lui ont
¢été données et s’inspirant des voes bienveillantes du Gouvernement, s’est
efforcé d’abord d’arriver an but par la persuasion, et il n’a guére sévi jamais
qu'apres avoir, au préalable, donné des avertissements.

Bien que trés limité jusqu’ici dans son activité et & peine sorti, du reste,
de la période d’organisation, le service de surveillance de la fabrication et
du commerce des denrées alimentaires a obtena déja quelques bons
résultats.

Dans la pensée du Gouvernement, ce service est appelé & prendre de
I'extension au fur et & mesure qu'avancera le travail de réglementation,
que I'expérience acquise permettra aux inspecteurs et aux analystes d’ins-
trumenter avec plus d’assurance et de chances de suceés, et que les Chambres
augmenteront les allocations budgétaires relatives  cet objet.

La sévérité des agents inspecteurs & I'égard des contrevenants ira aussi
croissant progressivement. Bientét, en effet, arrivera le moment ot la géné-
ralité des intéressés auront été avertis de leurs obligations ct ou les délais
accordés pour se conformer aux dispositions légales et réglementaires seront
expirés. Dés lors, toute infraction dces dispositions, constatée ou soupgonnée,
sera dénoncée aux parquets.

Le Gouvernement espére pouvoir ainsi, non pas faire cesser entiérement
les abus ct les [raudes, mais au moins mettre un lerme & leur extension ct
arriver peu & peu a en réduire la proportion.

B e s S
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TABLE ALPHABETIQUE DES MATIERES.

ABREVIATIONS

V. : voir. — Disp. : dispositions. — Lég. : légales. — Régl. : réglementaires. — C. p. : Codo pénal. —
Stat. gén. : statistique générale des opérations d'inspection et d'analyse.

A

Abandons de poursuites : nombres, 298.

Abatage des animaux de boucherie : disp. régl., 49, 50, 62.

Ahats des animaux de boucherie : disp. régl., 49.

Ahattoirs publics : publication de plans-types, 51.

Ahonnements aux laboratoires d'analyse : conditiens, 223, 225.

Acétique (acide) pour la fabrication du vinaigre, 94.

Aquittements prononcés : nombres, 298.

Aflichage des jugements : disp. dn G. p., 7, 9.

Agents du Gouvermement : V. Inspecleurs, Inspection, Personnel.

Alcool, comme agent de conservation, 44, 45.

Alcocligues (liqueurs) : V. Ligueurs.

Alliages métalliques dans la fabrication des ustensiles, vases, etc. : disp. régl., 5, 16.

Altération grave de la santé (matidres de pature & occasionner une) : disp. duC. p., 6.

— punissable des denrées : définition, 9, 14.

Altérces (denrées); disp. régl. : viandes, 63, 67; farines, 85, 236; pains, 89, 237 ; pites
alimentaires, 89, 90, 238 ; café, 92, 93.

Almmindmm = pour ustensiles de débit des bidres, 230.

AméHorations constatées, 308.

Amendes : disp. 18g., 3; disp. duG. p., 6,7, 8.

Analyse : disp. 1ég., 2; principes de lorganisation du service, 106 ; disp. régl., 409, 123,
124, 161 ; fonctionnement du service, perfectionnement et unification des méthodes, 196;
procédés suivis, 249 ; analyses exécutées, 264, 276 ; stat. gén., 277. V. Laborutoires.

Animaux (pouvoirs conférés par la loi au Gouvernement, en ce qui concerne les denrées
destinges a l'alimentation des), 1, 3.

Animanx de boucherie, p. 49. V. Maladies.

Antimofine, ses alliages et ses composés dans la fabrication des ustensiles, vases, ete.: disp.
régl., 15, 16, 19; avis : 230 & 234.

Antiseptigues : principes adoptés pour la réglementation de leur emploi, 43; dans les
bigres : 96, 97.

Apparells : V., Ustensiles, vases,

Apprét des denrées : tolérance admise, 10,

Argenture des ustensiles, vases, etc., 230.

Arsenie : ses composés dans la fabrication des ustensiles, vases, etc., 13, 16, 230, 231,
232, 233.

79
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Avariéces (denrées): V. Altérées.
Avertisscments d donner aux contrevenants, 187; donnds, 243 ; stat, gén., 277.
Avis distribués aux fabricants ¢t commergants, 228.

B

Benzolique (acide), comme agent de conservation, 43.

Beurre : réglement, 73; instructions aux inspecteurs pour la surveillance du com-
merce, 187, 191, 192, perfeclionnement et unificalion des méthodes employées pour
lanalyse, 197; avis distribués aux marchands, 235 ; inspection des marchés, 240 ; infrac-
tions observées, 241 ; procédés suivis pour les essais et analyses, 251; prélévements
d'échantillons effectués et analyses exdcutées, 264 ; infractions constatées par les procés-
verbaux des inspecteurs et les rapports des analystes, 276; stat. gén., 280 & 287 décisions
judiciaires intervenues, 295, 296, 298 ; progrés réalisés, 309.

Bilércs : projet de réglement, 95; application du réglement sur la saccharine, 42; instruc-
lions aux inspecteurs pour la recherche des falsifications par la saccharine, 187,189, 190;
avis, 234, infractions observées, 242 ; procédés suivis pour les essais el analyses, 260;
prélévements d'échantillons effcctués et analyses exécutées, 274 ; infractions coustatées par
les procés-verbaux des inspecteurs et lesrapports des analystes, 276 ; stat. gén., 2802287 ;
décisions judiciaires intervenues, 297, 298 ; progrés réalisés, 310.

— Appareils et ustensiles, pompes, robinets, etc., pour leur débit, 23, 96; instructioas
aux inspecteurs, 487, 189, 193 ; avis distribués aux intéressés, 230 ; infractions obser-
vées, 242; procés-verbaux dressés, 248; décisions judiciaires intervenues, 294, 298;
progres réalisés, 310.

Y. Brasserie.

Biscottes : application du réglement sur les farines et leurs dérivés, 238.

Biscuits : id.

Bismuth (alliages de) : disp. régl., 16.

Bois de chaaflage pour les fours de boulangerie : disp. régl., 87.

Beoissons : V. Denrées.

Boites b conserves: disp. régl., t5; application, 28; avis, 231 ; infractions observées, 243 ;
progrés réalisés, 314.

Benbens secs : application du réglement sur-les farines et leurs dérivés, 238.

Borax et azide borique, comme agents de conservation, 43.

Boucherie (animaux de) : définition, 50. V. Abalage, viandes, etc.

Boudins : disp. végl., 49, 66.

Boulangerie : ustensiles, 27, 87; produits divers de la boulangerie : disp. régl., 89;
avis, 238. V. Pain et Furines (dérivés divers des — ).

Bourgmestres (pouvoirs des) : disp. 1ég., 2 ; disp. régl., 4128; notice, 302,

Boutliques (inspection des) : disp.18g., 2; disp. régl., 111. V. Inscriplions.

Brasseriles (ustensiles de) : 26; avis, 229; infractions observées, 243, V. Bigre, Saccharine.

Brocs d'estaminet : disp, régl., 16 ; avis, 232.

Broenze pour pompes 4 biére, robinets, etc., 23; avis aux débitants, 230.

Rarcaux de bienfaisance (remise aux — de denrées confisquées) : disp. du G. p., 7, 8.

C

Caeao : disp. régl. proposées, 99, 100 ; stat. gén., 280 & 287.

Café : disp. régl., 91 ; avis, 238; infractions observées, 242; procédés d'essai et d'ana-
lyse, 286; stat. gén., 280 & 287; progrés réalisés, 309.

Camaelle ¢ procédés d'essai et d'analyse, 239, stat. gén,, 280 4 287
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Caoutchowe dans les pompes A bidre, 25,26, avis, 230 ; pour joints des boltes & conserves
avis, 231; progrés réalisés, 311,

Cassonnde : procédés d’essai et d'analyse, 260,

Cervelas : disp. rdgl., G6.

Charcenterle, eharcuticrs : disp. régl., 66, 67. 'V, Viandes.

Chemin de fer (droit de pénétration des inspecteurs dans les dépendances du), 112,

Cheval (viande de) - disp. végl., 62, 6%, 65, 69.

Chicordée : disp. régl. projetées, 98; infractions observées, 242 ; procédés d'essai et d'ana-
lyse, 237 ; prélevements d'échantillons effectués et analyses exdeutées, 272 ; stat. gén., 280
A 287 ; décisions judiciaives intervenues, 297, 298 ; progrés réalisés, 309, V. Café et
Fevilles d'étain.

Chocolat : disp. végl. proposées, 99 ; infractions observées, 242; procédés d'essais el
('analyse, 257; prélévements d'échantillons effectués ot analyses exdcutées, 272, infrac-
tions constatées par les procés-verbaux des inspecteurs ct les rapports des analystes, 276
stat. gén., 280 & 287; décisions judiciaires intervenues, 297, 298. V. Succharine ¢t Feuilles
d'élain,

Cidre : stat. gén., 280 & 287,

Circonstances atténnantes, 3.

Code pénal: modifications apportées par lalol & quelques-unes de ses disp., 2; disp,
relatives aux denrées alimentaires, 6.

Coloration axtificlelle des denrées : disp. régl., 31. V. Appret.

Comestibles (marchands de) : disp. du réglement sur les viondes qui les visent, 67,
V. Denrées.

Commeree des denrées alimentaires : disp. 16g. relatives 4 sa réglementation et & sa surveil-
lance, 1, 2.

Commissaires d’arrondissement : leur interveption dans l'organisation de la
surveillance par les agents communaux, 302.

Commissaires de police : devoirs et atiributions, 302.

Communes: droits, attributions, devoirs, {, 46, 72,404,103, 108; surveillance exercée, 299,
300 ; recommandations et renscignements qui leur ont été adressés, 301. V., Bourgmestres.

Comparution ¢n justice des inspecleurs ct des analystes, 128.

Composition normale des denrées alimentaires, 223.

Conclusions du rapport, 312.

Condamnaiions : nombre, peines infligées, 298.

Confiscation : disp. duC. p., 6,7, 8, 9.

—_ par mesure d'ordre public : en général, 125; viandes, 57.

Comfiseries : infraclions observées, 242; procédés d'essais et danalyse, 260; stat.
gén., 280 & 287. V. Scecharine et Feuilles d’étain.

Confitnres : applicationdu G. p., 101 ; stat. gén., 280 a 287. V. Saccharine.

Congdélation, comme procédé de conservation, 45.

Connanissements, disp. régl. : saccharine, 42; beurre, 78; farines, 86 ; café, 92.

Conservatlion (agents et procédés de), 43. V. Uslensiles, Vases, etc.

Conserves de \iandes : disp. régl., 66, 69.

Ceunsignataires, disp. régl. qui les visent : saccharine, 41 ; beurre, 77; farines, 86.

Contraventions relatives atx denrées alimentaires : disp. du C. p., 8; disp. lég., 3.

Contrefacon, contrefaites (denrées) : disp. du G. p., 8, 12, 13; café, 92.

Corrompucs (denrées) : disp. du C. p., 8. V. Aliérées.

Ceugues : application du réglement sur les farines et leurs dérivés, 238.

Crofssants : id., 238,

Cnivee (rouge), 23, 25.

—  (alliages de) : disp. régl., 15, 16; application, 23, 25;
—  jaune. V. Laiton.
Cumul &’infractions, 9,
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D

Dangeroux (matitres, ustensiles ou objets) : disp. lég., 4; disp. régl. : farines, 83, 87, 90.
V. Suisies.

Débit de la bigre (appareils de) ¢ V. Bigres.

— des denrées aliment. : disp. 1ég.1,; C.p., 6, 7, 8.
— de produits saccharinés : disp. régl., 41,
- de viandes de boucheric : disp. 1ég.; 1, 46. V. Viandes.

Décisions judiciaires intervenues, 289 4 208,

' Délégués pour l'inspection : V. Inspecteurs.

Déllts relatifs aux denrdes alimentaires : disp. du C. p., 6, 7.

Dénaluration des viandes impropres A la consommation, $7, 88, 89. V. Destruction,

Dénominations trompeuses : application du C. p., 14, 12; stat, gén. des avertissements
donnés et des procés-verbaux dressés de ce chef, 280 & 287.

Dénoncintloms adressées aux parquets, 245.

Penrées ou substances alimentaires, comestibles, bolssons, etc. V. Lo,
Réglemeniation, Surveillance, ete.

Dépenses du service de surveillance : principes pour la solution de la question, 108 ; —
pour le remboursement de la valeur des échantillons prélevés ou des parties de denrées
détruites indiment, 125 & 128 ; — d'expertise des viandes, 148.

Dépots de denrédes (droit de visite des) : disp. lég., 2; disp. végl., 141, V. Inscriptions.

Dessiceadion, comme procédé de conservation, 45.

Destracetion des denrdes insalubres, 1252 128,

Détention pour Ia vemte : disp. du C. p., 6, 7,12 ; disp. régl. : ustensiles, 30 ; coloration
artificielle, 39; viandes, 63, 68; farines, 85, 90; café, 91.

Droits des autorités communales en matidre de réglementation et de surveillance du
coramerce des denrées alimentaires, 1.

—  (expertise sur les viandes de boucherie : disp., l6g., 1, 46. V. Tawe,
— de double estampille : disp. lég., 4, 46.

N

Eamn : son addition aux denrées, 11.

Eaax alimentalres : stat. gén., 280 2 287.

Eanx-de~vie : réglementation, 100.

Eaunx gazeuses : infractions observées, 243 ; stat. gén., 280 & 287, V. Siphons.

Echantiillons (prélévement ou prise ') : disp. 1ég., 2: disp. régl., 112, 113, 118; quan-
tités A prélever et genre de récipient & employer, 114 2417, V. Preélévements.

— Analyse : V. ¢e mot,

Edulcoranis autres que les sucres proprement dits @ V. Succharime.

Effets produiis par les mesures prises en cxécution de la loi, 227; effelsimmédiats, 228 ;
effets indirects obtenus moyennant Uintervention des communes, des parquets, etc., 299 ;
effets de la surveillance exercée par Ie public et par les commergants eux-mémes, 305.

Emaillé (uslensiles en fer), émaumx : disp. régl, 15; apphcation, 20; avis aux inté-
ressés, 230; wnfractions observées, 243 ; progrés réalisés, 3114.

Emballage : V. Ustensiles, Vases, elc.

Empreinte : sur la margarine, 78 ; sur les pains, 88.

Emprisomncment : disp, 1ég., 3; — duC. p., 6,7, 8.

Enveloppes : V. Uslensiles, Vases, elc., et Inscriptions.

Lquarrisseuars ; disp, régl., 66, 67.
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Essals sommalres pratiquds par les inspecteurs, 113, 1232; procédds suivis, 240, 249,
V. Examen sommaire.

Estampillage des viandes, 535, 56, V. Expertise.

Estampille (droit de double) : interdiction, 4,

Einin et ses’alliages : disp. régl, et application, 15, 16, 17, 18, 24, 25, 28, 29,

— (Feuilles d), 29; avis, 233.
— (Plomb doubl¢ d'étain ou étamé, pour pompes & bidre), 24, 25.
— (Poterie d'), 29 ; avis, 232,

Etalages des folres et marehés; disp. véyl. : produits saccharvinds, 41 ; margarine, 76,

Etoamage : disp. régl., 15, 16, 17, 18, 25; avis, 231,

Ellquetage des denrédes, 1.

Examen sommaire desdenrées, sur place ou 4 domicile : stat, gén., 280 A 287.

Expéditears, disp. végl. qui les visent : saccharine, 41 ; beurre, 78; farines, 86.

Expédition ¢'échantillons (avis d'), 149.

Expertive des vinmdes: disp. lég., 1, 46, disp. végl., 49, 50, 51, 55, 57, 59, 62, 63,
65, 68; au moment de l'abatage, 132; avantlabatage, 140; contre-cxpertise, 440; seconde
experlise lors du transport d'une commune dans une autre, 141; surveillance du service,
146; dépenses et taxes, 448; déclarations d’expertise, 157, 158.

Experts des viandes ; désignation, 49, 132; conditions de capacité des experts non
vétérinaires, 134; compétence des experls non vétérinaires, 437; incompatibilité entre les
fonctions d'expert et certaines autres professions ou fonctions, 437.

Exporiateurs ;: disp. régl. qui les visent : saccharine, 41 ; beurre, 78 ; farines, 86.

Exposition ¢m vente : disp. duC. p., 6,7, §; — disp. lég. relative aux viandes, 1, 46;
disp. régl. : ustensiles, 30 : coloration autificielle, 39; saccharine, 41 : viandes, 63, 68;
beurre, 76, 77, 18 ; farines, 85, 88, 90: café, 91, 92.

Extraits de viande : disp, régl., 66, 69.

%)

Fabricatiom des denréesalimentaires : disp. 1ég., 4, 2; visite des locaux servant & la —:
disp. régl., 114. V. Préparation.

Factures, disp. régl. : saccharine, 42 ; beurre, 78 ; farines, 86 ; cafés, 92.

Faliences, 2f.

Falsificatiom : mesurcs gque Ie Gouvernement est autorisé & prendre pour 'empécber;
disp. tég., 1 ; disp. répressives du C. p., 7, 8; application, 9, 40.

Farines : disp. régl., 82, 83; instructions aux inspecteurs, 192, 193 ; avis, 235, infractions
observées, 241 ; procédés d’essais et d'analyse, 253 ; prélevenients d'échantillons effectués
et analyses exécutées, 272; infractions constatées par les procts-verbaux des inspecteurs
et les rapports des analystes, 276; stat. gén., 280 & 287; décisions judiciaires inter-
venues, 296, 298; progrds réalisés, 300,

— (Dérivés divers des) : infractions observées, 241 ; stat. gén., 280 & 287.

Fer, ses alliages : disp. régl., 15.

— blane : avis, 231,

— galvanisé : V. ce mot,

Feuilles d'éiain, 29; avis, 233.

Filet d’imvers : disp. régl,, 69,

Foires : V. Etalages.

Fonctionnement du service de surveillance ; principes généraux, 184; disp, prises, 186;
inspection des viandes, 193; analyse, 196.

¥orce publigue (intervention de la), 113.

Formes prescrites par les réglements : pour la margarine, 78, 235, pour les succédanés

80
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do caféd moulés en grains, 91, 239 ; - stat. gén. des avertissements donnés et des procés-
verbaux dressés pour absenee des —, 280 & 287.

Frais d'analyseet do séquestre, en cas de condamnatinn, 128. V. Remboursement, Dépenses.

Frambeise (sirop de) : application du G, p., 101,

Fromages : stat. gén , 280 & 287, V. Feuilles d'élain.

Fruits : [dem.

Fumage : procédé de conservation, 43, 5.

Fumdes (viandes) : disp. régl., 66,

G

Galvanisd (fer) : en brasserie, 26, 27, avis, 2:9; — en houlangerie, 28; avis, 237.

Gateaux : avis, 238.

Gitécs (denrées) : disp. du C. p., 8. V. Allérées.

Gaufres : avis, 238.

Gélallne en enrobage, comme agent de conservation, 43, 45.

Gélées : applicationdu G. p., 101,

Gemniévree : réglementation, 100,

Gibier : disp. régt., 65.

Glace : stat, gén., 280 4 287.

Glagares des ustensiles, 20, 24,

Glucoscries : V, Succharine.

Glycérime : application du réglement relatif & la saccharine, 41; — comme agent de
conservation, 3.

Gouvernement : ses pouvoirs en matiére de réglementation et de surveillance du com-
merce des denrées alimentaires, ete. ; disp. 16g., 1. V. Mesures prises.

Greains : stat. gén., 280 4 287.

Graisses : disp. régl., 19, 66.

Gras (corps) en enrobage, comme agent de conservation, 43, &4, 45.

Greffe du tribunal correctionnel ou du tribunal de simple police (remise d’échantillons
au), 118.

Grés, 21 ; pour pompes & bidre, 25 avis, 230.

Groseille (sirop de) : applic. du G. p., 101.

H

NMachis de viande : disp. régl., 66.

Hospices (remise aux — de denrdes confisquées) : disp. du G. p,, 7, 8.

Hotelicrs, 67, 68.

Huiles comestibles : application du C. p. 4101 ; infractions observées, 242 ; procédés d'essais
et d'analyse, 235 ; prélevements d’échantillons effectués et analyses exécutées, 272; infrac-
tions constatées par les procés-verbaux des inspecteurs et les rapports des analystes, 276;
stat. gén., 280 & 287; décisions judiciaires intervenues, 297, 298.

I

Bdentité des denrées (tromperies sur I') : dispos. du C. p., 7.

Importatears, importations ; disp. régl. : produits saccharinés, 41; viandes, 63, 64,
65, 68; margarine, 76; farines, 83,

Infractions constatées ou soupgonnées, 239,
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Inscrlptions prescrites : sur les fabriques, magasins, boutiques, dépdts, échoppes, elc. :
viandes de cheval, 68 ; margarino, 76, 23%; produits saccharinds, 41; bidres saccharinées,
42, 234; — sur lesdenrées ou objets mémesou sur leurs récipieats ou enveloppes : usten-
siles, vases, etc., 30; pompes & bitre, 230; ustensiles et vases émaillds, 231; boites &
conscrves, 231 ; poterie d'étain, 232; téles de siphons, 233; feuilles d'étain, papiers, ctc.,
234 ; denrdes colorées artificiellement, 39 ; produits saccharings, & : viandes, 55, 56, 62,
63, 6%, 66, 68, 69 ; margarine, 76, 77, 78, 235 ; favines, 83, 86, 236; pains, 88, 237, pites
alimentaires, pains d'épice ot produits divers de la boulangerio et de la pAtisserie, 90, 238 ;
cafés, 92, 239, stat. gén. des avertissements donnés et des procés-verbaux dressés pour
absence des —, 280 & 287.

Inserilons des jugements dans les journaux : dispos. du C. p., 7.

Inspectenrs du Gouvernement : désignation, 129, 430, 431, 132, pouvoirs : disp. 16g. 2,
102; disp. régl., 111,

Imspcetion des denrées en général : principes de I'organisation du service, 103, réglement
organique du service, 409; personnel, 429; stat. gén. des opérations, 277.

— des viandcs : réglementation, 47; au moment de V'abatage, 49, 132; casanormaux, 138,
surveillance de la préparation et du débit, 143 ; surveillance du service d'expertise des
viandes, 146.

— des laboratoires d'analyse de I'ftat, 167,

— des laboratoires agréés, 168.

Instance (affaires en), 298.

Instructions au personnel, 186.

Intentien frauduleuse ou non : disp, du G. p., 8, 2.

Interdictiom de l'emploi de matitres, usteusiles ou objets nuisibles ou dangercux :
disp. lég., | ; disp. régl. - ustensiles, 13; coloration artificielle, 31 ; viandes, 67; farines, 83;
pain, 87; pites alim., etc., 89.

— {(pénalité) : disp. du G. p., 7.

Introduction au Rapport, 1.

Xsswes des animaux de boucherie : disp. régl., 49.

J

Xambeons : disp. régl., 68.

Journaux (insertions des jugements dans les) : V. Insertions.

Jugements, affichage, insertion dans les journaux: disp. du G.p., 7; — rendus en matidre
de denrées alim. pendant les années 1830 et 1891 ; stat. gén., 305.

Naridictions assignées aux déléguds pour t'inspection, 131,

L

Laheratoires d'analyse : disp. lég., 2, disp. régl. relatives au service d'analyse, 118,
119, 123, 124, 125 ; réglement organique, 161 , outillage, 161 ; réorganisition des labo-
ratoires d'analyse de Pfitat, 167 ; laboratoires agréés, tarif, 168, 169 ; désignation des
laboratoires d'analyse de I'Etat, agréation de laboratoires communaux et de laboratoiies
privés, 180; répartition territoriale, groupement et spécialités des laboratoires, 182, 183;
abonnements aux laboratoires, 923 ; extrait ou résumé des tarifs, 22%. V. dnalyse.

Lait ; réglement projeté, 97 ; stat. gén. des opérations d'inspection et d'analyse, 280 a 287.

Laitom, 15, 20; — en brasserie, 27; avis, 229; — en boulangerie et en pdtisseric, 28 ; —
¢n ce qui concerne les pompes a bidre, les robinets de débit, etc., 25, 26; avis, 230.

Lapins domestiques ; disp. régl., 65.

Lawds : disp. régl., 68,

Légales (dispositions) : C. p., 6; lot du & aoht 1890, {; principes dominants, pénalités
Gtablies, 8.
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Lézgames ; reverdissage, 34; slat. gén., 280 & 287,
Letires de voftuwe : disp. rdgl. : sacchurine, 42; bewrre, 78; farines, 86 ; calé, 92,
Levure pour la boulangerie : disp. 1égl,, 87; instructions aux inspecteurs, 192; infrac-
tions observées, 244 ; procédés d'essais ot d'analyse, 255 ; slat. gén., 280 & 287,
Limonades : infractions obscrvées, 243 procédés d'essais et d’analyse, 262 ; stat. gén.,
280 4 287.
— Récipients pour ces boissons, 20.
Ligueurs alcooliques : réglementation, 100 ; stat, gén., 280 & 287, V, Saccharine.
Lel du 4 aoit 1890 : texte, 4, 2, 3,

M

Rlacaroni : avis, 238.
Magasins (inspection des): disp. lég., 2 : disp. régl., 111 ; — de fabrique, 141. V. Ins-

criptions.
Maladies des animaux rendant la viande impropre & laconsommation, disp. régl. et appli-
cation, 59; — rendant Ie lait impropre & la consommalion, 98.

— des laitiers susceptibles d’étre transmises par le lait, 98.

MXale torréfié, application du réglement sur les cafés : avis, 239.

Mawchés : V. Elalages.

Margarine : disp. régl. concernant les matiéres premitres (graisses), 49, 66; — concer~
naat la denrée méme, 73 ; avis, 235. V. Beurre.

Marmelades : application du C. p., 101,

Matériel pour la prise d’échantillons et V'exécution d'essais sommaires, {22.

Matiéres prehibdes : stat. gén. des avertissements donnés et des procés-verbaux dressés
pour usage, vente, etc., 280 & 287.

Médienments et substances médicamenteuses : disp, 16g,, 2,3 ; — rendant la viande
impropre & la consommation : disp. régl., 60,

Mesures prises en exécution de la loi, 5.

Méthodes d'analyse : perfectionnement et unification, 180, 196. V. Analyse et Procédés.

Miel : stat. gén., 280 3 287.

Minium (peinture an), 23 ; sur les ustensiles de brasserie, 27; avis, 229.

MRise hors d*usage : V. Usage.

Mori (Matitres de nature & donner la) : disp.du C. p., 6.

Mouillage de denirées, 11.

Mouton (viande de): disp. lég. (30 janvier 1892), 47, 63; disp. régl., 63.

moutarde : infractions observées, 242 ; procédés d'essai et d’'analyse, 259; stat. gén,, 280
a 287.

N

Nature des denrées (tromperies sur k) : disp. du C. p., 7.
Nickel et Nickelage, ence qui concerne les pompes & bitre : avis, 230.
Nocuiéé : définition, 40, 14,
Noix muscades : stat. gén,, 280 a 287.
Noms du fabricant et du vendeur : V. Inscriptions.
Nen-lieu (décisions de), 298.
Nuisibles (denrées): disp. du C. p., 8.
— (Matigres, ustensiles ou objets} : disp. lég., 1; disp. régl. : farines, 83, 87, 90 ;
ustensiles, vases, ete., 15. V. Sarsies.



(321 ) [N 74, ]

O

Objets divers mis en contact avec les denrées : disp. régl., 15 ; — prohibés (stat. gén. des
avertissements donnés et des procés-verbaux dressés pour usage, vente, etc., de), 280
4 287,

Ofliclexrs de poliee : pouvoirs, 303.

Opérations d'inspection et d'analyse : stat. gén., 277,

Opposition aux visites, 2 I'inspection ou & la prise d’échantillons : disp. lég., 3; disp.
régl,, 128 ; procés-verbaux dressés pour —, 248.

Oxdonnances de police faites par les conseils communaus, 2.

Origine des denrédes (tromperies sur I') : disp. du C. p., 7.

Qutillage des laboratoires : disp. régl., 462,

P

Pains : disp. régl., 82, 87; avis, 237; infractions observées, 241; procédés d’essai et
d'analyse, 253 ; stat, gén,, 280 & 287; progrés réalisés, 309 ; — d'épice : disp. régl., 89 ;
avis, 238.

— de fantaisie, de luxe, de choix, viennois, au lait, mollets, de dextrine, de gluten,
& la grecque, d’amande ; avis, 238.

Papiers servant A envelopper les denrées alimentaires : avis, 233.

Parquets : transmission aux — des procés-verbaux des inspecteurs, ainsi que des récipissés
et des rapports des analystes, {23, 424; résultats de l'action des —, 299,

Patente (retrait de la). V. Retrait,

Pdates alimentaires : disp. régl., 89 ; avis, 238.

Patisserle (produits divers de la) : disp. régl., 89; avis, 238.

— (ustenstles de}, 27.

Pémalites : disp. du C. p., 6; disp. delaloi du £ aodt 1890, 3; observations, 8.

Peptones de viandes : disp. régl., 66, 69.

Persennel de Uinspection : V. Inspecteurs.

Pétrins, 28.

Pharmacopée { modifications A la loi du 9 juillet 1858 relative & la) : disp. lég., 2.

Plomb : disp. régl., 15; application, 16. V. Brasserie, Pompes ¢ bidre, Emaux, etc.

Poivre : applic. du G. p., 101; infractions observées, 242; procédés d'essais et d'ana-
lyse, 258 ; stat. gén., 280 & 287 ; progres réalisés, 309.

Pompes & biére : V. Bidres.

Pore (viande de) : disp. régl., 49, 50, 66, 67.

Porcelaime, 21. V. Pompes & biéres.

Poteries communes, 22; infractions observées, 243 ; progres réalisés, 341.

— d'étain, 29; avis, 232.

Poursuites (abandons de), 298.

Pouvoirs des inspecteurs du Gouvernement, des communes, des bourgmestres, des
officiers de police, etc. V. ces mots.

Préievement d'échantillons. V. Prise d'échantillons.

Préparation des denrées; visite des locaux affectés & la—: disp., 1ég., 2; disp. régl., 411,
— des viandes, 66; — des farines, 83 ; — etc. V. Surveillance, Ustensiles, Vases, elc.
Prise d’échantillomns : disp. iég., 2; disp. régl., 1424 148; instructions aux inspecteurs,

124; prélévements effectués, 264 & 276 ; stat. gén., 280 & 287.

Procédés suivis pour les essais prélimivaires et pour les analyses réguliéres des denrées
alimentaires, 249.

Procés-verbaux : disp. 1ég., 2; disp. régl., 119,124 ; — dressés pour infraction manifeste
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aux lois on rdglemonts, 248; — de prélevement d’échantillons, 249, suites données
aux —, 289.

Progrés réalisdés cn ce qui concerne les diverses denrdes, 308.

Propagatlon des procédés de falsification : disp. du C. p., 7.

Provinces : contribution aux dépenses, 108.

Pablication de jugements : disp. du G, p., 7.

R

Raison seclale du fabricant ou du vendeur. V. Inseriptions.
Rapporis anx Chambres : disp. 1ég. y relatives, objet et division, 3.
—  d'analyse : disp. régl., 123, 124 ; —— adressés aux parguels, 249.
—  desinspecteurs : instructions ministérielles, 188. .
Reécépisnds d'échantillons prélevés et de denrées saisies : disp. régl., 418, 119,
— d’échantillons regus : disp. régl., 1418, 149,

Récidive : disp. lég., 3, 8.

Réciplents : disp. régl. (Ustensiles, vases, etc.), 15. V. Inseriptions, Echantillons.

Réglementatlon, pouvoirs du Gouvernernent en la matidre : texte de la loi, 4 ; objet, 5;
principes généraux, 6 ; disp. prises ou projetées, 13.

Réglements : but, ordre & suivre dans leur élaboration, 9; — généraux, 14; — spéciaux, 46;
V. Ustensiles, Coloration artificielle, Saccharing, Viandes, Beurve, Favines, Café, Inspection,
Analyses, Laboraloires, elc.

Remboursement de la valeur des denrées détruites ou des échantillons analysés : disp-
régl., 125, 126, 128.

Renscignements communiqués aux intéressés, 228.

Kesponsabilité du véndeur, 188.

Bépression : V. Pénalites, Suites donndes.

Restltation des marchandises saisies inddment : disp. régl., 125.

Résultats de Vaction directe du Gouvernement sur les fabricants et les commergants, 228;
— de l'action des communes et des parquets, 299.

Retrait de Ia patente : disp. du C. p., 7, 9.

Reénnions des directeurs des laboratoires, 480,

Révélation de procédés de falsification ; disp. du G. p., 7.

Reverdissage des Iégumes, 34.

Robinets pour le débit de bitres, 25; avis, 230,

S

Saccharine et produits saccharinés ¢ disp. régl., 39.

Saccharindées (bitres) : V. Bidre.

Safram : application du C. p., 101; infractions observées, 242; procédés d'essai et d’ana-
tyse, 289 stat. gén., 280 A 287.

Saisies: disp. du C. p., 6, 7, 8; disp. régl., 112,124, 125, 126, 127, — effectuées aux fins
de destruction ou de mise sous séquestre, 244 ; — stat, gén., 280 A 287.

Saindoux : stat. gén., 280 3 287. .

Salaisem : procédé de conservation, £3; — des viandes : disp. 1égl., 66, 68; — des den-A
rées en général : tolérance, 10.

Salicylique (acide) et salicylates, comme agents de conservation, 43, 44, 45.

Salpétre, comme agent de conservation, 44,

Samng : disp. régl., 49.

Sans suite (proces-verbaux), 298.
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Sauté publigue (mesures que le Gonvernement est autorisé & prendee dans Uintérét de
la) « disp. lég., 1. V. Altération grave de la sunté.

Saucisses ot saucissons : disp. régl., 67, 68. V. Fewlles d'élain,

Scl : comme agent de conservation, £3; stat. gén., 280 & 287.

Séguestre (mise sous) : disp. régl., 125, 126, '

Siphons pour boissons gazenses : disp. régl., 16, 49; avis, 233; infractions obscrvées, 243;
progrés réalisés, 310.

Sireps, comme agents de conservation, £3; — de fruit : application du C. p., 104, infrac-
tions observées, 242: procédés d'essais et danalyse, 260; prélévements d'échantillons
effectués ot analyses exécutées, 272; infractions constatées par les procés-verbaux des
insp. et les rapports des anal., 276; stat. gén., 280 4 287 ; suites données aux proc.-verb.
des inspecteurs et aux rapports des analystes, 297, 298; progrés réalisés, 310.

Statistique générale des opérations dinspection et d'analyse effectuées, 277 ; — des
jugements rendus par les tribunanx en matiére de denrdes alimenfaires durant les années
1890 et 1891, 305,

sStérilisation par la chaleur : procédé de conservation des denrées, 45; stérilisation des
viandes, 89,

Soudnres : disp. régl., 13; —de boltesd conserves : disp. régl., 13, 18; application, 28; avis,
231,

Substances alimentaires : V. Denrées.

Sucres : édulcorants autres que les —, succédands des — : V. Saccharine.

— comme agents de conservation, &4, 45, )
— infractions observées, 242 ; procédés d’essai et d'analyse, 260 ; sial. gén., 280
a 287. : )

Sncriers : disp. végl., 16.

Suiles donmdes par les parguets ot les tribunaux aux proces-~verbaux des inspecteurs et
aux rapports des analystes, 289 ; — aux procés-verbaux des inspecteurs non accompagnés
de rapports d’analyse, 291 ; -— aux procés-verbaux des inspecteurs complélés par des
rapports d’analyse, 293,

survelllance : pouvoirs conférés au Gouvernement : texte de la loi, 4; objet, 5 ; orzanisa-
tion : principes, 102; disp. régl. intervenues, 109 ; fonctionnernent : principes, 18 4; instruc-
tions données et dispositions prises, 186.

— exercée par les communes et les parquets, 299.
— exercée par le public et par les commercants eux-mémes, 305,

T

Table analytique des matidres, V.,
‘Tarif des analyses : 169; extrait ou résumé du —, 224.
— des frais d'expertise des viandes, €51; — des contre-expertises, 156.
Tartes : avis, 238,
Faxes d'expertise des viandes, disp, léz., 1, 46, 148.
Thé : stat. gén., 280 a 287.
Théicres : disp. régl., 15.
Tissus servant & envelopper les denrées alimentaires; avis, 233.
Toléraumce en fait de modifications apportées a la composition normale des denrées, 10.
Toxiques (matitres) : V. Vénéneuses.
Tramspert (inspection sur les denrées en coursde), 142.
-— pour la veate; disp. régl. : ustensiles, 30; coloration arlificielle, 39; viandes, 69;
par chemin de fer, 70 ; farines, 85; pains, 89 ; dérivés divers des farines, 90; cafés, 91.
Tripievs (disp. du réglement surle commerce des viandes visant les), 66, 68,
Tromperies, mesures que le Gouvernement est autorisé & prendre pour les empécher :
disp. lég., 1 ; — disp. du C. p. y relatives, 7.
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U

Usage {mise hors d’) : disp. duC. p., 6, 7.
Ustensiles : réglement, 14 ; avis, 229 4 233 ; infractions observées, 243 ; stat. gén., 280
A 287,

v

vascs : V. Ustensiles.

vénémenses (matidres); disp. régl. : ustensiles, vases, etc., 15 ; coloration artificielle, 31.

Vente des denrées alim.; disp. lég. relatives & sa réglementation et A sa surveillance,
4, 2; disp. duC. p., 6, 7, 8; disp. régl. : ustensiles, 15 ; mat. color., 31 ; saccharine, 39;
viandes, 63, 65, 67 ; beurre, 76 ; farines, pains, etc., 84, 88, 940; café, 91,

Yermicelle : avis, 238.

Verre : pour pompes d bigre, 28; avis, 230,

Yerre soluble, comme agent de conservation, 43, 44.

Vernis des poteries communes : Y. Poleries.

vert-de-gris, 23.

viandes : légistation et réglementation, 1, 46 ; cas dans lesquels elles doivent étre décla-
rées insalubres, 59 ; transport par chemin de fer (projet de réglement), 70; organisation
de la survillance de leur commerce, 132 ; cas anormaux nécessitant l'inlervention du
médecin vétérinaire, 138; entrée cn vigucur du réglement, 493 ; infractions observées,
244 ; proces-verbaux dressés, 246; procédés de’ vérification, 254 ; stat. gén., 280 & 287;
décisions judiciaires, 291 A 294 ; progrés réalisés, 308.

Yinaigre, comme agent de conservation, 43, 44, 45; — projet de réglement, 93; procédés
d’essais et d'analyse, 259 ; stat, gén., 280 2 287.

Vims : stat. gén,, 280 3 287.

Visite (droit de — des inspecteurs) : disp. i6g. 2, 3; disp. régl. : V. Inspeciion.

Z

Zine et ses alliages, 15, 16, 18, 49, — en brasserie, 27; avis, 929; — en boulangerie, 28;
avis, 237,

Zingué (fer): V. Galvanisé.



